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Analiza mozliwo$ci zastosowania cech elektrycznych do oceny jakos$ci wybranych sokéw

owocowych i warzywnych

Streszczenie

Zwigkszajaca si¢ Swiadomos¢ konsumentow dotyczaca prozdrowotnych wiasciwosci
sokow owocowych i warzywnych wplywa na ciagle zwigkszenie ich spozycia. Wazne jest
wige aby dostepne na rynku soki byly odpowiedniej jakosci. Przepisy reguluja jakie dodatki i
w jakim stezeniu mogg by¢ dodawane do sokow. Jednak producenci czesto nie respektuja
tych zalecen, w szczegolnosci dotyczy to dodatku substancji stodzacych. Metody wykrywania
niedozwolonych dodatkéw do sokéw oparte na pomiarach parametréw chemicznych sg
czasochlonne, kosztowne i wymagaja specjalistycznej aparatury. Dlatego wciaz poszukiwane
s alternatywne metody oceny jakosci sokoéw. Takimi metodami moga by¢ pomiary cech
elektrycznych. W niniejszej pracy analizie poddano mozliwo$¢ wykorzystania impedancji,
wspolezynnika strat dielektrycznych oraz przenikalnosci elektrycznej do wykrywania
wybranych dodatkéw do sokow jablkowych (z jablek odmiany Ligol i Champion),
marchwiowych ( z marchwi odmiany Bangor i Napoli) oraz pomidorowych (z pomidoréw
odmiany Gargamel i Lima). Analiza uzyskanych wynikow wykazala, ze wybrane parametry
elektryczne moga by¢é wykorzystane do wykrywania dodatkow. Musza by¢ one mierzone w
dos¢ waskim zakresie czestotliwosci pola elektromagnetycznego, charakterystycznym dla
poszczegllnych sokow. Jest to 1,1 kHz - 5.1 kHz dla soku jabtkowego, 4 kHz - 16 kHz dla
soku marchwiowego i 510 Hz - 2,6 kHz dla soku pomidorowego. Najwicksze mozliwosci
zastosowania parametrow elektrycznych stwierdzono w przypadku soku marchwiowego,
mozna w nim wykry¢ dodatek wody, witaminy C i soli na podstawie pomiaréw czesci
rzeczywistej impedancji. We wszystkich sokach mozna wykry¢ dodatek substancji
stodzacych na podstawie pomiaru czgséci rzeczywistej impedancji jesli dodatek ten wynosi co
najmniej 20% dla soku jablkowego i co najmniej 8% dla soku marchwiowego i
pomidorowego. Wspoltczynnik strat dielektryeznych moze by¢ potencjalnie uzyteczny do
wykrywania dodatku substancji stodzacych w sokach jablkowym i marchwiowym, jednak w
przypadku tego parametru stgzenie dodatku musi by¢ wyzsze niz w przypadku czescei
rzeczywistej impedancji. W sokach, ktére sa mniej stodkie, dodatek substancji stodzgcych
mozliwy do wykrycia za pomoca parametréw elektrycznych jest nizszy.



