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OCENA

OSIAGNIEC NAUKOWO-BADAWCZYCH ORAZ DOROBKU DYDAKTYCZNRGO
I ORGANIZACYJNEGO DR INZ. JOANNY MIEDZIANKI W Z WIAZKU Z JEJ
WNIOSKIEM O NADANIE STOPNIA DOKTORA HABILITOWANEGO

1. PODSTAWA FORMALNA RECENZJI

Oceng przygotowalam w zwiazku z Uchwalg nr 59.2023.TZZ Rady Naukowej
Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu
zdnia 28.11.2023 r., zgodnie z ktora zostala mi powierzona funkcja recenzenta w postepowaniu
w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego Pani dr inz. Joannie Miedziance
w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia.

Oceng sformulowalam na podstawie informacji dostepnych w bazach Web of Science, Scopus
1 na stronach www czasopism oraz na podstawie nastepujacych dokumentéw:

®= poswiadczonej kopii dyplomu potwierdzajacego nadanie stopnia doktora,

* autoreferatu begdacego opisem osiggnigcia naukowego zglaszanego jako przedmiot
postepowania habilitacyjnego,

" pelnych tekstow publikacji wchodzacych w sktad cyklu stanowigcego podstawe do
ubiegania si¢ o stopienn naukowy doktora habilitowanego, wraz z o$wiadczeniami
wspolautoréw o ich wkladzie w powstanie w/w prac,

* wykazu pozostalych osiagnig¢ naukowych, w tym publikacji, projektow badawczych,
patentéw 1 doniesien na konferencje naukowe,

* wykazu osiggnig¢ dydaktycznych, organizacyjnych i popularyzujacych nauke,
z uwzglednieniem wspdlpracy krajowej i miedzynarodowe;.

Stwierdzam, ze przedstawione do oceny materialy spelniaja wszystkie wymogi formalne
okreslone w ustawie z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym 1 nauce (Dz.U.
22023 r. poz. 742 ze zm.), s3 kompletne i wystarczajace do przeprowadzenia merytorycznej
oceny.
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2. PODSTAWOWE DANE O KANDYDATCE - PRZEBIEG PRACY NAUKOWOEJ

Pani dr inz. Joanna Miedzianka jest absolwentka Uniwersytetu Przyrodniczego we
Wroctawiu (UPWr), gdzie na Wydziale Nauk o Zywnosci w roku 2006 uzyskata tytul inzyniera,
a w roku 2007 tytul magistra technologii zywnosci. Na tym samym Wydziale Uniwersytetu
Przyrodniczego we Wroctawiu 25.10.2011 r., zostal Jej nadany stopier doktora nauk rolniczych
w zakresie technologii zywnosci i zywienia, na podstawie rozprawy zatytulowanej
~Wiasciwosci funkcjonalne bialka ziemniaczanego poddanego modyfikacji chemicznej”,
zrealizowanej pod kierunkiem dr hab. Anny Peksy. Recenzentami w przewodzie doktorskim
byli: prof. dr hab. Barbara Baraniak i prof. dr hab. Wactaw Leszczynski. Od poczatku swojej
kariery naukowej i zawodowej Pani dr inz. Joanna Miedzianka jest zwiazana z Katedra
Technologii Rolnej i Przechowalnictwa Wydzialu Nauk o Zywnosci, aktualnie Wydziatu
Biotechnologii i Nauk o Zywnosci UPWr - najpierw jako magistrantka, p6Zniej od 15.09.2011
jako asystent naukowo-dydaktyczny, a od 01.03.2015 r. do chwili obecnej jako adiunkt.

W materialach dostarczonych przez Panig dr inz. Joann¢ Miedzianke nie znalaztam
informacji by ubiegala sie wcze$niej o nadanie Jej stopnia doktora habilitowanego.

3. OCENA OSIAGNIECIA NAUKOWEGO BEDACEGO PODSTAWA WYSTAPIENIA
O STOPIEN NAUKOWY DOKTORA HABILITOWANEGO

Wedtug Dz.U.2023.0.742 tj. - Ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. - Prawo o szkolnictwie
wyzszym 1 nauce, art. 219. p.l. zasadniczym warunkiem nadania stopnia doktora
habilitowanego jest monografia naukowa wydana przez wydawnictwo ujete w wykazie
sporzadzonym zgodnie z przepisami wydanymi na podstawie art. 267, albo zrealizowane
oryginalne osiagniecie projektowe/konstrukcyjne/technologiczne, albo cykl powigzanych
tematycznie artykulow opublikowanych w czasopismach naukowych lub w recenzowanych
materialach z konferencji miedzynarodowych, ktére w roku opublikowania artykulu
w ostatecznej formie byly ujete w wykazie sporzadzonym zgodnie z przepisami wydanymi na
podstawie art. 267- kryteria ewaluacji jakos$ci dziatalno$ci naukowe;j ust. 2 pkt 2 lit. b.

Osiggnieciem naukowym stanowiacym podstawe do ubiegania si¢ o stopien doktora
habilitowanego przez dr inz. Joanne Miedzianke jest cykl pieciu tematycznie powiazanych
publikacji, pod zbiorczym tytutem ,,Wplyw wybranych modyfikacji bialek roslinnych na
wlasciwosci funkcjonalne i profil aminokwasowy otrzymanych preparatéw” zlozony z prac o
nastepujgcych wskaznikach bibliometrycznych:

= Bl. Peksa A., Miedzianka J. 2014. Amino acid composition of enzymatically hydrolysed potato protein
preparation. Czech Journal of Food Sciences, 32(3), 265-272.

IF2014= 0,675 / punkty MNiSWao14= 20 / liczba cytowan, stan z 27.02.2024 wg bazy Web of Science (WoS)= 14;

= B2. Miedzianka J., Peksa A., Pokora M., Rytel E., Tajner-Czopek A., Kita A. 2014. Improving the properties of
fodder potato protein concentrate by enzymatic hydrolysis. Food Chemistry, 159, 512-518.

IF3014= 3,391 / punkty MNiSWap14= 40/ liczba cytowan wg WoSo2 2024 = 24;

= B3. Miedzianka J., Peksa A. 2013. Effect of pH on phosphorylation of potato protein isolate. Food Chemistry,
138, 2321-2326.
IF2013= 3,259 / punkty MNiSW213= 40/ liczba cytowan wg WoSo2.2024 = 30;
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® B4. Miedzianka J., Zambrowicz A., Zielinska-Dawidziak M., Drozdz W., Nems$ A. 2021. Effect of acetylation
on physicochemical and functional properties of commercial pumpkin protein concentrate. Molecules, Special
Issue: Emerging protein sources for food production and human nutrition, 26(6), 1-17.

IF2021= 4,927 / punkty MEiNa,= 140/ liczba cytowan wg WoSoz.2024 = 7;

* B5. Miedzianka J., Walkowiak K., Zielifiska-Dawidziak K., Zambrowicz A., Wolny S., Kita A. 2023. The
functional and physicochemical properties of rice protein concentrate subjected to acetylation. Molecules,
Special Issue: Emerging protein sources for food production and human nutrition, 28(2), 1-16.

IF2022= 4,600 / punkty MEiNag2;= 140 / liczba cytowan wg WoSqs 2024 = 2.

Wszystkie publikacje w cyklu to oryginalne prace naukowo-badawcze, opublikowane w latach
2013-2023 w czasopismach, ktére w momencie ukazywania sie prac znajdowaly sie na liscie A
MNiSW/MEIN. Suma punktéw MNIiSE/MEIN przydzielonych tym publikacjom w roku
wydania wynosi 380, sumaryczny IF osiagnigcia jest réwny 16,852, a liczba cytowari (bez
autocytowan) wedlug bazy Web of Science na dzien 27.02.2024 to: 77. W_mojej opinii
przytoczone wskazniki naukometryczne $wiadcza o nalezytym poziomie naukowym
zaprezentowanego cyklu. Liczba cytowan jak na dziesigcioletnig historie (prace - B2 i B3,
ukazaly si¢ online odpowiednio 20.03.2014 i 29.12.2012, praca B1 drukiem na poczatku 2014r.)
nie jest zbyt duza ale pokazuje, Ze opracowania te nie pozostaly w $rodowisku bez echa.
Osobnym zagadnieniem jest udzial Habilitantki w powstaniu ocenianych prac, wszystkie
bowiem sg dzietami zespotowymi, posiadajagcymi od dwéch (B1 i B3) do szesciu (B2 i B5)
wspotautorow. Wedtug danych przedstawionych w Autoreferacie (s. 4 i 5) wkiad dr inz. Joanny
Miedzianki w/w publikacje wynosit od 45 do 70%. Niestety nie jest to do konca zgodne
z oswiadczeniami wspétautoréw, z ktérych wynika, ze udzial Habilitantki w pracy B4 wynosit
nie 70 lecz 60%, a w pracy B5 nie 65 a 60%. Blad ten nie powinien si¢ zdarzy¢, ale nie zmienia
on faktu, Ze dr inz. Joanna Miedzianka we wszystkich artykutach tworzacych cykl byla autorem
korespondencyjnym, a w trzech z pieciu miala tez najwyzszy udzial procentowy. Jak wynika
z Jej oswiadczen we wszystkich pracach odpowiadala lub wspoétodpowiadata za: przeglad
literatury, opracowanie statystyczne wynikow, napisanie manuskryptu oraz za wiekszosé
przeprowadzonych analiz tj. strgcanie i modyfikacje preparatéw bialkowych, oznaczanie
zawartosci bialka, tluszczu, popiotlu (wg norm AOAC) i mineratéw (ASA), profil
aminokwasowy, wodo- i olejochtonno$¢, wydajnosé i trwato$¢ tworzonych emulsji i pian oraz
analizg¢ barwy. Zlecala natomiast bardziej zaawansowane badania, jak analiza strawnosci
i rozdzial elektroforetyczny bialek, widma FT-IR. Nalezy podkresli¢, ze w_dwéch ostatnich
publikacjach, wydanych w latach 2021 (B4) i 2023 (B5) byla takze autorem koncepcii i planu

badan, co jest znakomitym przykladem Jej usamodzielniania sie jako naukoweca.

Problematyka badawcza cyklu prac przedstawionych przez dr inz. Joanne Miedzianke
jako osiggniecie naukowe dotyczy wplywu modyfikacji, takich jak fosforylacja i ograniczona
hydroliza enzymatyczna, na wilasciwosci funkcjonalne koncentratéw i izolatéw bialek
otrzymywanych z ziemniakéw (praca B1, B2 i B3) oraz procesu acetylacji na wlasciwosci
handlowych koncentratéw bialek ryzu (B5) i nasion dyni (B4). Wszystko to, w celu otrzymania
modyfikatow bialkowych o potencjalnym zastosowaniu w zywnosci i produkcji pasz.
W Autoreferacie cel ten zostal wyrazony jasno i zwigzle, choé przy jego formutowaniu
Habilitantka nie ustrzegla si¢ bledow stylistycznych (s.11: zdanie drugie i ostatnie). Podjecie
takiego tematu, w mojej opinii znajduje uzasadnienie naukowe. bo choé sam problem byl
wezesnie] eksploatowany przez innych badaczy, a nawet samg Habilitantke, np. w doktoracie,
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préba rozwigzania kwestii stabych wiasciwodci funkcjonalnych preparatéw biatkowych, przez
ich fosforvlacje w przypadku ziemniaka lub acetylacie w przypadku biatek dyni i ryzu, to Jej

oryginalny wkiad w ten obszar nauki. Przetwdrstwo ziemniakéw w przemysle skrobiowym
generuje ogromne ilosci produktéw ubocznych. Nalezg do nich sok ziemniaczany i migzsz
pozostaly po wymyciu skrobi. Rocznie w UE przetwarza si¢ w ten sposdb okolo 8 Mt
ziemniakéw, co daje okoto 6 Mm? soku owocowego i pulpy ziemniaczanej. Ocenia sig, ze sok
ziemniaczany zawiera jedynie okolo 1,5% bialka, co oznacza ze jego odzysk jest powaznym
wyzwaniem, ale jednoczeénie umozliwia produkcje¢ biatka o wysokiej wartosci odzywczej
i znacznej wartosci dodanej ze wzgledu na wykorzystanie surowca stanowiacego potencjalne
zagrozenie dla srodowiska. Problem stanowia jednak wiasciwosci funkcjonalne preparatow
biatkowych, w znacznym stopniu ograniczone sposobem ich pozyskiwania. Pierwsze proby
otrzymywania oraz modyfikacji wlasciwosci funkcjonalnych i zywieniowych bialek roslinnych
podejmowano juz we wczesnych latach 80. XX wieku (Modification of plant proteins by
immobilized proteases. Lee and Lopez. Crit Rev Food Sci Nut., 1984), a biatkami ziemniaka
jako potencjalnym dodatkiem do zywnosci zaczeto sie interesowaé jeszcze na poczatku tego
wieku (Effects of pH and heat treatments on the structure and solubility of potato proteins in
different preparations. Van Koningsveld et al., Food Chem, 2001). Pierwsze wystapienie
konferencyjne dotyczace wiasciwosci fosforylowanych i acetylowanych preparatow biatek
ziemniaka, z udzialem Habilitantki miato miejsce w 2009 r. w Nitrze (Stowacja), a pierwsza
publikacja z Jej wspdtautorstwem, skupiajgca sie na acetylacji i sukcynylacji bialek ziemniaka
ukazala si¢ juz rok pdznie;j.

Oméwienie celu naukowego cyklu publikacji i osiaggnigtych wynikéw dr inz. Joanna
Miedzianka rozpoczela od krotkiego przedstawienia $wiatowego rynku roslinnych preparatow
biatkowych oraz zrodel i metod ich otrzymywania. Nastepnie opisata zalety i mozliwosci takich
preparatow, by na zakonczenie przedyskutowaé to, co bylo mys$la przewodnig cyklu, czyli
mozliwosci podnoszenia cech uzytkowych roslinnych preparatow bialkowych na drodze
modyfikacji chemicznej i enzymatycznej. Jest to wstep adekwatny do tresci osiggnigcia,
niemniej zawiera niewlasciwe, a czasem wrecz bledne sformutowania, np. ,fragmentacja
wigzan” (s.3); ,,wykorzystujgc swoistosé, specyficznosé substratowq” (s.9); ,,sq przylqczane do
reszt  hydroksylowych Ser, Thr i Tyr (grupy [-karboksylowej)” (s.10); ,sq aktywnymi
antyoksydantami wobec thuszczow” (s.10); ,Jfadunek zasadowy” (s.10). Ponadto, stanowczo nie
zgadzam sie z zawartg w tekscie tezg, jakoby proteoliza enzymatyczna zmieniala profil
aminokwasowy preparatu bialka (s.9).

W dalszej czeéci Autoreferatu Habilitantka przedstawita metody badawcze i techniki
analityczne wykorzystane w poszczegdlnych pracach cyklu. Zlozyty sie na nie: otrzymywanie
koncentratow i izolatow biatka ziemniaczanego oraz jego hydroliza enzymatyczna z uzyciem
preparatéw endo- i egzoproteaz Alcalase® i Flavourzyme®, a takze chemiczna fosforylacja
i acetylacja. Oznaczanie w produktach, zgodnie z normami AOAC: suchej masy, zawartosci
biatka, tluszczu i popiolu ogdlem. Analiza stopnia hydrolizy i acetylacji biatka metodami
spektrofotometrycznymi, sktadu mineralnego technika ASA, fosforu metoda kolorymetryczna,
oraz profilu aminokwaséw przy uzyciu chromatografii jonowymiennej. Ponadto pomiary:
barwy, wodochlonnosci i olejochtonnosci, wskaznika rozpuszczalnosci, sity pianotwoérczej



1 emulgujacej, trwalosci piany i emulsji, jak réwniez wykonywane w calosci przez
wspotautoréw prac widma FT-IR, elektroforeza oraz oznaczanie strawnosci biatka metoda in
vitro. Na podstawie tych informacji moge stwierdzié, ze warsztat badawczy Habilitantki jest
zadowalajgcy. ale nie innowacyjny. Dominujg w nim techniki z lat 70. i 80. XX w. Zastrzezenie
budzi réwniez, naprzemienne uzywanie jako jednostek stezen molowodci i normalnosci
zwlaszcza, ze Autorka robi to w momentach absolutnie nieuzasadnionych. Ze wzgledu na cel
prac szkoda takze, ze w zadnej z nich Habilitantka nie wykorzystala mozliwosci jakie daja
programy statystyczne i nie zastosowala metodologii powierzchni odpowiedzi (RSM), bez tej
techniki bardzo trudno méwi¢ o wskazaniu optymalnych warunkéw hydrolizy, acetylacji czy
fosforylacji.

Kolejno Habilitantka przystapita do oméwienia najwazniejszych wynikéw zawartych
w cyklu publikacji zgtoszonym jako osiagniecie oraz sformutowania kluczowych wnioskow.
Recenzujac t¢ czg$¢ dorobku dr inz Joanny Miedzianki wspieratam si¢ dotgczonymi do
Autoreferatu kopiami artykuléw. Prace B1 i B2 dotyczyly enzymatycznej hydrolizy biatek
ziemniaka, a ich innowacyjno$¢ opierala si¢ nie na samej proteolizie (bo ta byla Jjuz wezesniej
wielokrotnie opisywana przez innych badaczy, np. Adler-Nissen et al. Improvement of the
Junctionality of vegetable proteins by controlled enzymatic hydrolysis. Plant Foods Hum Nutr
1983, 32, 411-423), ale na specyfice poddawanego tej modyfikacji preparatu biatkowego.
Osiagnigciem wynikajacym z publikacji B1 byto wykazanie, Ze podatno$é biatka ziemniaka na
hydroliz¢ zalezy w duzym stopniu od metody jego otrzymania. Latwiej proteolizie ulegato
bialko koagulowane w obecnosci mleczanu wapnia niz chlorku wapnia. Nowoscig naukowsg
artykutu B2 bylo zas pokazanie, ze nawet paszowy preparat biatka ziemniaczanego moze by¢
obiecujgcym surowcem w produkcji hydrolizatéw o cechach pozadanych w technologii
zywnosci. W mojej opinii stabg strong obu prac jest stosowanie preparatéw enzymatycznych
w warunkach, ktére przynajmniej dla jednego z nich (Flavourzyme) sa dalekie od optymalnych,
a takze arbitralne ustalanie dawki, czasu, temperatury i pH hydrolizy. Brakuje réwniez analizy
sensorycznej/wskaznika goryczy, a przeciez hydrolizaty bialkowe, w zaleznosci od postepu
hydrolizy i specyfiki uzytego enzymu moga cechowaé sie gorycza ograniczajaca ich akceptacje.
Ponadto w oméwieniu obu prac (s.21-22) pojawiajg si¢ nieuprawnione sformulowania typu:
whydroliza prowadzona z wykorzystaniem jednego enzymu (Alcalase®) przyczynila sie do
zmniejszenia udziatu wszystkich aminokwaséw w biatku” lub ,, w efekcie przeprowadzonych
badar stwierdzono, ze zawartos$¢ takich aminokwaséw, jak histydyna, fenyloalanina i tyrozyna
oraz metionina i cysteina byla istotnie wyzsza w hydrolizatach, niz w wyjsciowym biatku
ziemniaczanym” albo ,, fatwo strawne aminokwasy”.

W pracy B3 jako sposéb na poprawe wiasciwosci funkcjonalnych izolatu biatka
ziemniaczanego zaproponowano fosforylacje trimetafosforanem sodu przy zréznicowanym pH
reakcji. Pozytywny wplyw takiej modyfikacji na potencjat zywieniowy i technologiczny
izolatow/koncentratéw biatkowych byt od lat znany (np. Hirotsuka i Taniguchi. F unctionality
and digestibility of a highly phosphorylated soybean protein. Agric. Biol. Chem. 1984, 48, 93-
100), nowatorstwo pracy B3 polegalo natomiast na zaadaptowaniu tej techniki do bialek
ziemniaka i wykazaniu, ze w ich przypadku najlepsze skutki daje fosforylacja w pH 8,0. Moje
watpliwosci odnosnie tej pozycji cyklu budzi sposéb przygotowania kontroli. Co prawda
w metodyce Habilitantka podaje, ze dla kazdych warunkéw fosforylacji prowadzono oddzielna



prébe kontrolng, tzn. badano wplyw zmian pH na bialko, ale z wynikéw przedstawionych
w tabelach 1, 2 i 3 artykulu wynika, ze tak nie bylo. Rozpuszczalno$é biatka, a przez to pdzniej
jego odzysk w izolatach zalezy bezposrednio od pH. Nie mozna wigc nie eliminujac tego
czynnika (przez zrobienie odpowiednich kontroli) wnioskowaé, ze za zmiany w profilu
aminokwasowym biatka odpowiadat akurat proces fosforylacji. Ponadto w czgs$ci Autoreferatu
poswieconej omowieniu pracy B3 (s.23) znalazlo sig¢ kilka niefortunnych sformutowan jak:
Fosforylacia badanego izolatu bialtka ziemniaczanego przyczynila si¢ do nieznacznego
i statystycznie nieistotnego wzrostu” albo ,,Preparaty biatka ziemniaczanego fosforylowanego
w Srodowisku zaréwno kwasnym, jak i zasadowym, zawieraly wigcej bialka ogétem
i aminokwasdéw egzogennych w poréwnaniu do izolatu niepoddanego modyfikacji”.

W ostatnich dwéch artykutach (B4 i B5) z cyklu, Habilitantka przedstawita efekty
traktowania handlowych koncentratow biatka réznymi dawkami bezwodnika octowego,
a oryginalno$¢ tych badan opiera sie na doborze niekonwencjonalnego surowca jakim sa
proteiny dyni i ryzu. Sam proces acetylacji byt natomiast wczeéniej wielokrotnie wskazywany
jako wazna metoda modelowania walor6w funkcjonalnych preparatéw biatkowych (El-Adawy,
2000: doi.org/10.1016/S0308-8146(00)00079-0; Zhao et al. 2017: doi.org/10.1016/j.procbio.
2017.03.022.). Z zestawienia prac B4 i B5 wynika potwierdzenie dla zgtaszanej uprzednio
przez innych badaczy prawdy, ze biatka w zaleznosci od pochodzenia bgda inaczej reagowaty
na te same dawki bezwodnika octowego. Dlatego w przypadku kazdego surowca konieczna jest
optymalizacja jego dodatku i warunkéw dziatania (niestety, tego w pracach brakuje).
Z konfrontacji obu prac plynie takze nowosé naukowa - wydaje sig, ze acetylacja moze by¢
dobrym sposobem podnoszenia wilasciwosci funkcjonalnych, a byé moze réwniez
zywieniowych (tu nalezatoby zbadaé jeszcze absorpcje jelitowg np. z uzyciem enterocytow)
koncentratu biatek dyniowych. Nie jest natomiast efektywna metoda poprawy tych parametrow
w przypadku koncentratéw biatka ryzowego. Wspdlnym skutkiem procesu acetylacji dla obu
typow biatek, przy tak ustawionych warunkach rekcji (dawka bezwodnika 0,4-2 ml/g bialka;
pH= 7,5-8; czas 30-90 min., temp. pokojowa) jest jedynie wzrost wodochtonnosci i strawnosci.

4. OCENA AKTYWNOSCI NAUKOWEJ REALIZOWANEJ W WIECEJ NIZ JEDNEJ
UCZELNI LUB INSTYTUCJI NAUKOWEJ

Obok wykazania si¢ znacznym osiggnieciem naukowo-badawczym, drugim warunkiem
uzyskania stopnia doktora habilitowanego, okreslonym w ustawie w art. 219 ust.1 pkt 3., jest
legitymowanie sig¢ istotng aktywnoscia naukowg zrealizowang w wiecej niz jednej uczelni lub
instytucji naukowej, w szczegodlnosci zagraniczne].

Zgodnie z informacjami zawartymi w Autoreferacie dr inz. Joanna Miedzianka w roku
2014 odbyla trzymiesieczny staz naukowy w Katedrze Technologii Rolno-Spozywczej
Wydzialu Politechnicznego Uniwersytetu Miguel Hernandez w Elche w prowincji Alicante,
w Hiszpanii. W trakcie tego pobytu realizowala badania dotyczace wplywu warunkéw
blanszowania ziemniakéw z uzyciem przypraw bogatych w oleje eteryczne na cechy fizyko-
chemiczne i1 sensoryczne otrzymanych z nich frytek. Staz ten pozwolil Jej nabra¢ umiej¢tnosci
z zakresu chromatografii gazowej i analizy sensorycznej, a efektem jego odbycia byla
publikacja, ktora ukazata si¢ w LWT-Food Science and Technology (2016, IF 2,329) 1 jedno
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doniesienie na konferencj¢ (2015). W roku 2020, w charakterze wykonawcy w projekcie
kierowanym przez prof. dr hab. Agnieszke Kite, Habilitantka miata ponownie krétkg okazje
wspdlpracowa¢ z Uniwersytetem Miguel Hernandez w Elche. Tym razem z pracownikami
Katedry Nauk o Roslinach i Mikrobiologii Wydziatu Roslinoznawstwa i Mikrobiologii tego
Uniwersytetu. Wspdlpraca obejmowata badania z zakresu analizy zwigzkéw bioaktywnych
wystgpujacych w opuncji figowej i zakonczyla si¢ dla Habilitantki wspélnym artykulem
opublikowanym w Molecules (2020, IF 4,411). Jeszcze w tym samym roku, znowu za sprawa
prof. dr hab. A. Kity i wspolpracy z Wydzialem Nauk o Rolnictwie, Zywnosci i Srodowisku
Politechniki regionu Marche w Ancona, Wtochy, dr inz. Joanna Miedzianka dolaczyla do
wlosko-sudansko-polskiego zespolu badawczego zajmujacego sie analiza zmiennosci
morfologicznej owocow drzewa Balanites aegyptiaca (L.). Kooperacja ta przyniosta artykut
w Trees- Structure and Function (2020, IF 2,53).

Habilitantka chetnie wspolpracuje réwniez z osrodkami krajowymi np. z Zakladem
Farmakologii Doswiadczalnej i Klinicznej Uniwersytetu Medycznego w Lublinie (wspélna
praca wydana w Journal of Food Composition and Analysis w 2023 r., IF 4,5). Co wiecej,
wykazuje umiejetnos¢ organizowania zespoléw badawczych skupiajacych pracownikow
roéznych jednostek naukowych. Dowodza tego cztery prace opublikowane w czasopismach
zIF, w ktorych dr inz. Joanna Miedzianka jest pierwszym autorem, aw ktérych wspétautorami
sa pracownicy Katedry Technologii Zywno$ci Pochodzenia Roslinnego oraz Katedry
Biochemii i Analizy Zywnosci Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu.

Podsumowujac tg czgs¢ recenzji stwierdzam z przekonaniem, ze dr inz. Joanna
Miedzianka spelnia okreslony w ustawie w art. 219 ust.1 pkt 3.. wymdg legitymowania sie
istotng aktywnoscig naukowa zrealizowang w wigcej niz jednej uczelni lub instytucji naukowej,

w tym zagranicznej.

5. OCENA POZOSTALEGO DOROBKU NAUKOWO-BADAWCZEGO

Zgodnie z zaleceniem Rady Doskonalosci Naukowej, przy sporzadzaniu recenzji
w postgpowaniach awansowych, istotnymi elementami oceny dorobku naukowego Habilitanta
sa m.n.: liczba publikacji oraz ranga periodykéw, w ktérych publikacje te sie ukazaty,
sumaryczny wspoiczynnik wplywu (Impact Factor, IF), sumaryczna punktacja ministerialna,
liczba cytowan oraz indeks Hirscha (IH). Szczegélnie wazny jest znaczacy wzrost w/w
wskaznikow bibliometrycznych po uzyskaniu przez Kandydata stopnia doktora. Tymi wlasnie
kryteriami kierowatam si¢ przy sporzadzaniu ponizszej oceny.

Od poczatku kariery naukowej zainteresowania badawcze, a przez to réwniez dorobek
publikacyjny dr inz. Joanny Miedzianki skupiaja si¢ na trzech, wzajemnie przenikajacych sie
1 uzupelniajacych tematach. Sg nimi:
® otrzymywanie i doskonalenie wlasciwosci funkcjonalnych i zywieniowych roslinnych

preparatow bialkowych — pierwsze doniesienia konferencyjne z tego zakresu, ktérych
Habilitantka jest wspotautorka, pochodza juz z 2009 r., a pierwsze publikacje z 2010 r. co
oznacza, ze temat zostat podjety na diugo przed uzyskaniem tytutu doktora i jak pokazuje
opis osiagnigcia naukowego bedacego podstawa ubiegania sie o stopiern doktora
habilitowanego jest z powodzeniem realizowany do chwili obecnej;
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* wplyw odmiany =ziemniakéw 1 metod ich przetwarzania na profil substancji
prozdrowotnych i antyzywieniowych w otrzymywanych produktach ziemniaczanych —
realizacj¢ tego tematu Habilitantka rozpoczela jeszcze w ramach pracy magisterskiej
(pierwsze 2 doniesienia konferencyjne pochodza z 2008 r.) i kontynuuje do dzis, o czym
swiadczy wspdtautorstwo artykutu opublikowanego w Journal of Food Composition and
Analysis w2023 r.;

= funkcjonalne przekaski ekstrudowane wzbogacane w skiadniki odzywcze — w okresie od
2009 do 2018 r. Habilitantka byla wspdtautorka 14 komunikatow 1 6 publikacji z tego
tematu.

Sumaryczny dorobek naukowy dr inz. Joanny Miedzianki, z wylaczeniem osiggnigcia

naukowego, obejmuje 35 oryginalnych prac twérczych, w tym 22 publikacje w czasopismach

zJCR, 13 w czasopismach nie posiadajacych wspotczynnika wplywu IF, wérdd nich jedna praca
przeglagdowa. Brak monografii i rozdzialbw w monografiach. Zdecydowana wiekszo$¢ prac

(31), w tym wszystkie z JCR, ukazala si¢ po uzyskaniu przez Habilitantke stopnia doktora.

Wszystkie sa pracami zespolowymi o liczbie autoréw od 2 do 10, przy $redniej 5-6 autorow.

W szesciu z nich Habilitantka jest pierwszym autorem. Wérdd czasopism, w ktorych ukazywaty

sie prace Habilitantki zdecydowanie dominuja periodyki z dyscypliny technologia zywnosci

i zywienia, a przypisany im IF miesci sie w przedziale od 0 do 6,35. Najwigcej prac dr inz.

Joanna Miedzianka opublikowala w takich czasopismach jak: Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna (7 prac), Food Chemistry (4 prace), Molecules, International Journal of Food

Science and Technology i Zywnos$é. Nauka. Technologia. Jakosé (po 3 prace) oraz Applied

Sciences (2 prace). Sumaryczny IF (przydzielony zgodnie z rokiem ukazywania si¢ artykutéw)

dla dorobku Habilitantki, z wylgczeniem osiagniecia naukowego wynosi 66,721, a suma

punktéw MNiSW/MEIN to 1670. Laczna liczba cytowan bez autocytowan wg bazy Web of

Science na dzien wszczecia postepowania to 104, a [H = 7. Przed uzyskaniem stopnia doktora,

w 2011 r. dorobek ten zamykat si¢ w 4 pracach spoza JCR o 1acznej liczbie punktow MNiSW

wynoszgcej 27. Nalezy wiec podkredli¢ bardzo wyrazny wzrost wszystkich wskaznikow

bibliometrycznych charakteryzujacych dorobek dr inz. Joanny Miedzianki po uzyskaniu przez

Nia ostatniego awansu naukowego. Innym, zaslugujacym na wyrdznienie aspektem

dzialalno$ci naukowej Habilitantki jest Jej duza aktywno$¢ konferencyjna. Pani dr inz. Joanna

Miedzianka 74 razy prezentowala swoje wyniki badan na konferencjach zaréwno krajowych,

jak 1 zagranicznych, z czego 55 razy juz po uzyskaniu stopnia doktora. Szesciokrotnie

(trzykrotnie po doktoracie) przedstawiala wyniki badan w formie konferencyjnych doniesien

ustnych, z czego czterokrotnie w jezyku angielskim. Dwie Jej prezentacje zostaly wyrdznione

w konkursach prac posterowych (jedna po doktoracie).

Kolejnym bardzo waznym elementem pracy naukowej jest umiej¢tnosé pozyskiwania
srodkéw finansowych dla swoich projektéw badawczych. Rdéwniez w tym obszarze
Habilitantka porusza si¢ catkiem sprawnie, o czym $wiadczy otrzymanie projektu NCN
Miniatura (2019), a takze udzial w charakterze wykonawcy w dwoch projektach badawczych:
NCN Preludium (2013-2015) i projekcie w ramach inicjatywy EURECA wspdtfinansowanym
z funduszy UE (2012-2015). Ponadto od tego roku dr inz. Joanna Miedzianka rozpocznie prace,
réwniez w charakterze wykonawcy, w projekcie zakwalifikowanym w 2023 r. do finansowania
w ramach programu rzgdowego NUTRITECH. Dodatkowo zaznaczy¢ nalezy, ze Habilitantka
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jak dotad pigciokrotnie realizowala male projekty, finansowane w ramach dziatalnosci
statutowej macierzystej jednostki i raz finansowane przez Konsorcjum Wroctawskie Centrum
Biotechnologii, w ktérego skfad wchodzit Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci UPWr.
Potwierdzeniem wspomnianej umiejetnosci znajdowania finansowania i dobrej kooperacji
w ramach duzych grup badawczych, a takze checi wyjscia ze swymi badaniami z laboratorium
do producenta, jest podjeta przez Habilitantke w ostatnich latach wspélpraca z sektorem
gospodarczym skutkujgca: (i) realizacja, we wspolpracy z firmg OI’ Vita bonu na innowacje,
w ramach ktérego dr inz. Joanna Miedzianka byla wykonawcag w projekcie ,,Opracowanie
warunkow innowacyjnego procesu pozyskiwania bialek roslinnych z wyttokéw po tloczeniu
olejéw na zimno do wykorzystania w produkcji zywnosci”, oraz (ii) udziatem w projekcie
wInnowacyjna technologia przetwarzania larw mqcznika miynarka i wprowadzanie na rynek
bezpiecznych produktow pochodzenia owadziego” realizowanym przez Grupe Operacyjna
Tenebrio Molitor, w sktad ktérej wchodzi UPWr. Ponadto, dr inz. Joanna Miedzianka jest
wspolautorkg jednego patentu. Dotyczy on sposobu wytwarzania preparatu biatka
ziemniaczanego metodg termiczng i zostat udzielony w 2018 r. decyzja Urzedu Patentowego
RP. Patent zostal skomercjalizowany.

Za osiggniecia naukowe dr inz. Joanna Miedzianka byla siedmiokrotnie wyrézniona
nagrodg zespolowsg (2013, 2014, 2015, 2016, 2019, 2020, 2021) i raz nagroda indywidualna
(2022) przyznawang przez Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu.

6. OCENA DOROBKU DYDAKTYCZNEGO, POPULARYZUJACEGO NAUKE I
ORGANIZACYJNEGO ORAZ INFORMACJA NA TEMAT SAMOKSZTALCENIA

6.1. Aktywnos¢ dydaktyczna

Niestety, rozdzial o aktywnosci dydaktycznej zostal w Autoreferacie potraktowany
pobieznie. Nie dos¢, ze zawiera liczne bledy literowe (zamiast ,,]°” w tekscie wielokrotnie
pojawia si¢ ,,i”), a nawet stylistyczne (pkt.3 s.35), to jest niekompletny. Wymieniajac kolejne
przedmioty Kandydatka nie podaje o jaki rodzaj zaje¢ chodzi (obligatoryjne czy fakultatywne),
w jakiej liczbie godzin zajecia te sa prowadzone czy wspélprowadzone, a w przypadku
przedmiotéw wymienionych w punktach od h do n dodatkowo nie informuje czy chodzi
o wyklady, czy moze o ¢wiczenia. Posiltkujac si¢ wige informacjami dostepnymi na stronach
UPWr mogg stwierdzi¢, ze dr inz. Joanna Miedzianka ma wystarczajacy dorobek dydaktvczny,
by ubiegaé si¢ o stopien naukowy doktora habilitowanego. Wyrazem Jej zaangazowania
dydaktycznego jest prowadzenie/wspoiprowadzenie czterech przedmiotéw w jezyku
angielskim w ramach programu Erasmus oraz kilkunastu w jezyku polskim w ramach
dziatalnosci statutowej Wydzialéw Biotechnologii i Nauk o Zywnosci oraz Hodowli Zwierzat,
w tym jednego kursu autorskiego pt. ,,Zywnos¢ wegariska i wegetariariska” (na stronach UPWr
przedmiot ten pojawia si¢ w kilku opcjach. Jako samodzielny koordynator wykladow
Habilitanka zgloszona jest tylko w wersji 15 godzinnej dla I° kierunku zywienie cztowieka
1 dietetyka, czyli inaczej niz w Autoreferacie). Innym obowiazkiem dydaktycznym, ktérego
podjela si¢ Pani doktor byta opieka nad studentami z Francji realizujgcymi projekt badawczy
w ramach wspdlpracy Wydziatu Biotechnologii i Nauk o Zywnosci UPWr z Uniwersytetem
w Caen we Francji. Ponadto dr inz. Joanna Miedzianka w ciggu swojej dwunastoletniej pracy
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w UPWr byla promotorem pomocniczym jednej pracy doktorskiej oraz opiekunem 4 prac
magisterskich, 22 prac inzynierskich i 1 pracy licencjackiej, co daje tacznie okoto dwoch
absolwentow rocznie. Wystepowala tez 29 razy w charakterze recenzenta réznych dysertacji
(magisterskich, inzynierskich 1 licencjackich).

6.2. Aktywnos¢ organizacyjna

Z przedstawionych w Autoreferacie danych wynika, ze dr inz. Joanna Miedzianka
chetnie angazuje si¢ w prace podejmowane na rzecz macierzystego wydzialu. Zaangazowanie
to, jak dotad polegato przede wszystkim na udziale w pracach komisji rekrutacyjnej kierunku
TZiZCz w (latach 2013-2018) oraz pigciokrotnym uczestnictwie w organizacji cyklicznej
Konferencji Naukowej ,,Ziemniak spozywczy i przemystowy oraz jego przetwarzanie”, za co
w 2019 r. Habilitantka zostala wyrdzniona nagroda zespolowg Rektora Uniwersytetu
Przyrodniczego we Wroctawiu. Ponadto dr inz. Joanna Miedzianka byla czlonkiem
Wydzialowej Komisji Programowej dla kierunku zarzadzanie jakoscia i analiza zywnosci
(2016-2018), a obecnie jest czlonkiem zespolu ds. wspdlpracy z biblioteka 1 opiekunem
naukowym SKN Technologia Weglowodanow. Jest takze czlonkiem Wiodacego Zespolu
Badawczego Zywno$¢ i Zdrowie oraz kierownikiem pracowni Analizy Produktow
Zywnosciowych Wydziatu Biotechnologii i Nauk o Zywnosci UPWr. W latach 2009-2015
i w roku 2017 jako przedstawiciel UPWr byla egzaminatorem eliminacji okregowych
Olimpiady Wiedzy i Umiejetnosci Rolniczych. Udzielata si¢ takze jako: Redaktor goscinny
w czasopi$mie Agriculture (ISSN: 2077-0472), czionek Rady Recenzentéow MDPI
w czasopiSmie Processes (ISSN: 2227-9717) oraz recenzent trzynastu prac naukowych
przestanych do czasopism posiadajgcych IF (m.in. Food Chemistry, Journal of Food Science,
Foods). Od 2009 r. jest cztonkiem Polskiego Towarzystwa Technologéw Zywnosci.

Podsumowujac, ten obszar dziatalnosci habilitantki oceniam pozytywnie.

6.3. Aktywnos$¢ popularyzujaca nauke

W Autoreferacie nie znalaztam zadnych danych na temat zaangazowania dr inz. Joanny
Miedzianki w popularyzacje nauki. Nalezy jednak zaznaczyé, ze w przypadku Habilitanta
legitymowanie si¢ taka aktywnoscia jest dobrze widziane, ale nie jest obligatoryjne.

6.4. Informacja o samoksztalceniu i samodoskonaleniu
Pani dr inz. Joanna Miedzianka kladzie nacisk na samoksztalcenie i samodoskonalenie,

o czym $wiadczy Jej udzial w nizej wymienionych programach i szkoleniach odbywanych juz
po doktoracie:

» Autoprezentacja i wystapienia publiczne (Wroctaw, 2023),

» Didactic seminar of supervisors of doctoral students (Campobasso, Wiochy, 2022),

= W S$wiecie réznych niepelnosprawnosci — warsztaty wprowadzajace do tematyki

niepelnosprawnosci (online, 2021),
*  Aspekty instrumentalnego pomiaru barwy zywnosci (Wroctaw, 2015),
* Chromatografia jonowa teoretycznie i praktycznie (Wroctaw, 2014),

A takze przed uzyskaniem tytulu doktora:
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=  Nauczyciel przedmiotéw zawodowych w zakresie organizacji ustug gastronomicznych
i hotelarstwa (Wroctaw, 2010-2011),

= FErasmus Intensive Programme Opportunities for traditional food at the international
markets (Hiszpania, 2010),

=  Nowoczesne techniki oznaczania zawartosci wody (Wroctaw, 2009),

*  Audytor wewnetrzny ISO 9001:2000, INCERT oraz BSI Management System (Wroclaw,
2008),

s Praktyczne metody pomiaru i recepturowania barwy (Wroctaw, 2008).

7. WNIOSEK KONCOWY

Podsumowujac analize dorobku naukowego, dydaktycznego i organizacyjnego oraz
merytoryczng oceng¢ cyklu publikacji zgloszonego jako osiagnigcie do postepowania
habilitacyjnego dr inz. Joanny Miedzianki przedstawiam nastgpujace wnioski:

Dr inz Joanna Miedzianka posiada umiejetno$¢ samodzielnego prowadzenia badan
naukowych, ale takze zdolno$¢ kooperacji w krajowych i mig¢dzynarodowych grupach
badawczych, o czym $wiadczg Jej liczne publikacje zar6wno z naukowcami z macierzystej
placowki, jak rowniez z partnerami krajowymi i zagranicznymi. Dysponuje nie wybitnym, ale
wystarczajacym warsztatem analitycznym, ktéry w ostatnich latach probuje jeszcze rozwijac.
Przedstawiony przez Nig do oceny zestaw prac ma zadowalajace wskazniki naukometryczne
i mimo wskazanych w recenzji niedociggnigé, jest do$¢ interesujacy, scisle powigzany zar6wno
w aspekcie technik badawczych, jak i zagadnien merytorycznych, a jego wkilad w rozwoj
dyscypliny naukowej: technologia zywnosci 1 Zywienia opiera si¢ na wskazaniu rozwigzan
w kwestii poprawy stabych wiasciwosci funkcjonalnych preparatéw biatkowych z ziemniaka,
dyni i ryzu. Reasumujgc, uwazam ze prace wyodrebnione w postgpowaniu habilitacyjnym, jak
i catoksztalt dorobku naukowego, dydaktycznego i organizacyjnego Habilitantki odpowiadajg
wymaganiom ustawy z dnia 20 lipca 2018r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U.
z 2023 r., poz. 742. ze zm.). Dlatego wnioskuje¢ do Rady Naukowej Dyscypliny Technologia
Zywnosci i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroclawiu o dopuszczenie Pani
dr inz. Joanny Miedzianki do dalszych etapéw postepowania habilitacyjnego.
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Krakow, 27.02. 2024 r. dr hab. Agnieszka Wikiera, prof. UJ
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