Wiedza

Kod

NZ_P75_WGO01

NZ_P75_WGO02

NZ_P7S_WGO03

NZ_P7S_WKO04

NZ_P7S_WKO05

NZ_P7S_WKO06

Umiejetnosci

Kod

NZ_P7S_UWO01

NZ_P75_UWO02

NZ_P7S_UWO03

NZ_P7S_UWO04

NZ_P7S_UWO05

NZ_P7S_UKO06

NZ_P7S_UKO07
NZ_P75_U008

NZ_P7S_UU09

Efekty

Zatqgcznik do uchwaly nr 86/2023 Senatu Uniwersytetu
Przyrodniczego we Wroctawiu z dnia 15 grudnia 2023 roku

w sprawie okreslenia efektow uczenia si¢ dla studiow drugiego
stopnia o profilu ogolnoakademickim na kierunku zarzqdzanie

jakosciq i analiza zywnoSci

Efekty uczenia sie

Tresé

Absolwent zna i rozumie w stopniu pogtebionym nowoczesne techniki i technologie stosowane w
produkcji i analizie zywnosci oraz metody wykrywania zanieczyszczen i zafatszowan w aspekcie oceny
jakosci i bezpieczehstwa produktéw zywnosciowych.

Absolwent zna i rozumie w stopniu pogtebionym zasady funkcjonowania i metody weryfikacji systeméw
zarzadzania jakoscig i bezpieczehstwem zywnosci wraz z identyfikacjg zagrozen w faficuchu
Zywnosciowym.

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu zasady planowania i optymalizacji eksperymentoéw i
opracowywania wynikéw badan naukowych z zastosowaniem zaawansowanych metod statystycznych i
narzedzi informatycznych.

Absolwent zna i rozumie w stopniu pogtebionym zagadnienia prawne, ekonomiczne i spoteczne oraz
zasady tworzenia i rozwoju wybranych form przedsiebiorczosci.

Absolwent zna i rozumie zasady ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego oraz korzystania z
zasobéw informacji patentowe;.

Absolwent zna i rozumie dylematy wspdtczesnej cywilizacji oraz relacji spotecznych.

Tresé

Absolwent potrafi dobierac i wykorzystywac odpowiednie metody, techniki laboratoryjne oraz aparature
badawczo-pomiarowa w ocenie jako$ci zywnosci, oznaczaniu zanieczyszczeh i zafatszowanh oraz oceniaé
zgodnos¢ produktu spozywczego z przepisami prawnymi i specyfikacjami.

Absolwent potrafi interpretowad zjawiska sSrodowiskowe dotyczace produkcji, zarzadzania jakoscig i
bezpieczenstwa zywnosci.

Absolwent potrafi analizowac i ocenia¢ nowe kierunki rozwoju technologii w przemysle spozywczym oraz
zaprojektowac i przygotowac dokumentacje systemdw zarzadzania jakoscia i bezpieczenstwem
Zywnosci.

Absolwent potrafi stosowa¢ narzedzia informatyczne i metody statystyczne w planowaniu
eksperymentéw, opracowywaniu wynikéw badan, a takze analizie kosztéw przedsiebiorstwa.

Absolwent potrafi poszukiwaé, analizowac i w sposdéb twérczy i krytyczny wykorzystywac informacje
pochodzace z réznych dziedzin nauki z zachowaniem wiasciwych praw ochronnych, w tym prawa
autorskiego.

Absolwent potrafi komunikowac sie i dyskutowac na tematy zwigzane z zarzadzaniem jakoscia,
bezpieczenstwem i analizg zywnosci z réznymi kregami odbiorcéw.

Absolwent potrafi postugiwacd sie jezykiem obcym na poziomie B2+Europejskiego Systemu Opisu
Ksztatcenia z wykorzystaniem specjalistycznej terminologii.

Absolwent potrafi samodzielnie planowad i organizowa¢ prace wtasng oraz zespotowa.

Absolwent potrafi planowa¢ i realizowad $ciezke wtasnego rozwoju zawodowego, doskonali¢ swoje
kompetencje i ukierunkowywac innych w tym zakresie.
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Kompetencje spoteczne

Kod

NZ_P7S_KKO1

NZ_P75_K002

NZ_P75_KOO03

NZ_P7S_KR04

Efekty

Tresé

Absolwent jest gotéw do krytycznej oceny informacji pochodzacych z réznych zrédet i zasiegania opinii
ekspertdw w rozwigzywaniu probleméw zawodowych.

Absolwent jest gotéw do dziatania w sposéb przedsiebiorczy oraz podejmowania dziatan na rzecz
srodowiska spotecznego i wypetniania zobowiazan spotecznych w zakresie ksztattowania jakosci
Zywnosci.

Absolwent jest gotéw do ponoszenia odpowiedzialnosci zawodowej za rzetelnos¢ prac
eksperymentalnych, produkcje zywnosci oraz stan srodowiska.

Absolwent jest gotdw do przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej oraz podejmowania dziatah
na rzecz ich przestrzegania.
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