Wiedza
Kod

NT_P7S_WGO01

NT_P75_WG02

NT_P7S_WG03

NT_P7S_WG04

NT_P7S_WG05

NT_P75_WK06

NT_P7S_WKO07

NT_P75_WKO08

Umiejetnosci

Kod

NT_P7S_UWO1

NT_P7S_UWO02

NT_P7S_UWO03

NT_P7S_UW04

NT_P7S_UKO5

NT_P7S_UK06

NT_P7S_U007

NT_P7S_UU0O8

Efekty

Zatacznik do Uchwaty nr 6/2023RDz Rady dziekanskiej WBiNoZ we Wroctawiu z dnia 5 grudnia 2023

Efekty uczenia sie

Tresé

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu budowe i dziatanie biologicznie aktywnych sktadnikéw
Zywnosci i nutraceutykéw oraz wptyw proceséw technologicznych na ich wiasciwosci.

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu innowacje i trendy rozwojowe w technologiach
przetwarzania zywnosci, wptywajgce na jakos¢ produktu finalnego, aspekty ekonomiczne oraz
Srodowiskowe.

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu aktualnie dyskutowane w literaturze naukowej
problemy z zakresu technologii Zywnosci oraz zywienia cztowieka, a takze ksztattowania prawidtowych
nawykdéw zywieniowych.

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu zasady planowania i optymalizacji eksperymentéw z
wykorzystaniem zaawansowanych technik, w tym metod statystycznych i technologii informatycznych
oraz opracowywania wynikéw badan naukowych.

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu nowoczesne metody fizykochemicznej,
mikrobiologicznej i sensorycznej oceny jakosci zywnosci.

Absolwent zna i rozumie uwarunkowania ekonomiczne, prawne i spoteczne zwigzane z zawodem
technologa zywnosci oraz systemy zarzadzania jednostkami organizacyjnymi.

Absolwent zna i rozumie zasady korzystania z wiasnosci przemystowej, a takze z zasobdéw informac;ji
naukowej z poszanowaniem prawa autorskiego.

Absolwent zna i rozumie dylematy wspétczesnej cywilizacji oraz relacje spoteczne.

Tresé

Absolwent potrafi poszukiwac, analizowac i twérczo wykorzystywac informacje pochodzace z réznych
dziedzin nauki z zachowaniem witasciwych praw ochronnych, w tym prawa autorskiego.

Absolwent potrafi stosowaé nowoczesne ilosciowe i jakoSciowe metody analizy zywnosci, interpretowad
zmiany zachodzgce w surowcach i produktach zywnosciowych w aspekcie ksztattowania ich jakosci.

Absolwent potrafi krytycznie ocenia¢ stosowane rozwigzania techniczne i technologiczne w
przetwarzaniu i utrwalaniu zywnosci, opracowywac nowe technologie, dobiera¢ i modyfikowac typowe
dziatania zmierzajace do podniesienia jakosci i bezpieczefstwa zywnosci.

Absolwent potrafi planowac i prowadzi¢ prace doswiadczalne z wykorzystaniem narzedzi
matematycznych, informatycznych, fizycznych i biologicznych oraz opracowywac otrzymane wyniki, a
takze samodzielnie przygotowac projekty i prace naukowe z zakresu technologii zywnosci i zywienia
cztowieka.

Absolwent potrafi komunikowad sie z réznymi podmiotami w formie werbalnej i pisemnej oraz inicjowad
dyskusje na tematy zwigzane ze studiowanym kierunkiem.

Absolwent potrafi postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2+ Europejskiego Systemu Opisu
Ksztatcenia oraz w wyzszym stopniu w zakresie specjalistycznej terminologii.

Absolwent potrafi wspotdziatac i pracowac w grupie, kierowac zespotem ludzkim i jest Swiadomy
odpowiedzialnosci za wspdlnie realizowane dziatania.

Absolwent potrafi samodzielnie planowad i realizowac wtasng kariere zawodowg lub naukowa i
motywowac innych do samoksztatcenia.
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Kompetencje spoteczne

Kod

NT_P75S_KKO1

NT_P7S_K002

NT_P7S_KO003

NT_P7S_KR04

Efekty

Tresé

Absolwent jest gotéw do krytycznej oceny odbieranych tresci z zakresu technologii zywnosci i zywienia
cztowieka oraz zasiegania opinii ekspertéw w rozwigzywaniu probleméw zawodowych.

Absolwent jest gotéw do inicjowania dziatah na rzecz srodowiska spotecznego oraz wypetniania
zobowigzanh spotecznych w zakresie odpowiedzialnej produkcji zywnosci i dziatania w sposéb
przedsiebiorczy.

Absolwent jest gotéw do ponoszenia odpowiedzialnosci zawodowej za prowadzenie prac
eksperymentalnych, produkcje zywnosci oraz stan srodowiska.

Absolwent jest gotéw do ksztattowania zasad etyki zawodowej oraz podejmowania dziatah na rzecz
respektowania tych zasad, a takze kreowania trendéw w zawodzie technologa zywnosci.
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