Poznan,1.03.2024 .

Prof. UPP dr hab. Dorota Piasecka-Kwiatkowska
Katedra Biochemii i Analizy Zywnosci

Wydziat Nauk o Zywnosci i Zywieniu
Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu
dorota.piasecka-kwiatkowska@up.poznan.pl

RECENZJA

osiggniecia naukowego ,,Wplyw wybranych modyfikacji biatek roslinnych na
wiasciwosci funkcjonalne i profil aminokwasowy otrzymanych preparatow”

oraz dorobku naukowego, dydaktycznego i organizacyjnego

dr inz. Joanny Miedzianki ubiegajgcego sie o nadanie stopnia doktora habilitowanego

w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia

Podstawg wykonania niniejszej recenzji jest:

v

Uchwata Nr 59.2023.TZZ Rady Naukowej Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia
Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu z dnia 28 listopada 2023 r. w sprawie powotania
Komisji habilitacyjnej w postepowaniu o nadanie stopnia doktora habilitowanego w
dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia dr inz. Joannie
Miedziance.

List Pani Przewodniczgcej Rady Naukowej Dyscypliny technologia zywnosci
i zywienia prof. dr hab. Agnieszki Kity z dnia 20 grudnia 2023 informujgcy o powierzeniu mi
funkcji Recenzenta w postepowaniu w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego
Pani dr inz. Joannie Miedziance wraz z prosbg o jej opracowanie.

Zestaw dokumentéw przedtozonych do oceny zawierat:

NN NN NN

<\

Whiosek Kandydata o wszczecie postepowania habilitacyjnego,
Zatgcznik 1. Dane wnioskodawcy,

Zatgcznik 2. Autoreferat,

Zatgcznik 3. Wykaz osiggnie¢ naukowych

Zatgcznik 4. Kopie publikacji stanowigcych osiggniecie naukowe
Zatgcznik 5. Oswiadczenia wspétautorow o udziale w publikacjach

Zatgcznik 6. Kopie dokumentow potwierdzajgcych staz naukowy
Zatgcznik 7. Kopie dyplomu doktora
Elektroniczng forme dokumentacji

Recenzje wykonano zgodnie z przepisami prawa obowigzujgcymi w dniu wszczecia postepowania
habilitacyjnego: art. 219 ust. 1, 2 ustawy Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U. 2023.,
poz. 742 ze zm.).



PODSTAWOWE DANE O KANDYDATCE

Dr inz. Joanna Miedzianka ukonczyta w 2006 roku studia inzynierskie, a w 2007 roku
magisterskie na Uniwersytecie Przyrodniczym we Wroctawiu (dawniej Akademia Rolnicza),
na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztiowieka.

Prace magisterskg zatytutowang ,Zawartos¢ akrylamidu we frytkach w zaleznosci
od zawartosci cukréw redukujgcych” wykonata pod kierunkiem prof. dr hab. Grazyny Lisinskiej
w Katedrze Technologii Rolnej i Przechowalnictwa. W 2011 roku na podstawie rozprawy
~Vitasciwosci funkcjonalne biatka ziemniaczanego poddanego modyfikacji chemicznej” uchwatg
Rady Wydziatu Nauk o Zywno$ci Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu uzyskata stopien
naukowy doktora nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci i zywienia. Promotorem
rozprawy byta Pani prof. dr hab. Anna Peksa.

Z przedstawionej dokumentacji nie wynika, aby dr inz. Joanna Miedzianka dotychczas
ubiegata sie o nadanie stopnia doktora habilitowanego.

Habilitantka od 15.09.2011 roku do chwili obecnej jest zatrudniona na Uniwersytecie
Przyrodniczym we Wroctawiu, na Wydziale Biotechnologii i Nauk o Zywnosci w Katedrze
Technologii Rolnej i Przechowalnictwa, poczagtkowo na stanowisku asystenta, a od 1.03.2015r na
stanowisku adiunkta.

OCENA OSIAGNIECIA NAUKOWEGO STANOWIACEGO PODSTAWE DO UBIEGANIA SIE
O STOPIEN DOKTORA HABILITOWANEGO

Osiggnieciem naukowym przedtozonym do opiniowania, bedgcym podstawg do ubiegania sie
o stopien naukowy doktora habilitowanego, jest cykl 5. tematycznie powigzanych artykutow
naukowych ujetych pod wspdlnym tytutem: ,Wptyw wybranych modyfikacji biatek roslinnych na
wiasciwosci funkcjonalne i profil aminokwasowy otrzymanych preparatéw”.

Zgodnie z zatgcznikiem 5 przekazanej dokumentacji, cykl publikacji wchodzgcych w skfad
osiggniecia naukowego tworza:

1. PeksaA., Miedzianka J. (2014): Amino Acid Composition of Enzymatically Hydrolysed Potato
Protein Preparations. Czech Journal of Food Sciences, 32 (3): 265-272.
(IF=0,675, MNiSW2014 = 20pkt)

2. Miedzianka J., Peksa A., Pokora M., Rytel E., Tajner-Czopek A., Kita A. (2014): Improving the
properties of fodder potato protein concentrate by enzymatic hydrolysis. Food Chemistry, 159:
512-518. (IF= 3,391, MNiSW2014 = 40pkt)

3. Miedzianka J., Peksa A. (2013): Effect of pH on phosphorylation of potato protein isolate.
Food Chemistry, 138: 2321 — 2326. (IF= 3,259, MNiSW213 = 40pkt).

4. Miedzianka J., Zambrowicz A., Zielinska-Dawidziak M., Drozdz W., Nems$ A. (2021): Effect of
acetylation on physicochemical and functional properties of commercial pumpkin protein
concentrate. Molecules, Special Issue Emerging protein sources for food production and
human nutrition, 26 (6), 1-17. (IF= 4,927, MNiSW 2021 = 140pkt).



5. Miedzianka J., Walkowiak K., Zielinska-Dawidziak K., Zambrowicz A., Wolny S., Kita A.
(2023): The functional and physicochemical properties of rice protein concentrate subjected
to acetylation. Molecules, Special Issue Emerging protein sources for food production and
human nutrition, 28 (2), 1-16. (IF= 4,6 MNiSW2u23 = 140pkt).

Wszystkie publikacje wchodzgce w skiad osiggniecia to wieloautorskie oryginalne prace
naukowo-badawcze, ktore zostaty opublikowane w latach 2013-2023 w czasopismach naukowych
z listy JCR. Wiekszos¢ to prace o znacznej wartosci wspétczynnika wptywu, ktéry zgodnie z datg
ich opublikowania wynosit od 0,675 do 4,927. Dwie prace ukazaty sie w czasopismie Food
Chemistry zaliczanym w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia do pierwszego kwartyla (Q1).
Zgodnie z datg opublikowania sumaryczny impact factor artykutdw stanowigcych osiggniecie
Habilitantki wynosi 16,852, a liczba punktéw zgodnie z listami MNiSW wynosi 380. Prace te fgcznie
byly cytowane 77 razy (stan na 29.02.2024r.), co swiadczy, ze inni badacze uznajg prezentowane
wyniki za istotne w kontekscie swoich badan, a tym samym potwierdzajg ich wartos¢ naukowa.

Pani dr inz. Joanna Miedzianka we wszystkich publikacjach wchodzgcych w skiad osiggniecia
jest autorem korespondencyjnym, a w czterech takze pierwszym. Zgodnie z zatgczonymi
o$wiadczeniami wspdtautoréw Jej wktad w powstanie poszczegdlnych prac wynosit od 45% do
60% (co nie zawsze jest spojne z oswiadczeniem Habilitantki). Habilitantka deklaruje, ze we
wszystkich pracach dokonata przegladu literatury, wykonata czes¢ lub catos¢ doswiadczen,
przeprowadzita analize statystyczng uzyskanych wynikow i przygotowata manuskrypty. Natomiast
tylko w dwoch pracach zadeklarowata, ze jest autorem koncepcji i planu badan. Jednakze, jak
wynika z oswiadczeh wspotautorow Pani Doktor we wszystkich pracach miata dominujgcy lub
rowny (50%) z innymi autorami udziat w ich przygotowaniu. Wspétautorzy deklarowali, ze udzielali
konsultacji merytorycznych, recenzowali manuskrypty przed wystaniem Ilub wykonywali
i opracowywali wyniki konkretnych analiz. Dlatego nalezy uznaé, ze mimo tak
niejednoznacznego opisu udziatu przez Habilitantke, Jej wkiad w powstanie wszystkich
artykutéw naukowych wchodzacych w skiad osiagnigcia naukowego jest wiodacy.

Osiggniecie naukowe dr inz. Joanny Miedzianki stanowi spéjny problemowo cykl badan. Ich
gtéwnym celem byto okreslania wptywu wybranych modyfikacji enzymatycznych i chemicznych na
wiadciwoéci funkcjonalne i wartos¢ odzywczg biatek zawartych w roslinnych koncentratach
i izolatach otrzymywanych z niekonwencjonalnych zrodet, pod katem ich wykorzystania
w produkcji zywnosci i pasz. Tematyka ta jest w pewnym zakresie kontynuacjg zagadnien, ktore
Habilitantka podejmowata w swojej pracy doktorskiej. Uzyskane wéwczas wyniki i zdobyte
doswiadczenie badawcze z catg pewnoscig byty inspiracjg do podjecia dalszych badan i wytyczyty
ich kierunek. Nalezy jednak zauwazyc¢, ze zaprezentowane przez Panig dr inz. Joanne Miedzianke
osiggniecie naukowe jest nowatorskie, przedstawia oryginalne rozwigzanie problemu naukowego
jakim jest poprawa wiasciwosci funkcjonalnych i wartosci zywieniowej preparatéw biatkowych
uzyskiwanych z niekonwencjonalnych zroédet (ziemniaki, dynia, ryz) i niewatpliwie rézni sie od
wczesniejszych Jej badan. W autoreferacie Habilitantka oprocz celu gtéwnego sformutowata
nastepujgce cztery cele szczegdtowe:

v’ Zastosowanie hydrolizy enzymatycznej do degradacji laboratoryjnie pozyskanych
i komercyjnie dostepnych preparatéw biatka ziemniaka w celu uzyskania hydrolizatow
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charakteryzujgcych sie zwiekszong rozpuszczalnoscig i korzystniejszymi witasciwosciami
funkcjonalnymi, {j.: olejochionnoscia;

v Okreslenie wptywu pH reakcji oraz stopnia fosforylacji na zwiekszenie zawartoSci
przytaczonego fosforu oraz sktadnikow mineralnych i na wtasciwosci odzywcze i funkcjonalne
otrzymanego fosforylowanego izolatu biatka ziemniaka

v Okreslenie wptywu stopnia acetylacji grup nukleofilowych biatka dyniowego i ryzowego na
profil aminokwasowy, wtasciwosci funkcjonalne i strawnos¢ otrzymanych modyfikatow;

v Okreslenie wptywu rodzaju preparatu biatkowego (obecno$¢ frakcji biatkowej i niebiatkowej)
poddanego modyfikacji enzymatycznej i chemicznej na wtasciwosci funkcjonalne badanych
preparatow biatek roslinnych.

Pierwsze trzy cele szczegdtowe nie budzg moich Zadnych watpliwosci, sg jasno
sformutowane i w petni znajdujg odzwierciedlenie w autoreferacie i w zatgczonych pracach. Mojg
watpliwosé budzi natomiast czwarty cel, dla ktérego nie znajduje uzasadnienia. Nie rozumiem, co
Habilitantka rozumie pod pojeciem ,preparat biatkowy z frakcjg biatkowg” i ,preparat biatkowy
z frakcjg niebiatkowg”. Habilitantka niestety nie sformutowata hipotez badawczych, co nalezy
uznac¢ za powazne niedociggniecie. Hipotezy badawcze znacznie lepiej niz cel badan pozwalajg
zweryfikowa¢ oczekiwania badacza i okresli¢ kierunek jego badan.

W dwadch pierwszych pracach wchodzgcych w skiad osiggniecia Habilitantka oceniata wptyw
hydrolizy enzymatycznej na profii aminokwasowy i wlasciwosci funkcjonalne biatek
ziemniaczanych. Poczatkowo badata efektywnosé hydrolizy enzymatycznej biatek zawartych
w trzech koncentratach otrzymanych w ramach badan wlasnych, w warunkach laboratoryjnych
z przemystowego soku ziemniaczanego oraz preparacie biatka paszowego uzyskanym
z Przedsigbiorstwa Przemystu Ziemniaczanego w Niechlowie. Hydrolize prowadzono przy
pomocy dwoch komercyjnych preparatow zawierajgcych endopeptydaze oraz tgcznie endo-
i egzopeptydaze. Badania te wykazaly, ze zastosowanie peptydaz pozwala uzyskac preparaty
o korzystnym sktadzie aminokwasowym, a zastosowanie obu enzymow rownoczesnie jest 0 10%
efektywniejsze. Nastepnie Habilitantka prowadzita hydrolize biatek ziemniaczanych koncentratu
paszowego wyprodukowanego przez Przedsiebiorstwo Przemystu Spozywczego PEPEES
w Lomzy. Preparat ten zgodnie ze specyfikacjg producenta zawierat minimum 80% biatka w s.m.
i charakteryzowat sie stabymi wiasciwosciami funkcjonalnymi, miedzy innymi niskg
rozpuszczalnoscig, stabg wodochtonnoscig, olejochfonnoscig, aktywnoscig emulgowania
i trwatoscig emulsji. Biorgc pod uwage wyniki wczesniejszych badan, w celu poprawy wiasciwosci
funkcjonalnych Pani Dr zastosowata modyfikacje enzymatyczng wykorzystujac endopeptydaze
i dwa czasy inkubacji 2 i 4 godziny. Stwierdzita, ze nawet dwugodzinna modyfikacja jest
odpowiednia do uzyskania preparatéw o dobrze zbilansowanym sktadzie aminokwasowym
i dobrych wiasciwosciach funkcjonalnych. W poréwnaniu do wyjsciowego preparatu, hydrolizat
charakteryzowat sie bardzo dobrg rozpuszczalnoscig (98%), pieciokrotnie wyzszg zdolnoscig
zatrzymywania oleju oraz znacznie lepszg zdolnoscig pianotworczg. Otrzymane preparaty
doréwnywaly pod wzgledem wiasciwosci funkcjonalnych powszechnie stosowanym biatkom
sojowym. Podsumowujgc te czesé badan za wartosciowe nalezy uzna¢ wskazanie warunkow
proteolizy paszowych biatek ziemniaczanych, efektywnie poprawiajgcych jego witasciwosci
funkcjonalne i warto$¢ zywieniowa. Wynik ten ma potencjalng wartos¢ aplikacyjna, gdyz wskazuje
na mozliwos¢ szerszego wykorzystania odpadow przemystu krochmalniczego w produkciji
zywnos$ci i pasz.



W kolejnym etapie badan w celu poprawy wtasciwosci funkcjonalnych biatek ziemniaczanych
Habilitantka zastosowata chemiczng fosforylacje prowadzac jg w statej temperaturze otoczenia
w roznym $rodowisku pH. Ta metoda modyfikacji chemicznej jest juz od kilkudziesieciu lat byta
wykorzystywana do modyfikacji biatek drozdzowych i tubinowych, lecz to tej pory nie stosowano
jej do modyfikacji biatek ziemniaka, a takie jej zastosowanie mozna uzna¢ za nowatorskie.
Habilitantka stwierdzita, ze zastosowana metoda modyfikacji istotnie wplywa na zmiane
wiasciwosci funkcjonalnych biatek ziemniaczanych, przy czym kluczowe jest pH, w ktérym
prowadzi sie modyfikacije. Wykazata, ze najlepsze efekty uzyskuje sie prowadzac fosforylacje
w srodowisku zasadowym o pH= 8,0. W tych warunkach uzyskano najbardziej znaczaca poprawe
wszystkich analizowanych parametréw funkcjonalnych, tj. wodochtonnosci, olejochtonnosci,
wiasciwosci emulgujgcych i pianotworczych, a preparaty te charakteryzowaly sie tez wysokg
wartoscig zywieniowa.

W ostatnich dwdch pracach cyklu Habilitantka kontynuowata badania zwigzane z modyfikacjg
chemiczng biatek. Dotyczyty one wplywu acetylacji biatlek na wartos¢ Zzywieniowg
i wybrane wilasciwosci funkcjonalne komercyjnych koncentratéw dyni i ryzu. Tego rodzaju
modyfikacja chemiczna w odniesieniu do biatek dyni i ryzu nie byla do tej pory stosowana,
a zastosowanie tego rozwigzania przez Habilitantke nalezy uzna¢ za nowatorskie. Badane
koncentraty biatka dyniowego i ryzowego zawieraly odpowiednio 65% i 74% biatka
i charakteryzowaty sie réznymi, ale dos¢ stabymi wiasciwosciami funkcjonalnymi. Prowadzac
modyfikacje Habilitantka zastosowata trzy rozne dawki bezwodnika kwasu octowego.
Przeprowadzona modyfikacja istotnie wptyneta na wartos¢ zywieniowg i wtasciwosci funkcjonalne
badanych biatek. W przypadku biatek dyni niezaleznie od zastosowanej dawki bezwodnika
nieznacznie zmniejszyla sie zawartos¢ biatka oraz niektérych egzogennych aminokwasow,
natomiast zwiekszyta sie ich strawno$¢, szczegolnie gdy zastosowano dawke bezwodnika
octowego 1mg/ml. W przypadku biatek ryzu acetylacja tylko w nieznacznym stopniu wptyneta na
wzrost zawartosci biatka, ale nie stwierdzono zmian w ilosci aminokwaséw egzogennych,
odnotowano jedynie spadek zawartosci histydyny. Zauwazono takze, Ze biatka dyniowe
w poréwnaniu do biatek ryzowych charakteryzujg znacznie nizszg strawnoscig. Acetylacja biatek
wptyneta rowniez na poprawe niektérych wiasciwosci funkcjonalnych badanych koncentratow.
W przypadku biatek dyni nawet najnizsza dawka bezwodnika kwasu octowego (0,4 ml/g)
spowodowata znaczny wzrost wodochtonnosci, olejochtonnosci oraz wkasciwosci emulgujgcych,
podczas gdy poprawa zdolnosci pianotworczych nastepowata dopiero przy acetylacji najwyzszg
dawka bezwodnika (2ml/g). W przypadku modyfikacji biatek ryzowych nastgpit jedynie wzrost
wodochtonnosci i wtasciwosci emulgujgcych, ale tylko gdy proces ten prowadzono w Srodowisku
alkalicznym przy pH 8.

) UWAGI REDAKCYJNE DO AUTOREFERATU )
C) OMOWIENIE CELU NAUKOWEGO CYKLU PUBLIKACJI | OSIAGNIETYCH WYNIKOW

1. Na stronie 12 bfednie zatytulowano rozdziat 3.2. ,Materiat badawczy”. ,Badawczy” to
przymiotnik relacyjny utworzony od rzeczownika badanie, ktéry oznacza dziatanie zwigzane
z badaniami. Dlatego moze sie odnosi¢ tylko do metod analitycznych, a nie do materiatu,
ktéry jest poddany badaniom. Dlatego rozdziat ten powinien by¢ zatytutowany ,Materiat
badany”, gdyz analizowany materiat zostat poddany badaniom, czyli byt badany.

2. Na stronie 19 w punkcie 3.11 nieprawidlowo podano nazwy analizy wariancji
,Jednokierunkowa jednoczynnikowa” i ,dwukierunkowa”. W jezyku polskim w odniesieniu do

5



analizy wariancji, w zaleznosci od ilosci analizowanych czynnikéw, przyjeto jg nazywac
odpowiednio jedno-, dwuczynnikowa.

3. Na stronie 21, zastosowano dziwne sformutowanie ,zwigzki popielne” poprawniej bytoby
.pOpIot” czy tez ,zawarto$¢ popiotu”

4. Na stronie 21, omawiajgc publikacje B1 nieprawidlowo odniesiono sie do tabel 3 i 4,
,zawartos¢ takich aminokwasow, jak histydyna, fenyloalanina i tyrozyna oraz metionina
i cysteina byta istotnie wyzsza w hydrolizatach, niz w wyjsciowym biatku ziemniaczanym”.
Jest to niezgodne z prezentowanymi w tabelach wynikami.

Powyzsze uwagi zatgczam z obowigzku recenzenta, co nie wptyneto na ocene merytoryczng
osiggniecia.

Podsumowujac te czesé recenzji, wyrazam poglad, ze zaprezentowany przez Pania dr
inz. Joanne Miedzianke cykl publikacji zatytutowany ,,Wptyw wybranych modyfikacji biatek
roslinnych na wtasciwosci funkcjonalne i profil aminokwasowy otrzymanych preparatow”
przedstawia logiczny ciag powiazanych badan naukowych. Cel gtéwny, jak i zastosowane
metody badawcze, interpretacja wynikéw i wnioskowanie sg prawidtowe, a wiodaca rola
Habilitantki w powstaniu osiggniecia jest niezaprzeczalna. Tematyka osiggniecia jest
aktualna i wpisuje sie w nurt badan zwigzanych z produkcja zrownowazonej zywnosci.
Zastosowanie modyfikacji chemicznych i enzymatycznych do poprawienia wiasciwosci
funkcjonalnych biatlek roslinnych stanowigcych produkty uboczne w przemysle
spozywczym jest obiecujgcym kierunkiem ich efektywniejszego zagospodarowania. Biatka
te ze wzgledu na niekorzystne wiasciwosci nie zawsze mogg by¢ w pelni wykorzystywane
w produkcji zywnosci i pasz. Jak wykazata Habilitantka poprzez zastosowanie
odpowiednich metod modyfikacji mozna poprawi¢ zaréwno ich wartos¢ zywieniowa, jak i
wilasciwosci funkcjonalne. Biorac powyzsze pod uwage nalezy uznaé, ze osiggniecie
naukowe Pani dr inz. Joanny Miedzianki jest nowatorskie i wnosi znaczacy wkiad w rozwgj
dyscypliny technologia zywnosci i zywienia i jest istothe zaréwno pod wzgledem
naukowym, jak i aplikacyjnym.

OCENA POZOSTALYCH OSIAGN!EC ZWIAZANYCH Z AKTYWNOSCIA NAUKOWA
REALIZOWANA W WIECEJ NIZ JEDNEJ UCZELNI, INSTYTUCJI NAUKOWEJ
W SZCZEGOLNOSCI ZAGRANICZNEJ

Charakteryzujgc zainteresowania naukowo-badawcze Habilitantki nie ujete w osiggnieciu mozna
wytyczyé trzy obszary badawcze:

v" Funkcjonalne przekgski ekstrudowane wzbogacone w skfadniki odzywcze

v’ Zwigzki prozdrowotne i antyzywieniowe w ziemniakach oraz produktach

ziemniaczanych
v Analiza wiasciwosci preparatéw biatkowych z surowcoéw roslinnych
Zgodnie z danymi zamieszczonymi w dokumentacji catkowity dorobek naukowy Pani dr inz.

Joanny Miedzianki po wytgczeniu prac wchodzgcych w osiggniecie naukowe obejmuje tgcznie 110
pozycji, w tym 21 artykutdbw opublikowanych zostatlo w czasopismach z listy JCR, a 14
w czasopismach spoza tej listy. Na podkreslenie zastuguje fakt, ze wszystkie prace z listy JCR
powstaty po uzyskaniu przez Habilitantke stopnia doktora. Pani doktor jest takze autorem jednego
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rozdzialu w monografii, jednego patentu i 74 doniesien konferencyjnych. Sposrdd prac
z Listy JCR jedna praca to praca przeglgdowa, pozostate to oryginalne prace twércze.
Sumaryczny impact factor wszystkich prac Habilitantki wedtug listy Journal Citation Reports (JCR)
wynosi 83,895 (z pominieciem prac ujetych w osiggnieciu 67,043), a liczba punktdéw
ministerialnych zgodnie z rokiem wydania 1980 (z pominieciem prac ujetych w osiggnieciu 1600).
Liczba cytowan prac wedlug bazy Web of Science (dane na dzien 29.02.2024r.) 286 bez
autocytowan 269, a indeks Hirscha wedtug bazy Web of Science 10. Na podkreslenia zastuguje
fakt, ze wiele prac, w ktdrych Habilitantka publikowata wyniki swoich badan zaliczanych jest do
pierwszego kwartyla (Q1) w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia (np. Food Chemistry, LWT
Food Science and Technology, Scientific Reports, Journal of the Science of Food and Agriculture,
Journal of Food Composition and Analysis).

Za osiggniecia naukowa Habilitantka byta siedmiokrotnie nagradzana nagrodami
zespotowymi |, Il i lll stopnia, a w 2022 roku nagrodg indywidualng Rektora Uniwersytetu
Przyrodniczego we Wroctawiu.

Habilitantka wykazuje sie bardzo dobrg aktywnoscig w zakresie wspétpracy z krajowymi
i zagranicznymi osrodkami naukowymi. W swoim autoreferacie udokumentowata wspotprace
2 zagranicznym osrodkami naukowymi: Universidad Miguel Hernandez de Elche, Escuela
Politécnica Superior de Orihuela, Alicante, Hiszpania i z Marche Polytechnic University Ancona,
(Wydziat Nauk o Rolnictwie) Wtochy. W pierwszym z tych os$rodkéw w 2014 roku odbyta
trzymiesieczny staz naukowy, co zostato potwierdzone stosownym zaswiadczeniem. Habilitantka
wspotpracuje tez z krajowymi jednostkami naukowymi: z Katedrg Technologii Zywnosci
Pochodzenia Ro$linnego oraz Katedrg Biochemii i Analizy Zywnosci z Wydziatu Nauk
o Zywnosci i Zywieniu Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu oraz z Zaktadem Farmakologii
Doswiadczalnej i Klinicznej, Uniwersytetu Medycznego w Lublinie. Wymiernymi efektami
wspolpracy, zarowno krajowej jak i miedzynarodowej sg prace naukowe opublikowane
w renomowanych czasopismach.

Habilitantka wykazuje sie takze bardzo dobrg aktywnoscig w zakresie wspotpracy z sektorem
gospodarczym. W 2019 roku uzyskata wspoffinansowany ze srodkéw Europejskiego Funduszu
Rozwoju Regionalnego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewodztwa
Dolnoslgskiego ,Bon na innowacje: Opracowanie warunkow innowacyjnego procesu
pozyskiwania biatek roslinnych z wyttokéw po tloczeniu olejéw na zimno do wykorzystania
w produkcji zywnosci PPHU Maszyny i Przetworstwo Nasion Oleistych Ol'Vita Krzysztof Dziaduch
z siedzibg w Pankéw, Pszenno’. Od 2023 roku w ramach swoich zainteresowan
niekonwencjonalnymi zrodtami biatka wspotpracuje z zaktadem Tenebria sp. z 0.0., w zakresie
opracowania innowacyjnej technologii przetwarzania larw macznika miynarka w celu
wprowadzenie na rynek bezpiecznych produktéw pochodzenia owadziego. Ponadto od czerwca
2023 roku odbywata staz przemystowy w firmie Biotreco sp. z o0.0. (Bielany Wroctawskie).
Habilitantka nie podata informacji odnosnie do dlugosci trwania tego stazu.

Pozytywnie nalezy oceniC takze aktywnos¢ Habilitantki w zakresie pozyskiwania Srodkow
i realizacji projektow badawczych. Od 2011 roku szesciokrotnie byta kierownikiem projektow
finansowanych ze Zrédet wewnetrznych Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu byta tez
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kierownikiem projektu NCN Miniatura 2019/03/X/NZ9/01823, a takze wykonawcg w projekcie
Preludium DEC-2013/N/NZ9/00117, w projekcie E!6855/45/NCBiR/2012 w ramach inicjatywy
EUREKA (w latach 2013-2015). Obecnie jest wykonawcg w projekcie NUTRITECH.I-001N/22.

Nalezy takze zauwazyC, ze aktywnoSC¢ naukowa Habilitantki zostata zauwazona przez
edytorow renomowanych czasopism miedzynarodowych, ktérzy powierzyli Jej recenzowanie 13
publikacji naukowych. Ponadto w 2023 roku byta redaktorem goscinnym w numerze specjalnym
Agri-food Processing, Production and Quality Analysis w czasopismie Agriculture.

Podsumowujac te cze$s¢ zauwazam, ze dorobek naukowy Pani dr inz. Joanny
Miedzianki jest ré6znorodny tematycznie, jednak w wiekszo$ci mozna zauwazy¢ watek
badan zwigzanych z zywnoscia funkcjonalng oparta na sktadnikach roslinnych. Wszystkie
prace ukazaly sie w czasopismach zwigzanych z dyscypling technologia zywnosci i
zywienia. Uzyskane wskazniki bibliometryczne potwierdzaja, ze Habilitantka wykazuje sie
istotng aktywnosciag naukowa, w tym takze w wiecej niz jednym osrodku naukowym i
wydaje sie by¢ bardzo dobrze przygotowana do samodzielnej pracy badawczej, w tym
takze do wspétpracy z otoczeniem gospodarczym.

OCENA OSIAGNIEC DYDAKTYCZNYCH, ORGANIZACYJNYCH
ORAZ POPULARYZUJACYCH NAUKE

Pani dr inz. Joanna Miedzianka jest bardzo wszechstronnym nauczycielem akademickim,
prowadzi ¢wiczenia i wyktady w ramach roznych przedmiotow dla studentow pierwszego i
drugiego stopnia. Z przedstawionej dokumentacji wynika, ze tgcznie byta i jest zaangazowana w
realizacje zaje¢ 19 przedmiotéw. Mimo mnogosci tych zaje¢, tematycznie sg zwigzane z
technologig weglowodandw i ttuszczéw roslinnych oraz badaniem jakosci zywnosci, np. Analiza
zywnosci, Nowoczesne metody badania zanieczyszczen i zafatszowan zywnosci. Towaroznawcza
analiza zywnosci, Odchylenia jakosci produktéw roslinnych. W roku akademickim 2022/2023 dla
studentow Il stopnia kierunku Technologia zywnosci i zywienie cziowieka opracowata autorski
przedmiot Zywnos¢ weganska i wegetarianska. Ponadto w swoim dorobku dydaktycznym ma
cztery przedmioty prowadzone w jezyku angielskim w ramach programu ERASMUS. Habilitantka
do tej pory byla promotorem 4 prac magisterskich, 22 inzynierskich i jednej licencjackiej, a
recenzentem 2 prac licencjackich, 19 inzynierskich i 8 magisterskich. Ponadto byla tez
promotorem pomocniczym pracy doktorskie;.

Habilitantka wykazuje sie tez dziatalno$cig organizacyjng na rzecz macierzystej jednostki.

W latach 2016-2018 byfta cztonkiem Wydziatowej Komisji Programowej dla kierunku
Zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci. Od 2019 roku jest cztonkiem zespotu ds. wspétpracy z
bibliotekg Rady Dyscypliny Technologii Zywnosci i Zywienia, pigciokrotnie brata udziat w pracach
komisji rekrutacyjnej dla kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka. Siedmiokrotnie byta
egzaminatorem eliminacji okregowych Olimpiady Wiedzy i Umiejetnosci Rolniczych. Od 2019 roku
jest tez cztonkiem Wiodgcego Zespotu badawczego Zywnosé i Zdrowie (Food and Health), a od



2013 roku kierownikiem pracowni Analizy Produktéw Zywnos$ciowych na macierzystym Wydziale.
Ponadto brata tez udziat w pracach komitetow organizacyjnych krajowych konferencji naukowych,
pieciokrotnie byta czlonkiem, a raz sekretarzem. Od 2022 roku jest opiekunem naukowym
Studenckiego Kofa Naukowego Technologii Weglowodanow dziatajgcego przy Wydziale
Biotechnologii i Nauk o Zywnosci Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu. Za osiggniecia
organizacyjne w 2019 roku Habilitantka byta nagrodzona Nagroda Il stopnia Rektora Uniwersytetu
Przyrodniczego we Wroctawiu.

Ponadto nalezy takze wspomnie¢, ze Habilitantka od 2009 roku jest cztonkiem Polskiego
Towarzystwa Technologdw Zywnosci.

Dotychczasowg prace Pani dr inz. Joanny Miedzianki w obszarze dziatalnosci
dydaktycznej, organizacyjnej i popularyzujacej nauke oceniam bardzo pozytywnie. Przez
caly okres zatrudnienia na Uniwersytecie Przyrodniczym we Wroctawiu angazuje si¢ w
dziatania we wszystkich tych trzech obszarach.

PODSUMOWANIE | WNIOSEK KONCOWY

Na podstawie dostarczonych dokumentéw, po dokonaniu analizy i oceny
przedstawionego przez dr inz. Joanne Miedzianke osiggniecia naukowego, pt. ,,Wplyw
wybranych modyfikacji bialek roslinnych na wilasciwosci funkcjonalne i profil
aminokwasowy otrzymanych preparatéw”, jak réwniez catoksztaltu dorobku naukowego,
dorobku dydaktycznego i organizacyjnego stwierdzam, ze dr inz. Joanna Miedzianka
spelnia wymogi okreslone w Ustawie z dnia 20 lipca 2018 roku Prawo o szkolnictwie
wyzszym i nauce (Dz. U. z 2023 r. poz. 742 z p6zn.zm.) dla uzyskania stopnia naukowego
doktora habilitowanego nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.

Prof- UPP dr hab. Dorota Piasecka-Kwiatkowska



