Wiedza

Kod

NT_P6S_WGO01

NT_P6S_WG02

NT_P65_WGO03

NT_P6S_WG04

NT_P6S_WGO05

NT_P65_WGO06

NT_P6S_WGO07

NT_P6S_WGO08
NT_P6S_WKO09

NT_P6S_WK10

NT_P6S_WK11

NT_P6S_WK12

Umiejetnosci

Kod

NT_P6S_UWO1

NT_P6S_UWO02

NT_P6S_UWO3

Efekty

Zatacznik do Uchwaty nr 5/2023RDz Rady dziekanskiej WBiNoZ we Wroctawiu z dnia 5 grudnia 2023

Efekty uczenia sie

Tresé

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym fakty i pojecia z chemii, biochemii, mikrobiologii,
matematyki, fizyki oraz statystyki i informatyki na poziomie pozwalajagcym na opisywanie i
interpretowanie zjawisk z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym zagadnienia z zakresu wiasciwos$ci surowcow i
produktéw pochodzenia roslinnego i zwierzecego, w tym wzajemnych oddziatywan Srodowiska na jakos¢
surowcow i przemystu spozywczego na Srodowisko.

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym zasady grafiki inzynierskiej oraz zasady dziatania i
eksploatacji maszyn i urzadzen stosowanych w produkcji zywnosci, a takze zasady organizacji procesu
produkcyjnego w zakresie niezbednym do rozwigzywania zadan inzynierskich.

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym techniki, metody i narzedzia, operacje jednostkowe
oraz technologie stosowane w procesach utrwalania i przetwarzania zywnosci, a takze ich wptyw na
trwatos¢ i bezpieczehstwo zywnosci.

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym procesy biotechnologiczne z wykorzystaniem
drobnoustrojéw i enzymoéw stosowanych w technologii zywnosci i zagospodarowaniu produktéw
ubocznych oraz odpadowych przemystu rolno-spozywczego.

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym przemiany fizyko-chemiczne, biochemiczne i
mikrobiologiczne sktadnikéw zywnosci i nutraceutykéw zachodzace podczas przetwarzania, utrwalania i
przechowywania surowcéw oraz produktéw zywnosciowych.

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym techniki analizy zywnosci (fizykochemicznej,
mikrobiologicznej, toksykologicznej, sensorycznej) oraz zasady standaryzacji zywnosci.

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym normy i zasady racjonalnego zywienia réznych grup
ludnosci. Zna i ttumaczy skutki niewtasciwego odzywiania.

Absolwent zna i rozumie zasady dotyczace zarzadzania jakoscig i bezpieczehstwem zywnosci.

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym zasady rachunkowosci i dokumentowania proceséw
gospodarczych oraz zagadnienia i zasady z zakresu ekonomii, organizacji, zarzgdzania i marketingu.

Absolwent zna i rozumie zagadnienia prawne i ekonomiczne w zakresie funkcjonowania zaktadéw
przemystu spozywczego, zasady ochrony wtasnosci intelektualnej oraz podstawy ergonomii i BHP.

Absolwent zna i rozumie dylematy wspdtczesnej cywilizacji i relacje spoteczne.

Tresé

Absolwent potrafi dobrac i zastosowac odpowiednie metody, techniki, technologie i materiaty do
produkcji i utrwalania zywnosci, zinterpretowad zjawiska fizykochemiczne i biologiczne zachodzace
podczas przetwarzania, a takze przechowywania surowcéw i produktéw zywnosciowych.

Absolwent potrafi zastosowac¢ odpowiednie techniki fizyczne, chemiczne, biologiczne i sensoryczne
postugujac sie sprzetem laboratoryjnym i aparaturg kontrolno-pomiarowa stosowang w analizie
zywnosci oraz opracowac i zinterpretowaé uzyskane wyniki.

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ analize zagrozen i wskaza¢ krytyczne punkty kontrolne w wybranym
procesie produkcyjnym, a takze opracowa¢ dokumentacje systemu zarzadzania jakosScig i dokumentacje
dobrych praktyk (GMP/GHP) oraz HACCP.
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Kod
NT_P6S_UWO04

NT_P6S_UWO5

NT_P6S_UWO06

NT_P6S_UWO7

NT_P6S_UKO8

NT_P6S_UKO09

NT_P6S_UK10
NT_P6S_UO11

NT_P6S_UU12

Tresc
Absolwent potrafi postugiwac sie wybranymi normami, standardami i aktami prawa zywnosciowego.

Absolwent potrafi oblicza¢ warto$¢ odzywczg i energetyczng produktéw spozywczych oraz weryfikowad
btedy w odzywianiu.

Absolwent potrafi dobiera¢ maszyny, urzadzenia i operacje jednostkowe w projektowaniu linii
technologicznych, opracowaé dokumentacje projektowa, w tym takze wodno-$ciekowga jednostki
produkcyjnej.

Absolwent potrafi wykorzysta¢ analize matematyczng i zastosowac technologie informatyczne w
zakresie pozyskiwania i przetwarzania informacji oraz obliczeh statystycznych.

Absolwent potrafi analizowad i interpretowac zjawiska ekonomiczne i spoteczne dotyczace
przedsiebiorstw, rynkéw zywnosciowych, definiowac problemy marketingowe przedsiebiorstw w skali
globalnej, krajowej i regionalne;j.

Absolwent potrafi przygotowac sprawozdania, raporty i inne opracowania dotyczace zagadnieh z
zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka, zaprezentowac je i uzasadnia¢ swoje stanowisko,
komunikowa¢ sie stosujac specjalistyczng terminologie.

Absolwent potrafi postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu
Ksztatcenia Jezykowego.

Absolwent potrafi pracowac indywidualnie i zespotowo.

Absolwent potrafi planowa¢ $ciezke wiasnego rozwoju i realizowac doskonalenia w zakresie
wykonywanego zawodu.

Kompetencje spoteczne

Kod

NT_P6S_KKO1

NT_P6S_KKO02

NT_P6S_KO003

NT_P6S_KR04

Efekty

Tresc

Absolwent jest gotéw do krytycznej oceny swojej wiedzy i umiejetnosci, ma Swiadomos¢ postepu i zmian
nastepujgcych w technologii zywnosci i zywieniu cztowieka.

Absolwent jest gotéw do wykorzystywania wiedzy w rozwigzywaniu réznych problemdéw wystepujacych
w technologii zywnosci i zywieniu cztowieka.

Absolwent jest gotéw do podejmowania dziatah na rzecz srodowiska spotecznego oraz wypetniania
zobowigzah spotecznych, w tym réwniez odpowiedzialnego petnienia roli zawodowej technologa
Zywnosci.

Absolwent jest gotéw do przestrzegania zasad etyki zawodowej i wymagania tego od innych oraz
ponoszenia odpowiedzialnos$ci za produkcje zywnosci i ochrone srodowiska.
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