Zatgcznik 1
Program studiow
drugiego stopnia
dla kierunku Zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

1.1 Dane ogélne

Profil studidow ogdlnoakademicki
(ogdInoakademicki/praktyczny)

Forma/y studiéw stacjonarne
(stacjonarna/niestacjonarna)

Tytut zawodowy magister inzynier

Sylwetka absolwenta:

Absolwent studiow Il stopnia kierunku Zarzadzania jakoscig i analiza zywnosci ma poszerzong wiedze
w zakresie zarzadzania jakoscig produktéw zywnosciowych wraz z oceng ryzyka oraz w zakresie
stosowania rdéznych nowoczesnych technik analizy w ocenie jakosci surowcow i produktéw
zywnosciowych. Potrafi dobiera¢ i wykorzystywaé¢ odpowiednie metody i techniki laboratoryjne w
ocenie jakosci zywnosci, oznaczaniu zanieczyszczen i zafatszowan oraz ocenia¢ zgodnosé produktu
spozywczego z przepisami prawnymi i specyfikacjami. Posiada umiejetnos¢ projektowania rozwigzan
systemowych i technologicznych w przemysle zywnosciowym i w laboratoriach badawczych. Potrafi
analizowac i ocenia¢ nowe kierunki rozwoju technologii w przemysle spozywczym w kontekscie
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci i zarzadzania jakoscig, a takie rozwigzywac problemy z
zakresu zarzgdzania jakoscig i analizy zywnosci.

Absolwent kierunku zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci jest przygotowany do podjecia pracy

zawodowej Ww: stacjach sanitarno-epidemiologicznych, laboratoriach i innych placéwkach
badawczych, w zaktadach przemystu spozywczego, zaktadach zywienia zbiorowego i gastronomii,
jednostkach akredytujacych i certyfikujgcych Systemy Zarzadzania Jakoscia.

Absolwent jest przygotowany do podjecia nauki w szkole doktorskiej oraz na studiach
podyplomowych.

Liczba: semestrow 3; 1191 godzin (w tym realizowanych z wykorzystaniem metod
i technik ksztatcenia na odlegtos¢ 60 godzin)

Liczba punktow ECTS (tgcznie) 90 ECTS

Dopuszczalny deficyt punktéw ECTS po poszczegdlnych semestrach
Semestr 1 2 3
Deficyt punktéw ECTS 6 6

Sekwencje przedmiotéw

Nazwa przedmiotu poprzedzajgcego Nazwa przedmiotu realizowanego

1. 1.




Liczba punktédw ECTS, ktdérg student uzyska na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu
nauczycieli akademickich i studentéw lub innych oséb prowadzacych zajecia: 46 ECTS

Liczba punktow ECTS, ktérg student uzyska w ramach zaje¢ z dziedziny nauk humanistycznych lub
nauk spotecznych: 14 ECTS *)

Liczba punktdw ECTS, ktdrg student uzyska za zajecia wybieralne: 33 ECTS

Liczba punktow ECTS przyporzadkowana zajeciom: dyscyplina technologia zywnosci i zywienia 57
ECTS (zwigzanym z prowadzong w uczelni dziatalnoscig naukowg w dyscyplinie lub dyscyplinach,
do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiéw)

Liczba godzin wychowania fizycznego: 0 **)

Wymiar (liczba godz. i punktéw ECTS), zasady i forma odbywania praktyk:
Student odbywa praktyke po 1 semestrze studiéw w wymiarze 4 tygodni (160 godz.) w jednostkach
gospodarczych prowadzacych kontrole jakosci zywnosci, zaktadach produkujgcych zywnosé,
hurtowniach i innych jednostkach obrotu zywnosci, instytucjach powotanych do kontroli zywnosci,
bezpieczenstwa zywnosci i ochrony konsumentéw. Po zaliczeniu uzyskuje 6 ECTS.
Celem praktyki jest przygotowanie studentdw do wypetniania obowigzkéw zawodowych
w zaktadach przemystu zywnosciowego lub instytucjach/laboratoriach zwigzanych z zarzadzaniem
jakoscig i analitykg produktéw zywnosciowych. Student podczas odbywania praktyki poprzez prace
na roznych stanowiskach zapoznaje sie z dziatalnoscig jednostki od strony organizacyjnej
i technologicznej oraz z systemami kontroli jakosci surowcow i produktow.
Praktyki odbywajg sie na podstawie:

— porozumienia w sprawie realizacji praktyki pomiedzy Uczelnig a Zaktadem,

— umowy zlecenia,

— umowy o prace,

— innych umoéw.
Zaktad/instytucja przyjmujace na praktyki odpowiadajg za powotanie kompetentnego opiekuna
praktyk, planowe przeprowadzenie praktyki, organizacje czasu pracy i kontrole wykonywanych
przez Studenta czynnosci. W ostatnim dniu praktyki student jest oceniany przez opiekuna praktyk
ze strony Zakfadu pracy. Osiggniete przez studenta efekty uczenia sie sg sprawdzane i oceniane
przez nauczyciela akademickiego wyznaczonego przez Petnomocnika ds. praktyk. Ostateczny wynik
zaliczenia praktyki stanowi srednia z ocen wystawionych przez kierownika praktyk w zaktadzie
i nauczyciela akademickiego na uczelni.

Zasady/organizacja procesu dyplomowania

Prace dyplomowg student wykonuje pod opiekg nauczyciela akademickiego posiadajgcego stopien
naukowy co najmniej doktora. W uzasadnionych przypadkach dziekan moze upowazni¢ do
kierowania pracg dyplomowg specjaliste spoza Uczelni co najmniej ze stopniem doktora. Temat
pracy magisterskiej powinien by¢ ustalony najpdzniej rok przed koricem studidow.

Po zaliczeniu wszystkich przedmiotéw realizowanych w ostatnim semestrze studiéw, w wytgczeniem
przedmiotu praca i egzamin magisterski, student wprowadza prace magisterskg do systemu APD.



Promotor sprawdza plik wprowadzonej do systemu pracy i zatwierdza jg lub odrzuca. Jezeli praca
zostata odrzucona student po uzgodnieniu z promotorem poprawia prace i wprowadza ponownie do
systemu APD.

Zatwierdzong przez promotora prace magisterskg (wydrukowang z systemu oraz jej elektroniczng
wersje) student sktada w dziekanacie w terminie okreslonym w Regulaminie studiéw.

Ztozona w dziekanacie praca magisterska jest sprawdzana w systemie antyplagiatowym. Jezeli w
pracy zostaty przekroczone dopuszczalne wspédtczynniki podobienstwa zostaje wszczynana procedura
antyplagiatowa zgodna z obowigzujgcym Zarzadzeniem Rektora. Praca uznana za niebudzaca
watpliwosci zostaje dopuszczona do obrony.

Oceny pracy magisterskiej dokonuje opiekun pracy i jeden recenzent. W przypadku pracy
dyplomowej magisterskiej co najmniej jedna osoba sposréd oceniajgcych prace musi posiadac co
najmniej stopien naukowy doktora habilitowanego.

Warunkiem dopuszczenia do egzaminu magisterskiego jest zaliczenie wszystkich przedmiotéw
objetych programem studiow, uzyskanie pozytywnych ocen pracy magisterskiej i zlozenie w
dziekanacie wymaganych dokumentow.

Egzamin magisterski odbywa sie w terminie ustalonym, zgodnie z obowigzujgcym Regulaminem
studidw, przez dziekana przed komisjg egzaminacyjng powotang przez dziekana. W sktad komisji
wchodzg przewodniczacy (dziekan lub prodziekan), opiekun i recenzent pracy magisterskiej. Dziekan
moze rozszerzy¢ sktad komisji o specjalistow z przedmiotdw kierunkowych oraz przedstawiciela
otoczenia gospodarczego zainteresowanego tematem pracy.

Egzamin magisterski jest egzaminem ustnym. Student prezentuje przed komisjg ogdlne zatozenia i
whnioski swojej pracy oraz odpowiada na trzy wylosowane pytania z zakresu przedmiotéw
realizowanych podczas studidow, sposréd zestawu zatwierdzanego przez komisje programowag
kierunku studiow.

Ostateczny wynik studidw jest obliczany zgodnie z Regulaminem studiow.

*) — dotyczy kierunkéw innych niz przypisane do dyscyplin z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych
**) — dotyczy studiéw pierwszego stopnia i jednolitych studiéw magisterskich realizowanych w formie stacjonarnej



Zajecia i grupy zajec¢ *)

Przedmioty obowigzkowe:

NZJ-SM>| Innowacje
NZJ-SM>AnJTowZPRo$ Analiza jakosciowa i towaroznawcza zywnosci pochodzenia
roslinnego

3. NZJ-SM>AnJTowZPZw Analiza jakosciowa i towaroznawcza zywnosci pochodzenia
zwierzecego

4. NZJ-SM>WykPatZyw Wykrywanie patogenéw w zywnosci

5. NZJ-SM>ldenPGMO Identyfikowanie produktow GMO

6. NZJ-SM>TechChrAnZyw Techniki chromatograficzne w analizie zywnosci

7. NZJ-SM>Praktyka Praktyka

8. NZJ-SM>SysZarzlak Systemy zarzadzania jakoscig

9. NZJ-SM>NMBZzzZ Nowoczesne metody badania zanieczyszczen i zafatszowan
Zywnosci

10. NZJ-SM>BezpZyw Bezpieczeristwo zywnosci

11. NZJ-SM>MetPrzeprAud Metodologia przeprowadzania audytu

12. NZJ-SM>ProjNPZ Projektowanie nowych produktow zywnosciowych

13. NZJ-SM>KosztyJak Koszty jakosci w systemach zarzadzania jakoscig

14. NZJ-SM>NadMetr Nadzdr metrologiczny w systemach zarzadzania jakoscig

15. NZJ-SM>PracaEgzM Praca i egzamin magisterski

16. Jezyk obcy
17. Przedmiot humanistyczny

Przedmioty do wyboru:

1. NzZJ-SM>SemD1 Seminarium dyplomowe |

2. NZJ-SM>PracMgrl Pracownia magisterska |

3. NZJ-SM>InfStos Informatyka stosowana
NZJ-SM>AInfStos Applied Informatics

4. NZJ-SM>NarzStat Narzedzia statystyczne w zarzadzaniu jakoscia
NZJ-SM>ANarzStat Statistical tools in quality management

5. NZJ-SM>FOChrWHtalnPrz Formy ochrony wtasnosci intelektualnej i przemystowe
NZJ-SM>AFOWIP Forms of intellectual and industrial property

6. NZJ-SM>SemD2 Seminarium dyplomowe I

7. NZJ-SM>PracMgr2 Pracownia magisterska Il

8. Blok przedmiotdéw z zakresu nauk ekonomicznych i spotecznych:
NZJ-SM>F1KMF Kierowanie mafta firma
NZJ-SM>F1ZPE Zarzadzanie projektami europejskimi

9. Blok przedmiotdéw z zakresu biotechnologii zywnosci:
NZJ-SM>F2AMD Aktywne metabolity drobnoustrojéw
NZJ-SM>F2BwPZ Biokataliza w przemysle zywnosciowym
NZJ-SM>F2SzMMAZ Szybkie metody mikrobiologicznej analizy zywnosci /
NZJ-SM>F2ASzMMAZ Rapid Methods in Food Microbiology

NZJ-SM>F2ChZN Chemia zwigzkéw naturalnych



NZJ-SM>F2AChZN
NZJ-SM>F2FBFPS
spozywczym
NZJ-SM>F2PZ
NZJ-SM>F2SBZFN
nutraceutykach
10. NZJ-SM>SemD3
11. NZJ-SM>PracMgr3

Chemistry of Plant Origin Natural Compounds
Flawonoidy w biotechnologii, farmacji i przemysle

Przeciwutleniacze w zywnosci
Sktadniki bioaktywne w zywnosci funkcjonalne;j i

Seminarium dyplomowe ll|
Pracownia magisterska lll

*) — nalezy wskazac¢ wraz z kodem przedmiotu w USOS



Nazwa przedmiotu IAktywne metabolity drobnoustrojéw

Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikaciji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- student ma rozszerzong wiedze z zakresu biosyntezy wybranych aktywnych metabolitow drobnoustrojow, takich
jak niektore enzymy i antybiotyki oraz ich funkcji;

- zna mozliwosci ich zastosowania, opisuje procesy regulacji ich syntezy, wskazuje rodzaj hodowli do ich produkciji;
W zakresie umiejetnosci

- analizuje iinterpretuje wptyw enzymow i antybiotykdéw na procesy zachodzgce w surowcach i produktach
zywnosciowych;

W zakresie kompetencji spotecznych

- rozumie potrzebe uczenia sie i aktualizowania wiedzy przez cate zycie oraz samodoskonalenia w zakresie
wykonywanego zawodu;

Kryteria oceniania ocena z wyktadu

Tresci programowe - wyktady

Prekursory i wtérne metabolity
Genetyczne uwarunkowania konkretnych sszlakéw
Podstawowy i pomocniczy metabolizm
Regulacjabiosyntezy i nadprodukcji konkretne metabolitéw
Antybiotyki pochodne aminokwasow, cukréow, chinonéw
Toksyn jako wtérne metabolity plesni - aflatoksyny
Toksyn fusaryjne
Auksyny - specyficzne metabolitow pochodne aminokwasow
Kwas giberelinowy .

. Entomopatogenna reparacjabakterii, grzybow i wirusowe.

. Barwniki pochodnych ksantofilu i pochodne aminokwasow

. Barwniki syntetyzowane drogg poliketodowg (antrachinonic)

. Polimery bakterii i grzybow o charakterze glukanéw

. Biologicznie aktywne lipidy produkowane przez grzyby

15. Siderofory - funkcjonalne zwigzki bakterii i grzybow.
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Tresci programowe - éwiczenia

Nazwa przedmiotu lAnaliza jako$ciowa i towaroznawcza zywnos$ci pochodzenia roslinnego
Semestr pierwszy
Liczba punktow ECTS 4

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikaciji




Po ukonhczeniu przedmiotu student:

W zakresie wiedzy

- w stopniu pogtebionym zna nowoczesne techniki i technologie stosowane w produkcji i analizie zywnosci w
aspekcie oceny jakosci i bezpieczenstwa produktéw/ocena wypowiedzi ustnych, ocena poprawnosci
przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen,egzamin/NZ_P7S_WG02;

- w stopniu pogtebionym zna metody wykrywania zanieczyszczen i zafatszowan zywno$ci oraz identyfikacji zagrozen
w tancuchu zywnosciowym/ocena wypowiedzi ustnych, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena
sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P7S_WGO03;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- analizowac i interpretowac zaleznosci pomiedzy zjawiskami srodowiskowymi i zmianami zachodzgcymi w surowcach
i produktach zywnosciowych ksztattujgcymi jako$¢ wyrobu/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, sprawdziany, ocena
poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P7S_UWO02;

- samodzielnie planowac i organizowac prace wtasng oraz zespotowa/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, sprawdziany,
locena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P7S_UO10;

- planowac i realizowac Sciezke wtasnego rozwoju zawodowego, rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie i
ukierunkowywac innych w tym zakresie/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, sprawdziany, ocena poprawnosci
przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania éwiczen, egzamin/NZ_P7S_UU11;

W zakresie kompetenciji spotecznych student jest gotéw do:

- wykazania aktywnej, odpowiedzialnej postawy w rozwigzywaniu, identyfikowaniu i rozstrzyganiu probleméw w
zakresie ksztattowania jakosci zywnosci/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena
wypowiedzi/NZ_P7S_KOO04;

- ponoszenia odpowiedzialnosci zawodowej za prowadzenie prac eksperymentalnych, produkcje zywnosci oraz stan
Srodowiska/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi/NZ_P7S_KRO05;

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia éwiczen i egzaminu

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wykfadow:

1. Sktad chemiczny, warto$¢ odzywcza, znaczenie i jako$¢ owocow i warzyw.

2. Przemiany biochemiczne podczas przetwarzania owocéw i warzyw.

3. Charakterystyka, podziat surowcéw i przetworéw owocowych i warzywnych.

4. Jako$¢ owocow i warzyw w obrocie handlowym.

5. Zafalszowania produktow owocowo-warzywnych.

6. Podziat i charakterystyka produktow weglowodanowych. Metody analityczne w technologii weglowodandw.
Cukrownictwo: jako$¢ surowca, charakterystyka i jako$¢ produktow cukrowych i ubocznych.

7. Ziemniak konsumpcyjny i do przerobu przemystowego: wymagania ogélne i szczegétowe.

8. Ksztattowanie jako$ci w produkcji suszonych przetworédw ziemniaczanych. Analiza surowca i produktu gotowego.
9.Ksztattowanie jakosci w produkcji smazonych przetwordw ziemniaczanych. Analiza surowca i produktu gotowego.
10. Ksztattowanie jakosci w produkcji ekstrudowanych i smazonych wyrobéw przekgskowych. Analiza surowca i
produktu gotowego.

11. Produkcja i wykorzystanie zb6z. Budowa, skfad chemiczny ziarna zb6z.

12. Warto$¢ technologiczna ziarna. Analiza jakoSciowa kasz i makarondw.

13. Mitynarstwo — kontrola procesu produkcji, jakos¢ potproduktow i wyrobow gotowych.

14. Charakterystyka surowcow wykorzystywanych w piekarstwie i ciastkarstwie.

15. Piekarstwo i ciastkarstwo— przebieg procesu a jako$é wyrobu gotowego.

Tresci programowe - éwiczenia

1. Szkolenie BHP. Analiza fizyko-chemiczna surowcéw owocowo-warzywnych i ich produktéw

2. Analiza jakosci produktow ziemniaczanych stanowigcych surowce w procesie wytwarzania przekgsek oraz cech
jakosciowych gotowych wyrobdw.

3. Analiza jakosciowa ziarna, maki i pieczywa




Nazwa przedmiotu )Analiza jakosciowa i towaroznawcza zywnosci pochodzenia zwierzecego

Semestr pierwszy

Liczba punktéw ECTS 4

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeni kursu:

W zakresie wiedzy student zna i rozumie:

- w stopniu pogtebionym zasady metod analitycznych stosowanych w ocenie jakosciowej i towaroznawczej surowcéw i
produktéw pochodzenia zwierzecego/ ocena wypowiedzi ustnych, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz,
ocena sprawozdanh z wykonania ¢wiczenh, egzamin/NZ_P7S_WG02

- w stopniu pogtebionym metody wykrywania zanieczyszczen i zafatszowan zywnosci/ ocena wypowiedzi ustnych,
locena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P7S_WGO03;
W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- dokona¢ oceny jakosci oraz dobra¢ metody do analizy zgodnosci produktéw miesnych, mleczarskich i drobiarskich z
wymaganiami normatywnymi/obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P7S_UWO01;

- przeprowadzi¢ podstawowg ocene jakosci surowcow i produktow pochodzenia zwierzecego z uzyciem
nowoczesnych technik analitycznych, w tym chromatograficznych i biologii molekularnej/sprawdziany, ocena
poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen/NZ_P7S_UWO02;

- samodzielnie planowac i organizowac prace wtasng oraz zespotowa/sprawdziany, ocena poprawnosci
przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen/NZ_P7S_UO10;

W zakresie ompetencji spotecznych student jest gotow do:

- krytycznej oceny odbieranych tresci i aktualizowania wiedzy oraz samodoskonalenia w zakresie analizy
zywnosci/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na éwiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych analiza prac
pisemnych/NZ_P7S_KKO01;

- wykazania aktywnej, odpowiedzialnej postawy w rozwigzywaniu, identyfikowaniu i rozstrzyganiu problemow w
zakresie ksztattowania jakosci zywnosci/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena
wypowiedzi ustnych analiza prac pisemnych/NZ_P7S_KOO04;

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczen i egzaminu

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktaddéw:

. Technologiczne uwarunkowania odchylen jako$ci przetworéw miesnych.

. Jako$¢ zywnosci pochodzenia zwierzecego jako determinanta metody jej utrwalania.

. Substancje dodatkowe i preparaty funkcjonalne ksztattujgce jakos¢ przetworéw miesnych.
. Instrumentalne metody oceny jakosci miesa i jego przetwordw.

. Charakterystyka jakosciowa surowcow i przetworéw zywnosciowych pochodzenia morskiego.
. Charakterystyka nowych zagrozen biologicznych w produkcji miesa drobiu.

. Charakterystyka niskoczasteczkowych antyoksydantéw w miesie drobiu-analiza HPLC.

. Nowa generacja przetwordw jajczarskich.

9. Podstawy metod analizy oraz oceny towaroznawczej pierza.

10. Wady miesa drobiu z elementami oceny jakosci on - line.

11. Wiasciwosci prozdrowotne produktéw mleczarskich w ujeciu oceny towaroznawczej cz. 1.
12. Wiasciwosci prozdrowotne produktéw mleczarskich w ujeciu oceny towaroznawczej cz. 2.
13. Wady seréw dojrzewajgcych i przyczyny ich wystepowania.

14. Wady wysokottuszczowych produktow mleczarskich.

15. Charakterystyka preparatéw prozdrowotnych pochodzenia zwierzecego.
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Tresci programowe - éwiczenia

1. Nowoczesne metody analizy instrumentalnej mleka.

2. Wykrywanie zafatszowania tluszczu mlecznego olejami roslinnymi metodg GC/MS.

3. Analiza i identyfikacja lotnych zwigzkéw wystepujgcych w produktach zywnosciowych technikami SPME i GC/MS.
4. Analiza obecnosci hydrokoloidéw w produkcie miesnym.

5. Reologiczna charakterystyka przemian hydrokoloidéw na przyktadzie zelatyny.

Nazwa przedmiotu Bezpieczenstwo zywnosci
Semestr drugi
Liczba punktéw ECTS 5

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikaciji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- zna prawodawstwo w zakresie bezpieczenstwa i identyfikuje wymagania jakie powinni spetnia¢ producenci zywnosci
dla jego zagwarantowania/ocena wiedzy na podstawie egzaminu pisemnego/NZ_P7S_WKO07;

- zna metody wykorzystywane w analizie ryzyka i jego szacowaniu/ocena wiedzy na podstawie egzaminu
pisemnego/NZ_P7S_WGO06;

- charakteryzuje podstawowe wymagania systemu wczesnego ostrzegania o niebezpiecznej zywnosci i paszach
RASFF, a takze obligatoryjnych systeméw: GMP/GHP, HACCP oraz fakultatywnych ISO 22000:2005, BRC i IFS. Zna
rowniez procedury ochrony zywnosci przed zamierzonym atakiem (m.in. terrorystycznym ) wg Przewodnika PAS
96:2014/ocena wiedzy na podstawie egzaminu pisemnego/NZ_P7S_WKO05;

W zakresie umiejetnosci

- potrafi zaprojektowacé i przygotowaé systemowe dokumenty operacyjne (procedury), pozwalajgce zagwarantowac
bezpieczenstwo zywnosci na etapie produkciji i jej obrotu/ocena opracowanej dokumentacji projektowej i sposobu jej
zaprezentowania/NZ_P7S_UWO04;

- potrafi postugiwac sie i wykorzystywac w praktyce rézne metody analizy i szacowania poziomu ryzyka/ocena
opracowanej dokumentacji projektowej i sposobu jej zaprezentowania/NZ_P7S_UWO06;

- potrafi prezentowac i odnosi¢ zagadnienia z zakresu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci do wybranych branz
przemystu spozywczego i podejmowaé w tym zakresie aktywng dyskusje/ocena opracowanej dokumentacji
projektowej i sposobu jej zaprezentowania/NZ_P7S_UKO0S;

W zakresie kompetencji spotecznych

- ma Swiadomosc¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci zwigzanej z ksztattowaniem
bezpieczenstwa zywnosci, a takze skutkdw i konsekwenciji jego naruszenia/obserwacja pracy indywidualnej i
zespotowej podczas ¢wiczen/NZ_P7S_KOO05;

- student posiada aktywng podstawe w zespotach projektujgcych i wdrazajgcych systemy zarzgdzania
bezpieczenstwem zdrowotnym w jednostkach zwigzanych z produkcjg i dystrybucjg artykutéw
zywnosciowych/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej podczas ¢wiczen/NZ_P7S_KOO04;

Kryteria oceniania ocena z pisemnego egzaminu oraz opracowanych projektow dokumentac;i
(Projekty przygotowane w ramach ¢wiczenh wykonywane sg w 4-5 osobowych
zespotach)

Tresci programowe - wyktady




Tematyka wyktadow:

1. Bezpieczenstwo zywnosci w postrzeganiu konsumenta, producenta i jednostek nadzoru urzedowego
ZywnosSci

Prawodawstwo w zakresie zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci

Charakterystyka ogoélnych zasad higieny srodkéw spozywczych wg Codex Alimentarius

Zagrozenia zdrowotne zywnosci — identyfikacja, zrédta wystepowania i zapobieganie

Identyfikacja, identyfikowalno$¢, postepowanie z wyrobem niezgodnym w tahcuchu produkcji zywnosci
Charakterystyka systemu wczesnego ostrzegania o niebezpiecznej zywnosci i paszach RASFF
Metody analizy i szacowania ryzyka

Charakterystyka obligatoryjnych systeméw: GMP/GHP i HACCP

Charakterystyka wymagan normy ISO 22000:2005

10. Charakterystyka standardoéw sieciowych BRC i IFS

11. Ochrona zywnosci przed zamierzonym atakiem (m.in. terrorystycznym ) wg Przewodnika PAS 96:2014
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Tresci programowe - éwiczenia

1. Projektowanie procedury identyfikacji i identyfikowalnos$ci dla wybranej branzy przemystu zywnosciowego
2. Projektowanie procedury postepowania z wyrobem niezgodnym i jego wycofania z rynku

3. Metody analizy i szacowania poziomu ryzyka w ksztattowaniu bezpieczenstwa zywnosci

4. Projektowanie standardow GMP/GHP dla wybranej branzy przemystu zywnosciowego

5. Prezentacja, dyskusja i zaliczenie projektow

Nazwa przedmiotu Biokataliza w przemysle zywnos$ciowym

Semestr drugi

Liczba punktow ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- mozliwosci wykorzystania egzo- i endogennych enzymdw do otrzymywania zywnos$ci tradycyjnej i
funkcjonalnej/legzamin/NZ_P7S_WG02;

- wptyw modyfikacji sktadnikéw zywno$ci na ich wiasciwosci funkcjonalne, technologiczne, organoleptyczne i
zdrowotne//egzamin/NZ_P7S_WGO02;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- projektowac biokatalityczne otrzymywanie wybranych sktadnikéw zywnosci o réznych funkcjach
biologicznych/egzamin/NZ_P7S_UWO01

- tworzy¢ schemat enzymatycznej modyfikacji sktadnikéw zywnosci w celu poprawy ich cech funkcjonalnych,
technologicznych, organoleptycznych i zdrowotnych/egzamin/NZ_P7S_UWO02

- opracowacé koncepcje nowego produktu zywnosciowego lub modyfikacji tradycyjnego/egzamin/NZ_P7S_UWO05
W zakresie kompetencji spotecznych student jest gotéw do:

- ponoszenia odpowiedzialnosci zawodowej za produkcje zywnosci/egzamin/ NZ_P7S_KRO05;

Kryteria oceniania egzamin pisemny (100%)

Tresci programowe - wyktady

1. Kierunki, mozliwosci oraz aspekty prawne wykorzystania biokatalizy w produkcji zywnosci.
2. Kierunki i mozliwosci wykorzystania biokatalizy w produkcji zywnosci.
3. Modyfikacja sktadnikow zywnosci; zywnos¢ funkcjonalna.




4. Modyfikacja sktadnikdw zywnosci; zywnos¢ funkcjonalna (c.d.).

5. Modyfikacja biatkowych sktadnikéw zywnosci z udziatem proteaz, oksydoreduktaz i izomeraz.
6. Modyfikacja biatkowych sktadnikéw zywnosci z udziatem proteaz, oksydoreduktaz i izomeraz (c.d.).
7. Ksztattowanie wtasciwosci funkcjonalnych biatek; proteoliza.

8. Wykorzystanie reakcji plasteinowania do modyfikacji biatek.

9. Enzymy w przemysle mleczarskim.

10. Enzymy w przemysle mleczarskim (c.d.).

11. Wykorzystanie transglutaminazy w modyfikacji sktadnikéw zywnosci.

12. Bioaktywne peptydy.

13. Enzymy w piekarstwie.

14. Zastosowanie biokatalizy w browarnictwie.

15. Enzymy w sokownictwie.

Tresci programowe - éwiczenia

Nazwa przedmiotu Chemia zwigzkéw naturalnych
Semestr drugi
Liczba punktow ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikaciji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- ma rozszerzong wiedze z zakresu biologii, mikrobiologii, chemii i matematyki dostosowang do kierunku Zarzadzanie
jakoscig i analiza zywnosci/zalizcenie/NZ_P7S_WGO01;

- w stopniu pogtebionym metody wykrywania zanieczyszczenh i zafalszowan zywnosci oraz identyfikaciji
zagrozen//zalizcenie/NZ_P7S_WGO03;

W zakresie umiejetnosci student jest gotéw:

- dobiera¢ i wykorzystywac odpowiednie metody i techniki laboratoryjne w ocenie jakosci zywnosci, oznaczaniu
zanieczyszczen i zafatszowan/zaliczenie/NZ_P7S_UWO01;

W zakresie kompetenciji spotecznych student jest gotéw do:

- wykazania aktywnej, odpowiedzialnej postawy w rozwigzywaniu, identyfikowaniu i rozstrzyganiu probleméw w
zakresie ksztattowania jakosci zywnosci/zaliczenie/NZ_P7S_KO04;

Kryteria oceniania ocena z egzaminu 100%

Tresci programowe - wyktady

Historia fitotrapii i chemii zwigzkéw naturalnych;

Biosyntetyczna klasyfikacja zwigzkéw organicznych pochodzenia roslinnego;
Klasyfikacja zwigzkéw naturalnych ze wzgledu na aktywnosci biologiczne;
Metody izolowania zwigzkéw naturalnych cz. 1;

Metody izolowania zwigzkéw naturalnych cz. 2;

Podstawowe metody analizy zwigzkéw naturalnych cz. 1;

Podstawowe metody analizy zwigzkéw naturalnych cz. 2;

Mechanizm dziatania wybranych zwigzkéw naturalnych.

Medyczne zastosowanie zwigzkdow naturalnych;

10 Naturalne repelenty i insektycydy.
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11. Zastosowanie zwigzkéw naturalnych w kosmetykach.

12. Zastosowanie zwigzkdéw biologicznie aktywnych w fitoterapii i suplementach diety — cz. 1.
13. Zastosowanie zwigzkow biologicznie aktywnych w fitoterapii i suplementach diety — cz. 2.
14. Regulacje prawne wprowadzania na rynek lekéw ziotowych i suplementow diety.

15. Podsumowanie wiadomosci z wykfadow.

Tresci programowe - éwiczenia

Nazwa przedmiotu Flawonoidy w biotechnologii, farmacji i przemysle spozywczym
Semestr drugi
Liczba punktow ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikaciji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- w stopniu pogtebionym zaleznosci miedzy strukturg zwigzku flawonoidowego, a jego wtasciwosciami/
Egzamin/NZ_P7S_WGO01,;

- role zwigzkow flawonoidowych zaréwno w organizmach roslinnych, jak i zwierzecych/Egzamin/NZ_P7S_WGO01;
W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- zaplanowa¢ biokatalizowane reakcje zwigzkéw flawonoidowych prowadzgce do uzyskania nowych pochodnych o
interesujgcych wtasciwosciach biologicznych/Egzamin/NZ_P7S_UWO01;

W zakresie kompetenciji spotecznych

Kryteria oceniania ocena z wyktadu 100 %

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadow:

. Budowa i klasyfikacja flawonoidow

. Rola flawonoidéw w organizmach roslinnych

. Wiasciwosci biologiczne flawonoidéw

. Rola bioflawonoidéw w symulacji uktadu immunologicznego

. Flawonoidy w chemoprewencji choréb nowotworowych

. Wiasciwosci przeciwutleniajgce flawonoidow

. Zdolno$ci chelatujgce zwigzkéw flawonoidowych

. Struktura a wtasciwosci przeciwutleniajgce flawonoidéw

9. Przyswajanie zwigzkow flawonoidowych

10. Metabolizm flawonoidow

11. Mikrobiologiczne transformacje flawonoidow

12. Reakcje enzymatyczne flawonoidow

13. Flawonoidy niewystepujgce w przyrodzie, ich wtasciwosci i zastosowanie
14. Zwigzki kompleksowe bioflawonoidéw i ich pochodnych z jonami metali
15. Flawonoidy jako nutraceutyki
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Tresci programowe - éwiczenia

Nazwa przedmiotu Identyfikowanie produktow GMO
Semestr pierwszy
Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student:

W zakresie wiedzy student zna i rozumie:

- czym sg GMO/zaliczenie pisemne/NZ_P7S_WGO01;

- metody i cele uzyskiwania GMO z zastosowaniem wspotczesnych technik inzynierii genetycznej/zaliczenie
pisemne/NZ_P7S_WG02;

- korzysci i zagrozenia wynikajgce z tworzenia GMO/zaliczenie pisemne/NZ_P7S_WGO03;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- dobra¢ i zaplanowac¢ optymalng metode do wykrywania GMO i zinterpretowa¢ uzyskane wyniki/zaliczenie
pisemne/NZ_P7S_UWO01, NZ_P7S_UO10;

W zakresie kompetenciji spotecznych student jest gotéw do:

- wskazania korzysci i zagrozeh stosowania GMO w produkcji zywnosci/zaliczenie pisemne/NZ_P7S_KOO03,
NZ_P7S_KOO04;

Kryteria oceniania ocena z zaliczenia pisemnego wykfadu

Tresci programowe - wykfady

Program wyktadéw:

112 Tworzenie, zastosowanie | rodzaje zwierzecych org. genetycznie modyfikowanych.

3. Metody detekcji GMO zwierzecych.

4. Metody transformaciji roslin.

5. Techniki inzynierii genetycznej stosowane w biotechnologii roslin i wykrywanie transgenu.
6. Biotechnologia roslin- osiggniecia i perspektywy.

7. Wyktad podsumowujgcy i zaliczenie pisemne.

Tresci programowe - éwiczenia

Nazwa przedmiotu Informatyka stosowana
Semestr pierwszy
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student
Po ukonczeniu kursu student:




\W zakresie wiedzy zna i rozumie:

-programy do analizy danych doswiadczalnych, w szczegdlnosci program Statistica/Ocena pracy na
cwiczeniach/NZ_P7S_WG04;

- podstawy testéw i narzedzi statystycznych stuzgcych do opracowania wynikéw badan naukowyc /Ocena pracy na
cwiczeniach/NZ_P7S_WGO06;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- odpowiednio dobra¢ testy statystyczne dla prawidlowego wyciggniecia wnioskéw statystycznych/Ocena pracy na
¢cwiczeniach/NZ_P7S_UWO06;

- wykorzysta¢ narzedzia zawarte w pakiecie Statistica do planowania ukfadu doswiadczalnego oraz do analizy
danych/Ocena pracy na ¢wiczeniach/NZ_P7S_UWOQG;

- potrafi korzystaé z internetowych baz danych i innych zasobéw/Ocena pracy na ¢wiczeniach/NZ_P7S_UWO06;

\W zakresie kompetenciji spotecznych student jest gotéw do:
- krytycznej oceny tresci o charakterze popularnym oraz naukowym/ Ocena pracy na ¢wiczeniach/NZ_P7S_KKO01;

Kryteria oceniania ocena z éwiczen (100%)

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - éwiczenia

Tematyka ¢wiczen:

. Przeglad pakietu Statistica Pakiet Zaawansowany, organizacja danych wejsciowych, statystyki opisowe, wykresy
. Sprawdzanie warunkéw pozwalajgcych na zastosowanie testéw parametrycznych, statystyki podstawowe

. Opracowanie wynikow doswiadczen 1-czynnikowych w programie Statistica

. Analiza wariancji w programie Statistica, doswiadczenia jednoczynnikowe

. Transformacja danych

. Analiza wariancji w programie Statistica, doswiadczenia dwuczynnikowe

. Analiza wariancji w programie Statistica, doswiadczenia dwuczynnikowe

. Wykorzystanie programu Statistica do analizy danych jakosciowych (skala porzgdkowa), przyktady testéw
nieparametrycznych,

9. Wykorzystanie programu Statistica do analizy danych jakosciowych (skala nominalna), tabele wielodzielcze

10. Korelacja i regresja liniowa prosta w programie Statistica

11. Wykorzystanie programu Statistica do planowania i analizy doswiadczen — wprowadzenie, proste modele liniowe,
plany dwuwartosciowe, bloki

12. Planowanie doswiadczen — plan eliminacyjny Placketta-Burmana

13. Planowanie doswiadczen — plany tréjwartosciowe, model wg Boxa-Behnkena

14. Planowanie doswiadczen - optymalizacja procesu: plany centralne kompozycyjne

15. Planowanie doswiadczen — modele dla mieszanin
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Nazwa przedmiotu Kierowanie matg firmg
Semestr drugi
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student
W zakresie wiedzy




- Student ma wiedze o zaktadaniu i planowaniu dziatalnosci gospodarczej, funkcjonowaniu i organizowaniu matego
przedsiebiorstwa oraz zarzgdzaniu jego zasobami, opisuje formy organizacyjno-prawne przedsiebiorstw/Ocena ze
sprawdzianu pisemnego/NZ_P7S_WKO08;

- wskazuje sposoby finansowania przedsiewzie¢ gospodarczych oraz ich opodatkowania. Zna zasady tworzenia planu
przedsiewziecia gospodarczego (biznesplanu), metody analizy i oceny jego efektywnosci, w tym efektywnosci
inwestycji. Definiuje pojecia z zakresu zarzgdzania zasobami ludzkimi/Ocena ze sprawdzianu
pisemnego/NZ_P7S_WK10;

W zakresie umiejetnosci

- Student potrafi prawidtowo interpretowac i wyjasnia¢ procesy i relacje zwigzane z zarzgdzaniem matym
przedsiebiorstwem, samodzielnie tworzy koncepcje przedsiewziecia gospodarczego. Ma umiejetnos¢ wyboru i oceny
formy organizacyjno-prawnej dziatalnosci gospodarczej, sposobu opodatkowania dziatalnosci i jej finansowania.
Posiada umiejetnos$é rekrutaciji pracownikéw i kierowania nimi/Ocena za realizowane zespotowo projekty (elementy
biznesplanéw: plany sptaty kredytéw, rachunek zyskéw i strat, rachunek CF, ocena efektywnosci ekonomicznej i
finansowej wykonalnos$ci przedsiewzie¢ gospodarczych) i prezentacje wybranych zagadnien/NZ_P7S_UO10;

W zakresie kompetencji spotecznych

- docenia potrzebe ciggtego doskonalenia wiedzy i umiejetnosci w zakresie niezbednych przygotowan do
podejmowania decyzji gospodarczych/Ocena udziatu w dyskusjach w trakcie zaje¢/NZ_P7S_KOO03;

Kryteria oceniania Srednia ocena z wszystkich aktywno$ci (projekty, prezentacje, sprawdzian)

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Tematyka ¢wiczeh:

1. Wprowadzenie — organizacja zaje¢, podstawowe pojecia, przedsiebiorczosc,

2. Ustawodawstwo dotyczgce prowadzenia dziatalnosci gospodarczej, firmy sektora MSP w Polsce.

3. Zasady podejmowania dziatalnosci gospodarczej. Podjecie decyzji o zatozeniu firmy. Zatozenie firmy;
procedury formalno-prawne i administracyjne firmy. Poczatek dziatalnosci firmy.

4. Rodzaje spotek. Formy organizacyjno-prawne matych przedsiebiorstw.

5. Biznes plan. Charakterystyka przedsiebiorstwa. Opis przedsiewziecia (cel i zakres przedsiewziecia, koszty
realizacji, potrzeby kredytowe i warunki sptaty kredytu, prognozy produkcyjne i ekonomiczne, analiza SWOT etc.).
6. Style i metody zarzgdzania, teoria zarzadzania, a praktyka kierowania matg firma.

7. Podatki i optaty w dziatalnosci gospodarczej. Rozliczenia finansowe. Wybér formy opodatkowania dochodow z
dziatalnosci gospodarcze;.

8. Finansowanie dziatalnosci gospodarczej — zrodta kapitatu, srodki krajowe i zagraniczne, dotacje i pozyczki,
9. Organizacje, instytucje, urzedy kreowania przedsiebiorczosci w Polsce (m.in.: KSU, PARP, Punkty
Konsultacyjne, KIG, Fundusz Mikro, ARIMR, anioty biznesu/przedsigbiorczosci itp.).

10. Warto$¢ pienigdza w czasie. Dyskontowanie naktadéw. Rachunek ekonomiczny inwestycji.

11. Leasing jako forma pozyskiwania srodkéw dziatalno$ci gospodarcze;.

12. Style i techniki negocjacji.

13. Wzory pism urzedowych. Podstawowe elementy kontraktu.

14. Curriculum vitae. List motywacyjny. Rozmowa kwalifikacyjna jako narzedzie rekrutacji pracownikéw.

15. Wybrane zagadnienia z etyki i etykiety w biznesie.

Nazwa przedmiotu Koszty jakosci w systemach zarzgdzania jakosciag

Semestr drugi




Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu kursu student:

w zakresie wiedzy zna i rozumie:

- w stopniu pogtebionym zasady funkcjonowania systemoéw zarzgdzania jakos$cig/w stopniu pogtebionym zasady
funkcjonowania systeméw zarzgdzania jakoscig/Obserwacja w trakcie dyskusji na temat zdefiniowanego problemu,
Ocena prezentacji podczas ¢wiczen. Praca kontrolna/NZ_P7S_WGO05;

- w stopniu pogtebionym zagadnienia prawne i spoteczne w aspekcie systemow zarzgdzania jakoscig i
bezpieczenstwem zywnosci/Obserwacja w trakcie dyskusji na temat zdefiniowanego problemu, Ocena prezentacji
podczas ¢wiczen. Praca kontrolna/NZ_P7S_WKO07;

w zakresie umiejetnosci student potrafi:

- dobiera¢ i odpowiednio wykorzystywa¢ metody w analizie kosztéw jakosci przedsiebiorstwa/Qiuz. Praca
kontrolna/NZ_P7S_UWO6;

- samodzielnie planowac i organizowac¢ prace wtasng oraz zespotowa/Qiuz. Praca kontrolna/NZ_P7S_UO10;

w zakresie kompetencji spotecznych student jest gotéw do:

- wykazania aktywnej, odpowiedzialnej postawy w rozwigzywaniu, identyfikowaniu i rozstrzyganiu probleméw w
zakresie ksztattowania jakosci zywnosci/Obserwacja i ocena podczas dyskusji/NZ_P7S_KO04;

- do krytycznej oceny odbieranych tresci i aktualizowania wiedzy oraz samodoskonalenia w zakresie wykonywanego
zawodu /Ocena aktywnosci/NZ_P7S_KKO01;

Kryteria oceniania Srednia ocen: z pracy kontrolnej, prezentacji wybranego modelu kosztéw, quizu i
aktywnosci podczas zajec.

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Tematyka ¢wiczenh:

1.Ekonomiczne aspekty zarzadzania jako$cig w przedsiebiorstwie a wybrane systemy zarzgdzania jakoscia.
Koncepcje tradycyjne .

2. Metody kwalifikowania kosztéw jakosci i ich klasyfikacja.

3. Koncepcje (analiza) wybranych modeli kosztow jakosci.

4. Elementy rachunku kosztow jakosci w zarzadzaniu przedsigbiorstwem.

5. Kalkulacje kosztow jednostkowych w ujeciu tradycyjnym i wedlug zasad procesowego rachunku kosztow.

Nazwa przedmiotu Metodologia przeprowadzania audytu
Semestr drugi
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- Student rozréznia podstawowe rodzaje audytu i identyfikuje wymagania stawiane audytorom. Zna wymagania normy
ISO 19011 i metodologie przeprowadzania audytu/ocena wiedzy na podstawie egzaminu pisemnego/NZ_P7S_WGO04;
- Student identyfikuje zasady konstruowania listy pytan kontrolnych, metod statystycznych opracowania wynikéw i




wymagania dotyczgce dokumentowania/ocena wiedzy na podstawie egzaminu pisemnego/NZ_P7S_WGO06;

W zakresie umiejetnosci

- Student wykazuje umiejetnos¢ stworzenia dokumentu operacyjnego tj. procedury przeprowadzania audytu/ocena
opracowanej dokumentacji projektowej i sposobu jej zaprezentowania/ NZ_P7S_UWO04;

- Potrafi zaplanowac i przeprowadzi¢ audyt systemu zarzgdzania jakoscig; przygotowac liste pytan kontrolnych,
opracowac wyniki i wygenerowacé raport podsumowujgcy/ocena opracowanej dokumentacji projektowej i sposobu jej
zaprezentowania/NZ_P7S_UO10;

\W zakresie kompetenc;ji spotecznych

- Student posiada aktywng podstawe w zespotach audytujgcych systemy zarzadzania jako$cig/obserwacja pracy
indywidualnej w zespole oraz postawy podczas prezentacji i dyskusji nad przygotowanym projektem/NZ_P7S_KOO04;
- Ma swiadomos¢ znaczenia audytu w weryfikacji i doskonaleniu systemu zarzadzania jakos$cig oraz zawodowe;j i
etycznej odpowiedzialnosci za jakos¢ i bezpieczenstwo produktow zywnosciowych/obserwacija pracy indywidualnej w
zespole oraz postawy podczas prezentacji i dyskusji nad przygotowanym projektem/NZ_P7S_KOQ5;

Kryteria oceniania ocena z pisemnego egzaminu oraz opracowanych projektow dokumentac;ji

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadow:

1. Definicja, podstawowe pojecia i rodzaje audytu

Rola audytora z systemach zarzgdzania jakoscig — postawa i wymagania
Charakterystyka wymagan normy ISO 19011

Metodologia przeprowadzania audytu

Identyfikacja niezgodnosci i zasady konstruowania listy pytan kontrolnych
Metody opracowywania wynikéw z audytu

. Dokumentowanie audytu

Tematyka ¢wiczen:

Projektowanie procedury przeprowadzania audytu systemu zarzgdzania jakoscig
Projektowanie listy pytan kontrolnych na zgodnos$¢ z zasadami systemu HACCP
Przeprowadzenie audytu zgodnosci z dokumentacjg

Opracowanie wynikow z audytu i raportu korncowego

Prezentacja projektu obejmujgcego — procedure przeprowadzania i raportu z audytu

No oMW
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Tresci programowe - éwiczenia

Nazwa przedmiotu Nadzo6r metrologiczny w systemach zarzadzania jakoscig
Semestr drugi
Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikaciji

Student po ukonczeniu kursu:

w zakresie wiedzy:

- ma pogtebiong wiedze z zakresu metrologii w aspekcie systemow zarzgdzania jakoscig/ Ocena wypowiedzi ustnych,
ocena po-prawnosci wykonanych obliczenh statystycznych i dokumentéw systemowych/NZ_P7S_WGO05;

- ma pogtebiong wiedze z zakresu metod wykrywania zanieczyszczenh i zafatszowan zywnosci, tworzgcych system
metrologiczny ukierunkowany na zapewnienie jej bezpieczenstwa/Ocena wypowiedzi ustnych, ocena po-prawnosci




wykonanych obliczen statystycznych i dokumentéw systemowych/NZ_P7S WGO03;

- zna zaawansowane metody statystyczne w zakresie planowania, optymalizacji i obrobki wynikow pomiaru
wykorzystywanych w procesie potwierdzania metrologicznego/ Ocena wypowiedzi ustnych, ocena po-prawnosci
wykonanych obliczen statystycznych i dokumentéw systemowych/ NZ_P7S_WGO06;

w zakresie umiejetnosci:

- Opracowuje dokumentacje operacyjng systemow zarzgdzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci, obejmujgcg
dziatania nadzoru nad aparaturg kontrolno-pomiarowg/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach, sprawdziany, ocena
poprawnosci opracowan projektowych, egzamin/NZ_P7S_UWO04;

- Analizuje i wskazuje problemy zwigzane z optymalizacjg systemu metrologicznego w kontekscie kompleksowego
zarzgdzania produkcjg i jakoscig wyrobu kohcowego. Dobiera metody statystyczne i wykorzystuje programy
komputerowe przy opracowywaniu wynikéw pomiaru generowanych w systemach metrologicznych/Obserwacja pracy
na ¢wiczeniach, sprawdziany, ocena poprawnosci opracowan projektowych, egzamin/NZ_P7S_UWO0G6;

w zakresie kompetencji spotecznych:

- Ma swiadomos$¢ zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci zwigzanej z utrzymaniem systemu metrologicznego w
kontekscie zagwarantowania bezpieczenstwa zdrowotnego wyrobu gotowego/Obserwacja pracy indywidualnej i
zespotowej na éwiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac pisemnych/NZ_P7S_KOO05;

- Wykazuje aktywna postawe i odpowiedzialno$¢ w rozwigzywaniu problemoéw metrologicznych w zakresie
ksztattowania jakosci zywnosci/Obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na éwiczeniach, ocena wypowiedzi
ustnych, analiza prac pisemnych/NZ_P7S_KOO04;

Kryteria oceniania ocena uzyskana z zaliczenia projektu dokumentacji systemowej

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Tematyka ¢wiczeh:

1. Metrologia w systemach zarzagdzania jakoscig - podstawowe pojecia i zagadnienia

2. Projektowanie systemu metrologicznego dla wybranej linii technologicznej

3. Projektowanie procedury nadzoru nad aparaturg kontrolno-pomiarowg

4. Analiza zdolnosci systemu pomiarowego w oparciu o metode Powtarzalno$ci i Odtwarzalno$ci (R&R)
5. Prezentacja i zaliczenie projektow

Nazwa przedmiotu Narzedzia statystyczne w zarzagdzaniu jakoscig

Semestr pierwszy

Liczba punktow ECTS 3

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Student po ukonczeniu kursu:

w zakresie wiedzy zna i rozumie:

- zna metody badan naukowych, wymienia rodzaje doswiadczen, definiuje czynniki niepozgdane wystepujgce w
procesie produkcyjnym oraz do$wiadczeniu/ocena wypowiedzi ustnych, sprawdzian pisemny/ NZ_P7S_WGO04;

- zna zasady planowania eksperymentow;/ocena wypowiedzi ustnych, sprawdzian pisemny/ NZ_P7S_WG04;

- charakteryzuje podstawowe procedury statystyczne do opracowania wynikéw badan//ocena wypowiedzi ustnych,
sprawdzian pisemny/ NZ_P7S_WGO04;

w zakresie umiejetnosci student potrafi:

- formutowacé hipotezy badawcze, planuje i przeprowadza¢ eksperymenty, dobiera¢ wtasciwe metody pomiarowe,




dobiera¢ wiasciwe procedury statystyczne/obserwacja pracy na éwiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, sprawdziany
pisemne/NZ_P7S_UWO6;

- prezentowacé graficznie wyniki badan/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, sprawdziany
pisemne/NZ_P7S_UWO6;

- interpretowac wyniki uzyskane z obliczen statystycznych i formutuje wnioski z badan eksperymentalnych/obserwacja
pracy na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, sprawdziany pisemne/NZ_P7S_UWOG6;

w zakresie kompetencji spoftecznych:

- ma swiadomos¢ wptywu czynnikdw niepozgdanych na przebieg proceséw/obserwacja pracy indywidualnej i
zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych,

analiza prac pisemnych/NZ_P7S_KOO05;

- postepuje zgodnie z zasadami prowadzenia prac eksperymentalnych//obserwacija pracy indywidualnej i zespotowej
na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych,

analiza prac pisemnych/NZ_P7S_KOO05;

- dba o wtasciwg kontrole procesu w celu uzyskania produktu o dobrej jakosci/obserwacja pracy indywidualnej i
zespotowej na éwiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac pisemnych/NZ_P7S_KOO05;

Kryteria oceniania Srednia wazona z zaliczenia ¢wiczen (25%) i egzaminu (75%)

Tresci programowe - wyktady

Tematyka Wyktadow:

. Pojecie i rola statystyki w zarzadzaniu jako$cig

. Metody badan naukowych Klasyfikacja doswiadczen

. Problem naukowy i formutowanie hipotez

. Weryfikacja hipotez badawczych

. Planowanie badan: wybor préby, ustalenie modelu do$wiadczenia.

. Ocena metod analitycznych

. Analiza i przygotowanie wynikéw doswiadczen do analizy statystycznej
. Doswiadczenia jednoczynnikowe w ukfadzie prostym

9. Doswiadczenia jednoczynnikowe w uktadzie blokowym

10. Dos$wiadczeh wieloczynnikowe w uktadzie prostym

11. Badanie wspotzalezno$ci zmiennych ilosciowych i jakosciowych.

12. Zmiennos¢ procesu i jego monitorowanie

13. Karty kontrolne.

14. Analiza Pareto, metoda Ishikawy, metoda FMEA

15. Wnioskowanie na podstawie badan eksperymentalnych i obliczeh statystycznych.

0N O, WN =

Tresci programowe - éwiczenia

1-2 Charakterystyka materiatu liczbowego za pomocg miar rozproszenia i potozenia

3-4 Weryfikacja hipotez statystycznych. Testy statystyczne

5-6 Ocena metody analitycznej

7-8 Analiza wariancji dla doswiadczen jednoczynnikowych w ukfadzie prostym i blokowym
9-10  Analiza wariancji dla doswiadczen dwuczynnikowych (doswiadczenie powtérzeniowe).
11 Analiza korelaciji i regresji

12 Karty kontrolne Shewharda

13-14 Analiza Pareto, i Six Sigma

15 Zaliczenie ¢wiczen

Nazwa przedmiotu Nowoczesne metody badania zanieczyszczen i zafatszowan zywnosci




Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 3

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student:

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- zagrozenia wynikajgce z obecno$ci zanieczyszczen i zafatszowan w surowcach i wybranych produktach
zywnosciowych/Zaliczenie/NZ_P7S_WGO01;

- zasady metod (biochemicznych, biologii molekularnej i technik chromatograficznych) wykorzystywanych w analizie
zywnosci/Zaliczenie/NZ_P7S_WG02, NZ_P7S_WGO03;

- zapisy prawne, terminy i definicje zanieczyszczen, skazen oraz zafatszowan zywnosci, posiada zaawansowang
wiedze na temat zaleznos$ci pomiedzy potencjalnymi zanieczyszczeniami, skazeniami oraz zafatszowaniami
surowcow roslinnych i zwierzecych, a jakoscig produktow finalnych, jak réwniez zdrowiem konsumentow/zaliczenie,
sprawozdanie/NZ_P7S_WKO07;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- okresli¢ grupe produktéw zywnosciowych, w ktoérych potencjalnie mogg wystepowaé zanieczyszczenia, potrafi
wskaza¢ metody umozliwiajgce ich eliminacje z zywnos$ci/Ocena pracy na zajeciach, zaliczenie/NZ_P7S_UWO01;

- dobra¢ metode do wykrycia zanieczyszczen i zafalszowan produktéw roslinnych i zwierzecych, zna zasade metody i
zinterpretowac uzyskany wynik/Ocena pracy na zajeciach, zaliczenie/NZ_P7S_UWO02;

- samodzielnie wykonaé odpowiednig analize zanieczyszczen, skazen oraz zafalszowan surowcow i wyrobow
pochodzenia zwierzecego/roslinnego/Ocena pracy na zajeciach, zaliczenie/NZ_P7S_UWO03;

W zakresie kompetencji spotecznych student jest gotéw do:

- oceny konsekwenciji zdrowotnych i prawnych wprowadzania do obrotu zywnosci skazonej i zafatszowanej/Ocena
pracy na zajeciach, rozmowa/NZ_P7S_KOO03;

- wskazania potencjalne drogi zanieczyszczen i zafalszowan zywnosci i ich eliminaciji i analizy/Ocena pracy na
zajeciach, zaliczenie pisemne/NZ_P7S_KOO04;

- ponoszenia odpowiedzialnosci za wspdlnie realizowane w zespole zadania, wykazywania odpowiedzialnos¢ za
powierzony sprzet laboratoryjny i wyrazania wtasnych ocen/Ocena pracy na zajeciach/NZ_P7S_KOO05;

Kryteria oceniania ocena z éwiczen 50%, ocena z wyktadu 50 %

Tresci programowe - wyktady

Program przedmiotu

\Wyktady:

. Zafatszowania i zanieczyszczenia napojow fermentowanych oraz metody ich wykrywania.

. Zastosowanie techniki PCR w analizie zywno$ci.

. Metody badan zanieczyszczen mikrobiologicznych zywnosci.

. Akrylamid — potencjalnym zagrozeniem w przetworzonej zywnosci.

. Analiza zafatszowan ttuszczu mlecznego innymi ttuszczami pochodzenia roslinnego.

. Wykorzystanie miesa wadliwego w produkcji przetworéw, wptyw na jakosé, metody badan.

. Nowoczesne metody badania zafalszowan i zanieczyszczen produktéw owocowych i warzywnych.

NOoO OO WON -

Tresci programowe - éwiczenia

1. Nowoczesne metody badania zafatszowan i zanieczyszczen w napojach fermentowanych.
2. Wykrywanie zafatszowan mleka koziego mlekiem krowim technikg PCR

3. Metody badan zanieczyszczerh mikrobiologicznych zywnosci

4. Akrylamid — potencjalnym zagrozeniem w przetworzonej zywnosci

5. Analiza zafatszowan tluszczu mlecznego innymi ttuszczami pochodzenia roslinnego

6. Wykorzystanie miesa wadliwego w produkcji przetworéw, wpltyw na jakos¢, metody badan.




7. Zafatszowania i zanieczyszczenia produktéw owocowych i warzywnych oraz metody ich wykrywania.

Nazwa przedmiotu Praca i egzamin magisterski
Semestr trzeci
Liczba punktow ECTS 20

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikaciji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- ma pogtebiong wiedze o aktualnie dyskutowanych w literaturze naukowej problemach z zakresu zarzgadzania
jakoscig i technologii zywnosci/Ocena z pracy i egzaminu magisterskiego/P7S_WG02; NZ_P7S_WGO05;

- ma pogtebiong wiedze o aktualnie dyskutowanych w literaturze naukowej problemach z zakresu analizy zywnosci
oraz zagadnien dotyczgcych towaroznawstwa artykutéw spozywczych/Ocena z pracy i egzaminu
magisterskiego/P7S_WG02, NZ_P7S_WG04;

- ma pogtebiong wiedze z zakresu nowoczesnych metod analitycznych i statystycznych stosowanych w analizie
zywnosci i zarzgdzaniu/Ocena z pracy i egzaminu magisterskiego/P7S_WG06, NZ_P7S_WGO09;

W zakresie umiejetnosci

- posiada umiejetnos¢ poszukiwania, analizy i tworczego wykorzystywania informacji pochodzgcych z réznych
dziedzin nauki z zachowaniem wtasciwych praw ochronnych w tym prawa autorskiego/Ocena z pracy i egzaminu
magisterskiego/NZ_P7S_UWO01, NZ_P7S_UWO02, NZ_P7S_UWO04;

- posiada umiejetnos¢ precyzyjnego porozumiewania sie z roznymi podmiotami w formie werbalnej i pisemnej/Ocena
z pracy i egzaminu magisterskiego/NZ_P7S_UKO08;

- dobiera i wykorzystuje programy komputerowe przy opracowywaniu wynikéw badan; potrafi korzysta¢ z
internetowych baz danych/Ocena z pracy i egzaminu magisterskiego/NZ_P7S_UWO05, NZ_P7S_UWOQ6;

- samodzielnie przygotowuje projekty i prace naukowe z dziedziny zarzgdzania jakoscig i analizy zywnosci, potrafi je
zaprezentowac; dyskutuje na tematy zwigzane ze studiowanym kierunkiem/Ocena z pracy i egzaminu
magisterskiego/NZ_P7S_UKO08, NZ_P7S_UO10;

W zakresie kompetencji spotecznych

- ma Swiadomos$¢ zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za prowadzenie prac eksperymentalnych, produkcje
Zywnosci 0 wysokiej jako$ci oraz stan srodowiska/Ocena z pracy i egzaminu magisterskiego/NZ_P7S_KRO5;

- jest Swiadomy niebezpieczenstw wynikajgcych z korzystania z zasobow internetowych, zna zagrozenia zwigzane z
nieprawidtowym przechowywaniem i przekazywaniem danych/Ocena z pracy i egzaminu
magisterskiego/NZ_P7S_KKO02;

- potrafi mysle¢ i dziata¢ w sposéb przedsiebiorczy/Ocena z pracy i egzaminu magisterskiego/NZ_P7S_KK04;

Kryteria oceniania Ocena z pracy dyplomowej 100%, ocena z egzaminu 100%

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - éwiczenia

Nazwa przedmiotu Pracownia magisterska |




Semestr pierwszy

Liczba punktéw ECTS 3

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Student po ukonczeniu kursu:

\W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- zagadnienia z zakresu systemow zarzgdzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci oraz nowoczesnych techniki i
technologii stosowanych w produkc;ji i analizie zywnos$ci/Obserwacja pracy w laboratorium/NZ_P7S_WGO02,
NZ_P7S_WGO03,NZ_P7S_WGO05;

- zasady planowania eksperymentdéw oraz sposoby weryfikacji metod analitycznych i systemoéw zarzgdzania
jakoscig/Obserwacja pracy w laboratorium/NZ_P7S_WG04;

- pojecia i zasady z zakresu ochrony wiasnos$ci przemystowej i prawa autorskiego oraz zasady korzystania z zasobow
informacji patentowej/Obserwacja pracy w laboratorium/NZ_P7S_WKO07, NZ_P7S_WKO09;

Umiejetnosci student potrafi:

- zaplanowac i przeprowadzi¢ doswiadczenia z zakresu realizowanej pracy magisterskiej/Obserwacja pracy w
laboratorium/NZ_P7S_UWO07, NZ_P7S_UO10;

- zastosowac nowoczesne techniki analityczne do okreslenia efyktywnosci prowadzonego procesu/ Obserwacja pracy
w laboratorium/NZ_P7S_UWO01, NZ_P7S_UWO04;

- dobierac¢ i odpowiednio wykorzystywaé metody statystyczne w celu opracowania uzyskanych wynikéw/Obserwacja
pracy w laboratorium/NZ_P7S_UWO6;

Kompetencje spoteczne - student jest gotéw do:

- uwzgledniania priorytetow stuzgcych realizacji zadan witasnych oraz prawnej ochrony wtasnosci intelektualne;j i
przemystowej oraz praw pokrewnych/ Obserwacja pracy w laboratorium/NZ_P7S_KKO02;

- wykazania aktywnej i odpowiedzialnej postawy w rozwigzywaniu probleméw w zakresie prowadzonych
badan/Obserwacja pracy w laboratorium/NZ_P7S_KOO04;

- etycznego podejscia do prowadzonych prac badawczych/Obserwacja pracy w laboratorium/NZ_P7S_KRO05;

Kryteria oceniania Ocena pracy w laboratorium

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - éwiczenia

Program dostosowany indywidualnie do kazdego studenta.

Nazwa przedmiotu Pracownia magisterska Il
Semestr drugi
Liczba punktow ECTS 4

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Student po ukonczeniu kursu:

W zakresie wiedzy- zna i rozumie:

- zagadnienia z zakresu systemow zarzgdzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci oraz nowoczesnych techniki i
technologii stosowanych w produkc;ji i analizie zywnos$ci/Obserwacja pracy w laboratorium/NZ_P7S_WGO02,
NZ_P7S_WGO03, NZ_P7S_WGO05;




- zasady planowania eksperymentdéw oraz sposoby weryfikacji metod analitycznych i systemoéw zarzgdzania
jakoscig/Obserwacja pracy w laboratorium/NZ_P7S_WG04;

- pojecia i zasady z zakresu ochrony wiasnosci przemystowej i prawa autorskiego oraz zasady korzystania z zasobéw
informacji patentowej/Obserwacja pracy w laboratorium/NZ_P7S_WKO07, NZ_P7S_WKAO09;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- zaplanowac i przeprowadzi¢ doswiadczenia z zakresu realizowanej pracy magisterskiej/obserwacja pracy w
laboratorium/NZ_P7S_UWO07, NZ_P7S_UO10;

- zastosowac nowoczesne techniki analityczne do okreslenia efektywnosci prowadzonego procesu/ obserwacja pracy
w laboratorium/NZ_P7S_UWO01, NZ_P7S_UWO04;

- dobiera¢ i odpowiednio wykorzystywaé metody statystyczne w celu opracowania uzyskanych wynikéw/obserwacja
pracy w laboratorium/NZ_P7S_UWOG6;

w zakresie kompetencji spotecznych student jest gotow do:

- uwzgledniania priorytetéw stuzgcych realizacji zadan wtasnych oraz prawnej ochrony wtasnosci intelektualnej i
przemystowej oraz praw pokrewnych/ Obserwacja/ pracy w laboratorium/NZ_P7S_KKO02;

- wykazania aktywnej i odpowiedzialnej postawy w rozwigzywaniu problemow w zakresie prowadzonych
badan/Obserwacja pracy w laboratorium/NZ_P7S_KOO04;

- etycznego podejscia do prowadzonych prac badawczych/Obserwacja pracy w laboratorium/NZ_P7S_KRO5;

Kryteria oceniania Ocena pracy w laboratorium

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Program zaje¢ jest dostosowany indywidualnie do kazdego studenta.

Nazwa przedmiotu Pracownia magisterska
Semestr trzeci
Liczba punktow ECTS 3

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy zna irozumie:

- zagadnienia z zakresu systemow zarzgdzania jakoscig i bezpieczehstwem zywnosci oraz nowoczesnych techniki i
technologii stosowanych w produkgiji i analizie zywnosci/Obserwacja pracy w laboratorium/NZ_P7S_WG02,
NZ_P7S_WG03, NZ_P7S_WGO05;

- zasady planowania eksperymentow oraz sposoby weryfikacji metod analitycznych i systeméw zarzgdzania
jakoscig/Obserwacja pracy w laboratorium/NZ_P7S_WG04;

- pojecia i zasady z zakresu ochrony wiasnosci przemystowej i prawa autorskiego oraz zasady korzystania z zasobéw
informacji patentowej/Obserwacja pracy w laboratorium/NZ_P7S_WKO07, NZ_P7S_WKOQ09;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- zaplanowac i przeprowadzi¢ doswiadczenia z zakresu realizowanej pracy magisterskiej/Obserwacja pracy w
laboratorium/c

- zastosowac nowoczesne techniki analityczne do okreslenia efektywnosci prowadzonego procesu/Obserwacja pracy
w laboratorium/NZ_P7S_UWO01, NZ_P7S_UWO04;

- dobierac i odpowiednio wykorzystywaé metody statystyczne w celu opracowania uzyskanych wynikéw/Obserwacja




pracy w laboratorium/NZ_P7S_UWO06

W zakresie kompetencji spotecznych student jest gotéw do:

- uwzgledniania priorytetow stuzgcych realizacji zadan witasnych oraz prawnej ochrony wtasnosci intelektualne;j i
przemystowej oraz praw pokrewnych/ Obserwacja pracy w laboratorium/NZ_P7S_KKO02;

- wykazania aktywnej i odpowiedzialnej postawy w rozwigzywaniu probleméw w zakresie prowadzonych
badan/Obserwacja pracy w laboratorium/NZ_P7S_KOO04;

- etycznego podejscia do prowadzonych prac badawczych/Obserwacja pracy w laboratorium/NZ_P7S_KRO05;

Kryteria oceniania ocena pracy w laboratorium

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Program dostosowany indywidualnie do kazdego studenta.

Nazwa przedmiotu Praktyka
Semestr pierwszy
Liczba punktéw ECTS 6

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- instrukcje stanowiskowe i technologiczne, receptury, zasady pobierania i przygotowywania préb do analiz, metody i
urzgdzenia wykorzystywane w analizach , zasady analizy ryzyka w produkcji zywnosci/Obserwacja pracy w
zaktadzie,weryfikacja dzienniczka praktyk, ocena wiadomosci dotyczgcych organizacji zakladu i zakresu jego
dziatalnosci/NZ_P7S_WG02, NZ_P7S_WG03;

- organizacje zaktadu, jednostek organizacyjnych i ich wzajemnych powigzaniach, a takze o obowigzujgcych w nich
systemach zarzgdzania jakoscig i bezpieczehstwem produkcji/Obserwacja pracy w zaktadzie,weryfikacja dzienniczka
praktyk, ocena wiadomosci dotyczacych organizacji zaktadu i zakresu jego dziatalnosci/NZ_P7S_WGO05;

- zasady bezpiecznej pracy w zaktadzie przemystowym i laboratorium oraz procedury postepowania w razie
wystgpienia zagrozenia/Obserwacja pracy w zaktadzie,weryfikacja dzienniczka praktyk, ocena wiadomosci
dotyczacych organizacji zaktadu i zakresu jego dziatalnosci/NZ_P7S_WGO07;

- zasady ochrony danych dotyczacych produkcji zywnosci, a takze przestrzegania tajemnicy zawodowej/Obserwacja
pracy w zakladzie,weryfikacja dzienniczka praktyk, ocena wiadomosci dotyczacych organizacji zaktadu i zakresu jego
dziatalnosci/NZ_P7S_WGO09;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- postugiwac sie podstawowymi urzgdzeniami kontrolno-pomiarowymi, opracowac i zweryfikowac¢ sposob
dokumentowania SZJ/Obserwacja pracy w zaktadzie,weryfikacja dzienniczka praktyk, ocena wiadomosci dotyczgcych
organizacji zaktadu i zakresu jego dziatalnosci/NZ_P7S_UWO01;

- przeprowadzi¢ analize chemiczng, mikrobiologiczng z wykorzystaniem odpowiednich urzadzen i dokonac¢
interpretacji uzyskanych wynikéw analiz laboratoryjnych/Obserwacja pracy w zaktadzie,weryfikacja dzienniczka
praktyk, ocena wiadomosci dotyczgcych organizacji zaktadu i zakresu jego dziatalnosci/NZ_P7S_UWO02,
NZ_P7S_UWO03, NZ_P7S_UWOS5;

- pracowac¢ w grupie, ma swiadomos$¢ odpowiedzialnosci za wspdlnie realizowane w zespole zadania/Obserwacja
pracy w zaktadzie,weryfikacja dzienniczka praktyk, ocena wiadomosci dotyczgcych organizacji zaktadu i zakresu jego
dziatalnosci/NZ_P7S_UWO07, NZ_P7S_UO10;




W zakresie kompetencji spotecznych student jest gotéw do:

- krytycznej oceny wiasnej wiedzy i aktualizowania wiedzy o nowe osiggniecia z dziedziny zarzgdzania jakoscig i
analizy zywnosci/obserwacja pracy w zaktgdzie/ NZ_P7S_KKO01, NZ_P7S_KK02;

- wykorzystania wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka w pracy zawodowej /obserwacja pracy w
zaktadzie/NZ_P7S_KKO01, NZ_P7S_KKO02;

- myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy/obserwacja pracy w zakigdzie/ NZ_P7S_KOO03, NZ_P7S_KOO04;

Kryteria oceniania Srednia z oceny wystawionej przez opiekuna praktyk oraz oceny wystawionej przez
nauczyciela akademickiego

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Zakres zajec¢ zalezny od wytypowanego miejsca praktyki.

Nazwa przedmiotu Projektowanie nowych produktéw zywnosciowych
Semestr drugi
Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- w stopniu pogtebionym nowoczesne techniki i technologie stosowane w produkcji i analizie zywnos$ci w aspekcie
loceny jakosci i bezpieczenstwa produktéw/ ocena projektu, ocena poprawnosci przeprowadzonych zatozen
projektowych, ocena kompletnosci proponowanych rozwigzan/NZ_P7S_WG02;

- w stopniu pogtebionym zagadnienia prawne i spoteczne w aspekcie systemow zarzgdzania jakoscig i
bezpieczenstwem zywnosci/ocena projektu, ocena poprawnosci przeprowadzonych zatozeh projektowych, ocena
kompletno$ci proponowanych rozwigzan/NZ_P7S_WKO07;

W zakresie umiejetnosci absolwent potrafi

- analizowac i ocenia¢ nowe kierunki rozwoju technologii w przemysle spozywczym w kontekscie zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci i zarzgdzania jakoscia/ ocena innowacyjnosci rozwigzan projektowych/NZ_P7S_UWOQ5;
- samodzielnie planowac i organizowac¢ prace wlasng oraz zespotowa/ocena innowacyjnosci rozwigzan
projektowych/NZ_P7S_UO10;

W zakresie kompetencji spotecznych absolwent jst gotow do:

- wykazania aktywnej, odpowiedzialnej postawy w rozwigzywaniu, identyfikowaniu i rozstrzyganiu probleméw w
zakresie ksztattowania jakosci zywnos$ci/obserwacja i ocena wynikéw pracy indywidualnej i zespotowej przy
opracowywaniu projektu/NZ_P7S_KOO04;

- ponoszenia odpowiedzialno$ci zawodowej za prowadzenie prac eksperymentalnych, produkcje zywnos$ci oraz stan
Srodowiska/obserwacja i ocena wynikow pracy indywidualnej i zespotowej przy opracowywaniu
projektu/NZ_P7S_KRO05;

Kryteria oceniania ocena z zaliczenia projektu w formie prezentacji

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktaddéw:




1. Gospodarka oparta na wiedzy - GOW

Innowacje i innowacyjnos$¢

Strategie biznesu, zarzgdzania, produktu

Komputerowe wspomaganie procesow zarzgdzania i produkcji
Pozyskiwanie technologii, zrédta, metody

Uwarunkowania procesu projektowania produktu
Doskonalenie i wdrazanie nowych produktéw

No aghkhwh

Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Przeciwutleniacze w zywnosci
Semestr drugi
Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikaciji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- wiedze z zakresu chemii i biochemii na temat znaczenia reakcji wolnorodnikowych w chorobach i w
zywnosci/zaliczenie/ NZ_P7S_WGO01;

- budowe i dziatanie biologicznie przeciwutleniaczy w zywnosci, wystepowanie, otrzymywanie i zasady stosowania
przeciwutleniaczy naturalnych i syntetycznych do zywnosci/zaliczenie/NZ_P7S_WG02;

\W zakresie umiejetnosci

- Student potrafi analizowac¢ przyczyny utleniania zywnosci i potrafi dobra¢ metody jej ochrony przed utlenianiem,
umie wskazac¢ zrodta przeciwutleniaczy naturalnych/zaliczenie/NZ_P7S_UWO01;

- Umie oceni¢ stopien utlenienia produktéw. Analizuje i ocenia mozliwo$¢ zastosowania przeciwutleniaczy
syntetycznych i naturalnych do bezpiecznego stosowania w zywnosci/ /zaliczenie/NZ_P7S_UWO02;

- Rozumie potrzebe uczenia sie i aktualizowania wiedzy przez cate zycie//zaliczenie/NZ_P7S_UU11;

W zakresie kompetencji spotecznych

- Jest gotow do krytycznej oceny przeciwutleniaczy stosowanych do zywnosci/Zaliczenie/NZ_P7S_KKO01;

- ma swiadomos¢ postepu i ograniczen w zakresie stosowania przeciwutleniaczy w zywnosci. Wykazuje dbatos¢ o
bezpieczenstwo zywnosci/Zaliczenie/NZ_P7S_KO04;

Kryteria oceniania egzamin 100%

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - éwiczenia




Nazwa przedmiotu Seminarium dyplomowe |

Semestr pierwszy

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- typowe technologie otrzymywania roznych produktéw zywnosciowych i ich wptyw na ich jako$é oraz metody oceny
jakosci zywnosci/Ocena przygotowania prezentacji czesci literaturowej dotyczgcej pracy dyplomowej/_P7S _WG02,
NZ_P7S _WGO05;

- metody rozwigzywania problemoéw magisterskich z zakresu zarzgdzania jakoscig i analizy zywnos$ci/Ocena
przygotowania prezentacji czesci literaturowej dotyczgcej pracy dyplomowej/ P7S _WG04, NZ_P7S _WGO06;

- zagadnienia prawne i spoteczne zwigzane z kierunkiem zarzgdzanie jakoscig i analiza zywnosci/Ocena
przygotowania prezentacji czesci literaturowej dotyczacej pracy dyplomowej/ NZ_P7S _WKO07;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- wyszukiwac¢ i zrozumie¢ informacje pochodzgce z réznych zrodet/sposéb przygotowania prezentaciji czesci
literaturowej dotyczacej pracy dyplomowej; ocena opracowania zatozen pracy magisterskiej, sposéb
prezentacji/NZ_P7S _UWO03, NZ_P7S _UWO05/

- dobierac i wykorzystywac odpowiednie technologie przetwarzania zywnosci oraz metody i techniki analizy zywnosci i
zarzgdzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci/sposdb przygotowania prezentacji czesci literaturowej dotyczacej
pracy dyplomowej; ocena opracowania zatozeh pracy magisterskiej, sposéb prezentacji/NZ_P7S _UWO01, NZ_P7S
| UWO04, NZ_P7S _UWO7;

- samodzielnie opracowac zagadnienie projektowe wykorzystujgc dostepne dane literaturowe z poszanowaniem praw
autorskich oraz zaprezentowac je publicznie i dyskutowaé/sposéb przygotowania prezentacji czesci literaturowej
dotyczacej pracy dyplomowej; ocena opracowania zatozen pracy magisterskiej, sposéb prezentacji/NZ_P7S _UKO0S,
NZ_P7S _UOI10;

W zakresie kompetenciji spotecznych

- krytycznej oceny wtasnej wiedzy i aktualizowania wiedzy o nowe osiggniecia z dziedziny zarzgdzania jakoscig i
bezpieczenstwem zywnosci oraz analizy zywnosci/Ocena udziatu w dyskusji/NZ_P7S _WKK02, NZ_P7S _WKOO04;

- myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy/Ocena udziatu w dyskusji/lNZ_P7S _WKOO03;

Kryteria oceniania Przygotowanie i prezentacja tematéw zwigzanych z realizacjg pracy magisterskiej,
aktywnos$¢ w dyskusiji.

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - éwiczenia

1. Okreslenie wymaganh dotyczgcych przygotowania prezentacji oraz warunkéw zaliczenia przedmiotu

2-5. Prezentacje studentéw dotyczgce aktualizacji czesci teoretycznej i metodycznej zwigzanej z tematykg pracy
magisterskiej.

6-10.Prezentacje studentéw dotyczgce realizaciji i stopnia zaawansowania pracy dyplomowej cz. 1.
11-15.Prezentacje studentéw dotyczgce realizacji i stopnia zaawansowania pracy dyplomowej cz. 2.

Nazwa przedmiotu Seminarium dyplomowe Il




Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 3

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- typowe technologie otrzymywania roznych produktéw zywnosciowych i ich wptyw na ich jako$é oraz metody oceny
jakosci zywnosci/Ocena przygotowania prezentaciji czesci literaturowej dotyczgcej pracy dyplomowej/ NZ_P7S

| WG02, NZ_P7S _WGO05;

- metody rozwigzywania probleméw magisterskich z zakresu zarzgdzania jakoscig i analizy zywnos$ci/Ocena
przygotowania prezentacji czesci literaturowej dotyczgcej pracy dyplomowej/NZ_P7S _WG04, NZ_P7S _WGO06;

- zagadnienia prawne i spoteczne zwigzane z kierunkiem zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci/Ocena
przygotowania prezentacji czesci literaturowej dotyczgcej pracy dyplomowej/NZ_P7S _WKO07;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- wyszukiwac¢ i zrozumie¢ informacje pochodzgce z réznych zrédel/sposéb przygotowania prezentacji czesci
literaturowej dotyczacej pracy dyplomowej, ocena opracowania zatozen pracy magisterskiej, sposéb
prezentacji/lNZ_P7S _UWO03, NZ_P7S _UWO5;

- dobierac¢ i wykorzystywa¢ odpowiednie technologie przetwarzania zywnosci oraz metody i techniki analizy zywnosci i
zarzgdzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci/sposob przygotowania prezentacji czesci literaturowej dotyczacej
pracy dyplomowej, ocena opracowania zatozeh pracy magisterskiej, sposob prezentacji/NZ_P7S UWO01, NZ_P7S
| UW04, NZ_P7S _UWO7;

- samodzielnie opracowac zagadnienie projektowe wykorzystujgc dostepne dane literaturowe z poszanowaniem praw
autorskich oraz zaprezentowac je publicznie i dyskutowacé/sposéb przygotowania prezentacji czesci literaturowej
dotyczgcej pracy dyplomowej, ocena opracowania zatozen pracy magisterskiej, sposéb prezentacji/lNZ_P7S _UKO0S,
NZ_P7S _UO10;

W zakresie kompetenciji spotecznych student jest gotéw do:

- krytycznej oceny wtasnej wiedzy i aktualizowania wiedzy o nowe osiggniecia z dziedziny zarzgdzania jakoscig i
bezpieczenstwem zywnosci oraz analizy zywnosci/Ocena udziatu w dyskusji/f NZ_P7S _WKK02, NZ_P7S _WKO04

- myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy/Ocena udziatu w dyskusji /NZ_P7S _WKOO03;

Kryteria oceniania Przygotowanie i prezentacja tematéw zwigzanych z realizacjg pracy magisterskiej,
aktywnos¢ w dyskusiji.

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - éwiczenia

Tematyka zajec:

1. Okreslenie wymaganh dotyczgcych przygotowania prezentacji oraz warunkéw zaliczenia przedmiotu

2-5. Prezentacje studentéw dotyczgce aktualizacji czesci teoretycznej i metodycznej zwigzanej z tematykg pracy
magisterskiej.

6-10. Prezentacje studentéw dotyczace realizacji i stopnia zaawansowania pracy dyplomowej cz. 1.

11-15. Prezentacje studentéw dotyczgce realizacji i stopnia zaawansowania pracy dyplomowej cz. 2.

Nazwa przedmiotu Seminarium dyplomowe Il

Semestr trzeci




Liczba punktéw ECTS 3

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- typowe technologie otrzymywania réznych produktéw zywnosciowych i ich wptyw na ich jako$¢ oraz metody oceny
jakosci zywnosci/Ocena przygotowania prezentaciji czesci literaturowej dotyczacej pracy dyplomowej /NZ_P7S

| WG02, _WGO05;

- metody rozwigzywania probleméw magisterskich z zakresu zarzgdzania jakoscig i analizy zywnos$ci/Ocena
przygotowania prezentacji czesci literaturowej dotyczgcej pracy dyplomowej/NZ_P7S _WG04, NZ_P7S _WGO06;

- zagadnienia prawne i spoteczne zwigzane z kierunkiem zarzgdzanie jakoscig i analiza zywnosci/Ocena
przygotowania prezentacji czesci literaturowej dotyczacej pracy dyplomowej/ NZ_P7S _WKO07;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- wyszukiwac¢ i zrozumie¢ informacje pochodzgce z réznych zrédel/sposéb przygotowania prezentacji czesci
literaturowej dotyczacej pracy dyplomowej, ocena opracowania zatozen pracy magisterskiej, sposéb
prezentacji/lNZ_P7S _UWO03, NZ_P7S _UWOS5;

- dobierac¢ i wykorzystywa¢ odpowiednie technologie przetwarzania zywnosci oraz metody i techniki analizy zywnosci i
zarzgdzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci/sposob przygotowania prezentacji czesci literaturowej dotyczacej
pracy dyplomowej, ocena opracowania zatozeh pracy magisterskiej, sposob prezentacji/NZ_P7S _UWO01, NZ_P7S
| UW04, NZ_P7S _UWO7;

- samodzielnie opracowac¢ zagadnienie projektowe wykorzystujgc dostepne dane literaturowe z poszanowaniem praw
autorskich oraz zaprezentowac je publicznie i dyskutowacé/sposéb przygotowania prezentacji czesci literaturowej
dotyczacej pracy dyplomowej, ocena opracowania zatozen pracy magisterskiej, sposéb prezentacji/NZ_P7S _UKO0S,
NZ_P7S _UO10;

W zakresie kompetencji spotecznych- student jest gotéw do:

- krytycznej oceny wiasnej wiedzy i aktualizowania wiedzy o nowe osiggniecia z dziedziny zarzgdzania jakoscig i
bezpieczenstwem zywnosci oraz analizy zywnosci/ ocena udziatu w dyskusji/NZ_P7S _WKKO02, NZ_P7S WKOO04;

- myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy ocena udziatu w dyskusji/NZ_P7S _WKOQ3;

Kryteria oceniania Przygotowanie i prezentacja tematéw zwigzanych z realizacjg pracy magisterskiej,
aktywnos¢ w dyskusiji

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - éwiczenia

Tematyka zajec:

1. Okreslenie wymagan dotyczgcych przygotowania prezentacji oraz warunkow zaliczenia przedmiotu.
2-6. Prezentacje studentow dotyczace realizacji i stopnia zaawansowania pracy dyplomowej cz. 1.
7-11.Prezentacje studentdow dotyczgce realizacji i stopnia zaawansowania pracy dyplomowej oraz metod
statystycznych w opracowaniu wynikéw badan cz. 2.

12-15. Prezentacja wynikéw pracy dyplomowej.

Nazwa przedmiotu Sktadniki bioaktywne w zywnosci funkcjonalnej i nutraceutykach

Semestr drugi

Liczba punktow ECTS 1




Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikaciji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- Student w pogtebionym stopniu zna budowe i dziatanie biologicznie aktywnych sktadnikéw wystepujgcych w
zywnosci pochodzenia roslinnego oraz zna dostepne na rynku suplementéw diety pochodzenia roslinnego i zywnosé
funkcjonalng/egzamin/NZ_P7S_WGO01;

- Ma pogtebiong wiedze w zakresie wiasciwosci nutraceutykow roslinnych i rozumie ich wptyw na organizm oraz
konsekwencje nadmiernego spozywania suplementéw. Student zna podstawowe zasady technologii produkgji
substancji bioaktywnych/egzamin/NZ_P7S_WGO02;

W zakresie umiejetnosci

- Student potrafi scharakteryzowac réznice pomiedzy zywnoscig funkcjonalng, nutraceutykami a zywnoscig
tradycyjna. Potrafi wskazac zwigzki bioaktywne znajdujgce sie w zywnosci pochodzenia
roslinnego/egzamin/NZ_P7S_UWO02

- Analizuje i ocenia substancje bioaktywne pod wzgledem bezpiecznego stosowania w
zywnosci/egzamin/NZ_P7S_UWO05;

W zakresie kompetencji spotecznych

- Jest gotow do krytycznej oceny znaczenia zwigzkdw biologicznie czynnych wystepujgcych w zywnosci pochodzenia
roslinnego dla organizmu/egzamin/NZ_P7S_KKO01;

- Student wykazuje zrozumienie potrzeby edukacji spoteczehstwa w zakresie spozywania zywnosci o wysokiej
zawartosci zwigzkdéw bioaktywnych/egzamin/NZ_P7S_KOOQ3;

Kryteria oceniania ocena z wyktadu 100 %

Tresci programowe - wyktady

1-2. Zywnosé funkcjonalna i nutraceutyki — wprowadzenie do zagadnien, definicje (2godz)
3-4. Zwigzki fenolowe, budowa, podziat, zrédta, wykorzystanie (2godz)

5-6. Zwigzki fenolowe wtasciwosci prozdrowotne (przeciwutleniajgce, przeciwnowotworowe, przeciwzapalne itp.)
(2godz)

7. Wielonienasycone kwasy ttuszczowe omega-3, -6, -9

8. Fitosterole i fitostanole roslinne

9. Zywno$é probiotyczna pochodzenia roslinnego (kiszonki)

10. Skfadniki roslinne o wtasciwosciach prebiotycznych (FOS, GOS, ....)

11-12. Witaminy dziatanie na organizm, zapotrzebowanie (2 godz.)

13. Btonnik pokarmowy, dziatanie na organizm, zapotrzebowanie

14. Zwigzki mineralne, dziatanie na organizm, zapotrzebowanie

15. Podstawy technologii preparatéw zwigzkéw aktywnych

Tresci programowe - éwiczenia

Nazwa przedmiotu Systemy zarzadzania jakoscig

Semestr drugi

Liczba punktow ECTS 5




Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikaciji

Po ukonczeniu przedmiotu

W zakresie wiedzy absolwent zna i rozimie:

- w stopniu pogtebionym zasady funkcjonowania systemoéw zarzgdzania jakoscig/ocena wyopwiedzi ustnych, ocena
poprawnosci projektowanych systemow i dokumentéw systemowych, egzamin/NZ_P7S_WGO05;

- w stopniu pogtebionym zagadnienia prawne i spoteczne w aspekcie systemow zarzgdzania jakoscig i aktualnie
dyskutowanych problemach w tym zakresie/ocena wyopwiedzi ustnych, ocena poprawnosci projektowanych
systemow i dokumentéw systemowych, egzamin/NZ_P7S_WKO07;

- dylematy wspotczesnej dziatalnosci gospodarczej oraz relacje spoteczne wptywajgce na decyzje w sferze
gospodarczej/ocena wyopwiedzi ustnych, ocena poprawnosci projektowanych systeméw i dokumentéw systemowych,
egzamin/NZ_P7S_WK10;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- interpretowac zjawiska w sektorze agro-zywnosciowym dotyczace zarzgdzania jakoscia/obserwacja pracy na
cwiczeniach, sprawdziany, ocena projektéw, egzamin/NZ_P7S_UWO03;

- zaprojektowac i przygotowac¢ dokumentacje systemow zrzadzania jakoscig i bezpieczenstwem/obserwacja pracy na
¢wiczeniach, sprawdziany, ocena projektéw, egzamin/NZ_P7S_UWO04;

- analizowac i ocenia¢ nowe kierunki rozwoju technologii w przemysle spozywczym w kontekscie zarzadzania
jakoscig/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, sprawdziany, ocena projektéw, egzamin/NZ_P7S_UWO05;

komunikowac sie i dyskutowaé na tematy zwigzane z zarzgdzaniem jakoscig/NZ_P7S_UKO0S;

W zakresie kompetencji spotecznych absolwent jest gotéw do:

- krytycznej oceny odbieranych tresci i aktualizowania wiedzy oraz samodoskonalenia w zakresie wykonywanego
zawodu/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac
pisemnych/NZ_P7S_KKO01;

- wykazania aktywnej, odpowiedzialnej postawy w rozwigzywaniu, identyfikowaniu i rozstrzyganiu problemow w
zakresie ksztattowania jakosci zywnosci/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na éwiczeniach, ocena
wypowiedzi ustnych, analiza prac pisemnych/NZ_P7S_KOO04;

- przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej oraz podejmowania dziatan na rzecz przestrzegania tych
zasad/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac
pisemnych/NZ_P7S_KROG6;

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczenh i egzaminu

Tresci programowe - wyktady

1. Podstawy zarzgdzania jakoscig, zasady podej$cia jakosciowego, wybrane elementy nauk o zarzadzaniu,
ekonomika jakosci.

2. Zasady Kompleksowego Zarzgdzania Jakoscig (TQM) i wspoétczesne koncepcje w zakresie kompleksowego
zarzadzania jakoscig.

. Standardy jakosciowe i instytucje je ustanawiajgce

. Zarzadzanie jakoscig w organizacji (zakres podmiotowy i przedmiotowy, jako$¢ w cyklu istnienia wyrobu)

. Systemy zarzgdzania jakoscig wg norm (SZJ) w oparciu o normy serii ISO 9000. Charakterystyka norm.

. Rola proceséw w SZJ. Mapowanie proceséw. Zarzgdzanie procesami

. Dokumentacja SZJ. Ksiega jakosci, procedury, instrukcje, inne dokumenty

. Inne standardy zarzadzania: $rodowiskiem wg EMAS, norm I1SO serii 14000

9. Inne standardy zarzgdzania: bezpieczenstwem i higieng pracy wg norm PN 18000, ISO 45001

10. Zarzgdzanie jakoscig w laboratorium badawczym (wg GPL i normy ISO 17025).

11. Zarzadzanie bezpieczenstwem informacji wg norm 1SO serii 27000

12. Integracja systemoéw zarzgdzanie jakoscig

13. Narzedzia i metody doskonalenia systemdéw zarzadzania jakoscig (rachunek kosztow, metody statystyczne,
metody pracy zespotowej itp.)

14. Narzedzia i metody doskonalenia systeméw zarzgdzania jakosci cd..
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15. Zarzadzanie jakoscig z wykorzystaniem normy ISO 9004

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Oméwienie struktury dokumentacji w SZJ.

2. Dokumentowanie systemow zapewnienia jakosci

2a) Tworzenie modeli proceséw. Mapowanie proceséw

2b) Projektowanie wybranych procedur i innych dokumentéw
3 Prezentacja i omowienie projektow.

Nazwa przedmiotu Szybkie metody mikrobiologicznej analizy zywnosci
Semestr drugi
Liczba punktow ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikaciji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- Student zna szybkie metody oznaczania liczby i identyfikacji drobnoustrojow potencjalnie wystepujgcych w
produktach zywnos$ciowych, surowcach i na liniach technologicznych/Udziat w dyskusji podczas wyktadow, Pisemne
zaliczenie/ NZ_P7S_WGO03, NZ_P7S_WGO05;

- Student potrafi zaplanowac organizacje laboratorium mikrobiologicznego dobierajgc metody i sprzet zgodnie z
obowigzujgcymi normami, rodzajem badanego surowca, linii czy kornicowego produktu zywnosciowego/Udziat w
dyskusji podczas wyktadéw, Pisemne zaliczenie/ NZ_P7S_WG03, NZ_P7S_WG11;

- Posiada wiedze na temat nowoczesnych metod mikrobiologicznej analizy zywnos$ci/Udziat w dyskusji podczas
wyktadow, Pisemne zaliczenie/ NZ_P7S_WK15;

W zakresie umiejetnosci

-Student posiada umiejetnos¢ poszukiwania, analizy i twérczego wykorzystywania informacji pochodzacych z réznych
dziedzin nauki z zachowaniem wtasciwych praw ochronnych w tym prawa autorskiego/Aktywnos$¢ podczas analizy
metod na wyktadach /NZ_P7S_UWO01, NZ_P7S_UWO04;

- Student umie zaplanowaé, wykonaé oraz zinterpretowa¢ mikrobiologiczne analizy wymagane dla danego sektora
przemystu spozywczego w celu zapewnienia produkcji zywnosci wolnych od patogendw i innych niepozgdanych
drobnoustrojéw/Aktywnos$¢ podczas analizy metod na wyktadach/ Z_P7S_UWO08; NZ_P7S_UK10;

\W zakresie kompetenciji spotecznych

-Student zna zasady obowigzujgce w pracy w laboratorium mikrobiologicznym i ma $swiadomo$¢ waznosci
przestrzegania higieny, szczegdlnie podczas pracy z drobnoustrojami patogennymi.i / Dyskusja podczas wyktadu /
NZ_P7S_KKO01, NZ_P7S_KOO04;

Kryteria oceniania ocena z wyktadu 100 %

Tresci programowe - wyktady

Wprowadzenie, definicje

Powtdrka z mikrobiologii

JTK, NPL, DEFT,

Cytometria przeptywowa

LAL, Bioluminescecja

Metody oparte o zmiany rezystancji, kapacytancji i konduktanciji
Rabit i Bactrak

Podstawy identyfikaciji
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9. Pod toza réznicujgce

10. Szeregi identyfikacyjne (API)

11. Metody immunologiczne ( ELISE, testy Lateksowe)

12. Metody genetyczne ( PCR, RAPD)

13. Metody genetyczne PCR W czasie rzeczywistym ( TagMan)
14. Hybriscan

15. Pisemne zaliczenie wykfadu

Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Techniki chromatograficzne w analizie zywnosci
Semestr pierwszy
Liczba punktéw ECTS 3

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikaciji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- po zakonczeniu kursu student w stopniu pogtebionym zna teoretyczne podstawy metod chromatograficznych/ ocena
wypowiedzi ustnych, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen,
egzamin/ NZ P7S WG02;

- w zaleznosci od budowy oznaczanego zwigzku chemicznego student uzywa chromatografii gazowej wyposazonej w
detektor ptomieniono-jonizacyjny lub masowy lub wysokocisnieniowej chromatografii cieczowej// ocena wypowiedzi
ustnych, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ P7S
WG04;

W zakresie umiejetnosci

- student dobraé i wykorzysta¢ odpowiednie analizy iloSciowe a nastepnie interpretowac i przeanalizowac i na tej
podstawie wnioski jako$ciowe/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, sprawdziany, ocena poprawnosci przeprowadzonych
analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen/NZ_P7S UWO01; NZ_P7S UWO02;

W zakresie kompetencji spotecznych

- student przestrzega i rozwija zasady odpowiedzialnosci za realizowane w zespole zadania/Obserwacja pracy w
grupie, Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P7S _KKO06;

- student krytycznie ocenia, odbierane tresci prezentowanych na wyktadzie probleméw/Obserwacja pracy w grupie,
Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P7S _KKO3;

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczenh i egzaminu

Tresci programowe - wyktady

Metody przygotowania probek do badan chromatograficznych

Teoria chromatografii

Techniki chromatograficzne: chromatografia gazowa, chromatografia cieczowa,
Wplyw parametréw uktadu chromatograficznego na retencje i selektywno$é.
Rozdziat na odwréconej i normalnej fazie.

Optymalizacja rozdziatu chromatograficznego.

Aparatura chromatograficzna (zrédta gazéw, pompy, dozowniki, kolumny, detektory).
Analiza jakosciowa i ilosciowa.

Zastosowanie technik chromatografii gazowej z detektorem masowym.
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10. Zastosowanie technik chromatograficznych do identyfikacji

11. Oznaczanie lotnych sktadnikéw zywnos¢ (GC-MS).

12. Oznaczanie estrow metylowych kwaséw ttuszczowych (FAME).
13. Oznaczanie ergosterolu i steroli roslinnych.

14. Oznaczanie flawonoiddw.

15. Oznaczanie witamin.

Tresci programowe - éwiczenia

1 Chromatografia gazowa: czas retencji, wspotczynnik retencji, wspoétczynnik rozdzielania, ocena sprawnosci
kolumny.

2 Chromatografia gazowa: Wyznaczenie zakresu liniowosci detektora ptomieniowo-jonizacyjnego.

3 Chromatografia gazowa: llosciowe oznaczenie ergosterolu w oparciu o krzywg wzorcows.

4 Chromatografia gazowa: Wzorzec wewnetrzny w oznaczeniu iloSciowym

5 Chromatografia gazowa z detektorem MS: Oznaczenie lotnych skfadnikoéw ziét przy uzyciu techniki SPME (Solid
Phase Microextraction).

6 Chromatografia cieczowa HPLC: Zapoznanie sie z technikg wysokosprawnej chromatografii cieczowej HPLC.
/Analiza jakosciowa barwnikow karotenoidowych w mace.

Nazwa przedmiotu \Wykrywanie patogenéw w zywnosci
Semestr pierwszy
Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- w stopniu pogtebionym nowoczesne techniki i technologie stosowane w produkcji i analizie zywnos$ci w aspekcie
oceny jakosci i bezpieczenstwa produktéw/Kolokwium/NZ_P7S_WG02;

- w stopniu pogtebionym metody wykrywania zanieczyszczen i zafatszowan zywnosci oraz identyfikacji zagrozen w
tancuchu zywnosciowym/Kolokwium/NZ_P7S_WGO03;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- dobiera¢ i wykorzystywac odpowiednie metody i techniki laboratoryjne w ocenie jakosci zywnosci, oznaczaniu
zanieczyszczen i zafatszowah oraz oceniaé zgodnos¢ produktu spozywczego z przepisami prawnymi i
specyfikacjami/Kolokwium/NZ_P7S_UWO1,;

W zakresie kompetencji spotecznych absolwent jest gotéw do:

- wykazania aktywnej, odpowiedzialnej postawy w rozwigzywaniu, identyfikowaniu i rozstrzyganiu probleméw w
zakresie ksztattowania jakosci zywnosci/Kolokwium/NZ_P7S_KO04;

Kryteria oceniania ocena z wyktadu 100 %

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadéw:

1. Wstep do bezpieczenstwa zywnos$ci. Zachorowania, ktérych Zrédtem jest zywnosé. Podstawowe pojecia, aktualne
trendy w wystepowaniu. Zrédta informaciji: EFSA, ECDC, CDC, FDA, PZH.

2. Metody identyfikacji patogennych drobnoustrojow przenoszonych przez zywnos¢ (podstawa prawna;
rozporzgdzenie Komisji UE 1441/2007; podtoza selektywne; identyfikacja patogenéw w oparciu o testy biochemiczne;
detekcja czynnikéw patogennych) .

3. Molekularne metody identyfikacji patogennych drobnoustrojow przenoszonych przez zywnosé (detekcja




drobnoustrojéow i czynnikéw patogennych w oparciu o analize DNA; detekcja drobnoustrojéw i czynnikéw patogennych
W oparciu o analize biatek).

4. Badanie zywnosci w kierunku laseczek tlenowych i beztlenowych (systematyka; czynniki wirulencji; zywnosé
zagrozona).

5. Badanie zywnosci w kierunku laseczek tlenowych i beztlenowych (metodyka badan mikrobiologicznych zywnosci).
6. Badanie zywnosci w kierunku Listeria monocytogenes (czynniki wirulencji; zywno$¢ zagrozona; metodyka badan
mikrobiologicznych zywno$ci).

7. Badanie zywnosci w kierunku gronkowcéw chorobotwoérczych (systematyka; czynniki wirulencji; zywnosé
zagrozona; metodyka badan mikrobiologicznych zywno$ci).

8. Badanie zywnosci w kierunku pateczek Enterobacteriaceae (systematyka; czynniki wirulencji; zagrozenia dla
konsumentow; metodyka badan mikrobiologicznych zywnosci; metodyka badan mikrobiologicznych zywnosci).

9. Badanie zywnosci w kierunku pateczek E. coli (czynniki wirulencji; zagrozenia dla konsumentéw; metodyka badan
mikrobiologicznych zywnosci).

10. Badanie zywnosci w kierunku pateczek Salmonella spp. (systematyka; czynniki wirulencji; zywnos¢ zagrozona).
11. Badanie zywnosci w kierunku paciorkowcow chorobotwérczych (systematyka; zywnos$¢ zagrozona; metodyka
badan mikrobiologicznych zywnosci).

12. Badanie zywnosci w kierunku bakterii Campylobacter (zywnos$¢ zagrozona; systematyka; metodyka badan
mikrobiologicznych zywno$ci).

13. Badanie zywnosci w kierunku grzybow toksynotwérczych (zywnosé zagrozona; charakterystyka mykotoksyn;
metodyka badan mikrobiologicznych zywno$ci).

14. Zagrozenia biologiczne w produkcji zywnosci: pierwotniaki, przywry, formy larwalne tasiemcow, nicienie (zywnosc¢
zagrozona; charakterystyka zagrozen; metodyka badan zywnosci).

15. Nowe czynniki patogenne przenoszone przez zywnosc¢ ( Arcobacter spp., Cronobacter sakazakii, Aeromonas
hydrophila, Plesiomonas shigelloides, HEV — wirus zapalenia watroby typu E).

Tresci programowe - éwiczenia

Nazwa przedmiotu Zarzgdzanie projektami europejskimi
Semestr drugi
Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikaciji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- w zaawansowanym stopniu definiuje pojecia z zakresu zarzgdzania projektem/pisemne sprawdziany
wiedzy/NZ_P7S_WKO07, NZ_P7S_WKO08;

- W zaawansowanym stopniu przedstawia zasady analizy finansowej i ekonomicznej projektu/pisemne sprawdziany
wiedzy/NZ_P7S_WKO07, NZ_P7S_WKO08;

- zna procedury aplikacji o $rodki Unii Europejskiej/pisemne sprawdziany wiedzy/NZ_P7S_WKO07, NZ_P7S_WKO08;
W zakresie umiejetnosci

- potrafi zaplanowac i oceni¢ projekt/projekt w postaci przygotowania dokumentéw aplikacyjnych/NZ_P7S_UWO03,
NZ_P7S_UO10;

- oblicza wskazniki efektywno$ci finansowej i ekonomicznej projektu/projekt w postaci przygotowania dokumentéw
aplikacyjnych/NZ_P7S_UWO03, NZ_P7S_UO10;

- potrafi przygotowaé dokumentacje aplikacyjng projektu; wspotpracuje w zespole/projekt w postaci przygotowania
dokumentow aplikacyjnych/NZ_P7S_UWO03, NZ_P7S_UO10;




W zakresie kompetencji spotecznych
- potrafi myslec¢ i dziata¢ w sposéb przedsiebiorczy/dyskusja na zajeciach/NZ_P7S_KO04;

Kryteria oceniania ocena z éwiczen 70%, ocena z wyktadu 30 %

Tresci programowe - wykfady

Tresci programowe - éwiczenia

Nazwa przedmiotu Innowacje
Semestr 1
Liczba punktow ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikaciji

Efekt przedmiotowy/ metoda weryfikacji/ nr efektu kierunkowego

W zakresie wiedzy

absolwent zna i rozumie:

podstawowe pojecia z zakresu innowacyjnosci oraz klasyfikacje innowaciji, ich zrédta i uwarunkowania
standardowe i oryginalne sposoby pobudzania twérczosci indywidualnej i grupowej

specyfike proinnowacyjnego srodowiska pracy oraz rozwigzania dotyczgce jego ksztattowania

W zakresie umiejetnosci

absolwent potrafi:

rozpoznawac wewnetrzne i zewnetrzne bariery innowacyjnosci pracownikéw danej organizaciji

stosowaé zaawansowane metody i techniki heurystyczne stymulujgce innowacyjnos¢ pracownikow
planowac i organizowac kierunki i sposoby rozwoju os6b kreatywnych zatrudnionych w organizacji
stosowac innowacyjne metody i techniki do rozwigzywania probleméw i stymulowania rozwoju w organizacji

W zakresie kompetencji spotecznych

absolwent jest gotéw do:

myslenia i dziatania w sposob przedsiebiorczy

szukania niekonwencjonalnych rozwigzan

dostrzegania korzysci wynikajgcych z dzielenia sie wiedzg

Kryteria oceniania |Za|iczenie ¢wiczenia projektowego - 100%

Tresci programowe — realizacja projektu z metodologii rozwigzywania interdyscyplinarnego problemu
technologicznego, zajecia seminaryjne dot. metodologii rozwigzywania problemow, mentoring, w tym przez Internet.




Zajecia 1: Innowacje i innowacyjnosé

Zajecia 2 — 3: Metody tworczego rozwigzywania problemdéw

Zajecia 4 — 5: Metody heurystyczne poszukiwania rozwigzan

Zajecia 6: Praca grupowa w przedsiewzieciach gospodarczych

Zajecia 7: Dziatalno$¢ multidyscyplinarna w innowacyjnym biznesie.

Zajecia 8 — 9: Komercjalizacja wiedzy: przyktady sukcesow i porazek.

Zajecia 10 — 11: Zastosowanie metody ,Design Thinking” w tworzeniu produktéw ,Zielonej
Doliny”

Zajecia 12:  Konsultacje projektu (mentoring indywidualny, w tym 2h z mentorem
miedzynarodowym)

Tresci programowe - projekt

Projekt rozwigzania problemu technologicznego lub opracowania nowego produktu / ustugi w rolnictwie lub obszarze
pokrewnym (zadanie realizowane w zespotach 1-3-0s.)

Kod przedmiotu SJIO>A-NZJB2-SM-25-M1
Nazwa przedmiotu Uezyk angielski B2
Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego i branzowego, zwrotdéw idiomatycznych - biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie
B2+ (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 - Europejski System Opiséw Ksztatcenia Jezykowego,
\Warszawa 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE

Student powinien rozumie¢:

* wypowiedzi i wyktady zwigzane ze swoim srodowiskiem i kierunkiem studiow,

e filmy i nagrania dotyczace sSrodowiska akademickiego i danej dziedziny nauki w zakresie wiedzy ogdlnej,

¢ informacje ogdlne zwigzane z danym kierunkiem studidw i specjalnoscia.

CZYTANIE

Student powinien umiec przeczytac ze zrozumieniem:

¢ teksty o tematyce ogdlnej i popularnonaukowej zwigzane z wtasnymi zainteresowaniami i kierunkiem studiow,

* publikacje dotyczace studiowanej dziedziny (pracy dyplomowej),

¢ instrukcje dotyczace obstugi réznych maszyn i urzadzen wykorzystywanych w domu, laboratorium i potencjalnym
Srodowisku pracy.

MOWIENIE

Student powinien umiec:




* porozumiewac sie, brac udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac tematy zwigzane ze swoimi
zainteresowaniami i kierunkiem studiow,

* przygotowac i przedstawic ustng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiéw,

¢ parafrazowac i omawiac przeczytane teksty i ustyszane wypowiedszi,

¢ rozpoznawac najczesciej popetniane przez siebie btedy i kontrolowaé swojg wypowiedz.

PISANIE

Student powinien umiec:

¢ napisac list motywacyjny, CV, odpowiedz na oferte pracy, reklamacje, zaproszenie, podziekowanie, podanie, etc.,
¢ opisa¢ wydarzenia i czynnosci, ktdre miaty lub beda miaty miejsce w jego srodowisku lub poza nim,

¢ napisac sprawozdanie, streszczenie, esej,

* przygotowac pisemng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studidw.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Stownictwo i struktury uzywane w jezyku akademickim i naukowym.

Jezyk matematyczny, wykresy, tabele, statystka.

Ksztatcenie umiejetnosci opisywania swoich studiéw, uczelni oraz zycia akademickiego.
Kurs prowadzenia prezentacji w jezyku obcym.

Prezentacje studenckie na tematy zwigzane z kierunkiem studiow.

Pisanie CV i listu motywacyjnego.

Prowadzenie rozmdéw o prace.

Opis pracy magisterskiej.

LN U R WNPRE

Teksty branzowe (z czego 20%-30% w systemie b-learning).




Kod przedmiotu SJIO>A-NZJB2-SM-35-M2

Nazwa przedmiotu Uezyk angielski B2
Semestr trzeci
Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego i branzowego, zwrotdéw idiomatycznych - biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie
B2+ (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 - Europejski System Opiséw Ksztatcenia Jezykowego,
\Warszawa 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE

Student powinien rozumiec:

* wypowiedzi i wyktady zwigzane ze swoim srodowiskiem i kierunkiem studiow,

¢ filmy i nagrania dotyczace sSrodowiska akademickiego i danej dziedziny nauki w zakresie wiedzy ogdlnej,

¢ informacje ogdlne zwigzane z danym kierunkiem studidéw i specjalnoscia.

CZYTANIE

Student powinien umiec przeczytad ze zrozumieniem:

¢ teksty o tematyce ogdlnej i popularnonaukowej zwigzane z wtasnymi zainteresowaniami i kierunkiem studiow,

* publikacje dotyczace studiowanej dziedziny (pracy dyplomowej),

¢ instrukcje dotyczace obstugi réznych maszyn i urzadzen wykorzystywanych w domu, laboratorium i potencjalnym
Srodowisku pracy.

MOWIENIE

Student powinien umiec:

¢ porozumiewac sie, brac udziat w dyskusji, przedstawié swoje poglady i zaprezentowac tematy zwigzane ze swoimi
zainteresowaniami i kierunkiem studidw,

¢ przygotowac i przedstawic ustng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiéw,

¢ parafrazowac i omawiac przeczytane teksty i ustyszane wypowiedszi,

* rozpoznawac najczesciej popetniane przez siebie btedy i kontrolowaé swojg wypowiedz.

PISANIE

Student powinien umiec:

¢ napisac list motywacyjny, CV, odpowiedz na oferte pracy, reklamacje, zaproszenie, podziekowanie, podanie, etc.,
¢ opisa¢ wydarzenia i czynnosci, ktdre miaty lub beda miaty miejsce w jego srodowisku lub poza nim,

¢ napisac sprawozdanie, streszczenie, esej,

¢ przygotowac pisemng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiéw.

Kompetencje spoteczne:




¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Stownictwo i struktury uzywane w jezyku akademickim i naukowym.

Jezyk matematyczny, wykresy, tabele, statystka.

Ksztatcenie umiejetnosci opisywania swoich studiéw, uczelni oraz zycia akademickiego.
Kurs prowadzenia prezentacji w jezyku obcym.

Prezentacje studenckie na tematy zwigzane z kierunkiem studiow.

Pisanie CV i listu motywacyjnego.

Prowadzenie rozmdw o prace.

Opis pracy magisterskiej.

W o N R WNPR

Teksty branzowe (z czego 20%-30% w systemie b-learning).

Kod przedmiotu SJO>F-NZJB2-SM-2S-M1

Nazwa przedmiotu lezyk francuski B2

Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 2




Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego i branzowego, zwrotéw idiomatycznych - biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie
B2+ (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 - Europejski System Opiséw Ksztatcenia Jezykowego,
\Warszawa 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE

Student powinien rozumiec:

* wypowiedzi i wyktady zwigzane ze swoim srodowiskiem i kierunkiem studiow,

¢ filmy i nagrania dotyczace srodowiska akademickiego i danej dziedziny nauki w zakresie wiedzy ogdlnej,

¢ informacje ogdlne zwigzane z danym kierunkiem studidw i specjalnoscia.

CZYTANIE

Student powinien umiec przeczytad ze zrozumieniem:

¢ teksty o tematyce ogdlnej i popularnonaukowej zwigzane z wtasnymi zainteresowaniami i kierunkiem studiow,

* publikacje dotyczace studiowanej dziedziny (pracy dyplomowej),

¢ instrukcje dotyczace obstugi réznych maszyn i urzgdzen wykorzystywanych w domu, laboratorium i potencjalnym
Srodowisku pracy.

MOWIENIE

Student powinien umiec:

¢ porozumiewac sie, braé udziat w dyskus;ji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowaé tematy zwigzane ze swoimi
zainteresowaniami i kierunkiem studidw,

* przygotowac i przedstawic ustng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiéw,

¢ parafrazowac i omawiac przeczytane teksty i ustyszane wypowiedszi,

* rozpoznawac najczesciej popetniane przez siebie btedy i kontrolowad swojg wypowiedz.

PISANIE

Student powinien umiec:

¢ napisac list motywacyjny, CV, odpowiedz na oferte pracy, reklamacje, zaproszenie, podziekowanie, podanie, etc.,
¢ opisa¢ wydarzenia i czynnosci, ktére miaty lub beda miaty miejsce w jego srodowisku lub poza nim,

* napisac¢ sprawozdanie, streszczenie, esej,

* przygotowac pisemng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiéw.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotdw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub




20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Stownictwo i struktury uzywane w jezyku akademickim i naukowym.
2. Jezyk matematyczny, wykresy, tabele, statystka.

3. Ksztatcenie umiejetnosci opisywania swoich studiéw, uczelni oraz zycia akademickiego.
4. Kurs prowadzenia prezentacji w jezyku obcym.

5. Prezentacje studenckie na tematy zwigzane z kierunkiem studiéw.
6. Pisanie CV i listu motywacyjnego.

7. Prowadzenie rozméw o prace.

8. Opis pracy magisterskiej.

0. Teksty branzowe (z czego 20%-30% w systemie b-learning).

Kod przedmiotu SJIO>F-NZJB2-SM-35-M?2

Nazwa przedmiotu Uezyk francuski B2

Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego i branzowego, zwrotéw idiomatycznych - biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie
B2+ (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 - Europejski System Opiséw Ksztatcenia Jezykowego,
\Warszawa 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE

Student powinien rozumie¢:

* wypowiedzi i wyktady zwigzane ze swoim srodowiskiem i kierunkiem studidw,

« filmy i nagrania dotyczace sSrodowiska akademickiego i danej dziedziny nauki w zakresie wiedzy ogdlnej,




¢ informacje ogdlne zwigzane z danym kierunkiem studiéw i specjalnoscis.

CZYTANIE

Student powinien umiec przeczytaé ze zrozumieniem:

¢ teksty o tematyce ogdlnej i popularnonaukowej zwigzane z wtasnymi zainteresowaniami i kierunkiem studiow,

* publikacje dotyczace studiowanej dziedziny (pracy dyplomowej),

¢ instrukcje dotyczace obstugi réznych maszyn i urzadzen wykorzystywanych w domu, laboratorium i potencjalnym
Srodowisku pracy.

MOWIENIE

Student powinien umiec:

¢ porozumiewac sie, braé udziat w dyskus;ji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowaé tematy zwigzane ze swoimi
zainteresowaniami i kierunkiem studiow,

* przygotowac i przedstawic ustng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiéw,

¢ parafrazowac i omawiac przeczytane teksty i ustyszane wypowiedszi,

* rozpoznawac najczesciej popetniane przez siebie btedy i kontrolowaé swojg wypowiedz.

PISANIE

Student powinien umiec:

¢ napisac list motywacyjny, CV, odpowiedz na oferte pracy, reklamacje, zaproszenie, podziekowanie, podanie, etc.,
¢ opisa¢ wydarzenia i czynnosci, ktdre miaty lub bedg miaty miejsce w jego srodowisku lub poza nim,

¢ napisac sprawozdanie, streszczenie, esej,

* przygotowac pisemng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiéw.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajgce na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Stownictwo i struktury uzywane w jezyku akademickim i naukowym.




2. Jezyk matematyczny, wykresy, tabele, statystka.

3. Ksztatcenie umiejetnosci opisywania swoich studiéw, uczelni oraz zycia akademickiego.
4. Kurs prowadzenia prezentacji w jezyku obcym.

5. Prezentacje studenckie na tematy zwigzane z kierunkiem studidw.
6. Pisanie CV i listu motywacyjnego.

7. Prowadzenie rozméw o prace.

8. Opis pracy magisterskiej.

0. Teksty branzowe (z czego 20%-30% w systemie b-learning).

Kod przedmiotu SJIO>H-NZJB2-SM-25-M1
Nazwa przedmiotu lezyk hiszpanski B2

Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego i branzowego, zwrotdéw idiomatycznych - biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie
B2+ (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 - Europejski System Opisdw Ksztatcenia Jezykowego,
\Warszawa 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE

Student powinien rozumie¢:

¢ wypowiedzi i wyktady zwigzane ze swoim srodowiskiem i kierunkiem studiow,

e filmy i nagrania dotyczace sSrodowiska akademickiego i danej dziedziny nauki w zakresie wiedzy ogélnej,

¢ informacje ogdlne zwigzane z danym kierunkiem studiéw i specjalnoscis.

CZYTANIE

Student powinien umiec przeczytad ze zrozumieniem:

* teksty o tematyce ogdlnej i popularnonaukowej zwigzane z wtasnymi zainteresowaniami i kierunkiem studiow,

¢ publikacje dotyczace studiowanej dziedziny (pracy dyplomowej),

¢ instrukcje dotyczgce obstugi réznych maszyn i urzadzen wykorzystywanych w domu, laboratorium i potencjalnym
Srodowisku pracy.

MOWIENIE

Student powinien umiec:

* porozumiewac sie, brac udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac tematy zwigzane ze swoimi
zainteresowaniami i kierunkiem studidw,

* przygotowac i przedstawic ustng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiéw,




¢ parafrazowac i omawiac przeczytane teksty i ustyszane wypowiedszi,

¢ rozpoznawac najczesciej popetniane przez siebie btedy i kontrolowaé swojg wypowiedz.

PISANIE

Student powinien umiec:

¢ napisac list motywacyjny, CV, odpowiedz na oferte pracy, reklamacje, zaproszenie, podziekowanie, podanie, etc.,
¢ opisa¢ wydarzenia i czynnosci, ktdre miaty lub bedg miaty miejsce w jego srodowisku lub poza nim,

¢ napisac sprawozdanie, streszczenie, esej,

¢ przygotowac pisemng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiéw.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Stownictwo i struktury uzywane w jezyku akademickim i naukowym.

Jezyk matematyczny, wykresy, tabele, statystka.

Ksztatcenie umiejetnosci opisywania swoich studiéw, uczelni oraz zycia akademickiego.
Kurs prowadzenia prezentacji w jezyku obcym.

Prezentacje studenckie na tematy zwigzane z kierunkiem studiow.

Pisanie CV i listu motywacyjnego.

Prowadzenie rozmdéw o prace.

Opis pracy magisterskiej.

Lo NV R WNPRE

Teksty branzowe (z czego 20%-30% w systemie b-learning).

Kod przedmiotu SJO>H-NZJB2-SM-35-M2




Nazwa przedmiotu lezyk hiszpanski B2

Semestr trzeci

Liczba punktow ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego i branzowego, zwrotéw idiomatycznych - biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie
B2+ (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 - Europejski System Opiséw Ksztatcenia Jezykowego,
\Warszawa 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE

Student powinien rozumiec:

* wypowiedzi i wyktady zwigzane ze swoim Srodowiskiem i kierunkiem studidw,

¢ filmy i nagrania dotyczgce Srodowiska akademickiego i danej dziedziny nauki w zakresie wiedzy ogdlnej,

¢ informacje ogdlne zwigzane z danym kierunkiem studiéw i specjalnoscia.

CZYTANIE

Student powinien umie¢ przeczytac ze zrozumieniem:

¢ teksty o tematyce ogdlnej i popularnonaukowej zwigzane z wtasnymi zainteresowaniami i kierunkiem studiow,

* publikacje dotyczace studiowanej dziedziny (pracy dyplomowej),

¢ instrukcje dotyczace obstugi réznych maszyn i urzadzen wykorzystywanych w domu, laboratorium i potencjalnym
Srodowisku pracy.

MOWIENIE

Student powinien umiec:

* porozumiewac sie, brac udziat w dyskusji, przedstawié swoje poglady i zaprezentowac tematy zwigzane ze swoimi
zainteresowaniami i kierunkiem studidw,

* przygotowac i przedstawic ustng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiow,

¢ parafrazowac i omawiac przeczytane teksty i ustyszane wypowiedszi,

* rozpoznawac najczesciej popetniane przez siebie btedy i kontrolowad swojg wypowiedz.

PISANIE

Student powinien umiec:

¢ napisac list motywacyjny, CV, odpowiedz na oferte pracy, reklamacje, zaproszenie, podziekowanie, podanie, etc.,
¢ opisa¢ wydarzenia i czynnosci, ktére miaty lub beda miaty miejsce w jego srodowisku lub poza nim,

¢ napisac sprawozdanie, streszczenie, esej,

¢ przygotowac pisemng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiéw.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate




zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajgce na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Stownictwo i struktury uzywane w jezyku akademickim i naukowym.
2. Jezyk matematyczny, wykresy, tabele, statystka.

3. Ksztatcenie umiejetnosci opisywania swoich studiéw, uczelni oraz zycia akademickiego.
4. Kurs prowadzenia prezentacji w jezyku obcym.

5. Prezentacje studenckie na tematy zwigzane z kierunkiem studiow.
6. Pisanie CV i listu motywacyjnego.

7. Prowadzenie rozmdéw o prace.

8. Opis pracy magisterskiej.

9. Teksty branzowe (z czego 20%-30% w systemie b-learning).

Kod przedmiotu SJO>N-NZJB2-SM-2S-M1

Nazwa przedmiotu lezyk niemiecki B2

Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

\Wiedza:




Znajomosc stownictwa ogdlnego i branzowego, zwrotdéw idiomatycznych - biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie
B2+ (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 - Europejski System Opiséw Ksztatcenia Jezykowego,
\Warszawa 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE

Student powinien rozumie¢:

e wypowiedzi i wyktady zwigzane ze swoim srodowiskiem i kierunkiem studidw,

¢ filmy i nagrania dotyczace $rodowiska akademickiego i danej dziedziny nauki w zakresie wiedzy ogdlnej,

¢ informacje ogdlne zwigzane z danym kierunkiem studiéw i specjalnoscia.

CZYTANIE

Student powinien umie¢ przeczytac ze zrozumieniem:

¢ teksty o tematyce ogdlnej i popularnonaukowej zwigzane z wtasnymi zainteresowaniami i kierunkiem studiow,

* publikacje dotyczace studiowanej dziedziny (pracy dyplomowej),

¢ instrukcje dotyczgce obstugi réznych maszyn i urzadzen wykorzystywanych w domu, laboratorium i potencjalnym
Srodowisku pracy.

MOWIENIE

Student powinien umiec:

* porozumiewac sie, brac udziat w dyskusji, przedstawié swoje poglady i zaprezentowac tematy zwigzane ze swoimi
zainteresowaniami i kierunkiem studiow,

* przygotowac i przedstawic ustng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiéw,

¢ parafrazowac i omawiac przeczytane teksty i ustyszane wypowiedszi,

¢ rozpoznawac najczesciej popetniane przez siebie btedy i kontrolowaé swojg wypowiedz.

PISANIE

Student powinien umiec:

¢ napisac list motywacyjny, CV, odpowiedz na oferte pracy, reklamacje, zaproszenie, podziekowanie, podanie, etc.,
¢ opisa¢ wydarzenia i czynnosci, ktdre miaty lub bedg miaty miejsce w jego srodowisku lub poza nim,

¢ napisac sprawozdanie, streszczenie, esej,

* przygotowacd pisemng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiow.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy oraz
ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemne;j i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Kornicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady




Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Stownictwo i struktury uzywane w jezyku akademickim i naukowym.
2. Jezyk matematyczny, wykresy, tabele, statystka.

3. Ksztatcenie umiejetnosci opisywania swoich studiéw, uczelni oraz zycia akademickiego.
4. Kurs prowadzenia prezentacji w jezyku obcym.

5. Prezentacje studenckie na tematy zwigzane z kierunkiem studidw.
6. Pisanie CV i listu motywacyjnego.

7. Prowadzenie rozmdéw o prace.

8. Opis pracy magisterskiej.

9. Teksty branzowe (z czego 20%-30% w systemie b-learning).

Kod przedmiotu SJO>N-NZJB2-SM-35-M2

Nazwa przedmiotu lezyk niemiecki B2

Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa ogdlnego i branzowego, zwrotéw idiomatycznych - biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie
B2+ (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 - Europejski System Opiséw Ksztatcenia Jezykowego,
\Warszawa 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE

Student powinien rozumie¢:

* wypowiedzi i wyktady zwigzane ze swoim Srodowiskiem i kierunkiem studiow,

¢ filmy i nagrania dotyczace srodowiska akademickiego i danej dziedziny nauki w zakresie wiedzy ogdlnej,

¢ informacje ogdlne zwigzane z danym kierunkiem studiéw i specjalnoscis.

CZYTANIE

Student powinien umiec przeczytaé ze zrozumieniem:

* teksty o tematyce ogdlnej i popularnonaukowej zwigzane z wtasnymi zainteresowaniami i kierunkiem studiow,

* publikacje dotyczace studiowanej dziedziny (pracy dyplomowej),




e instrukcje dotyczgce obstugi réznych maszyn i urzagdzen wykorzystywanych w domu, laboratorium i potencjalnym
Srodowisku pracy.

MOWIENIE

Student powinien umiec:

¢ porozumiewac sie, braé udziat w dyskusji, przedstawic¢ swoje poglady i zaprezentowaé tematy zwigzane ze swoimi
zainteresowaniami i kierunkiem studiow,

¢ przygotowac i przedstawic ustng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiéw,

¢ parafrazowac i omawiac przeczytane teksty i ustyszane wypowiedszi,

* rozpoznawac najczesciej popetniane przez siebie btedy i kontrolowaé swojg wypowiedz.

PISANIE

Student powinien umiec:

* napisac list motywacyjny, CV, odpowiedz na oferte pracy, reklamacje, zaproszenie, podziekowanie, podanie, etc.,
¢ opisa¢ wydarzenia i czynnosci, ktére miaty lub bedg miaty miejsce w jego Srodowisku lub poza nim,

¢ napisac sprawozdanie, streszczenie, esej,

* przygotowac pisemng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiéw.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy oraz
ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Stownictwo i struktury uzywane w jezyku akademickim i naukowym.

Jezyk matematyczny, wykresy, tabele, statystka.

Ksztatcenie umiejetnosci opisywania swoich studiéw, uczelni oraz zycia akademickiego.
Kurs prowadzenia prezentacji w jezyku obcym.

Prezentacje studenckie na tematy zwigzane z kierunkiem studidw.

o Uk wnNP

Pisanie CV i listu motywacyjnego.




7. Prowadzenie rozmdw o prace.

8. Opis pracy magisterskiej.

9. Teksty branzowe (z czego 20%-30% w systemie b-learning).
Kod przedmiotu SJO>R-NZJB2-SM-25-M1
Nazwa przedmiotu Jezyk rosyjski B2
Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego i branzowego, zwrotdéw idiomatycznych - biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie
B2+ (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 - Europejski System Opiséw Ksztatcenia Jezykowego,
\Warszawa 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE

Student powinien rozumiec:

¢ wypowiedzi i wyktady zwigzane ze swoim srodowiskiem i kierunkiem studiow,

e filmy i nagrania dotyczace sSrodowiska akademickiego i danej dziedziny nauki w zakresie wiedzy ogélnej,

¢ informacje ogdlne zwigzane z danym kierunkiem studidw i specjalnoscia.

CZYTANIE

Student powinien umiec przeczytad ze zrozumieniem:

¢ teksty o tematyce ogdlnej i popularnonaukowej zwigzane z wtasnymi zainteresowaniami i kierunkiem studiow,

* publikacje dotyczace studiowanej dziedziny (pracy dyplomowej),

¢ instrukcje dotyczgce obstugi réznych maszyn i urzadzen wykorzystywanych w domu, laboratorium i potencjalnym
Srodowisku pracy.

MOWIENIE

Student powinien umiec:

* porozumiewac sie, brac udziat w dyskus;ji, przedstawié swoje poglady i zaprezentowac tematy zwigzane ze swoimi
zainteresowaniami i kierunkiem studidw,

* przygotowac i przedstawic ustng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiéw,

¢ parafrazowac i omawiac przeczytane teksty i ustyszane wypowiedzi,

* rozpoznawac najczesciej popetniane przez siebie btedy i kontrolowaé swojg wypowiedz.

PISANIE

Student powinien umiec:

¢ napisac list motywacyjny, CV, odpowiedz na oferte pracy, reklamacje, zaproszenie, podziekowanie, podanie, etc.,




¢ opisa¢ wydarzenia i czynnosci, ktdre miaty lub bedg miaty miejsce w jego srodowisku lub poza nim,

¢ napisac sprawozdanie, streszczenie, esej,

* przygotowac pisemng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiéw.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy oraz
ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Stownictwo i struktury uzywane w jezyku akademickim i naukowym.

Jezyk matematyczny, wykresy, tabele, statystka.

Ksztatcenie umiejetnosci opisywania swoich studiéw, uczelni oraz zycia akademickiego.
Kurs prowadzenia prezentacji w jezyku obcym.

Prezentacje studenckie na tematy zwigzane z kierunkiem studidw.

Pisanie CV i listu motywacyjnego.

Prowadzenie rozmdw o prace.

Opis pracy magisterskiej.
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Teksty branzowe (z czego 20%-30% w systemie b-learning).

Kod przedmiotu SJO>R-NZJB2-SM-3S-M2

Nazwa przedmiotu Jezyk rosyjski B2

Semestr trzeci




Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego i branzowego, zwrotdéw idiomatycznych - biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie
B2+ (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 - Europejski System Opiséw Ksztatcenia Jezykowego,
\Warszawa 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE

Student powinien rozumiec:

* wypowiedzi i wyktady zwigzane ze swoim Srodowiskiem i kierunkiem studiow,

¢ filmy i nagrania dotyczgce Srodowiska akademickiego i danej dziedziny nauki w zakresie wiedzy ogdlnej,

¢ informacje ogdlne zwigzane z danym kierunkiem studiéw i specjalnoscia.

CZYTANIE

Student powinien umie¢ przeczytac ze zrozumieniem:

¢ teksty o tematyce ogdlnej i popularnonaukowej zwigzane z wtasnymi zainteresowaniami i kierunkiem studiéw,

* publikacje dotyczace studiowanej dziedziny (pracy dyplomowej),

¢ instrukcje dotyczace obstugi réznych maszyn i urzadzen wykorzystywanych w domu, laboratorium i potencjalnym
Srodowisku pracy.

MOWIENIE

Student powinien umiec:

¢ porozumiewac sie, braé udziat w dyskus;ji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowaé tematy zwigzane ze swoimi
zainteresowaniami i kierunkiem studidw,

* przygotowac i przedstawic ustng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiéw,

¢ parafrazowac i omawiac przeczytane teksty i ustyszane wypowiedszi,

* rozpoznawac najczesciej popetniane przez siebie btedy i kontrolowaé swojg wypowiedz.

PISANIE

Student powinien umiec:

¢ napisac list motywacyjny, CV, odpowiedz na oferte pracy, reklamacje, zaproszenie, podziekowanie, podanie, etc.,
¢ opisa¢ wydarzenia i czynnosci, ktdre miaty lub bedg miaty miejsce w jego srodowisku lub poza nim,

* napisac¢ sprawozdanie, streszczenie, esej,

* przygotowac pisemng prezentacje na temat zwigzany ze swoim kierunkiem studiéw.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy oraz
ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemne;j i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie

Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez




studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Stownictwo i struktury uzywane w jezyku akademickim i naukowym.

Jezyk matematyczny, wykresy, tabele, statystka.

Ksztatcenie umiejetnosci opisywania swoich studiéw, uczelni oraz zycia akademickiego.
Kurs prowadzenia prezentacji w jezyku obcym.

Prezentacje studenckie na tematy zwigzane z kierunkiem studidw.

Pisanie CV i listu motywacyjnego.

Prowadzenie rozméw o prace.

Opis pracy magisterskiej.

Teksty branzowe (z czego 20%-30% w systemie b-learning).

Lo No U R wWDN PR

Kod przedmiotu HS-521L>0007

Nazwa przedmiotu Komunikacja w biznesie

Semestr

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student




W zakresie wiedzy:

1. Student ma podstawowg wiedze z zakresu teorii komunikowania (interpersonalnego i medialnego) przydatng w dzia
biznesowej.

2. Student ma podstawowg wiedze na temat relacji spotecznych i rzgdzacych nimi prawidtowosci.

3. Student ma podstawowa wiedze na temat mozliwosci praktycznego wykorzystania technik i narzedzi komunikacji w
rozwoju organizacji (w kontaktach z pracodawcy, wspdétpracownikami i mediami).

W zakresie umiejetnosci:

— na poziomie interpersonalnym, grupowym i medialnym.

biznesowych.

wykorzystaniem podstawowych ujec teoretycznych, a takze réznych zrédet informacji.

W zakresie kompetencji spotecznych:
1. Student rozumie potrzebe ciggtego zdobywania i pogtebiania wiedzy wynikajgce ze zmiennosci otoczenia.

2. Student potrafi wspétdziatac i pracowac w grupie, przyjmujgc w niej rdzne role i zadania.

3. Student posiada umiejetnos¢ przygotowania wystgpien publicznych z zakresu zastosowan komunikologii w biznesie + z

alnosc

proces

1. Student posiada umiejetno$¢ zastosowania wiedzy teoretycznej w okreslonym obszarze dziatan komunikacyjnych organizac

2. Potrafi formutowaé problemy badawcze pozwalajgce na rozwigzywanie typowych probleméw komunikacyjnych w sytuacja

Literatura obowigzkowa:

1. Hamilton, Ch. (2011). Skuteczna komunikacja w biznesie. Warszawa: PWN.

2. Morreale, S.P., Spitzberg, B.H., Barge, J.K. (2008). Komunikacja miedzy ludzmi. Warszawa: PWN.
Literatura uzupetniajaca:

1. Czechowska-Derkacz, B., Zimnak, M. (red.). (2015) Rzecznik prasowy. Warszawa: Difin.

2. Decker, B. (2009). Wystgpienia publiczne. Warszawa: MT Biznes Sp. z 0.0.

Kryteria oceniania Ocena z ¢wiczen 60%, ocena z wyktadu 40%.

Tresci programowe - wyktady

1. Podstawowe pojecia z zakresu komunikacji w biznesie, modele i zasady skutecznej komunikacji, kompetencja
komunikacyjna.

2. ,,Personal branding” — budowanie wizerunku publicznego za posrednictwem komunikacji werbalnej i niewerbalne;j.
3. Dokumenty aplikacyjne jako narzedzie komunikowania sie z potencjalnym pracodawca.

4. Skuteczna autoprezentacja podczas rozmowy kwalifikacyjne;j.




5. Rola savoir vivre’u w budowaniu marki osobistej — zwroty grzecznosciowe, precedencja, kultura osobista.

6. Komunikacja w zespole zadaniowym, role, normy, struktura komunikacyjna, audyt komunikacyjny jako narzedzie
diagnozowania proceséw komunikowania w organizacji.

7. Rozwigzywanie sytuacje trudnych w bezposrednich interakcjach, techniki asertywnej komunikacji.

8. Prowadzenie negocjacji biznesowych, typy negocjacji, strategie i techniki negocjacji.

9. Komunikacja w procesie kierowania zespotem pracowniczym — instruktarz, feedback i rozmowa oceniajaca.
10. Zasady wystgpien publicznych.

11. Komunikowanie sie z mediami, rola rzecznika prasowego i public relations.

12. Planowanie i realizacja kampanii komunikacyjnych.

13. Zarzadzanie komunikacjg w sytuacjach kryzysowych.

14. Rola nowych medidw w dziatalnosci biznesowe;j.

15. Repetytorium.

Tresci programowe - ¢wiczenia

HS-B2L>0001

Kod przedmiotu

Nazwa przedmiotu Coaching
Semestr
Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Student po ukonczeniu kursu definiuje cechy cztowieka dorostego uczestniczacego w procesach komunikowania sie w
zarzgdzaniu podmiotami agrobiznesu; Zna metodyke stosowang w doradztwie w agrobiznesie wykorzystywang w
sferze produkgcji, obrotu rolnego, przetwoérstwa i przechowalnictwa ptodéw rolnych ; Rozpoznaje potrzeby wynikajgce
z sytuacji problemowych zwigzanych z prowadzeniem prawidtowej agrotechniki, w tym z uzyciem techniki
komputerowej;student interpretuje model przyswajania nowosci do praktyki; Przygotowuje konspekt szkolenia w

iezyku polskim; Umie planowac i realizowac zadania z obszaru doradztwa technologicznego w tym z uzyciem techniki




komunikacji werbalnej i niewerbalne;j.

komputerowe]j dotyczgce wymagan siedliskowych podstawowych grup roslin, dobrostanu zwierzat, technologii
produkcji roslinnej i zwierzecej z uwzglednieniem aspektéw ekologicznych.Student po zakoriczeniu kursu docenia
znaczenie permanentnego doskonalenia zawodowego; Animuje prace w srodowisku lokalnym; Organizuje procesy

Kryteria oceniania

Koncowa ocena z kursu stanowi sktadowga punktacji w zakresie wiedzy,
umiejetnosci i kompetencji spotecznych. Sumowane sg punkty uzyskane ze
sprawdzianu pisemnego, aktywnosci, udziatu w dyskusjach, frekwencji oraz
wykonania zadan dodatkowych. Wiedza weryfikowana jest podczas
sprawdzianu pisemnego. Sprawdzian pisemny zawiera dwa pytania
problemowe, umozliwiajgce ocene umiejetnosci. Kompetencje spoteczne
sg oceniane w oparciu o udziat w zajeciach i dyskusjach tematycznych,
frekwencje oraz wykonanie zadan dodatkowych. Wymagany poziom
niezbedny do zaliczenia przedmiotu: 60%

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1.3. Opis kierunkowych efektéw uczenia sie

Efekty uczenia sie

Dyscyplina naukowa wiodgca do ktorej odnosz3 sie efekty uczenia sie*): technologia zywnosci i

zywienia (100%)

Dyscypliny dodatkowe

Opis efektéw uczenia sie

uwzglednia: uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia,

charakterystyki drugiego stopnia oraz petny zakres efektdw uczenia sie prowadzacych do uzyskania

kompetencji inzynierskich, zawartych w charakterystykach drugiego stopnia**) dla kwalifikacji na

poziomie 7 Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Symbol

WIEDZA
absolwent zna i rozumie:

NZ_P7S _WGO01 w stopniu pogtebionym zagadnienia z zakresu biologii, mikrobiologii, chemii i
matematyki dostosowane do kierunku zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

NZ_P7S_WG02 w stopniu pogtebionym nowoczesne techniki i technologie stosowane w produkgji i




analizie zywnosci w aspekcie oceny jakosci i bezpieczeristwa produktow

NZ_P7S_WG03 w stopniu pogtebionym metody wykrywania zanieczyszczen i zafatszowan zywnosci
oraz identyfikacji zagrozen w taficuchu zywnosciowym

NZ_P7S_WG04 zasady planowania eksperymentdéw oraz sposoby weryfikacji metod analitycznych i
systemoOw zarzadzania jakoscig

NZ_P7S_WGO05 w stopniu pogtebionym zasady funkcjonowania systemow zarzadzania jakoscig

NZ_P7S_WG06 zaawansowane metody statystyczne wykorzystywane w systemach zarzadzania
jakoscig oraz w zakresie planowania i optymalizacji eksperymentdéw oraz
opracowywania wynikéw badan naukowych

NZ_P7S_WKO07 w stopniu pogtebionym zagadnienia prawne i spoteczne w aspekcie systeméw
zarzadzania jakoscia i bezpieczestwem zywnosci

NZ_P7S_WKO08 zasady tworzenia i rozwoju wybranych form przedsiebiorczosci, ekonomiczne,
prawne i spoteczne aspekty dziatalnosci zawodowej

NZ_P7S_WKO09 pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego oraz
zasady korzystania z zasobdw informacji patentowe;j.

NZ_P7S_WK10 dylematy wspodfczesnej cywilizacji oraz relacje spoteczne

UMIEJETNOSCI
absolwent potrafi:

NZ_P7S_UWO01 dobierac i wykorzystywac odpowiednie metody i techniki laboratoryjne w ocenie
jakosci zywnosci, oznaczaniu zanieczyszczen i zafatszowan oraz ocenia¢ zgodnos¢
produktu spozywczego z przepisami prawnymi i specyfikacjami

NZ_P7S_UWO02 analizowad i interpretowac zaleznosci pomiedzy zjawiskami Srodowiskowymi i
zmianami zachodzgcymi w surowcach i produktach zywnosciowych ksztattujgcymi
jakos¢ wyrobu

NZ_P7S_UWO03 interpretowac zjawiska w sektorze agrozywnosciowym dotyczace zarzadzania
jakoscig, wytwarzania i bezpieczenstwa zywnosci

NZ_P7S5 _UWO04 zaprojektowac i przygotowaé dokumentacje systemdw zrzgdzania jakoscig i
bezpieczenstwem

NZ_P7S_UWO05 analizowac i ocenia¢ nowe kierunki rozwoju technologii w przemysle spozywczym w
kontekscie zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci i zarzadzania jakosciag

NZ_P7S_UWO06 dobierac i odpowiednio wykorzystywa¢ metody statystyczne w zarzadzaniu jakoscia,
analizie zywnosci i analizie kosztéw przedsiebiorstwa

NZ_P7S5_UWO07 poszukiwaé, analizowac i w sposdb twdrczy i krytyczny wykorzystywac informacje

pochodzace z réznych dziedzin nauki z zachowaniem wtasciwych praw ochronnych,
w tym prawa autorskiego




NZ_P7S_UKO0S8 komunikowac sie i dyskutowad na tematy zwigzane z zarzgdzaniem jakoscig
bezpieczenstwem i analizg zywnosci z réznymi kregami odbiorcéw w formie
werbalnej i pisemnej

NZ_P7S_UKO09 postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2+Europejskiego Systemu Opisu
Ksztatcenia oraz w wyzszym stopniu w zakresie specjalistycznej terminologii

NZ_P7S_UO10 samodzielnie planowac i organizowac prace wtasng oraz zespotowg

NZ_P7S _UU11 planowac i realizowac $ciezke wtasnego rozwoju zawodowego, rozumie potrzebe
uczenia sie przez cate zycie i ukierunkowywadé innych w tym zakresie

KOMPETENCJE SPOLECZNE
absolwent jest gotow do:

NZ_P7S_KKO1 krytycznej oceny odbieranych tresci i aktualizowania wiedzy oraz samodoskonalenia
w zakresie wykonywanego zawodu

NZ_P7S_KK02 uwzgledniania priorytetéw stuzacych realizacji zadan wtasnych i zleconych oraz
prawnej ochrony wtasnosci intelektualnej i przemystowej oraz praw pokrewnych

NZ_P7S_KOO03 dziatania w sposdb przedsiebiorczy oraz podejmowania dziatan na rzecz Srodowiska
spotecznego oraz wypetniania zobowigzan spotecznych

NZ_P7S_KO04 wykazania aktywnej, odpowiedzialnej postawy w rozwigzywaniu, identyfikowaniu i
rozstrzyganiu probleméw w zakresie ksztattowania jakos$ci zywnosci

NZ_P7S_KRO5 ponoszenia odpowiedzialnosci zawodowej za prowadzenie prac eksperymentalnych,
produkcje zywnosci oraz stan srodowiska

NZ_P7S_KR0O6 przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowe] oraz podejmowania dziatan na
rzecz przestrzegania tych zasad

Oznaczenia:

XY — nazwa kierunku,

P6S - studia pierwszego stopnia,

P7S - studia drugiego stopnia lub jednolite studia magisterskie,

WG — wiedza w kategorii zakres i gtebia,

WK — wiedza w kategorii kontekst,

UW — umiejetnos¢ w kategorii wykorzystanie wiedzy,

UK — umiejetno$¢ w kategorii komunikacji,

UO — umiejetnos¢ w kategorii organizacji pracy,

UU — umiejetnos¢ w kategorii uczenia sie,

KK —kompetencja spoteczna w kategorii krytycznej oceny,

KO — kompetencja spoteczna w kategorii odpowiedzialnosci,

KR — kompetencja spoteczna w kategorii roli zawodowej.




*) — w przypadku kierunkéw przyporzadkowanych do wiecej niz jednej dyscypliny nalezy podaé procentowy udziat poszczegdlnych
dyscyplin i wskazaé dyscypline wiodaca, w ramach ktérej bedzie uzyskiwana ponad potowa efektéw uczenia sie
**) — dotyczy kierunkdw studidw, po ktorych ukonczeniu absolwent uzyskuje tytut zawodowy inzyniera lub magistra inz.



