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RECENZJA

osiagnie¢ naukowych, aktywnosci naukowej prowadzonej w wiecej niz jednej uczelni
lub jednostce naukowej oraz innych osiagnie¢ zawodowych

dr Igi Krystyny RYBICKIE]

w zwiazku z postepowaniem o nadanie stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie
nauki rolnicze, w dyscyplinie technologia Zzywnosci i Zywienia

1. PODSTAWA PRAWNA

Opinie opracowano na zlecenie Pani prof. dr hab. Agnieszki Kity, Przewodniczacej Rady
Naukowej Dyscypliny Technologia Zywnos$ci i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego
we Wroctawiu. W recenzji przyjeto kryteria wynikajgce z Ustawy Prawo o szkolnictwie wyzszym
i nauce z dnia 20 lipca 2018 r. (tekst jednolity - Dz. U. z 2023 r. poz. 742 ze zm.), zwanej w dalszej
czesci opinii Ustawa.

2. PODSTAWOWE INFORMACJE O KANDYDATCE DO STOPNIA DOKTORA HABILITOWANEGO

Dr Iga Krystyna Rybicka jest doktorem nauk ekonomicznych w zakresie towaroznawstwa,
uzyskanym w 2015 r. na Uniwersytecie Ekonomicznym w Poznaniu (dalej UEP) na Wydziale
Towaroznawstwa po obronie pracy doktorskiej pt. ,,Witaminy i sktadniki mineralne jako wyrézniki
jakosci zbozowej Zywnosci bezglutenowej”. Promotorem rozprawy byla prof. dr hab. inz. Anna
Gliszczynska-Swiglo, a recenzentami dr hab. inz. Aneta Ocieczek, prof. UMG (Uniwersytet Morski w
Gdyni) i prof. dr hab. Stanistaw Popek (Uniwersytet Ekonomiczny w Krakowie).

Kandydatka do stopnia dra habilitowanego posiada réwniez tytuty zawodowe licencjata
i magistra dietetyki, ktore uzyskata w latach 2009 i 2011 podczas studiéw na Uniwersytecie
Medycznym w Poznaniu, na Wydziale Lekarskim II (kolejno prace pt. ,Zasady komponowania
jadtospiséw w placéwkach zZywienia zbiorowego” i ,Wptyw diety redukcyjnej na wybrane parametry
antropometryczne oraz biochemiczne w leczeniu otytosci”. Jest ponadto absolwentka (licencjat
2008) kierunku studidw biotechnologia na Uniwersytecie im. Adama Mickiewicza w Poznaniu,
na Wydziale Biologii po obronie pracy pt. ,, Wtasciwosci rotawiruséw”.

Dr Iga Krystyna Rybicka jest od 2015 r. zatrudniona na UEP w Instytucie Nauk o Jako$ci
(wczesniej Wydziat Towaroznawstwa), w Katedrze Technologii i Analizy Instrumentalnej. Byta
poczatkowo asystentem (X 2015-1X2016),a 0od X 2016 r. jest zatrudniona na stanowisku adiunkta.
Przez blisko rok (2021) byta pracownikiem badawczym w University of Porto Interdisciplinary
Centre of Marine and Environmental Research Av. General Norton de Matos S/N, 4450-208
Matosinhos, Portugalia realizujagc stypendium w programie EU-FORA finansowane przez
Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci (EFSA).
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Zdaniem recenzenta, wyksztalcenie i przygotowanie zawodowe dr Igi Krystyny Rybickiej jest
interdyscyplinarne. Uzyskane tytuty zawodowe i stopienn doktora sg zbiezne z obszarem badan
naukowych prowadzonych w dyscyplinie technologia Zywno$ci i zywienia.

3. OCENA FORMALNA OSIAGNIECIA NAUKOWEGO KANDYDATKI UPRAWNIAJACEGO
DO UBIEGANIA SIE O STOPIEN DOKTORA HABILITOWANEGO

Habilitantka przedstawita rozprawe habilitacyjna w postaci powigzanego tematycznie cyklu
pieciu publikacji opublikowanych w latach 2018-2023 pt. ,Profil sktadnikéw mineralnych jako
czynnik determinujqgcy jakos¢ produktéw bezglutenowych”. S to nastepujace prace:

1. Gliszczyr'lska-éwig}o, A, Klimczak I., Rybicka, I.; 2018; Chemometric analysis of minerals in gluten-
free products. Journal of the Science of Food and Agriculture, 98, 8, 3041-3048;
DOI:10.1002/jsfa.8803

2. Rybicka, L., Doba, K., Binczak, O.; 2019; Improving the sensory and nutritional value of gluten-free
bread. International Journal of Food Science and Technology, 54, 9, 2661-2667;
DOI:10.1111/ijfs.14190

3. Kiewlicz, 1., Rybicka, I.; 2020; Minerals and their bioavailability in relation to dietary fiber,
phytates and tannins from gluten and gluten-free flakes. Food Chemistry, 305, 1-6;
DOI:10.1016/j.foodchem.2019.125452

4. Kowalczewski, P.K., Gumienna, M., Rybicka. L., Gérna, B.; Sarbak, P., Dziedzic, K., Kmiecik, K.; 2021;
Nutritional Value and Biological Activity of Gluten-Free Bread Enriched with Cricket Powder.
Molecules, 26, 4, 1-11; DOI:10.3390/molecules26041184

5. Rybicka. I; 2023; Comparison of elimination diets: Minerals in gluten-free, dairy-free, egg-free
and low-protein breads. Journal of Food Composition and Analysis, 118, May 2023, 105204; DOI:
10.1016/j.jfca.2023.105204

Suma punktéw ww. publikacji, zgodnie z rokiem opublikowania wg wykazu MEiN, wynosi 545 pkt,,
a sumaryczny IF 21,641. Prace opublikowano w czasopismach ze wspéiczynnikiem wptywu IF
w zakresie od 2,422 (Journal of the Science of Food and Agriculture) do 7,514 (Food Chemistry).
Uznaje, ze sa to wskazniki relatywnie wysokie. Publikacje z cyklu habilitacyjnego sg juz cytowane
przez $rodowisko naukowe (zgodnie z wnioskiem kolejno 62, 70 i 105 cytowan wg WoS, Scopus
i Google Scholar). Swiadczy to o tym, ze tematyka prac naukowych Habilitantki jest inspirujaca dla
innych badaczy. Niewatpliwie studia nad badaniem zmienno$ci sktadnikéw mineralnych
w produktach zbozowych/bezglutenowych jest waznym obszarem badan specjalistow w dyscyplinie
technologia Zywnosci i zywienia.

W dwéch pracach z cyklu habilitacyjnego dr Iga Krystyna Rybicka jest pierwszym autorem
(nr 2 i5). W kolejnej pracy (nr 3) udzial dwoch autorek zostat okreslony jako réwnocenny. Wktad
Kandydatki do stopnia doktora habilitowanego w powstanie tych prac polegat gtéwnie
na zaplanowaniu/realizacji/nadzorowaniu badan w zakresie: Koncepcja badan; Metodologia;
Walidacja; Analiza danych; Przeprowadzenie badan; Zasoby; Artykut - oryginalny szkic; Artykut -
przeglad i edycja; Wizualizacja wynikéw; Nadzér nad projektem, Administracja projektem;
Pozyskiwanie funduszy. W dwodch kolejnych publikacjach dr Iga Krystyna Rybicka byta
odpowiedzialna za aspekty: Metodologia; Walidacja; Oprogramowanie; Przeprowadzenie badan;
Analiza danych; Wizualizacja wynikéw; Artykut - oryginalny szkic; Artykul - przeglad i edycja;
Nadzér nad projektem; Zasoby; Administracja projektem; Pozyskiwanie funduszy (nr 1) oraz
Metodologia; Walidacja; Przeprowadzenie badan; Analiza danych; Artykut - oryginalny szkic (nr 4).
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Wspétautorzy publikacji z cyklu habilitacyjnego potwierdzili podziat zaangazowania w ich
powstanie.

Publikacje wskazane jako osiagniecie habilitacyjne uznaje za oryginalne osiagniecia
tworcze HabilitantKi i tworzonych przez Nig zespolow badawczych.

4. OCENA ORYGINALNOSCI BADAN ORAZ ICH POZIOMU NAUKOWEGO W DYSCYPLINIE
TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIA

Dr Iga Krystyna Rybicka za cel gtéwny badan cyklu habilitacyjnego przyjeta szczegétowa
charakterystyke sktadnikow mineralnych wystepujacych w zboZzowych produktach bezglutenowych.
W ramach przeprowadzonych badan sformutowata trzy cele szczegétowe:

Cel 1: dokonanie kompleksowej charakterystyki profilu skladnikéw mineralnych
w produktach bezglutenowych.

Cel 2: poréwnanie zawartosci skladnikéw mineralnych w wybranym asortymencie
produktéw bezglutenowych (platki i pieczywo) z innymi produktami eliminacyjnymi
oraz konwencjonalnymi.

Cel 3: podniesienie wartosci odzywczej, poprzez poprawe profilu sktadnikéw mineralnych,
wybranego asortymentu produktéw bezglutenowych (pieczywo).

Potwierdzam, ze wyniki zaprezentowane jako osiggniecie habilitacyjne pozwolity na poszerzenie
wiedzy nt. charakterystyki sktadnikow mineralnych (Ca, K, Mg, Na, Cu, Fe, Mn, Zn) w produktach
klasycznych oraz produktach bezglutenowych. W oznaczeniach zawartos$ci sktadnikéw mineralnych
Habilitantka wykorzystuje mineralizacje mikrofalowg oraz atomowa spektroskopie emisyjng
ze wzbudzeniem mikrofalowym (MP-AES). Jest réwniez wspétautorka pracy dotyczacej
spektrofotometrycznej metody oznaczania zawartosci fosforu.

Badania przeprowadzone w ramach realizacji pierwszego celu szczegétowego (publikacje 1 i 3)
pozwolity wskaza¢ produkty szczegélnie zasobne w wymieniane jako deficytowe na diecie
bezglutenowej mikro- i makroelementy takie jak Ca, Mg, Fe oraz Zn. Badania wykazaty, Ze najnizsza
zawarto$cig wiekszoSci sktadnikéw mineralnych charakteryzowaty sie platki wytworzone
z najbardziej popularnych surowcéw bezglutenowych: kukurydzy i ryzu, natomiast najwyzsza -
ptatki z gryki, owsa, amarantusa, teffu oraz komosy ryzowej. Habilitantka zaproponowata ponadto
klasyfikacje produktéw ze znakiem przekreslonego ktosa na tradycyjne - charakteryzujace sie niska
zawarto$cig mikro- i mikroelementéw (gtownie ryz, kukurydza, skrobia pszenna bezglutenowa) oraz
alternatywne - bardziej zasobne w sktadniki mineralne (m.in. teff, amarantus i komosa ryzowa).
Wsrdd tych drugich na szczegdélng uwage zastuguja produkty z teffu oraz amarantusa, ktdre
ze wzgledu na najbardziej korzystny stosunek sktadnikéw odzywczych i nie odzywczych (btonnik,
taniny i fityniany), w najwiekszym stopniu moga realizowac dzienne zapotrzebowanie na sktadniki
mineralne. Ciekawym elementem prowadzonych badan byto wykorzystanie wybranych metod
chemometrycznych - analize skltadowych gtéwnych oraz hierarchiczng analize skupien
w klasyfikacji analizowanych produktéow bezglutenowych. Wyniki PCA wskazaty na mozliwo$c¢
réznicowania produktéw bezglutenowych na podstawie ich zasobnosci w Mg, K, Cu, Fe i Mn
(wyrazonej jako % zalecanego dziennego spozycia albo % wystarczajgcego spozycia).

W ramach realizacji drugiego celu szczegétowego (publikacje 3 i 5) Habilitantka poréwnata sktady
mineralne w ptatkach wyprodukowanych ze zb6z chlebowych (pszenica, orkisz, zyto, jeczmien
i owies) oraz w ich odpowiednikach bezglutenowych oraz w kilku typach pieczywa eliminacyjnego
(bez nabiatu, bez jaj oraz o niskiej zawartos$ci fenyloalaniny i biatka ogétem). W kontekscie tematu
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osiagniecia habilitacyjnego stwierdzam jednak niesp6jnos¢ dotyczaca wiaczenia do analizy ,innych
produktéw eliminacyjnych”, gdyz tytut rozprawy jednoznacznie wskazuje zainteresowanie tylko
produktami bezglutenowymi. Pomimo tej uwagi publikacje Habilitantki potwierdzity, Ze i) chleby
eliminacyjne charakteryzujg sie nizsza zawartos$cig Fe, Ca, Mg, K i Na niz pieczywo konwencjonalne,
ii) chleby bez glutenu, bez mleka oraz bez jaj zawieraja poréwnywalne ilosci Fe, Mg i K oraz iii)
pieczywo niskobiatkowe (PKU) jest najmniej zasobne w sktadniki mineralne. Z kolei poréwnanie
platkéw wskazuje na bardziej warto$ciowy sktad mineralny platkéw z roslin alternatywnych
(amarantus, gryka, komosa ryzowa i teff).

Badania zrealizowane w ramach trzeciego celu szczeg6towego (publikacje 2 i 4) wykazaty, w jaki
spos6b mozna podnie$¢ wartos¢ odzywczg, w tym zawarto$¢ sktadnikéw mineralnych, pieczywa
bezglutenowego. Wykorzystano do tego celu teff, amarantus i komose ryzowa, ktore zastapity
w iloSci 25%, 12.5% i 12.5% handlowa make bezglutenowg oraz dopuszczone w 2021 r. do spozycia
w Unii Europejskiej, owady jadalne (w pracy korzystano z dodatku 2, 6 i 10% maczki ze Swierszczy
domowych - Acheta domesticus). Chleby z dodatkiem alternatywnych surowcéw roslinnych
zawieraly istotnie wiecej wiekszosci analizowanych sktadnikéw mineralnych (poza Na) niz chleb
na bazie kontrolnej mieszanki do wypieku. Réznice te byty szczegdlnie istotne w przypadku Ca, K i
Mg (chleb z maka z teffu, amarantusa i komosy ryzowej) oraz Fe, Zn i Mn (chleb z maka z teffu
i amarantusa). Z kolei w przypadku standardowej porcji, chleb z 10% dodatkiem maczki
ze Swierszczy dostarcza 13% dziennego zapotrzebowania na P, 20% na Cu oraz 11% na Zn.

Uwazam, ze Habilitantka jest specjalistkg w zakresie analizy sktadu mineralnego licznych produktéw
zbozowych klasycznych i bezglutenowych. Dzieki przeprowadzonym badaniom udato sie wskaza¢
surowce alternatywne (gryka, amarantus, komosa ryzowa, teff i maczka ze Swierszczy),
poprawiajgce sktad mineralny pieczywa bezglutenowego. W autoreferacie zabraklo mi jednak
syntezy wtasnych dokonan w aspekcie proby wyja$nienia istotnych réznic w zawartosci sktadnikow
mineralnych w réznych produktach (maki, ptatki, kasze) wyprodukowanych z jednego rodzaju
surowca np. z gryki. Proponuje tego typu badania uwzgledni¢ w dalszej karierze naukowe;j.

W podsumowaniu tej czesci opinii potwierdzam, ze dr Iga Krystyna Rybicka udowodnita,
ze dysponuje wlasciwym warsztatem badawczym, potrafi organizowa¢ badania naukowe oraz
z sukcesem publikuje samodzielnie i w ramach réznych zespotéw badawczych. Osiagniecie
naukowe przedstawione do oceny stanowi cykl powigzanych tematycznie artykuléw
naukowych opublikowanych w czasopismach naukowych, ktéore w roku opublikowania
artykulu w ostatecznej formie byly ujete w wykazie sporzadzonym zgodnie z przepisami
wydanymi na podstawie art. 267 ust. 2 pkt 2 lit. B Ustawy.

5. INFORMACJA O WYKAZYWANIU SIE ISTOTNA AKTYWNOSCIA NAUKOWA
REALIZOWANA W WIECE] NIZ JEDNE]J UCZELNI LUB INSTYTUCJI NAUKOWEJ

Wspoétpraca naukowa Habilitantki z osrodkami zagranicznymi jest efektem krotko-
i dtugookresowych wyjazdéw realizowanych zaréwno przed, jak i po uzyskaniu stopnia doktora.
Waznym osiggnieciem byto stypendium naukowe w programie EU-FORA (The European Food Risk
Assessment Fellowship Programme) organizowanym przez Europejski Urzad ds. Bezpieczeristwa
Zywnoci (EFSA). Stypendium sktadato sie z zasadniczego projektu badawczego (“Benefit and risk
assessment of replacing sodium chloride by other salts or the application of new strategies
in industrial seafood products”), realizowanego od 11.01 do 31.12.2021 w Interdisciplinary Centre
of Marine and Environmental Research, University of Porto, Portugalia (opiekun: Maria Leonor
Nunes) oraz czterech modutéw treningowych organizowanych przez EFSA oraz o$rodki naukowe
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we Wtoszech (EFSA, Parma), Austrii (The Austrian Agency for Health and Food Safety, Wieden),
Niemczech (The German Federal Institute for Risk Assessment, Berlin) oraz Grecji (Hellenic Food
Authority, Ateny). Stypendium pozwolito Habilitantce zdoby¢ cenne do$wiadczenie uczestniczenia
w interdyscyplinarnych projektach finansowanych w ramach funduszy unijnych (Horyzont
2020/Horyzont Europa) oraz odby¢ szkolenia z zakresu bezpieczenstwa zywnos$ci organizowane
przez wiodace europejskie instytucje naukowe. Efektem tej wspotpracy sa takze cztery artykuty
naukowe oraz trzy doniesienia konferencyjne.

W latach 2019-2020 Habilitantka zrealizowata z kolei dwa krétkookresowe wyjazdy
naukowe. W konkursie uméw bilateralnych organizowanym przez NAWA otrzymata finansowanie
miesiecznego pobytu w Faculty of Chemistry, Belarusian State University (Minsk, Biatoru$) (opiekun:
Tatsiana Savitskay). Celem kolejnego krétkookresowego stypendium odbytego w ramach programu
Erasmus+ (cel szkoleniowy) byto tzw. job shadowing’ pod patronatem Antonella Pasqualone (WoS:
177 publikacji, indeks Hircha: 36), Deptartment of Soil, Plant and Food Science, University of Bari
"Aldo Moro" (Bari, Wtochy). Efektem tych wyjazdéw jest jedna publikacja naukowa, a kolejne,
wg informacji przedstawionych w autoreferacie, s w trakcie opracowywania.

W trakcie studiéw doktoranckich Habilitantka nawigzata wspétprace z Department of Food
Science, Aarhus University (Dania), w ramach ktérej odbyta 3-miesieczny staz naukowy (08.03-
17.06.2013 r.) pod opieka Nina Aagaard Pulsen oraz Lotte Bach Larsen. Wspétpraca z Aarhus
University zaowocowata publikacjg trzech artykutéw oraz jednego doniesienia konferencyjnego.

Habilitantka ma réwniez osiggniecia w zakresie wspétpracy krajowej z oSrodkami innymi niz
UEP. W ramach tej wspéipracy prowadzi/-ta badania z Uniwersytetem Przyrodniczym w Poznaniu
(UPP) oraz z Politechnika Poznanskg (PP). W ramach wspoétpracy z UPP uczestniczy w roli
wykonawcy w projekcie finansowanym w ramach konkursu NCBR LIDER/27/0105/L-
11/19/NCBR/2020 pt. ,Opracowanie linii innowacyjnych pelmowarto$ciowych zastepnikow
produktéw miesnych na bazie surowcow roslinnych z zastosowaniem dodatkéw funkcjonalnych”.
(kierownik: Przemystaw fukasz Kowalczewski). W ramach tej wspoétpracy Habilitantka
jest wspotautorka siedmiu publikacji (2019-2021) i jednego zgtoszenia patentowego (2018).

Z kolei wspoétpraca z Instytutem Chemii i Elektrochemii Technicznej PP miata miejsce
podczas realizacji pracy doktorskiej. Jej przedmiotem byla ocena zawartosci Se w asortymencie
zbozowych produktéw bezglutenowych za pomoca spektroskopii absorpcyjnej z atomizacja w piecu
grafitowym (GF-AAS). Ta wspoélpraca zaowocowata publikacjg jednej pracy naukowej (2015).

Z pelnym przekonaniem potwierdzam, ze dr Iga Krystyna Rybicka wykazuje sie istotng
aktywno$cia naukowa realizowana w wiecej niz jednej uczelni lub instytucji naukowe;j.
Habilitantka realizuje réznorodne badania w dyscyplinie technologia Zzywno$ci i Zzywienia
we wspoélpracy z jednostkami naukowymi zagranicznymi i krajowymi. Jest naukowcem
rozpoznawalnym w Srodowisku krajowym oraz miedzynarodowym. Liczba cytowan Jej prac
wg WoS Core Collection wynosita na dzien zlozenia wniosku (bez autocytowan) - 390,
a indeks Hirscha 12. Uznaje te wskazniki za bardzo dobre na etapie habilitacji.

6. OCENA POZOSTALE] AKTYWNOSCI ZAWODOWE]

6.1. Pozostata aktywnos¢ naukowa

Do pozostalych osiggnie¢ naukowych, stanowigcych o znacznym wkiadzie w rozwdj
dyscypliny technologia zywno$ci i zywienia, nalezg prace dotyczace oceny jakosci réznych
produktéw spozywczych, z ktérych wiekszo$¢ dotyczyta oceny profilu sktadnikéw mineralnych
i witamin z grupy B. Opisywany asortyment to:
- zywno$¢ bezglutenowa (publikacje inne niz wymienione jako cykl habilitacyjny),
- owady jadalne,
- ograniczenie spozycia soli,
- zywno$¢ pochodzenia zwierzecego (mleko i jogurty),
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- zywno$¢ pochodzenia roslinnego (nasiona roslin stragczkowych, ziemniak, owoce i warzywa).

Laczna liczba publikacji Habilitantki w tej tematyce wynosi 29. W$réd nich tylko cztery
opublikowano w polskojezycznych czasopismach krajowych. Dr Iga Krystyna Rybicka jest réwniez
wspétautorkg dwdch rozdziatow w jezyku angielskim w dwdéch monografiach wydanych przez UEP
(tytuly monografii ,Product design & management” 2018 i ,Current trends in commodity science:
analysis and consumer acceptance of food products” 2013). Przygotowata wraz z zespolem 7 prac
prezentowanych na konferencjach krajowych oraz 18 prac na konferencjach miedzynarodowych.
Byta cztonkiem redakcji w takich monografiach jak: Mtodzi Eksperci Jakosci (2020) oraz Mtodzi
Towaroznawcy (2016-2019). Brata udzial w pracach 7 komitetéw organizacyjnych konferencji
(gtéwnie UEP). Jest ponadto cztonkiem dwéch towarzystw naukowych: Polskiego Towarzystwa
Towaroznawczego (od 2016) oraz Polskiego Stowarzyszenia Dietetykéw (od 2015). Na zaproszenie
redakcji czasopism z listy JCR wykonata od 2018 r. blisko 80 recenzji publikacji, a dla wydawnictwa
Elsevier recenzje ,book proposal”.

Oprécz  wspotuczestnictwa w  realizacji wspomnianego  wczes$niej  projektu
LIDER/27/0105/L-11/19/NCBR/2020 Habilitantka byta roéwniez kierownikiem zadania
badawczego pt. ,Czy diety eliminacyjne sg bezpieczne? Poréwnanie zawarto$ci wybranych metali
ciezkich w pieczywie tradycyjnym, bezglutenowym, bezmlecznym, bezjajecznym i niskobiatkowym”
na tgczng kwote 49 995 zt (MINIATURA 1; nr projektu: 2017/01/X/NZ9/00669). Zadanie badawcze
dotyczyto wstepnych oznaczen laboratoryjnych zawartosci metali ciezkich w réznych rodzajach
pieczywa (chleba) eliminacyjnego. Otrzymata takze finansowanie tzw. krotkiej formy ksztatcenia
kadry akademickiej w konkursie PROM organizowanym przez Narodowa Agencje Wymiany
Akademickiej w 2018 r. Konkurs pozwolil Habilitantce wzig¢ udziat w letniej szkole ,Scientific basis
for Food Based Dietary Guidelines - new challenges” organizowanej przez Federation of European
Nutrition Societies w Belgradzie (Serbia) w dn. 19-23.08.2019 r.

Bardzo duzym osiagnieciem Habilitantki i docenieniem Jej pozycji naukowej jest funkcja
Eksperta Komisji Europejskiej, ktéra peini od 2017 r. Do tej pory oceniata jako Expert wnioski
w trzech konkursach organizowanych w ramach programu Horyzont 2020 w 2017 oraz 2021 r. oraz
jako Monitornig Expert oceniata realizacje dwdch grantéw finansowanych w ramach Horyzont 2020.
Oceniane konkursy dotyczyly m.in. $rodkéw stodzacych, spersonalizowanego odzywiania
oraz zbilansowanej diety w kontekscie European Green Deal.

Do wyrdznien przyznanych Habilitantce za osiaggniecia naukowe mozna zaliczy¢:

1) wyrdznienie rozprawy doktorskiej przez jej recenzentéw (uchwata Rady Wydziatu
Towaroznawstwa UEP z dn. 24 wrze$nia 2015 r.);
2) nagrode w XI konkursie Fundacji Uniwersytetu Ekonomicznego w Poznaniu na najlepsza

prace doktorska obroniong w 2014/2015 r,;
3) Nagrody Rektora UEP (m.in. za publikacje artykutéw naukowych w wysokopunktowanych
czasopismach naukowych w latach 2016, 2018, 2019, 2021).

6.2.  Osiggniecia dydaktyczne

Dr Iga Krystyna Rybicka jako pracownik réwniez dydaktyczny prowadzita zajecia na studiach
stacjonarnych i niestacjonarnych na kierunkach: Jako$¢ i rozwdj produktu (wcze$niej
Towaroznawstwo), Zarzadzanie i inzynieria produkcji oraz Product and Process Management
realizowanych dla studentéw UEP. Realizowata ¢wiczenia laboratoryjne z przedmiotéw: ,Metody
fizykochemiczne w towaroznawstwie”, , Analiza instrumentalna”, ,Instrumentalne metody kontroli
procesu produkcyjnego”, ,Instrumentalne metody oceny produktéow”, ,Metody instrumentalne
w ocenie jako$ci wyrobéw” oraz wyktady z przedmiotéw ,Zywienie cztowieka”, ,Zalecenia
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zywieniowe w profilaktyce zdrowotnej” i ,Zywno$¢ i zywienie w dietach eliminacyjnych”. Jest
koordynatorka ¢wiczen ,Analiza instrumentalna” oraz ,Instrumentalne metody oceny produktéw”.
Prowadzita takze ¢wiczenia w jezyku angielskim z przedmiotu ,Instrumental methods of production
process control” dla studentéw studiéw drugiego stopnia na kierunku Product & Process
Management. Jest wspotautorka rozdziatu w monografii dydaktycznej pt. ,Product design
& management”. Od poczatku zatrudnienia prowadzi zajecia dydaktyczne w ramach tzw. klas
akademickich realizowanych w Instytucie Nauk o Jakosci (dawniej: Wydziat Towaroznawstwa) dla
uczniéw wybranych liceéw ogélnoksztatcacych z Wielkopolski. W latach 2016/2017 i 2019/2020
pelnita funkcje opiekuna roku na studiach pierwszego stopnia na kierunku Jako$¢ i rozwéj produktu.
Jest doceniana przez studentow (uzyskuje wysokie noty w badaniach ankietowych).

W latach 2016-2019 byta wykonawca w projekcie dydaktycznym pt. "Menedzer
ds. zarzadzania i zapewniania jako$ci oraz bezpieczenstwa produktéw" adresowanym do studentéw
studiéw pierwszego i drugiego stopnia finansowanym przez EFS w ramach POWER 2014-2020.
W ramach tego projektu kilkukrotnie prowadzita warsztaty pt. ,Zasady pobierania
i przygotowywania probek do badan” (tacznie 20 h) oraz ,Optymalizacja warunkéw rozdziatu
sktadnikéw mieszaniny metodq wysokosprawnej lub ultrasprawnej chromatografii cieczowej” (1acznie
20 h). Byla takze opiekunem dziewieciu naukowych projektéw zrealizowanych przez studentéow
we wspotpracy z praktyka gospodarcza (projekty dotyczyly m.in. opracowania produktéow
bezglutenowych dla firmy Grano) (fgcznie 240 h).

Z uwagi na ograniczenia formalne na UEP byta promotorem jedynie pieciu prac inzynierskich,
jednak dodatkowo pomagata w realizacji kolejnych 15 prac dyplomowych. Sprawowata réwniez
funkcje promotora pomocniczego w przewodzie doktorskim dr Julii Szutowskiej pt. ,Projektowanie
innowacyjnego produktu na przyktadzie fermentowanego soku z jarmuzu” (obrona w 2022 r;
promotor: dr hab. inz. Daniela Gwiazdowska, prof. UEP).

6.3. Dziatalno$¢ organizacyjna

Najwazniejszymi osiggnieciami organizacyjnymi wskazanymi przez Habilitantke sg prace
w zespotach: opracowujacym Strategie UEP na lata 2021-2024 oraz cztonka zespotu
przygotowujacego raport samooceny kierunku towaroznawstwo (w ramach oceny programowej
Polskiej Komisji Akredytacyjnej 2020/2021), Znaczna cze$¢ tej pracy dotyczyta prognozy rozwoju
naukowego Uczelni oraz cyklicznej aktualizacji Strategii. Dr Iga Krystyna Rybicka jest réwniez
cztonkiem zespotu przygotowujacego UEP do otrzymania miedzynarodowych akredytacji
biznesowych: EQUIS (European Quality Improvement System) oraz AACSB (Association to Advance
Collegiate Schools of Business). W zespole tym odpowiada za opracowania dotyczace osiaggnieé
naukowych pracownikéw Uczelni i jest wspétautorka m.in. Initial Self-Evaluation Report oraz
raportéw podsumowujacych kolejne lata sprawozdawcze.
Pozostate aktywnosci organizacyjne Habilitantki to sprawowanie funkciji:
- przewodniczacej Rektorskiej Podkomisji ds. Turystyki i Wczaséw (2017-2020),
- czlonka Komisji ds. Strategii Wydzialu Towaroznawstwa UEP (2017-2020),
- cztonka Komisji Rekrutacyjnej Wydziatu Towaroznawstwa (2017-2020),
- koordynatora ds. klas akademickich realizowanych na Wydziale Towaroznawstwa (2015-2021),
- cztonka komitetu organizacyjnego konferencji Dni Miodych Towaroznawcéw (obecnie Dni
Mtodych Lideréw Jakosci) organizowanej corocznie w UEP odpowiadajgc m.in. za redakcje
monografii naukowych ‘Mtodzi Towaroznawcy’ oraz ‘Mtodzi Liderzy Jakosci’ (2012-2020). W latach
2018-2020 byta wspotprzewodniczaca wydarzenia,
- cztonka Rady Doktorantéw UEP (2013-2015),
- cztonka Rady Wydziatu Towaroznawstwa (2014-2015),
- cztonka Sesji Sprawozdawczej Doktorantow UEP (2014).
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Za dziatalno$¢ organizacyjng Habilitantka otrzymata nagrode Rektora UEP w 2020 r. (m.in. za prace
w zespotach ds. akredytacji miedzynarodowych oraz opracowania strategii UEP). Z kolei
za osiagniecia organizacyjne i wizerunkowe otrzymata nagrode Rektora UEP w 2017 r.
(m.in. za pelnienie funkcji Eksperta Komisji Europejskiej).

6.4. Dziatalno$¢ popularyzatorska

Dr Iga Krystyna Rybicka ma réwniez znaczace osiaggniecia na polu popularyzacji nauki
i Uczelni. Uczestniczyta z wyktadami lub warsztatami w Nocy Naukowcow (2018, 2019), w XIX
Festiwalu Nauki i Sztuki (2017) r., w spotkaniu dla os6b stosujacych diete bezglutenowg
zorganizowanego wraz z poznanskim oddzialem Stowarzyszenia Os6b z Celiakig i na Diecie
Bezglutenowej (2017). Uczestniczyla w studenckiej ogdélnopolskiej konferencji Dni Mtodych
Towaroznawcéw (przygotowata opracowania prasowe na ten temat oraz miata wystapienie radiowe
promujace to wydarzenie). Prowadzita zajecia dla uczestnikow Uniwersytetu III Wieku UEP
(2019/2020); warsztaty dla 0s6b starszych ,Akademia Zdrowego Zywienia” (32 h) realizowanych w
ramach projektu pt. ,Podniesienie kompetencji senior6w w ramach Uniwersytetu Trzeciego Wieku
UEP” (projekt nr POWR.03.01.00-00-T208/18 finansowany w ramach POWER 2014-2020).

7. WNIOSEK KONCOWY

Uwzgledniajac kryteria istotne w postepowaniu habilitacyjnym, tj. osiggniecie naukowe
pt. ,Profil skladnikow mineralnych jako czynnik determinujacy jakos¢ produktow
bezglutenowych” oraz pozostatg istotng aktywno$¢ naukowg albo artystyczng realizowang
w wiecej niz jednej uczelni, instytucji naukowej lub instytucji kultury, w szczegdlnosci zagranicznej
stwierdzam, ze zostaly speilnione wszystkie wymagania Ustawy. W szczegdlnosci uwazam,
ze wskazane przez Kandydatke osiagniecie naukowe stanowi istotny wklad w rozwdéj
dyscypliny technologia ZzywnoS$ci i Zzywienia. Doceniam wspoélprace Habilitantki
z Europejskim Urzedem ds. Bezpieczenstwa Zywnosci; wspélprace ekspercka z Komisja
Europejska w ocenie wnioskéw grantowych oraz wspoélprace z pozostalymi jednostkami
naukowymi w kraju i zagranica. Moim zdaniem aktualny dorobek naukowy Kandydatki
potwierdza, Ze nadanie stopnia doktora habilitowanego jest w pelni zastuzone.

Whnioskuje do Rady Naukowej Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Uniwersytetu
Przyrodniczego we Wroctawiu o przeprowadzenie dalszych etapdw postepowania habilitacyjnego.

prof. dr hab. Iwona Konopka

Olsztyn, 28 sierpnia 2023 r.
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