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Kod

NT_P7S_WG01

NT_P7S_WG02

NT_P7S_WG03

NT_P7S_WG04

NT_P7S_WGO05
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Umiejetnosci

Kod

NT_P7S_UWO1

NT_P7S_UWO02

NT_P7S_UWO03

NT_P7S_UWO04

NT_P7S_UWO5

NT_P7S_U006

NT_P7S_UKO7

NT_P7S_UKO08

Efekty

Zatqcznik do uchwaly nr 81/2023 Senatu Uniwersytetu Przyrodniczego we
Wroctawiu z dnia 15 grudnia 2023 roku w sprawie okreslenia efektow
uczenia sig dla studiow drugiego stopnia o profilu ogolnoakademickim na

kierunku food technology

Efekty uczenia sie

Tresé

Absolwent zna i rozumie w stopniu pogtebionym zagadnienia z zakresu produkgji i technologii zywnosci,
umozliwiajace zapewnienie doradztwa naukowego i technicznego producentom i konsumentom.

Absolwent zna i rozumie w stopniu pogtebionym osiggniecia w biotechnologii rolno-spozywczej i
wskazuje ich praktyczne zastosowania.

Absolwent zna i rozumie gtéwne wskazniki pogorszenia jakosci zywnosci i wykorzystuje je w celu
dostosowania technologii pakowania i utrwalania do strategii marketingowych produktéw rolno-
spozywczych.

Absolwent zna i rozumie rozumie w stopniu pogtebionym postep naukowy w produkcji i przygotowaniu
zywnosci, pozwalajacy na poprawe jej jakosci i funkcjonalnosci.

Absolwent rozumie i wdraza postep naukowy w produkcji zywnosci oraz wykorzystuje go w projektach
badawczo-rozwojowych z zakresu przemystu spozywczego.

Absolwent zna i rozumie narzedzia do wyszukiwania informacji naukowej i prawnej w technologii rolno-
spozywczej.

Absolwent rozumie informacje na temat ogtaszanych konkurséw badawczo-rozwojowych, prawodawstwa
w zakresie wtasnosci intelektualnej i przemystowej oraz praw zwigzanych z technologiami rolno-
spozywczymi.

Tresé

Absolwent potrafi korzystac z narzedzi do wyszukiwania istotnych i wiarygodnych informacji w celu
rozwigzywania problemdw, opracowywania strategii i doradztwa dla przemystu rolno-spozywczego.

Absolwent potrafi tworzy¢ raporty i opracowywac procedury zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem
Zywnosci.

Absolwent potrafi opracowad innowacyjne strategie w zakresie kontroli surowcéw, wptywajgce na
poprawe jakosci wyrobéw gotowych.

Absolwent potrafi opracowad i wykorzystac procedury dodawania do zywnosci sktadnikéw o
wtasciwosciach funkcjonalnych i odzywczych oraz oceniac ich potencjat rynkowy pod katem akceptacji
konsumentéw

Absolwent potrafi rozwija¢ i wykorzystywac narzedzia do oceny produktéw ubocznych w przemysle
rolno-spozywczym.

Absolwent potrafi zaplanowac i opracowacd projekty badawcze zwigzane z jakoscia i bezpieczehstwem
zywnosci w technologii rolno-spozywczej.

Absolwent potrafi porozumiewac sie ze specjalistami z branzy zwiazanej z produkcjg zywnosci oraz
postugiwac sie w stopniu zaawansowanym specjalistyczna terminologig w jezyku obcym na poziomie B2
+ Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia

Absolwent potrafi zaplanowa¢ proces ciggtego doskonalenia i uczenia sie przez cate zycie w dziedzinie
rolno-spozywczej.
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Kompetencje spoteczne

Kod Tresé

Absolwent jest gotéw do krytycznej i samokrytycznej oceny oraz analizy postepu naukowego w zakresie
NT_P7S_KKO1 o /. . .
- 7= technologii i jakosci produktéw rolno-spozywczych.

Absolwent jest gotéw do wykorzystywania zdobytej wiedzy i formutowania opinii, obejmujacych refleksje
NT_P7S_KO002 ; T L ) .
- 7= nad spoteczng i etyczna odpowiedzialnoscig w dziedzinie przemystu rolno-spozywczego.

Absolwent jest gotéow do wykorzystywania potencjatu innowacyjnosci i kreatywnosci w dziedzinie rolno-
NT_P7S_KOR3 . ; ST SIP ,
- = spozywczej dla podnoszenia jakosci zycia spoteczehnstwa.
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