Wroclaw , dn. 20.06.2023 r.

UCHWALA

Komisji Habilitacyjnej powotanej w dniu 14 marca 2023 r. przez Rade Dyscypliny
Technologia Zywnosci i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu na podstawie
art. 221 ust. 5 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym 1 nauce (tekst
jedn. Dz.U. z 2021 r. poz. 478, z pdzn. zm.), zwanej dalej ustawa, w celu przeprowadzenia
postgpowania habilitacyjnego dr inz. Anny Marietty Salejdy w dziedzinie nauk rolniczych, w
dyscyplinie technologia zywnoéci i zywienia.
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Komisja, dziatajac zgodnie z ww. ustaws, na posiedzeniu w dn. 20.06.2023 r. po zapoznaniu
si¢ z recenzjami i opiniami Cztonkéw Komisji oraz przeprowadzeniu kolokwium
habilitacyjnego stwierdza, ze aktywno$é¢ naukowa oraz osiggniecia naukowe dr inz. Anny
Marietty Salejdy stanowig istotny wkiad w rozw0j dyscypliny naukowej technologia
Zywnosci 1 zywienia oraz realizowane byly w wigcej niz jedne; uczelni/instytucji naukowej i
wyraza pozytywna opini¢ w sprawie nadania dr inz. Annie Mariecie Salejdzie stopnia doktora
habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych, dyscyplinie technologia Zzywnosci i Zywienia,
uznajac spelnienie przestanek warunkujacych nadanie stopnia doktora habilitowanego, o
ktorych mowa w art. 219 ust. 1 pkt 1-3 wskazanej ustawy.

§2
Integralng czgscig niniejszej Uchwaty jest zalgcznik 1 stanowigcy jej uzasadnienie.
§3

Komisja przekazuje niniejsza uchwale Przewodniczacej Rady Dyscypliny Technologia
Zywno$ci i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu Pani prof. dr hab.
Agnieszce Kicie

Podpisy:







Zalacznik nr 1

Uzasadnienie do Uchwaly Komisji Habilitacyjnej z dnia 20 czerwea 2023 roku powolanej w
sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych, dyscyplinie

technologia zywnoSci i Zywienia wszczetym na wniosek dr inz. Anny Marietty Salejdy

Komisja habilitacyjna zapoznata sie z dokumentacja, dotyczaca postgpowania w sprawie nadania stopnia

doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych, dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia

wszczgtym na wniosek dr inz. Anny Marietty Salejdy, obejmujaca:

Whniosek przewodni.

Dane wnioskodawcy (zatacznik 1).

Autoreferat prezentujacy opis osiggnie¢ i dorobku naukowo — badawczego (zatacznik 2).

Wykaz osiagnig¢ naukowych stanowiacych znaczny wktad w rozwéj dyscypliny technologia zywnoéci i zywienia
(wykaz opublikowanych prac naukowych oraz informacja o osiagnieciach dydaktycznych, wspolpracy naukowej
i popularyzacja nauki) (zatacznik 3).

Kopie pigciu powigzanych tematycznie prac stanowiacych osiagniecie naukowe, bedace podstawa ubiegania si¢ o
stopien naukowy doktora habilitowanego (zatacznik 4).

Oswiadczenia wspétautoréw prac wchodzacych w sklad osiagniecia naukowego, stanowiacego podstawe do
ubiegania si¢ o stopiefi naukowy doktora habilitowanego, wskazujace na ich merytoryczny wkiad w powstanie
kazdej pracy (zatacznik 5).

Zaswiadczenie o istotnej aktywnosci naukowej realizowanej w wigce] niz jednej uczelni, instytucji naukowej
(zatacznik 6).

Kopia dokumentu potwierdzajacego uzyskanie stopnia doktora (zalacznik 7).

Komisja zapoznata si¢ z opiniami sporzadzonymi przez Recenzentéw:

dr hab. inz. Monika Modzelewska - Kapituta, prof. UWM
dr hab. Magdalena Montowska, prof. UPP

dr hab. inz. Bozena Danyluk, prof. UPP

prof. dr hab. inz. Joanna Stadnik

oraz cztonkéw Komisji:

dr hab. inz. Anna Sokét-Eetowska, prof. UPWr

dr hab. inz. Anna Zimoch-Korzycka, prof. UPWr (sekretarz)

Wszyscy czlonkowie Komisji stwierdzili, ze dokumentacje wniosku przygotowano zgodnie z wytycznymi

zawartymi w ustawie z dnia 20 lipca 2018 r. - Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. z 2022 r. poz.
574).

Na podstawie opinii Recenzentéw i dyskusji w trakcie posiedzenia Komisji oceniono:

osiagnigecie naukowe bedace podstawa do ubiegania si¢ o stopien naukowy doktora habilitowanego,
ktérym byt cykl 5 publikacji naukowych pod wspdlnym tytutem: ,,Modyfikowanie jakosci przetworéw
migsnych w kierunku otrzymania zywnosci o cechach funkcjonalnych poprzez zastosowanie
niekonwencjonalnych dodatkéw pochodzenia roslinnego”,

dorobek naukowo-badawezy,

aktywnos¢ naukowa realizowang z innymi jednostkami naukowymi, w tym zagranicznymi,

wspdlpraca z otoczeniem spolecznym i gospodarczym,

dziatalnos¢ dydaktyczng, organizacyjng i popularyzatorska.



Sylwetka Habilitantki

Pani dr inz. Anna Marietta Salejda w 2006 r. ukonczyta studia wyzsze na Wydziale Nauk o Zywnosci
Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroclawiu i uzyskata tytul magistra inzyniera w zakresie technologii
Zzywnosci i zywienia, bronigc prace pt. ,,Koncepcja ksiegi GMP/GHP w punkcie skupu dziczyzny”. Stopien
doktora nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci i zywienia na podstawie rozprawy doktorskiej pt.
,Uwarunkowania zywieniowe jakosci migsa i tluszczu $win”, ktdrej promotorem byla 'dr hab. Grazyna
Krasnowska, prof. UPWr, zostal jej nadany w 2010 roku przez Rade Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu
Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu.

Prace na stanowisku asystenta w Katedrze Technologii Surowcow Zwierzecych i Zarzadzania Jakoscig
podjeta w 2010 roku. Od pazdziernika 2014 roku do chwili obecnej zatrudniona jest na stanowisku adiunkta w
Katedrze Rozwoju Funkcjonalnych Produktéw Zywnosciowych (dawniej Katedra Technologii Surowcdw
Zwierzecych 1 Zarzadzania Jakoscig) na Wydziale Biotechnologii i Nauk o Zywnosci Uniwersytetu
Przyrodniczego we Wroctawiu.

Ocena osiagniecia naukowego

Jako osiggniecie naukowe stanowiace podstawe do ubiegania sie¢ o stopien naukowy doktora
habilitowanego, w rozumieniu art. 219 ust. 1 pkt. 2 lit. b Ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie
wyzszym i nauce (Dz. U. z 2022 r., poz. 574), Pani dr inz. Anna Marietta Salejda wskazala cykl pigciu
powigzanych tematycznie artykutow naukowych pod wspdinym tytutem: ., Modyfikowanie jakosci przetwordw
migsnych w  kierunku ofrzymania zZywnosci o cechach funkcjonalnych poprzez zastosowanie
niekonwencjonalnych dodatkow pochodzenia roslinnego™.
Wykaz obejmowat nastepujgce artykuly:
1. Salejda A. M., Nawirska-Olszanska A., Janiewicz U., Krasnowska G. (2017).
Effects on quality properties of pork sausages enriched with sea buckthorn (Hippophae rhamnoides L.).
Journal of Food Quality, vol. 2017, Article ID 7123960, 7 pages. IF2017 = 0,841 IF5-letni = 3,516
MNiSW2017 =20 pkt. MNiSW2022 = 40 pkt.
Liczba cytowan wg bazy Web of Science/Scopus = 3/3
2. Salejda A. M., Janiewicz U., Korzeniowska M., Kolniak-Ostek J., Krasnowska G. (2016).
Effect of walnut green husk addition on some quality properties of cooked sausages.
LWT - Food Science and Technology, 65, 751-757.
IF2016 = 2,329 IF5-letni = 6,295 MNiSW2016 = 35 pkt. MNiSW2022 = 100 pkt.
Liczba cytowan wg bazy Web of Science/Scopus = 40/41
3. Salejda A. M., Olender K., Zielinska-Dawidziak M., Mazur M., Szperlik J., Miedzianka J., Zawislak I.,
Kolniak-Ostek J., Szmaja A. (2022). Frankfurter-type sausage enriched with buckwheat by-product as a
source of bioactive compounds. Foods, 11, 674.
IF2022 = 5,561 IF5-letni = 5,94 MNiSW2022 = 100 pkt.
Liczba cytowan wg bazy Web of Science/Scopus = 1/1
4. Salejda A. M., Kucharska A. Z., Krasnowska G. (2018). Effect of cornelian cherry (Cornus mas L.) juice
on selected quality properties of beef burgers. Journal of Food Quality. vol. 2018, Article ID 1563651, 8
pages.
IF2018 = 1,360 IF5-letni = 3,516 MNiSW2018 = 20 pkt. MNiSW2022 = 40 pkt.
Liczba cytowan wg bazy Web of Science/Scopus = 6/8
5. Salejda A. M., Szmaja A., Bobak L., Zwyrzykowska-Wodzinska A., Fudali A., Babelewski P.,
Bienkiewicz M., Krasnowska G. (2021). Effect of [lex x meserveae aqueous extract on the quality of dry-aged
beef. Journal of Food Quality, vol. 2021, Article ID 8848279 1-6.
IF2021 = 3,2 IF5-letni = 3,516 MNiSW2021 = 40 pkt. MNiSW2022 = 40 pkt.



Liczba cytowan wg bazyWeb of Science/Scopus = 4/4

Artykuty zostaly opublikowane w latach 2016-2022, w czasopismach o zasiegu migdzynarodowym (LWT
— Food Science and Technology, 2016, Foods, 2022; Journal of Food Quality, 2017, 2018, 202). Wedlug bazy
WoS o sumarycznym wskazniku IF = 13,291 (IFs.em = 22,783) oraz lacznej liczbie punktéw 215 zgodnie z
komunikatami MEIN i MNiSW w roku wydania, a 320 wg listy MNIE obowiazujacej w 2022 r. We
wszystkich pracach Pani dr inz. Anna Marietta Salejda jest pierwszym autorem i osobg do korespondencji,
przy deklarowanym udziale wlasnym obejmujacym opracowanie koncepcji (publikacje 1, 2, 3, 4, 5),
opracowanie planu badan, wykonanie czg¢sci analiz oraz interpretacje i opracowanie wynikéw, dyskusj¢ nad
wynikami poszczegélnych eksperymentéw, redagowanie i przygotowanie prac do druku, kierowanie
projektami naukowymi obejmujgcymi badania opisane w publikacjach 1, 3 i 5 oraz opieke merytoryczng nad
studentami bioragcymi udzial w badaniach prezentowanych w publikacji 31 5.

Wszyscy czlonkowie Komisji wskazali, ze Kandydatka miata kluczowy wklad w powstanie w.w.
publikacji. Pani prof. dr hab. Joanna Stadnik podkreslita, ze ,na podkreslenie zashuguje fakt, iz 3 sposréd 5
artykutow naukowych stanowiacych cykl powstato w ramach kierowanych przez Habilitantke projektdw, w
tym finansowanego przez NCN w ramach programu Miniatura 1 ,,Charakterystyka ilogciowa i jakoSciowa
frakeji lipidowej oraz cechy sensoryczne sezonowanej wolowiny z dodatkiem substancji bioaktywnych
pochodzenia ro$linnego”. Pozwala to na jednoznaczne stwierdzenie wiodacej roli Habilitantki w powstaniu
ocenianego cyklu artykutéw naukowych.”

Tematyka podjeta przez Habilitantke ma charakter prozdrowotny, ale rowniez miescie sie¢ w obecnie
panujacym trendzie ..czyszczenia etykiet”. Zwrdcilta na to uwage Pani dr hab. inz. Monika Modzelewska —
Kapitula, prof. UWM, znajdujac réwniez ,,wspolny mianownik przedstawionego do oceny osiggniecia, ktérym
sa produkty migsne i niekonwencjonalne dodatki pochodzenia roslinnego. Skiadniki roslinne, w tym ich
ekstrakty, wykorzystywane s3 do podnoszenia wartoéci prozdrowotnej produktéw migsnych od lat. Jest to
uznana strategia, ktérag mozna zastosowa¢ w praktyce produkcyjnej — jest ona wykorzystywana np. w
produkeji przetworéw migsnych z tzw. ,.czysta etykieta” (produkty takie nie zawierajg dodatkdéw do zywnosci
wymienionych w unijnym wykazie oznaczonych numerem E)”. Pani dr hab. inz. Monika Modzelewska —
Kapituta, prof. UWM nie znalazla jednak punktu taczacego w.w. publikacje ,.ze soba, i stwierdzita Ze ich
zalozenia nie wyplywaja z wynikéw i wnioskéw uzyskanych w poprzednich publikacjach. Ma wiec
watpliwosci czy nazwanie ich cyklem publikacji jest w pelni uzasadnione”. Jednoczeénie przyznajac, ze
~elementem nowosci naukowej jest zastosowanie przez Kandydatke nieckonwencjonalnych surowcow
roslinnych takich jak rokitnik, zielona okrywa owocéw orzecha wioskiego, tuska gryki zwyczajnej, owoce
derenia jadalnego, liscie ostrokrzewu meserwy, jako surowcéw bogatych w skladniki przeciwutleniajace”.
Réwniez Pani dr hab. Magdalena Montowska, prof UPP zwrécita uwage na fakt, ze ~prace badawcze
prowadzone przez Habilitantke wpisujg sie w ogélnoswiatowy nurt badan, ktérych celem jest opracowanie
nowych przetworéw miesnych o bardziej korzystnym profilu zywieniowym z dodatkiem substancji
aktywnych pochodzenia roslinnego”.

Celem osiagnigcia, bedacego podstawa do ubiegania si¢ o stopien naukowy doktora habilitowanego w
zakresie nauk rolniczych w postaci cyklu artykutéw byla ocena mozliwosci zastosowania etanolowych
ekstraktéw z owocéw rokitnika zwyczajnego, suszu z zielonej okrywy owocow orzecha wloskiego,
rozdrobnionej tuski gryki zwyczajnej, soku z owocéw derenia jadalnego i wodnych ekstraktow z
liofilizowanych lisci ostrokrzewu meservy do modyfikowania jakosci trzech grup przetworéw miesnych:
homogenizowanych przetworéw migsnych, burgeréw i pieczonego miesa wolowego. Recenzenci zwrdcili
uwage na fakt wykorzystania surowcoéw roslinnych do modyfikowania jakosci przetworéw migsnych celem
uzyskania zywnodci funkcjonalnej, jednak Pani prof dr hab. Joanna Stadnik zauwazyta, ze Habilitantka nie



uzasadnita wyboru produktow miesnych, ktoére roznity sie pochodzeniem gatunkowym surowca migsnego,
stopniem rozdrobnienia i zastosowang metodg obrobki termicznej. Wedlug Pani Profesor ,.nie wykazano, ze
wybrane produkty tworza jakis logiczny uktad lub tgcza je charakterystyczne parametry”.

Pani dr hab. Bozena Danyluk, prof. UPP do najistotniejszych osiagnie¢ poznawczych i aplikacyjnych
wynikow badan opublikowanych w artykufach stanowiacych osiagnigcie naukowe zalicza stwierdzenie ze:

e zastosowanie innowacyjnych dodatkéw pochodzenia roslinnego kreuje produkty o cechach zywnosci
funkcjonalnej,
e zastosowanie dodatkéw rodlinnych moze Kkorzystnie wplywaé na retencje wody podczas
przechowywania kiefbas typu frankfurterki,
e w przypadku niektérych dodatkéw forma aplikacji i uzyty surowiec miaja wptyw na profil tekstury
wyrobow miesnych,
e aplikacja dodatkéw pochodzenia roslinnego skutkowata zmiana ocenianej sensorycznie i
instrumentalnie barwy,
e wprowadzenie niskich dawek dodatkow roslinnych nie zmieniato znaczaco akceptowalnosci wygladu
ogolnego i soczystosci, z kolei wysoki udziat soku z derenia poprawiat zapach burgeréw wotowych,
e zastosowana modyfikacja skfadu recepturowego prowadzi do poprawy jakosci zdrowotnej przetworow
migsnych,
e otrzymane produkty zawieraly znaczne ilosci fitozwiazkow, co skutecznie ograniczalo procesy
utleniania frakeji lipidowej i przedtuzato trwatosé¢ przechowalnicza ocenianych wyrobdéw migsnych.
Jednak w opinii Pani Recenzent, ,, za nieuzasadniony uwazam ostatni, przedstawiony przez Habilitantke
wniosek: ,Potwierdzono bakteriostatyczne dzialanie zastosowanych niekonwencjonalnych dodatkow
pochodzenia roslinnego, zwigkszajac bezpieczenstwo zdrowotne otrzymanych przetworow migsnych”.
Bezpieczenstwo zdrowotne w ujeciu mikrobiologicznym okresla sie jako nieobecno$¢ drobnoustrojow
chorobotwoérezych i toksyn pochodzenia mikrobiologicznego w danej ilosci produktu spozywczego — tego nie
badano. W ramach badan mikrobiologicznych okreslono tylko ogdlna liczbe drobnoustrojow tlenowych™.
Podobnego zdania jest Pani dr hab. Magdalena Montowska, prof. UPP, ktora wskazata ze osiggnigcie ma
znaczenie praktyczne i naukowe, poszerzajace wiedzg¢ w zakresie wplywu badanych dodatkéw na szeroko
pojeta jakos¢ wybranych przetworéw miesnych. Pewien niepokdj Pani Profesor wzbudzita kwestia
zastosowania surowcow roslinnych w iloéci ponizej 3%. Watpliwoé¢ ta dotyczy kwestii: czy poza
oddzialywaniem technologicznym i przeciwutleniajagcym, dodatek taki moze mie¢ pozytywny wplyw na
organizm cztowieka. Powyzsze watpliwosci nie wpltywaja na pozytywna ocene Pani profesor przedstawionego
osiggniecia naukowego.

W opinii wiekszosci cztonkow Komisji cykl publikacji jest spdjny tematycznie, oryginalny, wartosciowy, a
takze ma wymiar praktyczny. Pomimo trzech pozytywnych opinii dotyczacej osiagnigcia naukowego
habilitantki, Pani dr hab. Monika Modzelewska — Kapituta, prof. UWM, w podsumowaniu stwardziata, ze
jakos¢ naukowa publikacji wskazanych jako cykl jest bardzo nierowna. Niestety nie sa one wolne od bledéw
merytorycznych. Dyskusja jest powierzchowna i nie stuzy wyjasnieniu odnotowanych obserwacji, zwlaszcza
odbiegajacych od oczekiwanych. Niepokdj budzi brak krytycznego podejscia Kandydatki do uzyskanych

wynikéw i publikowanie wynikow rozniacych sie znaczaco wartosciami od wskazywanych w literaturze™.

W opinii trzech Recenzentow, z wyjatkiem dr hab. Moniki Modzelewskiej — Kapituly, prof. UWM
oraz wszystkich Czlonkow Komisji osiagniecie wskazane przez Panig
dr inz. Anne Mariette Salejde jest wartosciowe pod wzgledem naukowym i aplikacyjnym, stanowi



istotny wklad Habilitantki w rozwo6j dyscypliny technologia Zzywnosci i Zywienia, czym spelnia
wymagania art. 219, ust. 1, pkt 2 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. - Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce.

Ocena pozostalego dorobku naukowego

Na dorobek naukowy Habilitantki skiadaja si¢ (poza osiggnieciem naukowym) 34 pozycje, z ktérych 23
ukazato, si¢ po uzyskaniu stopnia naukowego doktora. W czasopismach naukowych indeksowanych w bazie
Journal Citation Reports (JCR), w tym tak renomowanych, zwigzanych z dyscypling technologia zywnosci i
zywienia, jak: European Food Research and Technology, Food Technology and Biotechnology, Habilitantka
opublikowata 11 oryginalnych, wspétautorskich prac tworczych, wszystkie ukazaty sie po ostatnim awansie
naukowym. Ich sumaryczny (IF) zgodnie z rokiem opublikowania wynosi 15,695. Ponadto jest wspétautorem
I'T oryginalnych prac twérczych w ¢zasopismach innych niz indeksowane w bazie JCR oraz | recenzowanej
pracy w materiatach konferencyjnych. Pani prof. dr hab. Joanna Stadnik zauwaza, ze ,wéréd 22 oryginalnych
prac tworezych, 17 ukazato si¢ po uzyskaniu stopnia naukowego doktora, co wskazuje na duza aktywnosé
publikacyjna od ostatniego awansu naukowego”. Dr inz. Anna Marietta Salejda jest takze autorka 8
rozdzialtdw w monografiach, z ktérych 6 ukazato si¢ po uzyskaniu stopnia naukowego doktora oraz
redaktorem naukowym 2 monografii. Kandydatka posiada w swoim dorobku naukowym 1 opublikowana
monografi¢ naukows. Laczna punktacja pozostatego dorobku naukowego dr inz. Anny Marietty Salejdy,
zgodnie z rokiem opublikowania wynosi 792 punkty. Wedlug bazy WoS publikacje Habilitantki cytowano 91
razy (bez autocytowar), a ich indeks Hirscha wynosi 5 (stan na 19.12.2022 r.).

Pani dr inz. Anna Marietta Salejda uczestniczyta w realizacji 6 projektéw badawczych, w tym 1 w
ramach Konkursu Miniatura jako kierownik (2018) finansowanego przez NCN, 5 jako wykonawca w latach
2010-2018.

Pani prof. dr hab. Joanna Stadnik zaznacza, 7e ,,wskazniki naukometryczne dorobku naukowego dr inz.
Anny Marietty Salejdy uwaza za dobre na obecnym etapie jej kariery naukowej.” Pani dr hab. Bozena
Danyluk, prof. UPP, podkresla uznanie kompetencji naukowych przez érodowisko naukowe poprzez
~powierzenie Habilitantce recenzji artykuléw naukowych w wysoko punktowanych czasopismach z listy
JCR”.

Na uwage w odczuciu Pani dr hab. Moniki Modzelewskiej — Kapituly, prof UWM zashiguje udziat
Kandydatki w projekcie ,Innowacyjne technologie produkeji biopreparatéw na bazie nowej generacji jaj
(OVOCURA)”, ktéry doprowadzit do uzyskania patentu dotyczacego sposobu otrzymywania produktu
migsnego. Udzial ww. projekcie zostat réwniez doceniony przez Panig dr hab. Magdalene Montowskg, prof.
UPP,

Pozostale, niewchodzace w sktad cyklu artykuléw, publikacje Kandydatki oceniono jako istotne elementy
wiedzy o charakterze naukowym i aplikacyjnym. Analiza poruszanej w nich problematyki,
wykorzystywanych surowcéw i stosowanych metod analitycznych $wiadczy, iz niezaleznie od specyfiki
tematycznej badan, czy istoty realizowanych eksperymentdw, najwazniejszym nurtem zainteresowan
naukowych Habilitantki jest szeroko pojete projektowanie produktéw miesnych i ocena ich jakosci.
Osiggnigcia naukowe Habilitantki w tym zakresie potwierdzaja Jej indywidualny wktad w rozwéj dyscypliny
technologia zywnosci i zywienia. Swiadcza rowniez o opanowaniu przez dr inz. Ann¢ Mariette Salejde
odpowiedniego warsztatu badawczego i Jej bardzo dobrym przygotowaniu do samodzielnego i twdrczego
rozwigzywania probleméw naukowych. Tym samym Pani prof dr hab. Joanna Stadnik stwierdza, ze
przestanka, o ktérej mowa w art. 219 ust. 1 pkt 2 Ustawy PSWiN jest spetniona. Pani dr hab. Magdalena
Montowska, prof. UPP uznata, ze ,jest to dorobek zawierajacy nowe i wartosciowe dane naukowe, ktore

przyczyniaja sig istotnie do rozwoju technologii zywnosci.”



Ocena aktywnosci realizowanej z innymi jednostkami naukowymi, w tym zagranicznymi

Recenzenci wskazali, ze Kandydatka odbyta dwa staze zagraniczne: na Wydziale Medycyny Uniwersytetu
Karola w Pradze (5 miesigcy) i w Department of Animal Sciences na Uniwersytecie w Ohio (3 miesiace),
podczas ktorych brata udziat w badaniach. Wynikiem stazu w Pradze sa doniesienia naukowe i publikacja.
Badania realizowane podczas stazu w Ohio dotyczyly jakosci migsa drobiowego i wpisuja sie w dyscypling
technologia zywnosci i zywienia. Jak zauwazyta Pani dr hab. Monika Modzelewska — Kapitula, prof. UWM
»wyniki badann Kandydatka wykorzystata we wniosku o stypendium Fulbrighta, mozna wiec wnioskowa¢, ze
aktywnos$¢ naukowa realizowana podczas stazu byla istotna™.

Aktywnos¢ naukowa poza macierzysta uczelnig, na ktora uwage zwrécita Pani dr hab. Bozena Danyluk,
prof. UPP, obejmowata wspotprace z jednostkami naukowym w Polsce, takimi jak:

e Instytut Zootechniki Panstwowego Instytutu Badawczego w Krakowie (2018 r.),

e Katedra Biochemii i Analizy Zywnosci Wydzialu Nauk o Zywnosci i Zywieniu Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu (2021 r.),

° Wydzial Nauk Biologicznych Uniwersytetu Wroctawskiego (od 2021 r.).

Wedlug Niej ,,Habilitantka w pelni tez wykorzystata szeroka wspétprace z zagranicznymi i krajowymi
osrodkami naukowo-badawczymi. W zakresie aktywnosci naukowej prowadzonej poza swoja Uczelnig
Habilitantka bez zastrzezen speinia wymagania Ustawy z dnia 20 lipca 2018 roku Prawo o szkolnictwie
wyzszym i nauce (Dz. U. 2022 poz. 574 ze zm.) art. 219 ust.1. pkt. 3.

Pani prof. dr hab. Joanna Stadnik uznala, ze dr inz. Anna Marietta Salejda “wykazuje bardzo duza
aktywnos¢ w zakresie realizacji badan w zagranicznych uczelniach i instytucjach naukowych. Wymiernym
efektem wspdtpracy miedzynarodowej Habilitantki sa dwa artykuly naukowe, szes¢ komunikatéw na
konferencje miedzynarodowe oraz wspdlne aplikowanie o $rodki finansowe na realizacje projektow
badawczych. O Jej rozpoznawalnosci w miedzynarodowym s$rodowisku naukowym swiadczy rowniez
powierzenie opracowania 12 recenzji artykuléw naukowych w czasopismach indeksowanych w bazie JCR
(m.in. Food Chemistry, LWT - Food Science & Technology, Journal of Food Quality)”.

Recenzenci oraz Czlonkowie Komisji zgodnie uznali, ze Pani dr inz. Anna Marietta Salejda posiada
znaczacy dorobek naukowo-badawczy, znacznie powiekszony po uzyskaniu stopnia doktora. Istotna
aktywnos$¢ naukowa Kandydatki realizowana we wspoélpracy z oSrodkami naukowymi w Polsce i za

granica w ich opinii spelnia wymagania art. 219, ust. 1 pkt 3 Ustawy.
Wspoélpraca z otoczeniem spolecznym i gospodarczym

Pani dr hab. Magdalena Montowska, prof UPP zwrocita uwage, ze Habilitantka w ramach programu
»Inspiracje stazowe naukowcow dla innowacyjnego biznesu” finansowanego z Europejskiego Funduszu
Spotecznego odbyla innowacyjny staz w Zaktadach Migsnych Jerzy Gawrycki w Bielawie, ktory zakonczyta
opracowaniem projektu racjonalizatorskiego oraz biznesplanu inwestycji technologicznej celem wdrozenia
innowacyjnego rozwiazania do praktyki gospodarczej. Wspdipraca z sektorem gospodarczym miala przede
wszystkim charakter aplikacyjny i dotyczyla m.in. opracowania innowacyjnych produktéw lub technologii.
Efektywna wspolprace Kandydatki z przemystem dostrzegla rowniez Pani prof dr hab. Joanna Stadnik,
wskazujac na realizacje projektow czy ekspertyz z wieloma podmiotami z otoczenia spoleczno-
gospodarczego: Zaktad Miesny SALUS, Tronina PHW, Gospodarstwo rolne Bronistaw Koncewicz, firma

Inwebit.



Wymienione aktywnosci swiadcza, iz dr inz. Anna Marietta Salejda jest uznanym i rozpoznawalnym w
srodowisku naukowym i otoczeniu gospodarczym specjalista z zakresu technologii Zywnosci

pochodzenia zwierzecego i posiada w swoim dorobku osiagniecia o charakterze aplikacyjnym.

Ocena dzialalnosci dydaktycznej, organizacyjnej i popularyzatorskiej

Pani dr inz. Anna M. Salejda jest zaangazowana w dziatalno$¢ dydaktyczna m.in.: jest
koordynatorem przedmiotéw prowadzonych w j. angielskim, prowadzi przedmioty w j. polskim i j.
angielskim, w tym dla studentéw programu ERASMUS (wyktady i éwiczenia). Byla promotorem 3. prac
licencjackich, 24. prac inzynierskich, 20. prac magisterskich oraz recenzentem 2. prac licencjackich, 35.
prac inzynierskich, 28. prac magisterskich. Znaczna liczba dyplomantéw $wiadczy o duzym
zaangazowaniu Habilitantki w proces dydaktyczny. W roku akademickim 2018/19 opiekowata sig
studentem zagranicznym realizujgcym prace magisterskg na kierunku Food technology and human
nutrition. Jest promotorem pomocniczym pracy doktorskiej, bedacej w trakcie realizacji. Od 2019 roku
jest cztonkiem Wydzialowej Komisji Programowej dla kierunkéw Zarzadzanie jakoscia i analiza
zywnosci oraz Technologia zywnosci i zywienie czlowieka. Prowadzita réwniez éwiczenia ramach
studiow podyplomowych Przetworstwo rolno-spozywcze w gospodarstwie rolnym organizowanych
przez Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu. Pani dr hab. Monika Modzelewska —Kapitula, prof.
UWM zwrocita uwage na fakt, ze Habilitantka ,.w konferencjach naukowych bierze udziat nie tylko jako
uczestniczka, ale takze wlacza si¢ w ich organizacje. Brala udzial w projektach badawczych jako
kierownik i wykonawca oraz w akcjach popularyzujgcych nauke oraz wspdipracuje z otoczeniem
spoteczno-gospodarczym. Mozna zatem stwierdzi¢, ze jest ona aktywnym pracownikiem”. Co
potwierdzaja pozostali Recenzenci, a Pani prof. dr hab. Joanna Stadnik stwierdza, ze ,dorobek ten
swiadczy o duzym doswiadczeniu dydaktycznym dr inz. Anny Marietty Salejdy i Jej aktywnosci w
zakresie ksztalcenia kadr naukowych i zawodowych na poziomie studiéw inzynierskich i
magisterskich”.

Pani dr inz. Anna M. Salejda zaangazowana jest w dzialalno$¢ organizacyjng zaréwno na Uczelni,
jak i poza nig. Od roku 2011 byla pietnastokrotnie czlonkiem komitetu organizacyjnego
miedzynarodowych i krajowych konferencji naukowych (w tym dwukrotnie petnita funkcje sekretarza,
trzykrotnie funkcje przewodniczacej komitetu) oraz dwukrotnie byla cztonkiem komitetu naukowego
konferencji krajowych. Peita funkcje uczelnianego koordynatora do spraw ECTS dla kierunku
Towaroznawstwo na Wydziale Biotechnologii i Nauk o Zywnosci. Brata udzial w pracach komisji
rekrutacyjnej kierunku Zarzadzanie jakoscia i analiza zywnosci Wydziatu. Od 2013 roku jest opiekunem
naukowym SKN Jakoséci Zywnoséci Wydziatu Biotechnologii i Nauk o Zywnosci. Od 2018 roku zajmuje
si¢ planowaniem obcigzen dydaktycznych w systemie USOS dla pracownikéw Katedry Rozwoju
Funkcjonalnych Produktéw Zywnos$ciowych. Habilitantka jest skarbnikiem Oddzialu Wroctawskiego
Polskiego Towarzystwa Technologéw Zywnosci, cztonkiem European Federation of Animal Science
oraz wiceprezeska fundacji Semper Naturaleae. W 2022 roku dr inz. A. Salejda otrzymata nagrodg
zespotowa Il stopnia Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu za dziatalnos¢ organizacyjna.

Dr inz. Anna Marietta Salejda uczestniczyta w dzialaniach popularyzujacych wiedz¢ na temat
zywnosci, wystepujac jako ekspert w prasie i radiu. Dzialalno$¢ popularyzatorska Kandydatki obejmuje
réwniez udzial w Dolnoslaskim Festiwalu Nauki w 2013 roku oraz prezentacje macierzystego Wydziatu
w ramach Dnia Zdrowia organizowanego przez miasto Wroctaw w 2015 roku, co zostatlo zauwazone

przez Pania prof. dr hab. Joanng Stadnik i Pania dr hab. Magdalene Montowskg, prof. UPP.



Pani dr hab. Bozena Danyluk, prof. UPP podsumowujac dziatalno$¢ dydaktyczna, organizacyjna i
popularyzatorska stwierdza, ,,ze dr inz. Anna Salejda jest doswiadczonym nauczycielem akademickim,
angazujacym si¢ w sprawy Wydziatu i Uczelni, z duza wiedzg i umiejetnosciami organizacyjnymi. Jej
aktywnos¢ jako pracownika naukowo-dydaktycznego, udzielajacego si¢ takze poza macierzystym
Uniwersytetem stanowi dobrg promocje Uczelni w kraju u na swiecie”. Potwierdzajg rowniez stowa
Pani prof. dr hab. Joanny Stadnik: ,catoksztalt aktywnosci dr inz. Anny Marietty Salejdy na polu
dydaktycznym, organizacyjnym i popularyzatorskim oceniam wysoko, a w szczegolnoscei dotyczy to Jej
zaangazowania w ksztalcenie w zakresie technologii zywnosci i zywienia czlowieka realizowane w
jezyku angielskim oraz w organizacje konferencji stanowiacych bardzo wazny element zycia

naukowego.”

Whiosek koncowy
Reasumujac nalezy stwierdzi¢, ze:

e w opinii trzech Recenzentéw oraz Czlonka i Sekretarza Komisji osiggniecia wskazane przez Panig
dr inz. Anne Mariett¢ Salejde stanowia istotny wklad Habilitantki w rozwdj dyscypliny
technologia zywnosci i zywienia,

e w opinii wszystkich czlonkow Komisji aktywno$¢ naukowa Pani dr inz. Anny Marietty Salejda
realizowana w wigcej niz jednej uczelni/instytucji naukowej jest w peni potwierdzona.

Biorac takze pod uwage pozytywne oceny catoksztattu dorobku naukowego, dydaktycznego, organizacyjnego
1 popularyzacyjnego, wyrazone przez wszystkich Recenzentéw i Cztonkéw Komisji, a takze przebieg dyskusji
oraz wynik jawnego glosowania, wigkszoscia glosoéw 6/1 na posiedzeniu w dniu 20 czerwca 2023 roku,
Komisja Habilitacyjna powolana w sprawie przeprowadzenia postepowania habilitacvjnego dr inz. Anny
Marietty Salejdy stwierdza spelnienie przestanek warunkujacych nadanie stopnia doktora habilitowanego, o
ktérych mowa w art. 219 ust. 1 pkt 1-3 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. - Prawo o szkolnictwie wyzszym i
nauce (tekst ujednolicony Dz. U. z 2022r., poz. 574) i pozytywnie opiniuje wniosek o nadanie Pani dr inZ.
Annie Marietcie Salejdzie stopnia doktora habilitowanego nauk rolniczych w dyscyplinie technologia

zywnosci i Zywienia.
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