Kierunkowe efekty ksztalcenia

Kierunek: technologia zywnosci i Zywienie czlowieka
Obszar ksztalcenia: nauki rolnicze, le§ne i weterynaryjne
Poziom ksztalcenia: studia pierwszego stopnia

Profil ksztalcenia: ogélnoakademicki

Uzyskane kwalifikacje: inzynier

specjalnosci: - technologia Zywno$ci
- zywienie czlowieka

Odniesienie do efektow ksztalcenia

Symbol Po zakonczeniu studiow I stopnia absolwent: dla obszarow prowadzacego
nauk rolniczych, | do uzyskania
leSnych i kompetencji
weterynaryjnych | inzynierskich

WIEDZA - efekty wspoélne dla specjalnosci
NTZ1 W01 Ma ogdlna wiedzg¢ z zakresu chemii, biochemii, mikrobiologii, matematyki, R1A_W01
fizyki dostosowana do nauk o zywnosci; zna podstawy matematycznej analizy | RIA_W04
zjawisk fizycznych, chemicznych 1 biologicznych
NTZ1_W02 Ma podstawowa wiedzg z zakresu statystyki i informatyki na poziomie R1A_W06
pozwalajacym na opisywanie i interpretowanie zjawisk przyrodniczych
NTZ1_W03 Zna zasady grafiki inzynierskiej w zakresie niezbednym do rozwiazywania InzA_W02
prostych zadan inzynierskich
NTZ1_W04 Ma wiedzg o znaczeniu srodowiska przyrodniczego w ksztattowaniu jakosci R1A_WO03
surowcow dla przemystu spozywczego oraz o jego zagrozeniach i ochronie R1A_W04
R1A_W06
NTZ1_W05 Zna zasady dziatania i eksploatacji maszyn i urzadzen stosowanych w InzA_W01
produkcji zywnosci
NTZ1_W06 Zna podstawowe techniki, metody i narzedzia oraz operacje jednostkowe R1A_WO05 InzA_W02
stosowane w procesach przetwarzania Zywnosci
NTZ1_W07 Charakteryzuje wlasciwosci surowcéw i produktéw pochodzenia roslinnegoi | RIA_W03
ZWIerzgcego
NTZ1_W08 Wskazuje zagrozenia pochodzenia chemicznego, biologicznego i fizycznego | R1IA_W04




podczas wytwarzania, przetwarzania i przechowywania surowcow i R1A_W06
produktéw spozywczych
NTZ1_W09 Charakteryzuje przydatno$¢ r6znych metod utrwalania i przetwarzania R1A_WO05 InzA_W05
zywnosci 1 wyjasnia ich wptyw na trwatos¢ i1 bezpieczenstwo zywnosci R1A_W06
NTZ1_W10 Zna podstawowe techniki analizy zywnosci (fizykochemicznej, R1A_WO05 InzA_W02
mikrobiologicznej, toksykologicznej, sensorycznej)
NTZ1_W11 Zna zakres dziatania biotechnologii Zywnosci, podstawy prowadzenia R1A_W04
bioproceséw, opisuje przyktadowe biotechnologie drobnoustrojowe i R1A_WO05
enzymatyczne. Wskazuje biotechnologiczne metody utylizacji produktéw
odpadowych przemystu spozywczego
NTZ1_W12 Ma podstawowa wiedze¢ dotyczaca zarzadzania jako$cia i bezpieczenstwem R1A_W09 InzA_W04
ZyWnosci
NTZ1_W13 Ma podstawowa wiedz¢ ekonomiczna, prawna i spoleczna w zakresie R1A_W02 InzA_W03
funkcjonowania zaktadéw przemystu spozywczego w uwarunkowaniach R1A_W08
gospodarczych i sSrodowiskowych R1A_W(09
NTZ1_W14 Zna zasady organizacji, zarzadzania i marketingu w przemysle R1A_W02
zywnosciowym R1A_W(09
NTZ1_WI15 Wykazuje znajomos$¢ zasad rachunkowosci i dokumentowania proceséw R1A_W02 InzA_WO03
gospodarczych
NTZ1_W16 Zna i rozumie podstawowe pojgcia i zasady z zakresu ochrony wlasnosci R1A_W08
przemystowej i prawa autorskiego; zna podstawy ergonomi i BHP
WIEDZA - efekty dla specjalnosci technologia zywnoSci
NTZ1 W17 Ma podstawowa wiedzg z zakresu technologii przetworstwa surowcow R1A_WO05 InzA_ W05
pochodzenia roslinnego (technologie: fermentacji, owocow i warzyw,
weglowodanéw, zb6z)
NTZ1_W18 Ma podstawowa wiedzg z zakresu technologii przetworstwa surowcow R1A_WO05 InzA_WO05
pochodzenia zwierzgcego (technologie: migsa, mleka, drobiu i jaj)
NTZ1_W19 Wykazuje znajomo$¢ przemian fizyko-chemicznych i biochemicznych RI1A_W03
zachodzacych podczas przetwarzania, utrwalania i przechowywania w R1A_WO05
surowcach i1 produktach zywno$ciowych; zna podstawy normalizacji 1
standaryzacji zywnosci
NTZ1_W20 Zna normy i zasady racjonalnego zywienia r6znych grup ludnosci w tym R1A_W02
chorych; zna i ttumaczy skutki niewlasciwego odzywiania R1A_W04
WIEDZA - efekty dla specjalnosci zywienie czlowieka
NTZ1_W21 Definiuje podstawowe pojgcia z zakresu anatomii i fizjologii cztowieka. R1A_W04

Posiada wiedzg o funkcjonowaniu uktadéw fizjologicznych




NTZ1_W22 Zna podstawowe zatozenia technologii przetworstwa surowcéw pochodzenia | R1IA_W05 InzA_W05
roslinnego i zwierzecego
NTZ1_W23 Ma podstawowa wiedzg z zakresu produkcji potraw. Opisuje zmiany R1A_WO03 InzA_WO05
zachodzace w zywnos$ci podczas obrobki kulinarnej. Zna metody i techniki
produkcji potraw tradycyjnych i dietetycznych
NTZ1_W24 Zna potrzeby zywieniowe r6znych grup spotecznych. Objasnia zasady R1A_W02
racjonalnego zywienia. Zna metody oceny sposobu Zywienia i stanu R1A_W04
odzywienia. Wskazuje btedy w odzywianiu
UMIEJETNOSCI - efekty wspélne dla specjalnosci
NTZ1_U01 Wykonuje proste analizy fizyczne, chemiczne i biochemiczne R1A_U06
NTZ1_U02 Postuguje si¢ podstawowym sprzgtem laboratoryjnym i aparaturg kontrolno- | R1A_U05 InzA_U07
pomiarowg stosowang przy produkcji i analizie zywnos$ci
NTZ1_U03 Potrafi przeprowadzi¢ sensoryczna, fizykochemiczna, mikrobiologiczng i R1A_U06 InzA_U01
toksykologiczng analiz¢ zywnosci i interpretowac uzyskane wyniki
NTZ1_U04 Analizuje zjawiska fizykochemiczne i biologiczne zachodzace podczas R1A_U0OS
przechowywania, dobiera metody przedtuzania trwaloSci surowcow i
produktéw zywnosciowych
NTZ1_U05 Analizuje zagrozenia i wskazuje krytyczne punkty kontrolne w wybranym R1A_UO1
procesie produkcyjnym R1A_U0OS
R1A_U06
NTZ1_U06 Opracowuje dokumentacj¢ systemu zarzadzania jakoscia 1 dokumentacj¢ R1A_U05 InzA_U0S
dobrych praktyk (GMP/GHP) oraz HACCP — na poziomie og6lnym R1A_U06 InzA_U07
NTZ1_U07 Postuguje si¢ wybranymi normami, standardami 1 aktami prawa R1A_U06 InzA_U07
Zywnosciowego
NTZ1_U08 Potrafi analizowac i interpretowac zjawiska ekonomiczne i spoteczne R1A_U0S
dotyczace przedsigbiorstw, rynkéw zywnosciowych, definiowa¢ problemy
marketingowe przedsigbiorstw w skali globalnej, krajowej i regionalnej
NTZ1_U09 Potrafi stosowaé zasady rachunkowosci i dokumentowac procesy InzA_U04
gospodarcze oraz dokonac¢ ich wstepnej analizy ekonomicznej
NTZ1_U10 Wykonuje proste zadania badawcze i inzynierskie pod opieka specjalisty R1A_U04 InzA_U01
R1A_U07 InzA_U(2
NTZ1_Ul11 Potrafi dobiera¢ maszyny, urzadzenia i operacje jednostkowe w R1A_U02 InzA_UO03
projektowaniu linii technologicznych R1A_U06 InzA_U05
R1A_U07 InzA_U06
InzA_U08
NTZ1_U12 Sporzadza bilans energetyczny i projektuje gospodarke wodno-$ciekowa w R1A_U0OS




zaktadach przemystu spozywczego

R1A_U06

NTZ1_U13 Wykorzystuje analiz¢ matematyczna do opisu zjawisk przyrodniczych. R1A_UO0O3 InzA_U07
Stosuje podstawowe technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania i R1A_U0S
przetwarzania informacji oraz obliczen statystycznych R1A_U06
NTZ1_U14 Posiada umiejgtnos¢ opracowania wynikéw przeprowadzonych analiz i R1A_U0O8
przygotowania typowych prac pisemnych dotyczacych zagadnien z zakresu
technologii zywnosci i zywienia czlowieka
NTZ1_U1S Posiadania umiejgtno$¢ wystapien ustnych dotyczacych zagadnien z zakresu | R1IA_U09
technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz ochrony srodowiska
NTZ1_U16 Ma umiejetnosci jezykowe zgodne z wymaganiami okreslonymi dla poziomu | R1A_U10
B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jgzykowego
UMIEJETNOSCI - efekty ksztalcenia dla specjalnosci technologia Zywnosci
NTZ1_U17 Analizuje zjawiska fizykochemiczne i biologiczne zachodzace w procesach R1A_U0OS
wytwarzania Zywnosci; ocenia wpltyw przemystu zywnosciowego na
srodowisko naturalne
NTZ1_U18 Potrafi oblicza¢ warto$¢ odzywcza i energetyczng produktéw spozywczych R1A_UO1
NTZ1_U19 Weryfikuje btedy w odzywianiu i planuje prawidlowe jadlospisy dla ludzi R1A_U02
zdrowych i1 chorych R1A_U07
NTZ1_U20 Dobiera odpowiednie metody, techniki, technologie, narz¢dzia i materiaty do | R1A_U06 InzA_U07
produkcji 1 utrwalania zywnosci
UMIEJETNOSCI - efekty ksztalcenia dla specjalno$ci Zywienie cztowieka
NTZ1_U21 Szacuje 1 oblicza pobranie sktadnikow pokarmowych z catodziennymi racjami | R1A_U01
pokarmowymi i interpretuje uzyskane wyniki w aspekcie wptywu na
organizm cztowieka
NTZ1_U22 Potrafi udzieli¢ porady z zakresu prawidtowego zywienia czlowieka R1A_U02
zdrowego 1 chorego
NTZ1_U23 Potrafi projektowac i nadzorowac proces technologiczny w zaktadzie R1A_U0OS InzA_U07
gastronomicznym. Dobiera receptury i korzysta z nich. R1A_U06
NTZ1_U24 Wykorzystuje odpowiednie narz¢dzia, materiaty, metody i technologie R1A_U06 InzA_U07
stosowane w produkcji oraz utrwalaniu zywnosci i potraw
KOMPETENCJE SPOLECZNE - efekty ksztalcenia wspoélne dla specjalnosci
NTZ1_KO01 Jest Swiadomy mozliwosci wykorzystywania wiedzy z zakresu nauk Inz1A_KO01

podstawowych w rozwigzywaniu réznych probleméw z wystgpujacych w
technologii zywnosci i zywienia czlowieka




NTZ1_KO02 Jest Swiadomy wptywu przemystu zywnosciowego na srodowisko naturalne R1A_KO05 Inz1A_KO01
R1A_K06
NTZ1_KO03 Wykazuje odpowiedzialno$¢ za higieng i bezpieczenstwo pracy oraz R1A_KO05
produkcji, minimalizowanie negatywnych skutkéw proceséw produkcyjnych
NTZ1_K04 Ma swiadomos$¢ konieczno$ci szerzenia wiedzy o prawidlowym zywieniu R1A_KO05
R1A_K06
NTZ1_KO05 Ma swiadomo$¢ postepu i zmian nastgpujacych w dyscyplinie technologia R1A_K04
zywnosci 1 zywienie cztowieka R1A_KO05
R1A_K07
NTZ1_KO06 Ma swiadomos¢ potrzeby uczenia si¢ przez cate zycie i doskonalenia w R1A_KO01
zakresie wykonywanego zawodu R1A_K07
NTZ1_K07 Wykazuje aktywna postawg w rozwiazywaniu probleméw zwiagzanych z R1A_K03
realizacja r6znych zadan w gospodarce Zywno$ciowej oraz w Zywieniu R1A_K04
cztowieka
NTZ1_KO08 Pracuje indywidualnie i zespotowo, jest sSwiadomy odpowiedzialno$ci za R1A_K02
wspolnie realizowane dziatania
NTZ1_K09 Potrafi myslec¢ i dziata¢ w sposéb przedsigbiorczy R1A_K08 Inz1A_KO02
NTZ1_K10 Jest kreatywny w przekazywaniu posiadanych umiejgtnosci i wiedzy; posiada | R1A_KO01
umiej¢tnos¢ porozumiewania sig ze specjalistami réznych dziedzin rowniez w | R1A_KO08
jezyku obcym
KOMPETENCJE SPOLECZNE - efekty ksztalcenia dla specjalnosci technologia zywnosci
NTZ1_K11 Ma swiadomo$¢ znaczenia spolecznej, zawodowej i etycznej R1A_KO05 Inz1A_KO01
odpowiedzialnosci za produkcj¢ zywnosci
KOMPETENCJE SPOLECZNE - efekty ksztalcenia dla specjalno$ci zywienie czlowieka
NTZ1_K12 Wykazuje aktywna postawe¢ w zapobieganiu chorobom dietozaleznym R1A_KO05
R1A_KO05

Objasnienia oznaczen uzytych w symbolach

R — obszar ksztatcenia w naukach rolniczych, lesnych i weterynaryjnych,
P — obszar ksztalcenia w naukach przyrodniczych

Inz — kompetencje inzynierskie

A - profil ogélnoakademicki,

W — wiedza
U — umiejgtnosci
K- kompetencje spoteczne (postawy)



