Zatacznik do uchwaty nr 12/2024 Rady dziekanskiej Wydziatu Biotechnologii i Nauk o Zywnosci Uniwersytetu Przyrodniczego
we Wroctawiu z dnia 22 marca 2024 roku w sprawie okreslenia efektéw uczenia sie dla studiéw pierwszego stopnia o profilu

Wiedza

Kod

NZD_P6S_WGO01

NZD_P6S_WG02

NZD_P6S_WGO03

NZD_P6S_WG04

NZD_P6S_WG05

NZD_P6S_WG06

NZD_P6S_WGO07

NZD_P6S_WG08

NZD_P6S_WK09

NZD_P6S_WK10

NZD P65 WK11

Umiejetnosci

Kod

NZD_P6S_UWO1

NZD_P6S_UWO02

NZD_P6S_UWO03

Efekty

og6lnoakademickim na kierunku dietetyka

Efekty uczenia sie

Tresé

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym fakty i pojecia z zakresu chemii, matematyki,
biochemii i mikrobiologii, dostosowane do kierunku dietetyka oraz zagadnienia z zakresu anatomii i
fizjologii cztowieka.

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym wybrane pojecia i mechanizmy zwigzane ze
zdrowiem oraz jego ochrona.

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym zasady zywienia cztowieka zdrowego o chorego
oraz aktualnie dyskutowane w literaturze naukowej terapie zywieniowe

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym metodologie badan oraz teorie z zakresu dietetyki
i zywienia cztowieka, a takze mozliwosci wykorzystania réznych metod oceny sposobu zywienia i stanu
odzywienia cztowieka

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym metody stosowane w analizie surowcéw,
produktéw zywnosciowych i potraw dietetycznych, a takze pojecia zwigzane z ich ocena, analiza
zagrozen i jakoscig

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym technologie przetwarzania zywnosci oraz
technologie w gastronomii, a takze procesy zachodzgce w zywnosci podczas jej obrdbki i
przechowywania.

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym narzedzia statystyczne i informatyczne
wykorzystywane w zakresie badan dotyczacych dietetyki i zywienia cztowieka.

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym objawy i przyczyny choréb dietozaleznych oraz
sposoby ich leczenia w oparciu o zindywidualizowany program zywieniowy

Absolwent zna i rozumie zagadnienia dotyczace zarzadzania jakoscia i bezpieczehstwem zywnosci, a
takze aspekty ekonomiczne, prawne i organizacyjne placéwek zywienia zbiorowego i dietetycznego
oraz zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci z uwzglednieniem aspektéw
marketingowych

Absolwent zna i rozumie pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci przemystowej oraz prawa
autorskiego

Absolwent zna i rozumie dylematy wspdtczesnej cywilizacji oraz relacje spoteczne

Tresé

Absolwent potrafi poszukiwaé, analizowaé, weryfikowad i twérczo wykorzystywac informacje
pochodzace z réznych Zrédet

Absolwent potrafi oceni¢ sposéb zywienia i stan odzywienia cztowieka zdrowego i chorego postugujac
sie odpowiednim sprzetem i narzedziami informatycznymi, a takze wdrozy¢ wtasciwe postepowanie
dietetyczne przy uwzglednieniu choréb wspétistniejacych.

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ analizy chemiczne, mikrobiologiczne i fizyczne produktéw
zywnosciowych i potraw dietetycznych postugujac sie odpowiednia aparatura.
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Kod

NZD_P6S_UW04

NZD_P6S_UWO5

NZD_P6S_UWO06

NZD_P6S_UWO07

NZD_P6S_UKO08

NZD_P6S_UK09

NZD_P6S_UK10

NZD_P6S_UO11

NZD_P6S_UU12

Tresé

Absolwent potrafi dobiera¢ technologie przetwarzania surowcéw zywnosciowych oraz planowac i
przeprowadzi¢ proces produkcyjny w zaktadzie gastronomicznym oraz placéwkach zywienia
zbiorowego.

Absolwent potrafi zaplanowac i przeprowadzi¢ proste eksperymenty i pomiary, w tym dobieraé
wiasciwe metody oraz interpretowac uzyskane wyniki i formutowa¢ wnioski

Absolwent potrafi identyfikowac i oceniac zagrozenia bezpieczenstwa produktéw zywnosciowych
wptywajgce na zdrowie ludzi i Srodowisko naturalne oraz opracowywac i wdrazaé procedury
gwarantujace bezpieczenstwo zywnosci.

Absolwent potrafi dokona¢ oceny organizacyjnej, ekonomicznej i marketingowej dziatalnosci zawodowe;j
w zakresie dietetyki, zywienia cztowieka, hotelarstwa i obstugi konsumenta.

Absolwent potrafi porozumiewac sie ze specjalistami z dziedziny dietetyki i zywienia cztowieka oraz
technologii zywnosci i technologii gastronomii z wykorzystaniem specjalistycznej terminologii.

Absolwent potrafi przygotowac opracowania ustne i pisemne w zakresie dietetyki, prezentowac i
uzasadnia¢ swoje stanowisko oraz promowac prawidtowy sposdb zywienia w profilaktyce chordb, a
takze prowadzi¢ edukacje zywieniowa.

Absolwent potrafi postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu
Ksztatcenia Jezykowego

Absolwent potrafi wspétdziatac i pracowaé w grupie przyjmujgc w niej rézne role, bedac
odpowiedzialnym za bezpieczenstwo pracy wtasnej i innych

Absolwent potrafi planowa¢ $ciezke wiasnego rozwoju zawodowego

Kompetencje spoteczne

Kod

NZD_P6S_KKO1

NZD_P6S_K002

NZD_P6S_KRO03
NZD_P6S_KR04

Efekty

Tresé

Absolwent jest gotéw do krytycznej oceny swojej wiedzy i umiejetnosci oraz zasiegniecia opinii
ekspertéw w rozwigzywaniu probleméw zawodowych

Absolwent jest gotéw do myslenia i dziatania w sposob przedsiebiorczy oraz odpowiedzialnego
podejmowania dziatan zmierzajacych do poprawy zycia cztowieka

Absolwent jest gotéw do podkreslania znaczenia zawodu dietetyka w systemie ochrony zdrowia

Absolwent jest gotéw do przestrzegania zasad etyki zawodowej i wymagania tego od innych

2/2



