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Recenzja
w postepowaniu habilitacyjnym dr. inz. Jacka Jarostawa Lyczko
z Katedry Chemii ZywnoSci i Biokatalizy, Wydzialu Biotechnologii i Nauk o Zywnosci,
Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroclawiu

Podstawe prawng opracowania niniejszej recenzji stanowi Uchwala nr 1.2024.TZZ Rady
Naukowej Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu
z dnia 09 stycznia 2024 r. w sprawie powotania Komisji habilitacyjnej w postepowaniu o nadanie
stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci
i zywienia drowi inz. Jackowi Lyczko

Opracowujac recenzje przyjeto kryteria okreslone w art. 219 ust. 1 Ustawy z dnia 20 lipca 2018 r.
Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. 2023 poz. 742 ze zm.).

Informacje o Habilitancie

Pan dr inz. Jacek Lyczko w 2017 roku ukonczyt studia magisterskie na Wydziale Biotechnologii
i Nauk o Zywnosci Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu. W roku 2021 uzyskat stopien doktora
w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. Podstawa nadania stopnia
byla rozprawa doktorska pt. ,,The influence of drying on qualitative and quantitative chemical
composition of selected medicinal and aromatic plants” (Wplyw suszenia na jakoSciowy i ilosciowy
sktad chemiczny wybranych ro$lin farmakopealnych i przyprawowych), ktorej promotorem
byt prof. dr hab. inz. Antoni Szumny.
We wrzeéniu tego samego roku dr inz. Jacek Lyczko zatrudniony zostal na stanowisku asystenta,
a od czerwca 2022 roku zatrudniony jest na stanowisku adiunkta w Katedrze Chemii Zywnos$ci
i Biokatalizy Wydziatu Biotechnologii i Nauk o Zywnosci, Uniwersytetu Przyrodniczego
we Wroclawiu.

Habilitant spetnia przestanke, o ktorej mowa w art. 219 ust. 1 pkt. 1 7 dnia 20 lipca 2018 r. Prawo
o szkolnictwie wyzszym i nauce dotyczqgcq posiadania stopnia doktora przez osobe ubiegajgcq sie
o nadanie stopnia doktora habilitowanego.

Ocena osiagni¢cia naukowego

Jako osiggniecie naukowe w postepowaniu habilitacyjnym Pan dr inz. Jacek Lyczko przedstawit
cykl pieciu tematycznie powigzanych prac, opublikowanych w jezyku angielskim w latach 2020 — 2023,
ujetych pod wspolnym tytutem ,,Zwiagzki lotne produktow spozywczych — analiza sktadu, badanie
wlasciwosci 1 potencjalne zastosowania”.

1. Pachura, N., Zimmer, A., Grzywna, K., Figiel, A., Szumny, A., & Lyczko, J. (2022). Chemical
investigation on Salvia officinalis L. affected by multiple drying techniques - the comprehensive
analytical approach (HS-SPME, GC-MS, LC-MS/MS, GC-O and NMR). Food Chemistry, 397.
https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2022.133802



2. Lyczko, J., Kieltyka-Dadasiewicz, A., Skrzynski, M., Klisiewicz, K., & Szumny, A. (2023).
Chemistry behind Quality - The usability of herbs and spices essential oils analysis in light
of sensory studies. Food Chemistry, 411. https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2023.135537

3. Lyczko, J., Kieltyka-Dadasiewicz, A., Issa-Issa, H., Skrzynski, M., Galek, R., Carbonell-
Barrachina, A. A., & Szumny, A. (2023). Chemistry behind Quality - Emission of volatile
enantiomers from Mentha spp. plant tissue in relationship to odor sensory quality. Foods,
12(10). https://doi.org/10.3390/foods12102057

4. Lyczko, J., Pawlak, A., Augustynski, 1., Okinczyc, P., Szperlik, J., Kulma, A., Rézanski, H.,
Obminska-Mrukowicz, B., & Szumny, A. (2020). Chemical profiling and cytotoxic activity
of 150-year old original sample of Jerusalem Balsam. Food and Chemical Toxicology, 138,
1-12. https://doi.org/10.1016/.fct.2020.111183

5. Lyczko, J., Godyla-Jabtonski, M., Pachura, N., Adamenko, K., Klemens, M., & Szumny, A.
(2023). Natural Appetite Control: Consumer perception of food-based appetite regulating
aromas. Nutrients, 15(13), 2996. https://doi.org/10.3390/nu15132996

Jak wskazat sam Habilitant badania, ktorych wyniki zaprezentowane zostaly w wymienionych
publikacjach rozpoczgly si¢ rownolegle z badaniami do pracy doktorskiej Habilitanta. Catkowita
wartos¢ wspotczynnika wptywu IF dla czasopism, w ktérych artykuly te zostaty opublikowane wynosi
34,723, a suma punktow MEIN wg roku opublikowania prac wynosi 780. Mimo, ze publikacje ukazaty
si¢ stosunkowo niedawno to ciesza si¢ zainteresowaniem innych badaczy co stwierdzi¢ mozna
na podstawie ich cytowania, ktére bez autocytowan, na dzien 22.10.2023, wynosito 19. Habilitant
we wszystkich przedstawionych we wniosku publikacjach byt autorem korespondujacym a w czterech
z nich pierwszym autorem, co wskazuje na Jego dominujagca role w prowadzonych badaniach
i opublikowanych pracach. Zgodnie z przedstawionymi o§wiadczeniami autoréw publikacji wktad
Habilitanta w powstanie tych prac polegal m.in. na opracowaniu planu badan, opracowaniu metod
i przeprowadzeniu analizy frakcji lotnych i analizy olfaktometrycznej, analizie i walidacji wynikow,
analizie statystycznej, przygotowaniu wstepnej wersji manuskryptu i modyfikacji po recenzjach,
wizualizacji, nadzorze nad przeprowadzeniem badan oraz zapewnieniu finansowania badan i publikacji.
Rola Habilitanta oraz pozostatych autoréw publikacji jest wyraznie wskazana w zalaczonych
o$wiadczeniach wspotautorow przedktadanych prac.

Wskazane do oceny osiagni¢cie miato zdaniem Habilitanta zweryfikowac nastgpujace hipotezy:

1.  ZLPS (zwiazki lotne produktéw spozywczych) moga by¢ wyznacznikiem jako$ci produktow
ro§linnych uzyskiwanych w procesach technologicznych, jednak z uwagi na zréznicowanie
zachowania si¢ poszczegdlnych sktadnikow mieszaniny ZLPS konieczne jest okreslenie kontekstu
oceny jakosci (weryfikowana w publikacji nr 1).

2. ZLPS majg wplyw na jako$¢ sensoryczng ZiP (zidt i przypraw), jednak kluczowa dla tej jakosci
sensorycznej jest efektywnos¢ uwalniania ZLPS z materiatu roslinnego, a nie sama obecno$¢ ZLPS
w materiale ro$linnym. Ponadto rozktad enancjomeryczny poszczegodlnych ZLPS ma wplyw
na jakos$¢ sensoryczng ZiP (weryfikowana w publikacjach nr 2 i 3).

3. ZLPS moga petni¢ rol¢ markerow fitochemicznych, ktére moga stanowi¢ podstawe do odtwarzania
historycznych, jakosciowych receptur formulacji ro$linnych (weryfikowana w publikacji nr 4).

4. ZLPS maja potencjal do moderowania apetytu (zardwno stymulacji jak i redukcji) poprzez sama
obecno$¢ wybranych ZLPS, a nie charakterystyke zapachu, ktory te ZLPS tworza (weryfikowana
w publikacji nr 5).

Jako cel osiagnigcia Pan Doktor tyczko przyjat ,zbadanie skladu i wlasciwosci
oraz potencjalnego zastosowania naturalnych zwigzkéw lotnych (ZLPS) obecnych w réznych



produktach spozywczych, szczegélnie w odniesieniu do jako$ci materiatdow i produktow roslinnych oraz
znaczenia ZLPS w analizie sensorycznej i oddziatywaniu ZLPS na ludzi”.

Oprocz celu glownego Pan Doktor sformutowat takze cztery cele szczegolowe:

1. Okre$lenie zatozen dotyczacych analizy ZLPS w odniesieniu do ewaluacji jako$ci materiatu
przyprawowego poddanego procesom technologicznym na przyktadzie szatwii (Salvia
officinalis L.) (osiagnigty w publikacji nr 1)

2. Okreslenie sposobu faczenia wynikdéw analizy instrumentalnej i analizy sensorycznej materiatu
przyprawowego oraz ocena znaczenia wystgpowania enancjomerow optycznych ZLPS
dla oceny sensorycznej (osiagniety w publikacjach nr 2 i 3)

3. Okreslenie jakosciowego sktadu produktow spozywczych, w tym suplementéw diety poprzez
zbadanie potencjatu ZLPS do petnienia roli markerow fitochemicznych (osiagnigty w publikacji
nr 4)

4. Zbadanie potencjatu ZLPS do regulowania apetytu poprzez analize¢ interakcji ZLPS
wystepujacych w produktach spozywczych z organizmem czlowieka (osiagniety w publikacji
nr 5).

W badaniach opisanych w pierwszej publikacji cyklu Habilitant zaprezentowal wyniki
potwierdzajace teze, ze stosowana metoda obrobki technologicznej i jej parametry powinny by¢
uzaleznione od oczekiwanych koncowych cech produktu. Na przykladzie suszenia ziela szalwii
stwierdzit zréznicowany wptyw warunkow suszenia na poszczegodlne sktadniki, w tym zwigzki lotne,
oraz na wilasciwosci otrzymanego suszu. Zréznicowanie metod oraz parametrow suszenia pozwolito
Habilitantowi na zaobserwowanie zmiennosci cech takich jak zachowanie zapachu, wielko$¢ uzysku
olejkow eterycznych oraz zachowania aktywnosci biologicznych suszu szatwii. Ponadto, wskazuje On
na wickszg role sktadu otrzymywanych olejkow eterycznych niz ich uzysku, zwlaszcza w kontekscie
aktywnosci biologicznej, ktorg zawdzigczaja one obecnosci poszczegolnych sktadnikow bioaktywnych
a nie ogolne;j ilosci olejkow eterycznych.

W kolejnych dwoch publikacjach, zaprezentowanych przez Habilitanta jako cykl Chemistry
behind Quality, Habilitant poszukiwal zaleznosci miedzy cechami sensorycznymi a sktadem substancji
lotnych i efektywnoscig ich wydzielania z badanego materiatu. W wyniku przeprowadzonych badan
powstal wniosek, ze w przypadku jakosci sensorycznej znacznie istotniejsza jest efektywnosé
wydzielania zwiazkoéw lotnych z materiatu roslinnego niz sam ich rzeczywisty sktad w tym materiale.
Pozytywnie na obiektywizm uzyskanych wynikow wptywa uwzglednienie w planie badan zastosowania
réznych temperatur suszenia surowca w stosunkowo szerokim zakresie 40 — 70 °C oraz stosowanie
réznych metod analizy poszczegélnych sktadnikéw. Jak mozna bylo przewidzie¢ liczba
zidentyfikowanych zwigzkoéw lotnych zalezata od rodzaju analizowanego obiektu (roztwor olejkow
eterycznych; sktadniki lotne uwalniane z czystych olejkéw eterycznych; sktadniki lotne uwalniane
z roslinnego materiatu Zrodtowego) oraz zastosowanej techniki analitycznej (nastrzyk ciekty; HS-SPME
Arrow). Swoje badania instrumentalne Habilitant konfrontowatl z oceng sensoryczng co pozwolito
na potwierdzenie, ze zastosowanie techniki HS-SPME lepiej oddaje wrazenia sensoryczne konsumenta
niz analiza cieklych roztworow olejkow eterycznych. Charakterystyke rozktadu enencjomerycznego
zwigzkéw lotnych natomiast, wskazal jako chemiczny marker jako$ci i autentycznosci olejkow
eterycznych. Co logiczne, wedlug Habilitanta, peten oglad informacji o badanej probce uzyska¢ mozna
taczac wiedze uzyskana w wyniku analiz instrumentalnych ciektego roztworu olejkow eterycznych,
HS-SPME materialu roslinnego oraz wyniki panelu sensorycznego. Propozycja Habilitanta zawarta
w czwarte]j publikacji osiggnigcia, dotyczaca wykorzystania danych uwzgledniajgcych charakterystyke
chemiczna do identyfikacji sktadu produktow spozywczych nie jest nowa. Analiza taka uzyteczna jest
np. w przypadkach potwierdzaniu autentycznosci produktow. Zwiazki lotne s3 skladnikami,
ktore w wielu przypadkach sg zwigzkami podlegajacymi w produktach przemianom na drodze reakcji



chemicznych lub biochemicznych. Zmiana profilu zwigzkéw lotnych nie zawsze jest dowodem
na zafalszowanie produktu. Sktad chemiczny produktow jest zmienny w zalezno$ci od wielu czynnikow
takich jak odmiana, agrotechniczne i klimatyczne warunki uprawy ale tez zmienia si¢ pod wptywem
obrobki technologicznej, obecnosci kompozycji zwigzkéw dodanych z innymi sktadnikami gotowego
wyrobu oraz pod wplywem czasu. Sam Habilitant zreszta wskazuje w swych badaniach na wptyw
temperatury suszenia na profil zwigzkéw lotnych. Zaproponowana analiza sktadu balsaméw,
ktore wytwarzane sg z uzyciem kompozycji wielu surowcow jest obarczona bardzo duza niepewnoscia
wynikajacg ze zréznicowania sktadu surowcow. Z badan wtasnych wiem, ze w ramach jednego gatunku
surowca uprawianego w roznych warunkach klimatycznych profil zwigzkow lotnych moze r6zni¢ si¢
w sposOb wskazujacy, ze nie jest to ten sam surowiec. Zwlaszcza, ze Habilitant analizowat sktad
balsamu wytworzonego okoto 150 lat wczesniej. W tym czasie poszczegélne zwigzki mogly
przechodzi¢ wiele przemian dotyczacych ich powstawania, rozpadu lub reakcji z innymi sktadnikami
produktu. Powoduje to, ze zaproponowany sklad Balsamu Jerozolimskiego wskazuje z pewnym
prawdopodobienstwem na czg¢$¢ potencjalnych jego sktadnikow ale nie stanowi receptury. Ponadto,
zmienno$¢ sktadu zwigzkéw lotnych w poszczegdlnych gatunkach roslin moze przyczyni¢ sie
do blednej interpretacji wynikow a co za tym idzie bledne wskazanie sktadnika roslinnego kompozycji.
Szczegodlnie wartoSciowym zagadnieniem poruszanym przez Habilitanta jest kwestia
mozliwosci wykorzystania zwigzkoéw lotnych w roli regulatorow apetytu, ktoérej to problematyce
Habilitant poswigcit piata publikacje osiagnigcia. Biorae pod uwagg skale problemu zaburzen taknienia
prowadzacym do otylosci i nadwagi oraz braku apetytu u oséb starszych, Pan Doktor zidentyfikowat
wazng z punktu widzenia spoteczenstwa problematyke badawcza. W ramach prac nad tym
zagadnieniem powstal trzyetapowy eksperyment. Pierwszg jego czgscia byto przeprowadzenie ankiety,
ktorej celem bylo ustalenie rodzaju zywnosci i potraw, jakie moga mie¢ wplyw na wzmaganie
lub redukcj¢ apetytu konsumentéw. Wyniki ankiety pozwolily na stworzenie obszernej listy produktow
spozywczych i positkow, wskazanych jako potencjalnie zmniejszajace lub zwickszajace apetyt.
W drugim etapie eksperymentu wykorzystujac analize zwigzkéw lotnych badanych produktéw
spozywczych wskazane zostaly pewne konkretne i powtarzajace si¢ zwiazki lotne korespondujace
z hamujacymi taknienie wlasciwosciami produktéw/positkow. Analogicznie przedstawiala si¢ sytuacja
dla grupy positkéw/produktow potencjalnie stymulujacych apetyt. Mozliwos¢ wyselekcjonowania
konkretnych (zestawdw) zwigzkow lotnych o potencjale stymulujgcym lub redukujagcym apetyt
potwierdzona zostata rowniez za pomocg analizy statystycznej. Cennym efektem pracy byto okreslenie
zwigzkow lotnych o potencjale stymulujacym oraz hamujgcym apetyt.  Wsrod sktadnikow
stymulujgcych taknienie wskazano gtownie kwasy organiczne (C6, C8 i C9), alifatyczne aldehydy (C7,
C8, C10 i Cl12), limonen, furfural, oa-pinen, benzaldehyd i 6-metylo-5-heptan-2-on. W wyniku
przeprowadzonych badan wskazano, ze wrazenia sensoryczne majace pozytywny wplyw na cheé
spozywania pokarméw to m.in. aromaty serowe i tluszczowe (kwasy organiczne), ale rowniez
cytrusowe i $wieze (alifatyczne aldehydy, limonen, 6-metylo-5-heptan-2-on) czy drzewne, kamforowe,
piekarnicze 1 gorzkie (furfural, a-pinen, benzaldehyd). Jako czynniki powodujace spadek taknienia
wskazane zostaly estry (np. octan izoamylu), a-terpineol, linalol, B-pinen, kamfore, karwon,
2-acetylofuran, oraz alifatyczne aldehydy i alkohole, ktore charakteryzuja si¢ nutami owocowymi,
kwiatowymi, ziotowymi, balsamicznymi i aldehydowymi.
Trzeci etap eksperymentu poswigcony zostal projektowaniu prototypow produktéw o dziataniu
redukujacym lub stymulujacym apetyt. Badania sensoryczne wskazaly na skuteczno$¢ czesci
z zaproponowanych prototypow a sze$¢ mieszanin zwigzkow lotnych zostato zgtoszonych do ochrony
patentowej. Swiadczy to o efektywnosci prowadzonych badan, ktére procz czysto naukowego rezultatu
charakteryzujg si¢ rowniez mozliwo$cig osiggnigcia praktycznego wymiaru, zwlaszcza ze ma to
potencjalny wptyw na ochrong¢ zdrowia.



W autoreferacie Habilitant zaprezentowatl wnioski wynikajace z cyklu badan oraz dokonat
przegladu stanu weryfikacji wysunictych hipotez badawczych, co wazne jest w procesie
odpowiedzialnego wnioskowania.

Podczas prezentacji wynikow w formie wykresow Pan Doktor nie dostatecznie zwrdcit uwage na typ
wykresow zaprezentowanych jako rysunki 4 oraz 5. Nieprawidlowo zaprezentowat tam wykresy jako
liniowe skoro na osi odcietych prezentowane s3 parametry charakteryzujace grupy. Na wykresach
liniowych w tym przypadku powinnismy odczyta¢ jedynie wprowadzone punkty a nie wartosci
w przebiegu wykresu liniowego, ktory odnosi si¢ np. na rysunku 4 do konkretnych metod a na rysunku
5 do konkretnych modeli. Nie istnieje przypadek, dla ktorego z wykresu 5 moglibySmy odczytac
wartosci np. pomiedzy Paper i Plant matrix.

Powszechng praktyka podczas analizy zwiazkow lotnych jest prezentowanie wynikoéw jako udziat
procentowy w oparciu na odpowiedz detektora. Jednakze, bez szkody moze by¢ stosowane takie
rozwiazanie podczas pordwnywania prob nastrzykiwanych w postaci roztworu i charakteryzujacych sig
takim samym lub bardzo zblizonym wspoétczynnikiem odpowiedzi detektora. Podobnie w przypadku
porownywania prob pod wzgledem wystepowania konkretnego sktadnika. Nie jest jednak obiektywnym
okreslanie w ten sposob zaleznos$ci miedzy zawarto$cig réznych sktadnikow miedzy sobg. Zwlaszcza
w przypadku sktadnikéw lotnych, ktérych odpowiedz zalezna jest i od struktury czasteczki
iwprzypadku stosowanej przez Habilitanta techniki HS-SPEME od lotnosci do fazy
nadpowierzchniowej i powinowactwa do fazy stacjonarnej widokna SMPE. Przedstawione uwagi
nie dyskredytuja jednak wartosci merytorycznej catego osiggnigcia a jedynie majg zwroci¢ uwage
na mozliwo$¢ doskonalenia warsztatu badawczego.

Analiza osiagniecia, ktore Doktor Lyczko przedstawial w formie cyklu pieciu publikacji
pozwala stwierdzi¢, ze wyniki przeprowadzonych prac badawczych poszerzaja stan wiedzy
w dyscyplinie technologia zywnoSci i Zywienia. W zwigzku z powyzZszym stwierdzam, Ze spelniony
zostal warunek, o ktérym mowa w art. 219 ust. 1 pkt. 2 lit. b Ustawy 7 dnia 20 lipca 2018 r. Prawo
o szkolnictwie wyiszym i nauce dotyczgcy posiadania w dorobku osiggnie¢ naukowych
albo artystycznych, stanowigcych znaczny wktad w rozwdj okreslonej dyscypliny przez osobe
ubiegajqcq si¢ o nadanie stopnia doktora habilitowanego.

Istotna aktywno$¢ naukowa realizowana w wiecej niZ jednej uczelni, instytucji naukowej,
w szczegolnosci zagranicznej

Swoje umiej¢tnos$ci badawcze dr inz. Jacek Lyczko zdobywat i poszerzal réwniez podczas
wyjazdow do instytucji zagranicznych. W okresie od 6. lutego do 10. lipca 2017 roku podczas wyjazdu
w ramach programu Erasmus+ odbyl staz laboratoryjny w Faculdade de Ciéncias Universidade
do Porto, Portugalia, w ramach ktérego pod opiekg prof. Olgi Maria Oliveira da Silva Lage zrealizowat
projekt Screening for activity against fish pathogens among bacteria isolated from Portuguese salterns.

Kolejne szkolenie Habilitant odbyt we wrzes$niu 2018 roku w centrum badawczo-rozwojowym
firmy Shimadzu w Kioto, Japonia i dotyczylo ono technik chromatografii cieczowej sprzg¢zonej
ze spektrometria mas oraz techniki MALDI. Podczas wizyty Habilitant zapoznat si¢ rdéwniez
z mozliwo$ciami analitycznymi aparatu iMScope Trio, ktory jest unikalnym polaczeniem mikroskopu
optycznego (obserwacje w $wietle widzialnym i fluorescencyjnym) ze spektrometrem mas o wysokiej
rozdzielczosci.

Nastgpny zagraniczny staz miat miejsce w centrum badawczo-rozwojowym firmy Shimadzu
Europa w Duisburgu, Niemcy (19.02.-18.03.2019), w ramach programu PROM (NAWA). Dotyczyl on
szkolen i treningdw dotyczacych analiz chromatograficznych sprzezonych ze spektrometrig mas.



Jednym z posrednich efektow tego wyjazdu, bylo zrealizowanie badan dotyczacych jakosci biatka
ziemniaczanego. Wyniki tych badan zaprezentowano w publikacji:
Peksa, A., Miedzianka, J., Szumny, A., Lyczko, J., Nems$, A., & Kita, A. (2019). Colour and flavour
of potato protein preparations, depending on the antioxidants and coagulants used. International Journal
of Food Science and Technology, 1-12
Kolejne dwie wyjazdy zagraniczne to wizyty studyjne w Uniwersytecie im. Miguela
Hernandeza w Elche, Hiszpania, w zespole Food Quality and Safety kierowanym przez prof. Angela
Carbonell-Barrachina. W ramach dwoch wizyt studyjnych (18-23.09.2019 oraz 02-06.11.2021)
Habilitant opracowywat z hiszpanskim zespolem metodyke badan sensorycznych dla prob ziot
i przypraw przywiezionych z Polski oraz organizowal panele sensoryczne, podczas ktorych probki te
byly analizowane. Efekty tych wizyt stanowig czgs¢ trzech publikacji naukowych:
1. Lyczko, J., Masztalerz, K., Lipan, L., Iwiniski, H., Lech, K., Carbonell-Barrachina, A. A., &
Szumny, A. (2021). Coriandrum sativum L. - effect of multiple drying techniques on volatile
and sensory profile. Foods, 10(2), 403
2. Lyczko, J., Masztalerz, K., Lipan, L., Lech, K., Carbonell-Barrachina, A A& Szumny, A. (2020).
Chemical determinants of dried Thai basil (O. basilicum var. thyrsiflora) aroma quality. Industrial
Crops & Products, 155, 112769
3. Lyczko, J., Kiettyka-Dadasiewicz, A., Issa-Issa, H., Skrzynski, M., Galek, R., Carbonell-
Barrachina, A. A., & Szumny, A. (2023). Chemistry behind Quality - Emission of volatile
enantiomers from Mentha spp. plant tissue in relationship to odor sensory quality. Foods, 12(10)
W ramach projektu Erasmus+ w dniach 01.11-31.12.2019 Habilitant odbyt pobyt o charakterze
praktyki doktoranckiej z zespole prof. Luigi Mondello w Uniwesytecie w Mesynie, Wtochy
Na uwagg zastuguje fakt, ze realizacja wyjazdow zagranicznych wigzala si¢ z podnoszeniem
kompetencji analitycznych Habilitanta a czg$¢ z nich skutkowata powstaniem dorobku naukowego
w postaci publikacji.

Wiekszos¢ zrealizowanych wyjazdow Habilitanta do instytucji zagranicznych zwigzana byla
z realizacjqg badan i owocowala realizacjg wspolnych badan oraz publikacjami. W zwigzku
z powyziszym stwierdzam, Ze spelniony zostal warunek, o ktorym mowa w art. 219 ust. 1 pkt. 3 Ustawy
z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyiszym i nauce dotyczgcy wykazywania si¢ istotng
aktywnosciqg naukowq realizowanq w wiecej niz jednej uczelni, instytucji naukowej, w szczegolnosci
zagranicznej przez osobe ubiegajgcq sie o nadanie stopnia doktora habilitowanego.

Informacja o pozostalej dzialalno$ci naukowej i popularyzujacej nauke oraz innych osiggnieciach
dydaktycznych i organizacyjnych
Na pozostata dziatalnos¢ naukowa, dydaktyczna i organizacyjna Habilitanta sktada si¢ m.in.:

39 publikacji w czasopismach z listy JCR, w tym 22 publikacje opublikowane przed uzyskaniem stopnia
doktora, 1 praca oryginalna w czasopi$mie spoza listy JCR, 1 artykut przegladowy z publikowany
w czasopi$mie spoza listy JCR, 2 rozdzialy w monografiach, 2 wyklady na zaproszenie, 5 wystapien
ustnych w jezyku angielskim na konferencjach, 5 doniesien posterowych na konferencjach, w tym 4
w jezyku angielskim, pelnienie funkcji kierownika 2 projektow finansowanych ze zrodet zewngtrznych,
petnienie funkcji kierownika 2 projektow finansowanych ze zrodet wewnetrznych, petnienie funkcji
wykonawcy w 2 projektach finansowanych ze zrodet zewnetrznych, 2 uzyskane patenty i 6 zgtoszen
patentowych

Zgodnie informacja Pana Doktora liczba punktéw za publikacje zgodnie lista MEIN wynosi 5130
a warto$¢ wskaznika IF 170.048. Dorobek Habilitanta cieszy si¢ zainteresowaniem innych badaczy
o czym $wiadczy jego cytowalnos¢, ktora zgodnie z baza Web of Science wynosi 451 a indeks Hirscha
jest rowny 10.



W pracy dydaktycznej Habilitant realizowat ¢wiczenia laboratoryjne w ramach kurséw z chemii
fizycznej 1 chemii dla kierunkow biotechnologia, technologia zywnosci i zywienia, ogrodnictwo,
rolnictwo, medycyna ros$lin oraz kursu instrumentalne metody analizy zywnos$ci dla kierunku
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnos$ci i kierunku biotechnologia. Pan Doktor sprawowal opieke
nad realizacjag dwoch prac inzynierskich a sktadajac wniosek sprawowal taka opieke nad kolejnymi
dwiema pracami inzynierskimi. Habilitant pelni tez rolg¢ promotora pomocniczego dwdch uczestniczek
szkoty doktorskie;.

W swojej macierzystej uczelni angazowat si¢ w projekt finansowany w ramach programu Program
Operacyjny Wiedza Edukacja i Rozwdj 2014-2020 pt. Klasa patronacka Uniwersytetu Przyrodniczego
we Wroclawiu trzecig misja uczelni.

Za posrednictwem Wroctawskiego Parku Technologicznego S.A. angazowal si¢ w realizacje
szkolen dotyczacych chromatografii gazowej i spektrometrii mas. Uczestnikami szkolen byli zarowno
przedstawiciele $§wiata akademickiego (np. z Politechniki Rzeszowskiej, Politechniki Wroctawskiej)
jak i pracownicy przedsigbiorstw i administracji rzadowej (np. J.S. Hamilton, Straz Graniczna)
oraz studenci Uniwersytetu Medycznego im. Piastow Slaskich we Wroctawiu i Uniwersytetu
Wroctawskiego.

Podsumowanie i wniosek koncowy

Przedstawiony do oceny dorobek naukowy stanowigcy powigzany cykl spojnych tematycznie
prac badawczych pod wspolnym tytutem ,,Zwigzki lotne produktow spozywczych — analiza sktadu,
badanie wtasciwosci i potencjalne zastosowania” wnosi do dyscypliny technologia zywno$ci i zywienia
nowg wiedzg o charakterze poznawczym jak i aplikacyjnym i spetnia wymagania stawiane tego typu
opracowaniom. Rola jaka odegrat Habilitant w powstaniu ocenianego dorobku jest znaczaca.
W zespotach realizujacych badania przyjmowal On role polegajace m.in. na opracowaniu planu badan,
opracowaniu metod i przeprowadzeniu analizy frakcji lotnych i analizy olfaktometrycznej, analizie
i walidacji wynikow, analizie statystycznej, przygotowaniu wstepnej wersji manuskryptu i modyfikacji
po recenzjach, wizualizacji, nadzorze nad przeprowadzeniem badan oraz zapewnieniu finansowania
badan i publikacji a przede wszystkim tworzyt lub wspottworzyt koncepcje badan. Rola Habilitanta
oraz pozostalych autorow publikacji jest wyraznie wskazana w zalaczonych o$wiadczeniach
wspotautorow przedktadanych prac. Wsrod autorow prac czterokrotnie byt pierwszym i pieciokrotnie
autorem korespondencyjnym co wskazuje na jego wiodacg rolg w ich powstawaniu. Habilitant wykazat
si¢ rowniez udokumentowang istotng dziatalnos$cig naukows realizowana w wigcej niz jednej instytucji
naukowej. Tym samym Pan dr inz. Jacek Lyczko spetnia wymagania stawiane osobom ubiegajacym si¢
o nadanie stopnia doktora habilitowanego zawarte w art. 219, ust. 1 Ustawy z dnia 20 lipca 2018 roku
Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U 2023 poz. 742 ze zm.).

Biorac powyzsze pod uwage, wnioskuje do Rady Naukowej Dyscypliny Technologia Zywnosci
i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu o dopuszczenie dr. inz. Jacka Lyczko
do dalszych etapow postgpowania habilitacyjnego.

dr hab. inz. Sylwester Czaplicki, prof. UWM
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