Wroctaw, dn. 22.03.2024 r.
Uchwala
Komisji Habilitacyjnej
z dnia 22 marca 2024 roku
powolanej w postepowaniu w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego w

dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia Zywno$ci i Zywienia wszcz¢tym na
wniosek Pani dr inz. Joanny Miedzianki

Komisja powolana przez Rad¢ Naukowa Dyscypliny Technologia Zywnosci
i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroclawiu, uchwatg nr 59.2023.TZZ z dnia
28 listopada 2023 roku, dzialajac na podstawie art. 221 ust. 10 ustawy z dnia 20 lipca 2018 roku
Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (tj. Dz. U. 2023r., poz.742 ze zm.) oraz § 7 ust. 3-7
trybu postgpowania w sprawie nadania stopnia naukowego doktora habilitowanego
stanowigcego zalgcznik do Uchwaty Nr 34/2023 Senatu Uniwersytetu Przyrodniczego
we Wroctawiu z dnia 30 czerwca 2023 r. uchwala co nastgpuje:

§1

Komisja Habilitacyjna po zapoznaniu si¢ z dokumentacja wniosku oraz recenzjami
przygotowanymi przez Recenzentéw i opiniami Czlonkéw Komisji stwierdza, ze aktywno$¢
naukowa oraz osiggni¢cie naukowe zatytulowane ,,Wplyw wybranych modyfikacji biatek
roslinnych na wlasciwosci funkcjonalne i profil aminokwasowy otrgymanych preparatow”
stanowig istotny wktad w rozwdj dyscypliny naukowej technologia zywnosci i Zywienia oraz,
7e Pani dr inz. Joanna Miedzianka wykazuje aktywno$¢ naukowg realizowang w wigcej niz
jednej uczelni. Majac na uwadze powyzsze Komisja jednomyslnie wyraza pozytywna opinig
w sprawie nadania dr inz. Joannie Miedziance stopnia doktora habilitowanego
w dziedzinie nauki rolnicze, w dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia, uznajac spetnienie
przestanek warunkujacych nadanie stopnia doktora habilitowanego, o ktorych mowa w art. 219
ust. 1 pkt 1-3 wskazanej ustawy.

§2

Integralng cze$cia niniejszej uchwaly jest zalacznik numer 1 stanowigcy jej uzasadnienie.

§3
Komisja przekazuje niniejsza uchwale¢ Przewodniczace) Rady Naukowej Dyscypliny
Technologia Zywnoéci i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu Pani
prof. dr hab. inz. Agnieszce Kicie.
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Zalgcznik nr 1

Uzasadnienie do Uchwaly Komisji habilitacyjnej z dnia 22 marca 2024 roku
powolanej w sprawie przeprowadzenia post¢powania habilitacyjnego
dr inz. Joanny Miedzianki w dziedzinie nauk rolniczych
w dyscyplinie technologia ZywnoSci i zywienia

Komisja habilitacyjna zapoznata si¢ z dokumentacja postgpowania w sprawie o nadanie
stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia
zywno$ci i zywienia wszczetym na wniosek dr inz. Joanny Miedzianki, obejmujgcy:

e  Whniosek przewodni,

e Dane wnioskodawcy (Zalgcznik 1),

o Autoreferat (Zatgcznik 2),

e Wykaz osiggnie¢ naukowych, stanowigcych znaczny wkiad w rozwoj okreslonej

dyscypliny (Zatgcznik 3).,

e Kopie powigzanych tematycznie pigciu artykuléw naukowych stanowigcych

osiggniecie naukowe (Zalaczniki 4a-d),

o Kopie o$wiadczen wspotautoréw prac zbiorowych, wchodzacych w skiad osiggnigcia

naukowego, wskazujgcych na ich wklad w powstanie danej pracy (Zalgcznik 5),

e Kopie dokumentéw potwierdzajgcych odbycie stazu naukowego (Zatgcznik 6),

e Kopie dokumentu potwierdzajacego uzyskanie stopnia doktora (Zatgcznik 7).

Komisja Habilitacyjna w sktadzie:

Prof. dr hab. Mirostaw Stowinski — przewodniczacy

Dr hab. Agata Gorska, prof. SGGW - recenzent

Prof. dr hab. Pawel Glibowski - recenzent

Dr hab. Dorota Piasecka-Kwiatkowska, prof. UPP - recenzent
Dr hab. Agnieszka Wikiera, prof. UJ - recenzent

Dr hab. inz. Katarzyna Winska, prof. UPWr - czlonek

Dr hab. inz. Anna Chojnacka, prof. UPWTr - sekretarz

jednomy$lnie stwierdzita, ze dokumentacja wniosku zostala przygotowana zgodnie
z wytycznymi zawartymi w ustawie z dnia 20 lipca 2018 roku Prawo o szkolnictwie wyzszym
i nauce (Dz. U. z 2023 r. poz. 742 ze zm).

Na podstawie opinii Recenzentow i dyskusji wszystkich czlonkéw Komisji w trakcie
posiedzenia oceniono:

e Osiaggniecie naukowe bgdace podstawa do ubiegania si¢ o stopien naukowy doktora
habilitowanego, przedstawione w postaci powigzanego tematycznie cyklu pigeiu
publikacji i zatytutowanego ,, Wplyw wybranych modyfikacji bialek roslinnych na
wlasciwosci funkcjonalne i profil aminokwasowy otrzymanych preparatow”,



¢ Dorobek naukowo-badawczy,

e Aktywno$¢ naukowg realizowang w wigcej niz jednej uczelni lub instytucji naukowe],
w tym zagranicznej,

e Drziatalno$¢ dydaktyczng, organizacyjng i popularyzatorska.

Sylwetka Habilitantki

Pani dr inz. Joanna Miedzianka jest absolwentka Uniwersytetu Przyrodniczego we
Wroctawiu, gdzie na Wydziale Nauk o Zywnos$ci w 2006 roku uzyskata tytut inzyniera, a rok
pézniej tytul magistra technologii Zywnos$ci. Pracg magisterskg pod tytwlem: ,, Zawartos¢
akrylamidu we frytkach w zaleznosci od zawarto$ci cukréw redukujgcych w ziemniakach”
wykonala w Katedrze Technologii Rolnej i Przechowalnictwa pod kierunkiem Prof. dr hab.
Grazyny Lisinskiej. W 2011 roku obronila rozprawe doktorsky zatytulowana: ,, Wiasciwosci
funkcjonalne bialka ziemniaczanego poddanego modyfikacji chemicznej” 1 uchwata Rady
Wydziatu Nauk o Zywnosci Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroclawiu uzyskata stopien
naukowy doktora nauk rolniczych w zakresie technologii Zywnosci i Zywienia. Promotorem
rozprawy byla Pani prof. dr hab. Anna Pgksa. Habilitantka ukonczyla réwniez studia podyplomowe
,Analityka w Ochronie Srodowiska” na Uniwersytecie Mikolaja Kopernika w Toruniu oraz trzy-
semestralne studia podyplomowe ,,Nauczyciel przedmiotow zawodowych w zakresie organizacji
ustug gastronomicznych i hotelarstwa oraz architektury krajobrazu”, organizowane przez
Uniwersytet Przyrodniczy we Wroclawiu.

Dr inz. Joanna Miedzianka od 15.09.2011 roku do chwili obecnej jest zatrudniona w Katedrze
Technologii Rolnej i Przechowalnictwa na Wydziale Biotechnologii i Nauk o Zywnosci
Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu, poczatkowo na stanowisku asystenta, a od 1.03.2015
roku na stanowisku adiunkta.

Ocena osiagnigcia naukowego

Jako osiggnigcie naukowe stanowiace istotny wktad do rozwoju nauki, a takze podstawe do
ubiegania si¢ o stopien naukowy doktora habilitowanego w rozumieniu art. 219 ust. 1 pkt 2b
Ustawy z dnia 20 lipca 2018 roku Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U.2023 r., poz.
742 ze zm.), Pani dr inz. Joanna Miedzianka wskazala cykl pigciu powigzanych tematycznie
artykulow naukowych pod wspdlnym tytutem: , Wphyw wybranych modyfikacji bialek
roslinnych na wiasciwosci funkcjonalne i profil aminokwasowy otrzymanych preparatéw”.

Wykaz obejmowat nastepujace artykuty:

Bl. Pegksa A., Miedzianka J. 2014. Amino acid composition of enzymatically hydrolysed
potato protein preparation. Czech Journal of Food Sciences, 32(3), 265-272.

IF2014= 0,675, IFs1etmi= 0,881, MNiSW2014= 20 pkt., MEiN3023= 40 pkt.,
liczba cytowan wedlug bazy Web of Science = 14 (bez autocytowan: 14).

B2. Miedzianka J., Pcksa A., Pokora M., Rytel E., Tajner-Czopek A., Kita A. 2014.
Improving the properties of fodder potato protein concentrate by enzymatic hydrolysis. #ood
Chemistry, 159, 512-518.

IF2014= 3,391, IF5.0emi= 7,341, MNiSW2014= 40 pkt., MEiN2p3;= 200 pkt.,
liczba cytowan wedtug bazy Web of Science: 23 (bez autocytowan: 23).



B3. Miedzianka J., Pcksa A. 2013. Effect of pH on phosphorylation of potato protein
isolate. Food Chemistry, 138, 2321-2326.

IF2015= 3,259, IFs.emi= 7,341, MNiSW2013= 40, MEiN2023= 200 pkt.,
liczba cytowan wedtug bazy Web of Science = 27 (bez autocytowan: 27).

B4. Miedzianka J., Zambrowicz A., Zielinska-Dawidziak M., Drozdz W., Nems$ A. 2021.
Effect of acetylation on physicochemical and functional properties of commercial pumpkin
protein concentrate. Molecules, Special Issue: Emerging protein sources for food production
and human nutrition, 26(6), 1-17.

[Fag01= 4,927, IFs.et= 3,110, MEiN2021= 140, MEiN2023= 140 pkt.,
liczba cytowan wedlug bazy Web of Science = 6 (bez autocytowan: 6).

B5. Miedzianka J., Walkowiak K., Zielinska-Dawidziak K., Zambrowicz A., Wolny S,
Kita A. 2023. The functional and physicochemical properties of rice protein concentrate
subjected to acetylation. Molecules, Special Issue: Emerging protein sources for food
production and human nutrition, 28(2), 1-16.

IFa022= 4,600, TF5.emi= 5,110, MEiN2023= 140 pkt.,
liczba cytowan wedlug bazy Web of Science = 1 (bez autocytowan: 1).

Wszystkie powyzsze publikacje to wieloautorskie (od 2 do 6 autorow) oryginalne prace
naukowo-badawcze, ktore zostaly opublikowane w latach 2013-2023, w czasopismach
indeksowanych w bazie JCR i przypisanych do dyscypliny technologia Zzywnosci i Zywienia.
Suma punktéw MNiSW/MEIN ww. publikacji (zgodnie z rokiem opublikowania) wynosi 380,
a sumaryczna liczba cytowan (bez autocytowan) wynosi 71 wg bazy Web of Science. Zgodnie
z data opublikowania sumaryczny impact factor (IF) artykuléw stanowigcych osiggnigcie
Habilitantki wynosi 17,179, a dwie prace ukazaly si¢ w czasopi$mie Food Chemistry
zaliczanym w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia do pierwszego kwartyla (Q1).

We wszystkich publikacjach wchodzacych w sklad osiggnigcia Habilitantka jest autorem
korespondencyjnym, a w czterech takze pierwszym. Jak wynika z Jej oSwiadczen we
wszystkich pracach dokonala przegladu literatury, wykonata wigkszo$¢ badan, przeprowadzila
analize statystyczng, napisala wszystkie manuskrypty, a inni autorzy prac wspierali Jg
merytorycznic w wykonywaniu wybranych analiz oraz niekiedy w redakcji kofcowej
manuskryptu. Wedlug danych przedstawionych w Autoreferacie wkiad dr inz. Joanny
Miedzianki w w/w publikacjach wynosit od 45 do 70%. Jak jednak zwrocity uwage Pani dr
hab. Agnieszka Wikiera, prof. UJ i Pani dr hab. Dorota Piasecka-Kwiatkowska, prof. UPP, nie
jest to do konca zgodne z o$wiadczeniami wspotautorow, z ktorych wynika, ze udziat
Habilitantki w tych pracach wynosit od 45 do 60%. Wszyscy Recenzenci wskazujg jednak
jednoznacznie na dominujacy udziat dr inz. Joanny Miedzianki we wszystkich artykutach
naukowych wchodzgeych w sklad osiggnigeia naukowego. Dr hab. Agnieszka Wikiera, prof.
UJ podkresla, ze w dwoch ostatnich publikacjach, wydanych w latach 2021 i 2023 Habilitantka
byla takze autorem koncepcji i planu badan, co jest znakomitym przykladem Jej
usamodzielniania si¢ jako naukowca. Wedlug opinii dr hab. Agaty Gorskiej, prof. SGGW
zaprezentowany w cyklu powiagzanych tematycznie publikacji temat badan nalezy uzna¢ za
aktualny i istotny dla rozwoju dyscypliny: technologia zywnosci i zywienia”.



Gl6wnym celem przedtozonego osiggnigcia naukowego bedacego podstawa do ubiegania
sie o stopief naukowy doktora habilitowanego byla analiza wplywu wybranych modyfikacji
enzymatycznych (hydroliza enzymatyczna) i chemicznych (fosforylacja, acetylacja) na
wlasciwosci funkcjonalne i warto$¢ odzywceza biatek zawartych w roslinnych koncentratach
i izolatach otrzymywanych z niekonwencjonalnych zrédet, pod katem ich wykorzystania
w produkcji zywnosci i pasz. Jak zauwazyla Pani dr hab. Dorota Piasecka-Kwiatkowska, prof.
UPP tematyka ta byla poniekgd kontynuacja zagadnien, ktére Habilitantka podejmowata
w swojej pracy doktorskiej. Wskazala jednak, ze ,,zaprezentowane przez Panig dr inz. Joanng
Miedzianke osiggni¢cie naukowe jest nowatorskie, przedstawia oryginalne rozwigzanie
problemu naukowego, jakim jest poprawa wiasciwosci funkcjonalnych i warto$ci zywieniowe;j
preparatow bialkowych uzyskiwanych z niekonwencjonalnych zrédet (ziemniaki, dynia, ryz)
i niewgtpliwie rézni si¢ od wczesniejszych Jej badan”. Rowniez Pan prof. dr hab. Pawet
Glibowski potwierdza w swojej recenzji nowatorski charakter podjetych przez Habilitantke
badan, wedtug Jego opinii ,kazda z prac stanowigcych czgs¢ Osiggnigcia w roku publikacji
zawierala pewien element nowosci, przez co przyczynila si¢ do poszerzenia wiedzy w badanym
obszarze”.

W odniesieniu do osiggni¢cia Habilitantka wyroznita cztery cele szczegdtowe:

v zastosowanie hydrolizy enzymatycznej do degradacji laboratoryjnie pozyskanych
i komercyjnie dostepnych preparatow biatka ziemniaka w celu uzyskania hydrolizatow
charakteryzujgcych sie zwigkszong rozpuszczalnoscia i korzystniejszymi wlasciwosciami
funkcjonalnymi, tj.: olejochlonnoscia,

v’ okreSlenie wptywu pH reakcji oraz stopnia fosforylacji na zwigkszenie zawartosci
przylagczonego fosforu oraz skladnikéw mineralnych na wlasciwosci odzywcze
i funkcjonalne otrzymanego fosforylowanego izolatu biatka ziemniaka;

v okreslenie wptywu stopnia acetylacji grup nukleofilowych biatka dyniowego 1 ryzowego na
profil aminokwasowy, wlasciwosci funkcjonalne i strawno$¢ otrzymanych modyfikatow;

v okreSlenie wplywu rodzaju preparatu biatkowego (obecno$¢ frakcji biatkowej
i niebiatkowej) poddanego modyfikacji enzymatycznej i chemicznej na wilasciwoscl
funkcjonalne badanych preparatow biatek roslinnych.

Pani dr hab. Dorota Piasecka-Kwiatkowska, prof. UPP wyrazila opini¢, Ze pierwsze trzy cele
szczegélowe nie budzg Jej watpliwosci, gdyz s3 jasno sformulowane 1 w pelni znajduja
odzwierciedlenie w przedstawionych pracach, natomiast watpliwo$¢ wzbudzit czwarty cel, dla
ktorego nie znalazta uzasadnienia. Pani Recenzent sugeruje, ze duzym niedociggni¢ciem byto
niesformutowanie hipotez badawczych przez Habilitantke, gdyz one znacznie lepiej niz cel
badan pozwolilyby zweryfikowaé oczekiwania badacza i okresli¢ kierunek badan.

Tematyke badan w odniesieniu do pierwszego celu szczegbétowego podnosza publikacje B1
i B2 dotyczgce enzymatycznej hydrolizy biatek ziemniaka. Jak zauwaza Pani dr hab. Agnieszka
Wikiera, prof. UJ ,,ich innowacyjnos¢ opiera si¢ nie na samej proteolizie, ale na specyfice
poddawanego tej modyfikacji preparatu biatkowego”. Osiagnigciem wynikajgcym z publikacji
B1 bylo, wedlug Niej, wykazanie, ze podatnos¢ biatka ziemniaka na hydrolize zalezy w duzym
stopniu od metody jego otrzymania, natomiast nowoscia naukowa artykutu B2 bylo pokazanie,
7e nawet paszowy preparat biatka ziemniaczanego moze byC obiecujgcym surowcem
w produkcji hydrolizatéw o cechach pozadanych w technologii zywnosci. Staba strong obu
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prac, wedtug Jej opinii, bylo ,,stosowanie preparatéw enzymatycznych w warunkach, dalekich

od optymalnych, oraz arbitralne ustalanie dawki, czasu, temperatury i pH proceséw hydrolizy”.

Pan prof. dr hab. Pawet Glibowski, Pani dr hab. Dorota Piasecka-Kwiatkowska, prof. UPP oraz

Pani dr hab. Agata Gorska, prof SGGW podsumowujac t¢ czg$¢ badan Habilitantki,

potwierdzajg, ze dobrane przez Nig warunki proteolizy paszowych bialek ziemniaczanych

efektywnie poprawiaja ich wlasciwosci funkcjonalne, tj. rozpuszczalno$¢, olejochtonnos¢ oraz
pianotwoérczo$¢ oraz warto$¢ zywieniowa (korzystny profil aminokwasowy), co moze

w znaczacy sposob wplyngé na zastosowanie takich modyfikatow biatka ziemniaczanego do

celow spozywcezych w szerszym zakresie.

W pracy B3 jako sposéb na poprawe wiasciwosci funkcjonalnych izolatu biatka
ziemniaczanego Habilitantka zaproponowala chemiczng fosforylacj¢ prowadzong w stalej
temperaturze w roznym zakresie pH. Wszyscy Recenzenci zgodnie stwierdzili, ze nowatorski
charakter tych badan polegat na zastosowaniu tej metody do modyfikacji bialek ziemniaka
i wykazaniu, ze w ich przypadku najlepsze efekty i poprawe wszystkich wlasciwosci
funkcjonalnych uzyskuje si¢ w procesie prowadzonym w pH 8,0. Pani dr hab. Agnieszka
Wikiera, prof. UJ poddala w watpliwo$¢ sposob przygotowania kontroli. W opinii Recenzentki
,fozpuszczalno$¢ biatka, a przez to pézniej jego odzysk w izolatach zalezy bezposrednio od
pH, nie mozna wigc nie eliminujac tego czynnika (przez zrobienie odpowiednich kontroli)
wnioskowaé, ze za zmiany w profilu aminokwasowym biatka odpowiadal akurat proces
fosforylacji”. Pan prof. dr hab. Pawel Glibowski wskazal rowniez na brak jasnosci czy
Habilitantka badata poziom fosforu w oryginalnym niezmodyfikowanym izolacie biatek
ziemniaka.

Kolejny cel szczegdtowy wskazany przez Habilitantke dotyczyl okreslenia wptywu stopnia
acetylacji grup nukleofilowych biatka dyniowego i ryzowego na profil aminokwasowy,
wlasciwoséci funkcjonalne i strawno$¢ otrzymanych modyfikatow. Wyniki tych badan
przedstawiaja publikacje B4 i B5. Tego rodzaju modyfikacja chemiczna w odniesieniu do
komercyjnych koncentratow bialek dyni i ryzu nie byla do tej pory stosowana, wigc
zastosowanie takiego rozwigzania przez Habilitantke nalezy uzna¢ za nowatorskie, podkreslaja
w swojej recenzji Pani dr hab. Dorota Piasecka-Kwiatkowska, prof. UPP oraz Pani dr hab.
Agata Gorska, prof. SGGW. Wedtug opinii Pani dr hab. Agnieszki Wikiery, prof. UJ prace
innych badaczy wskazuja, ze biatka, w zaleznosci od pochodzenia, inaczej reagujg na te same
dawki bezwodnika octowego w procesach acetylacji, dlatego w przypadku kazdego surowca
konieczna jest optymalizacja jego dodatku i warunkow dziatania, czego w pracach Habilitantki
zabrakto. Podkresla jednak, ze z konfrontacji obu tych prac plynic nowos$¢ naukowa
wskazujgca, ze acetylacja moze by¢ dobrym sposobem poprawy whasciwosci funkcjonalnych,
a by¢ moze réwniez zywieniowych koncentratu bialek dyniowych. Nie jest natomiast
efektywng metodg poprawy tych parametréw w przypadku koncentratow biatka ryzowego.

Podsumowujgc te cze$¢ recenzji Pani dr hab. Agata Gorska, prof. SGGW wskazuje, ze do
szczegllnych osiggnic¢ Habilitantki, opisanych w artykulach stanowiacych osiggnigcie
naukowe nalezy zaliczyé, ze:

e Dr inz. Joanna Miedzianka wykazata, ze hydroliza czg$ciowo zdenaturowanych bialek
ziemniaka zawartych w koncentratach oraz w preparacie handlowym umozliwia znaczne
zwiekszenie ich rozpuszczalnosci, powyzej 98% oraz ponad 4-krotnie zwickszenie
olejochtonnosci. Habilitantka wskazala, ze zastosowanie preparatu enzymatycznego
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Alcalase® w trwajacym dwie godziny procesie hydrolizy zdenaturowanych bialek
ziemniaka moze by¢ propozycja ich skutecznej modyfikacji wplywajaca na poprawe
wlhasciwoséci funkcjonalnych oraz zwickszenie mozliwosci wykorzystania preparatow
w produkcji zywnosci, rowniez ze wzgledu na korzystny profil aminokwasowy. W tym
aspekcie nalezy podkreslic wysoka rozpuszczalno$¢ hydrolizatéw biatek ziemniaka
otrzymanych w badaniach, poréwnywalng do bialek sojowych, serwatkowych i kazeiny.

e Habilitantka wykazata, ze dzigki zastosowaniu fosforylacji biatek ziemniaka prowadzone)
w pH=8,0, jest mozliwe uzyskanie poprawy wszystkich wlasciwosci funkcjonalnych tego
preparatu.

e Dr inz. Joanna Miedzianka wykazala, ze proces modyfikacji poprzez acetylacje
koncentratow biatek dyni i ryzu w odmienny sposéb wplynal na whasciwosci funkcjonalne
i profil aminokwasowy uzyskanych preparatow:

- w przypadku preparatow biatek ryzu modyfikacja nie poprawita rozpuszczalnosci, nie
wplyneta na ich profil aminokwasowy i tylko w matym stopniu przyczynita si¢ do
zwickszenia ich wodochlonnosci oraz olejochtonnosci. Nie stwierdzono wptywu acetylacji
na strawno$¢ bialek ryzu.

- w przypadku preparatow bialek dyni stwierdzono zwigkszong rozpuszczalnosc,
wodochtonno$¢ 1 olejochtonnosé. Acetylacja bialek dyni zwigkszyla ich strawnosc,
szczegdlnie w probie poddanej dziataniu bezwodnika octowego w dawce 1,0 ml/g.

W opinii Pani dr hab. Agaty Gorskiej, prof. SGGW wyniki badan zaprezentowane
w osiggnigciu naukowym Habilitantki poszerzaja znacznie wiedz¢ na temat wpltywu wybranych
modyfikacji biatek roslinnych na wlasciwosci funkcjonalne 1 profil aminokwasowy
otrzymanych preparatéw, a przedstawione osiggnigcie ma duza warto$¢ zaréwno naukows, jak
1 praktyczna.

Pani dr hab. Dorota Piasecka-Kwiatkowska, prof. UPP podkresla ze, ,tematyka osiggniecia
jest aktualna i wpisuje sic¢ w nurt badan zwiazanych z produkcja zréwnowazonej zywnosci,
a zastosowanie modyfikacji chemicznych i enzymatycznych do poprawienia wlasciwosci
funkcjonalnych bialek roglinnych stanowigcych produkty uboczne w przemysle spozywczym
jest obiecujgcym kierunkiem ich efektywniejszego zagospodarowania”. Pani dr hab. Agnieszka
Wikiera, prof. UJ zwraca uwagg, ze proba rozwigzania kwestii slabych wlasciwosci
funkcjonalnych preparatow biatkowych, przez ich fosforylacje¢ w przypadku ziemniaka lub
acetylacje w przypadku biatek dyni i ryzu, to oryginalny wkiad Habilitantki w ten obszar nauki.
Rowniez Pan prof. dr hab. Pawel Glibowski stwierdza, ze dr inz. Joanna Miedzianka
wzbogacita wiedze technologéw na temat wptywu modyfikacji wybranych bialek roslinnych
na ich wlasciwosci funkcjonalne i profil aminokwasowy.

W zwigzku z powyzszym, w opinii czterech Recenzentow oraz wszystkich Czionkow
Komisji osiagni¢cie wskazane przez Pania dr inz. Joanng Miedzianke ma duza warto$¢ zarGwno
naukowa. jak i praktyczna. stanowi istotny wklad Habilitantki w rozwdj dyscypliny technologia
zyvwno$ci i zvwienia, czym spelnia wyvmagania art. 219. ust. 1. pkt. 2 ustawy
z dnia 20 lipca 2018 roku — Prawo o szkolnictwie wyZszym i nauce i mozna je uznaé
za podstawe w postepowaniu o nadanie stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk
rolniczych w dyscvplinie technologia zywnosci i Zywienia.




Ocena aktywno$ci naukowej realizowanej z innymi jednostkami naukowymi, w tym
zagranicznymi

Cztonkowie komisji pozytywnie oceniajg aktywno$¢ Habilitantki w zakresie wspoltpracy
z krajowymi i zagranicznymi o$rodkami naukowymi. Dr inz. Joanna Miedzianka
udokumentowata wspolprace z dwoma zagranicznymi os$rodkami naukowymi: Katedra
Technologii Rolno-Spozywczej Wydziatu Politechnicznego Uniwersytetu Miguel Hernandez
w Elche w prowincji Alicante, w Hiszpanii i z Wydzialem Nauk o Rolnictwie, Marche
Polytechnic University, Ancona, Wiochy. W pierwszym z tych osrodkéw w 2014 roku odbyta
trzymiesigczny staz naukowy, w trakcie ktérego realizowata temat badawczy dotyczacy
wplywu warunkow blanszowania ziemniakow przy uzyciu roznych przypraw bogatych w olejki
eteryczne na cechy fizykochemiczne i sensoryczne otrzymanych z nich frytek. Efektem tego
stazu bylo nie tylko nabycie umigjgtnoéci z zakresu chromatografii gazowej 1 analizy
sensorycznej, ale rowniez wspotautorstwo publikacji, ktora ukazata si¢ w LWT-Food Science
and Technology (2016) oraz doniesienie na konferencji (2015). Nawigzana wspolpraca miala
swoja kontynuacje w 2020 roku, co zaowocowalo kolejnym wspolnym artykulem
opublikowanym w Molecules (2020). W przypadku drugiego osrodka zagranicznego,
wspolpraca polegata na dotaczeniu Habilitantki do wlosko-sudansko-polskiego zespotu
badawczego zajmujgcego si¢ analiza zmienno$ci morfologicznej owocow drzewa Balanites
aegyptiaca (L.) w celu okreslenia potencjatu surowca do produkcji oleju jadalnego. Kooperacja
ta przyniosta artykut w Trees-Structure and Function (2020).

Pani dr hab. inz. Agnieszka Wikiera, prof. UJ podkresla, ze Habilitantka chetnie
wsp6lpracuje réwniez z osrodkami krajowymi: z Katedra Technologii Zywnosci Pochodzenia
Roslinnego oraz Katedra Biochemii i Analizy Zywno$ci Wydziatu Nauk o Zywnosci
i Zywieniu Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu oraz z Zakladem Farmakologii
Do$wiadczalnej 1 Klinicznej, Uniwersytetu Medycznego w Lublinie. Recenzentka wskazuje na
umiejetno$¢ Habilitantki do organizowania zespolow badawczych skupiajgcych pracownikow
roznych jednostek naukowych, czego dowodza cztery prace ze wspolnych badaf
opublikowane w czasopismach z IF, w ktorych dr inz. Joanna Miedzianka jest pierwszym
autorem.

W podsumowaniu Komisja stwierdza, ze dr inz. Joanna Miedzianka spelnia okreslony
w ustawie w art. 219 ust.1 pkt 3. ustawy z dnia 20 lipca 2018 roku Prawo o szkolnictwie
wvzszym i nauce (tekst jednolity Dz. U. 2023 r. poz. 742 ze zm). wymadg legitymowania si¢
istotna aktvwno$cia naukowa zrealizowana w wigcej niz jednej uczelni lub instytuciji naukowej
w tvm zagranicznej.

Ocena pozostalego dorobku naukowego

Dorobek naukowy dr inz. Joanny Miedzianki obejmuje 39 oryginalnych prac tworczych,
z ktorych 35 ukazalo si¢ po uzyskaniu stopnia naukowego doktora. 27 artykulow ukazato si¢
w renomowanych czasopismach z listy JCR. Sumaryczny IF przedstawiony przez Habilitantke
wynosi 83,9, jednak wg przedstawionych danych w ocenianej dokumentacji suma ta wynosi
73,05, co zauwazaja Pan prof. dr hab. Pawel Glibowski 1 Pani dr hab. Agata Gorska, prof.
SGGW. Podobne rozbieznosci dotycza 1gcznej liczby punktow MNiISW/MEIN — 2050 (wersja
Habilitantki) 1 1754 (wyliczenia Recenzenta). Wedtug bazy Web of Science prace Habilitantki
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cytowano 104 razy (bez autocytowan), a indeks Hirscha wynosit 7. Wedlug Pani dr hab.
Agnieszki Wikiery, prof. UJ nalezy podkresli¢ bardzo wyrazny wzrost wszystkich wskaznikow
bibliometrycznych charakteryzujacych dorobek dr inz. Joanny Miedzianki po uzyskaniu przez
Nig ostatniego awansu naukowego. Wedlug opinii Pani Recenzent zastugujgcym na
wyr6znienie aspektem dziatalno$ci naukowej Habilitantki jest rowniez Jej duza aktywnos¢
konferencyjna. Dr inz. Joanna Miedzianka 74 razy prezentowala swoje wyniki badan na
konferencjach zar6wno krajowych, jak i zagranicznych, z czego 55 razy juz po uzyskaniu
stopnia doktora.

Tematyka pozostalych badan realizowanych przez Habilitantke, nie ujgtych w osiggnigciu
naukowym, dotyczy glownie trzech obszaréw badawczych, tj.: funkcjonalne przekgski
ekstrudowane wzbogacone w sktadniki odzywcze; zwiazki prozdrowotne 1 antyzywieniowe
w ziemniakach oraz w produktach ziemniaczanych;, analiza wlasciwosci preparatow
biatkowych z surowcow roslinnych.

Wykorzystanie  niekonwencjonalnych  dodatkéw do  otrzymywania  produktow
ekstrudowanych stato sie tematyka migdzynarodowego projektu badawczego ,Higher
functionality of food products from organic vegetable raw material”, w ktérym Habilitantka
byla wykonawca, wspotfinansowanego z funduszy Umnii Europejskiej, w ramach inicjatywy
EUREKA.

Czlonkowie komisji zgodnie podkre$laja znaczgca aktywno$¢ Habilitantki w zakresie
pozyskiwania $rodkow i realizacji projektow badawczych. Jak wskazuje Pani dr hab. Dorota
Piasecka-Kwiatkowska, prof. UPP od 2011 roku Dr inz. Joanna Miedzianka sze$ciokrotnie byla
kierownikiem projektow finansowanych ze Zrédel wewngtrznych Uniwersytetu
Przyrodniczego we Wroctawiu, a takze projektu NCN Miniatura, oraz wykonawcy
w projekcie Preludium (2013-2015), a obecnie jest wykonawcg w projekcie finansowanym
w ramach programu rzagdowego NUTRITECH.

Wedlug opinii Recenzentow Habilitantka jest tez bardzo aktywna w zakresie wspéipracy
z sektorem gospodarczym. Wérdd tej aktywnosci nalezy wymienic:

e realizacjc bonu na innowacje ,Opracowanic warunkow innowacyjnego procesu
pozyskiwania biatek roslinnych z wytlokéw po ttoczeniu olejéw na zimno do wykorzystania

w produkcji zywnosci” we wspoOlpracy z firma OU'Vita (2019), w projekcie

wspotfinansowanym ze §rodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach

Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewodztwa Dolnos$laskiego 2014-2020;

— o staz przemystowy-(2023)-w-firmie Biotreco sp z 0.0. (Bielany Wroclawskie);

e udzial w projekcie ,Innowacyjna technologia przetwarzania larw mgcznika miynarka
i wprowadzenie na rynek bezpiecznych produktéw pochodzenia owadziego” realizowanym
we wspolpracy z zaktadem Tenebria sp. z 0.0. (od 2023 roku).

Ponadto Dr inz. Joanna Miedzianka jest wspolautorka patentu nr PL 406823, udzielonego

decyzjg Urzedu Patentowego RP dnia 12.01.2017. Patent ten zostat skomercjalizowany.

Za osiggniecia naukowe Habilitantka byla siedmiokrotnie wyr6zniona nagrodami
zespolowymi I, I i Il stopnia i raz nagroda indywidualng przyznang przez Rektora
Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu.

W podsumowaniu tej czeSci oceny dorobku naukowego Recenzenci oraz Czlonkowie
Komisji stwierdzajg, ze dr inz. Joanna Miedzianka jest aktywnym pracownikiem naukowym,
systematycznie rozwijajgcym si¢ naukowo, o szerokim zakresie zainteresowan naukowych,
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wysokich umiejetnosciach wspoélpracy z innymi o$rodkami badawczymi i pozyskiwania
$rodkow na badania, oraz ze spetnia wszelkie warunki niezbedne do prowadzenia samodzielnej
pracy naukowej. Dorobek naukowy Habilitantki. liczba i jako$¢ naukowa publikacji oraz
prowadzonych projektéw wskazuja niepodwazalnie, ze realizujac opisane osiggniecia naukowe
wniosta Ona istotny wkiad w rozwdj dyscypliny technologia zywnoéci i Zywienia.

Ocena dzialalnosci dydaktycznej, organizacyjnej oraz popularyzatorskiej

Pani dr inz. Joanna Miedzianka jest wszechstronnym nauczycielem akademickim,
prowadzacym zajecia w ramach roznych przedmiotéw dla studentow pierwszego i drugiego
stopnia. Wyrazem Jej zaangazowania dydaktycznego, jak zauwaza Pani dr hab. Agnieszka
Wikiera, prof. UJ jest prowadzenie/wspoiprowadzenie czterech przedmiotéw w jezyku
angielskim (Food Analysis, Contemporary trends in plant products technology, Potato products
technology, Carbohydrate technology) dla studentéw programu Erasmus na Wydziale
Biotechnologii i Nauk o Zywnosci, Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroclawiu oraz petnienie
funkcji koordynatora kursu autorskiego prowadzonego w jezyku polskim, pt. Lywno$¢
weganska i wegetarianska”. Lacznie byla Ona, lub jest zaangazowana w realizacj¢ zajec z 19
przedmiotéw realizowanych w ramach dzialalnosci statutowej Wydzialow Biotechnologii
i Nauk o Zywnosci oraz Hodowli Zwierzat.

W ramach dzialalnosci dydaktycznej sprawowala réwniez opieke nad studentami
zagranicznymi z Uniwersytetu Caen Normadie, z Francji. Habilitantka uczestniczy takze
w ksztalceniu mlodej kadry: byta promotorem 1 pracy licencjackiej, 22 prac inzynierskich i 4
prac magisterskich, petnila rowniez funkcj¢ promotora pomocniczego w zakoficzonym
przewodzie doktorskim mgr inz. Mateusza Gertchena ,,Wplyw dodatku ekstraktow roslinnych
na zawarto$¢ zwigzkow biologicznie aktywnych i wlasciwosei frytek™.

Wedtug opinii Recenzentéow i Czlonkéw Komisji Habilitantka aktywnie angazuje si¢
w dziatalno$¢ organizacyjng na rzecz macierzystej jednostki. Byla czlonkiem Wydziatowej
Komisji Programowej dla kierunku Zarzadzanie jakoscig 1 analiza zywno$ci, jest cztonkiem
zespolu ds. wspolpracy z bibliotekag Rady Dyscypliny Technologii Zywnosci 1 Zywienia,
pieciokrotnie brata udziat w pracach komisji rekrutacyjnej dla kierunku Technologia zywnosci
i zywienie czlowicka, siedmiokrotnie jako przedstawiciel UPWr byla egzaminatorem
eliminacji okregowych Olimpiady Wiedzy i Umieje¢tnosci Rolniczych. Ponadto brata udziat
w pracach komitetow organizacyjnych krajowych konferencji naukowych, pigciokrotnie jako
czlonek, a raz jako sekretarz. Za osiagnigcia organizacyjne w 2019 roku Habilitantka byta
nagrodzona Nagroda II stopnia Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu. Od 2009
roku jest cztonkiem Polskiego Towarzystwa Technologéw Zywnosci.

Jak zauwaza Pani dr hab. Agnieszka Wikiera, prof. UJ, Habilitantka kladzie rowniez nacisk
na samoksztalcenie 1 samodoskonalenie, o czym $wiadczy Jej uczestnictwo w licznych kursach
i szkoleniach odbytych juz po uzyskaniu stopnia doktora. Pani Recenzent, a takze Pan prof. dr
hab. Pawet Glibowski zwracajg jednak uwage na brak zaangazowania dr inz. Joanny
Miedzianki w popularyzacje nauki. Wedlug ich opinii aktywnosc ta nie jest obligatoryjna, ale
legitymowanie si¢ nig i dzielenie si¢ swoja wiedza poza srodowiskiem naukowym jest mile
widziane.

W opinii catej Komisji przedstawione powyzej informacje dowodza, ze dzialalno$¢
dvdaktyczna i organizacyina dr inz. Joanny Miedzianki jest wyrdzniajaca i wskazuje na petne



kwalifikacie zawodowe wyvmagane od oséb ubiegajacvch sie 0 nadanie stopnia naukowego
doktora habilitowanego.

Whiosek koncowy

W opinii wszystkich cztonkéw Komisji Habilitacyjnej przedstawione osiggnigcie naukowe
w postaci cyklu powigzanych tematycznie artykulow naukowych, catoksztalt dorobku
naukowego, dydaktycznego oraz organizacyjnego Pani dr inz. Joanny Miedzianki pozwalaja
stwierdzi¢, ze posiada Ona umiejetnos$é samodzielnego prowadzenia badan naukowych, a takze
zdolno$¢ wspdlpracy z krajowymi i mie¢dzynarodowymi grupami badawczymi i jest
przygotowana do pelnienia roli samodzielnego pracownika naukowego.

Osiagniecia naukowe Pani dr inz. Joanny Miedzianki stanowig istotny wkilad w rozwoj nauk
z zakresu dyscypliny technologia zywnosci i Zywienia.

Komisja Habilitacyjna po wystuchaniu prezentacji Pani Joanny Miedzianki oraz
odpowiedzi na zadane Jej pytania stwierdza, sa imponujace.

Biorac pod uwage pozytywne oceny osiagniecia naukowego w postaci cyklu publikacji pod
tytutem ,,Wpltyw wybranych modyfikacji biatek roslinnych na wlasciwosci funkcjonalne
i profil aminokwasowy otrzymanych preparatow”, stanowiacego podstawe do ubiegania si¢
o stopien doktora habilitowanego oraz pozytywna oceng¢ catoksztaltu dorobku naukowego,
dydaktycznego i organizacyjnego, wyrazone przez wszystkich Recenzentow 1 Czlonkow
Komisji, a takze dyskusje i jednomy$lne glosowanie (7 gloséw TAK) na posiedzeniu w dniu
22.03.2024 roku, Komisja Habilitacyjna powolana w sprawie przeprowadzenia postgpowania
habilitacyjnego dr inz. Joanny Miedzianki pozytywnie opiniuje wniosek o nadanie w/w stopnia
naukowego doktora habilitowanego nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci
i zywienia oraz rekomenduje go Radzie Naukowej Dyscypliny Technologia Zywnosci
i Zywienia do dalszego procedowania.
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